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AMEA,

Italia, Veneto
Musserende

Varenr: 3821401
Utvalg: Testutvalg
Importer: Amka
Pris: 115,90
Alkohol: 11,0%
Volum: 0,751
Sukker: 16 g/l
Syre: 5,50 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
100% Glera

Karakteristikk:
Friske og fine bobler med florale og fruktige toner

Passer til:
Perfekt til festelige anledninger og som aperitif. Passer ogsa fint til fiskeretter og lyst kjatt.

Vinifikasjon:
Skansom pressing av druene, gjagret ved 18 °C, annengangsgjaging i et lukket tanksystem (cuve close).

Frankrike, Burgund

Musserende

Varenr: 5223001

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Amka

Pris: 149,90

Alkohol: 12,0%

Volum: 0,751

Sukker: gl

Syre: gll

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
48 % Pinot Noir , 25 % Chardonnay , 20 % Gamay , 7 % Aligoté

Karakteristikk:
Lys strégul farge. Ung, tiltalende aroma av eple, grapefrukt og blomster, streif av ristet bred. Fast og
forfriskende smak.

Passer til:
Passer til skalldyr, som aperitif eller bare for litt hverdagsuksus.

Vinifikasjon:
Tradisionell vinifikasjonsteknikk med bl.a. annengangsgjaaing i flasken (champagnemetoden), 12 md.
flaskemodning fer salg.

Spania, Catalonia
Musserende
Varenr: 563701
Utvalg: Kategori 4
Importer: Amka
Pris: 150,00
Alkohol: 12,5%
Volum: 0,751

: : Sukker: 1,19/

‘ Syre: 6,59/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til

Révarer:
55% Xarel.lo, 10% Chardonnay, 35% Macabeu

Karakteristikk:
Vinen har en flott gyllen farge med fine utviklede toner p& nese. Preg av gult eple, sitrus og blomst, innslag av
urter, kjeks og mineraler. Kremet og sasmmensatt.

Passer til:
Fantastisk som aperitif og til 5gmat.

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikasion av grunnvinen i temperaturkontrollerte staltanker, annengangsgjaging og modning i
flasken.

3a.

USA, Cdlifornia

Hvitvin

Varenr: 3721601
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Amka
Pris: 119,90
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 529/
Syre: 599/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
81% Chardonnay, 17% Colombard, 2% Muscat

Karakteristikk:
Enflott, lys og klar gyllen farge med frisk smak av sitrus, kiwi og tropiske frukter. God og behagelig
ettersmak.

Passer til:
Til aperitif, fiskeretter og lyst kjatt.

Vinifikasjon:
Tradisionell vinifikasion med lagring utelukkende p& stéltank, ingen fatlagring.

2



AMEA,

Spania, Catalonia

Hvitvin

Varenr: 7669601
Utvalg: Kategori 2
Importer: Amka
Pris: 129,90
Alkohol: 13,5%
Volum: 0,751
Sukker: 39/
Syre: 6,7 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
60% Xarel-Lo, 40% Garnaxta blanca

Karakteristikk:
Fruktig duft av paare og tropisk frukt. Frisk munnfelelse med det samme fruktpreget og fin syre.

Passer til:
Fin som aperitif, til lune salater, risretter, hvit fisk og tapas.

Vinifikasjon:
Tradigonell vinifikasjon etter gkol ogiske og biodynamiske prisnsipper. Gjaging og lagring pa stalatank.

Frankrike, Loire

Hvitvin

Varenr: 258201
Utvalg: Kategori 4
Importer: Amka
Pris: 139,90
Alkohol: 11,5%
Volum: 0,751
Sukker: 184/l
Syre: 6.8g/l
Holdbarhet:

Best n&, men kan lagresi noen &

Révarer:
100% Chenin Blanc

Karakteristikk:
Lys grenngul farge og fruktig duft av epler, sitrus, tropisk frukt og jordsmonn. Sadmefylt og fruktig anslag
som strammer seg godt sammen mot slutten.

Passer til:
Prov den til enkel helgrillet fisk eller lyst kjatt

Vinifikasjon:
Tradisonell vinifikasion. 8 md. fatlagring.

Tyskland, Franken

Hvitvin

Varenr: 7713106
Utvalg: Kategori 5
Importer: Amka
Pris: 349,00
Alkohol: 12,0%
Volum: 2,251
Sukker: 6,19/
Syre: 444/l
Holdbarhet:

Konsumklar n&

Révarer:
100% Silvaner

Karakteristikk:
Lys gulgrgnn i fargen. Aroma preget av sitrus, eple og litt krydder. Ren og saftig p& smak med et fruktig preg
av sitrus, eple og krydder ogsa her. En herlig forfriskende vin.

Passer til:

Som aperitif eller som falgetil |ettere retter basert pa fisk, grannsaker og lyst kjett.
Vinifikasjon:

Tradigonell vinifikasion, kun staltank.

Spania, Catalonia

Radvin
Varenr: 6883001
Utvalg: Kategori 3
Importer: Amka
Pris: 127,90
Alkohol: 14,0%
Volum: 0,751
Sukker: 390/

ops Syre: 6,39/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi 2 &r.

Révarer:
40% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot, 20% Grenache

Karakteristikk:
Intens mark rgd farge med duft av modne ngrke basr og et hint av urter og fat, dette finner vi igjen ogsai
smaken. Fin og lang ettersmak.

Passer til:

Passer godit til pastaretter, tapas og grillet kjett.

Vinifikasjon:

@kologisk. Tradisjonell vinifikasion med spontangjaaring pé stéltanker og siden modning p& 500 liters franske
eikefat.

3



AMEA

American Wings Zinfandel 75 cl 2013, Best Selection

Doria Paula Estate Malbec 2014, Doina Paula

Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Argentina, Mendoza

4577101
Kategori 6
Amka
139,90
14,0%
0,751
2549/
52949/l

Konsumklar men kan lagresi noen &

USA, California Révarer:

Radvin 76% Zinfandel, 5% Salvador, 2% Tampranillo, 17% andre druetyper

Varenr: 3721701 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg En flott og fyldig redvin med delikate og tiltalende aromaer. Fin fruktighet i smaken hvor vi finner solbaa og
Importer: Amka merk sokolade samt noter av pepper og lakris. Bahagelig ettersmak.

Pris: 129,90

Alkohol: 13,5% Passer til:

Volum: 0,751 Passer godt til lyst kjett, pasta og tapas, men kan ogsa drikkes alene.

Sukker: 69/l

Syre: 69/l

Révarer:
100% Malbec

Karakteristikk:

Intens dyp red farge. Komplekse aromaer av moden plomme, bjgrnebaa, lakris og mint. Sgte og myke
tanniner. Fin kropp og en lang og behagelig avslutning. Druene kommer fra Alluviavingdrden i Gualtallary
som ligger 1350 m.o.h. og vinen gjenspeiler de unike trekkene fra Uco Valley med sitt kjalige klima.

Passer til:
Passer godit til radt kjett som okse, lam eller vilt.

Vinifikasjon:

Druene blir delvis knust far kaldmaserasjon igangsettes, maserasjonsperioden varer i 15-25 dager.
Gjaaingstemperaturen blir kontrollert til 250C i stéltanker. Deretter falger malolaktisk spontangjaarig ved
160C.

MusellaValpo Sup Doc Drago 75 cl 2015, Musella Societa Semplice Agricola

Italia, Veneto
Radvin

i Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

7401901
Kategori 2
Amka
174,30
13,0%
0,751
429/l
2849/

Konsumklar men kan lagresi noen &

Jaffelin Bourgogne Pinot Noir 75 cl 2015, Jaffelin

Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Frankrike, Burgund

3974401
Kategori 4
Amka
175,90
12,5%
0,751
019/
6,36 g/l

Konsumklar men kan lagresi noen &r

Révarer:
60% Corvina, 30% Corvinone, 5% Rondinella, 5% Barbera

Karakteristikk:
Klar rgd farge. Frisk smak av kirsebaa blandet med jordlig toner og krydderpreg. En lett og behagelig
Valpolicella. Vinen kommer med skrukork og pa mer miljgvennlig lettvektsflaske.

Passer til:
En flott allrounder som gér til pasta og pizza samt til |ettere kjattretter. Perfekt til grilling pd sommeren!

Vinifikasjon:

Vinmarkenetil Musellaligger i et naturreservat pa 150-300 moh. Musella produserer viner i tra med
biodynamiske prinsipper.

Naturlig fermentert med et & i store eikefat i kombinasjon med sement tanker.

Révarer:
100 % Pinot Noir

Karakteristikk:
Vinen har en klar rgdfarge og dufter av smd, rade baa og krydder. Den er fruktig og konsentrert med god
balanse og myke tanniner.

Passer til:
Prav den til biff bourguignon eller oster som Epoisses . Den passer ogsa utmerket til fisk som breiflabb eller
torsk med hvit saus.

Vinifikasjon:
Druene er hgstet for hdnd og vinen produsert pa tradisjonell méte. Vinen er lagret pafat i 7 manerder med
30% ny eik.



AMEA

Schumann Vinotr Saperavi 75 cl 2014, Schuchmann Wines Georgia

NOTERR.

Georgia, N/A
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

5360601
Kategori 6
Amka
239,90
13,0%
0,751
<3dgll
599/

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
100 % Saperavi

Karakteristikk:

Lett krydret pa nesen med et bestemt bringebaarpreg samt muskat- og raykaromaer. God munnfalelese og
struktur og fin syre. | smaken finner vi bringebaa, kirsebaa og noter av tei fin balanse. Lang finish med lett
kirsebaatpreg og noe krydder. Vinen er laget pa druer fra 30-50 & gamle vinstokker. Gjagingen gjaresi
'Kvevris som er en leirpotte, denne begraves for & sikre jevn temperatur under hele prosesen. Lagret pa eik i
12 méaneder.

Passer til:

Kjett som storfe, lam og kylling samt krydret mat

Vinifikasjon:

Tradigonell vinifikasjonsteknikk med bl.a. modning pa bunnfallet i 3-4 md fer 12 md. fatlagring.

Romitorio Brunello di Montalcino 2012, Castello Romitorio

Italia, Toscana
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

5310601
Bestillingsutvalg
Amka

369,90

14,5%

0,751

<3gl

5249/l

Lagringspotensiale 12 - 15 &r

Baron Gaston Armagnac 1977, Baron Gaston Legrand

Alexandre Leopold Xo 70 cl, Cognac Alexandre L éopold

Frankrike, Armagnac

Brennevin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

876701
Bestillingsutvalg
Amka

900,00

40,0%

0,701

<3dgll

1o/l

Konsumklar men kan lagresi over

100 &

Frankrike, N/A
Brennevin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

5223201
Kategori 6
Amka
479,90
40,0%
0,701

8¢/l

g/l

Révarer:
100% Sangiovese Grosso

Karakteristikk:

Ung og saftig vin. Duft av marke og rade baa med hint av krydder og fat noe som fglger opp i smaken. Lang
ettersmak. Lagret i fransk Tonneaux eikefat (5 HL) i 14 mnd, sii Slovenske eikefat pa 48HL i 14 mnd.
Strukturert og fyldig, ergo egnet for lagring og utvikling over tid, men drikkes fint allerede na.

Passer til:
Grillet entrecote, eller hellstekt elg indrefillet.

Vinifikasjon:

: Castello Romitorio ligger pa en astopp over Val d?Orcia, vendt mot Montalcino i provinsen Siena,450 meter
over havet. Druene er plukket for hand. Modnet 12 mnd i medium toasted, fransk eik Tonneaux samt
ytterligere 14 mnd i store Slovenske eikefat.

Révarer:
60% Ugni Blanc, 40% Folle Blanche

Karakteristikk:
Fargen er gyllen ravgul. Duft av eik med noen brente toner. Ogsdi smaken finner vi eik far en lang og rik
avslutning.

Passer til:

Révarer:
Ugni Blanc

Karakteristikk:
Fruktig, med hint av valnetter, tarket frukt og syltet appelsin, mandarin, mokka og sjokolade. Hint av vanilje
frafat.



Rodenbach Grand Cru, Palm Breweries
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Belgia, N/A
@, Cider, Alko-pop

Varenr: 2063002

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 47,90

Alkohol: 6,0%

Volum: 0,331

Sukker: gll

Syre: g/l

Holdbarhet:

Konsumklar na

BEER

ENTHUSIAST

Révarer:
Vann, Malt, Humle, Gjag

Karakteristikk:

Stil: Flanders Red-Brown

Komplekst @l med tydelig preg av treverk, gyllen malt og terket frukt. Fyldig og kremet munnfalelse med
noter av karamell. Vings med lang ettersmak.

Passer til:
God til reker, skalldyr og fet fisk.

Vinifikasjon:
Etter flere & med lagring pa trefat gar bryggmesteren inn og blander glene for &fariktig smak og aroma, far
en liten tilsettning av ferskt al.

St Feuillien Blonde Glutenfri 25 cl, Brasserie St. Feuillien

Belgia, Le Roeulx
dl, Cider, Alko-pop

Varenr: 2837204

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 33,90

Alkohol: 5,5%

Volum: 0,251

Sukker: gl

Syre: gll

Holdbarhet:

Konsumklar na

Einstok White Ale, Einstok Olgerdi

EINSTOK

ICELNDIC

WHI

TE A

LE

Island, N/A
dl, Cider, Alko-pop

Varenr: 241102

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 40,90

Alkohol: 5,2%

Volum: 0,331

Sukker: gl

Syre: g/l

Holdbarhet:

Konsumklar na

Chimay Rouge, Bieres de Chimay

Belgia, Chimay
@, Cider, Alko-pop

Varenr: 1042302

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 42,80

Alkohol: 7,0%

Volum: 0,331

Sukker: g/l

Syre: gl

Révarer:
Vann, Malt, Gjaz, Humle

Karakteristikk:
Dette er en glutenfri g, der ingrediensene og bryggemetoden reduserer gluteninnholdet til under 20ppm. God
fruktighet og fylde, preg av aprikos og sitrus. Lav bitterhet og ter avslutning. Et godt matal.

Passer til:
milde hvitmuggoster som brie og camembert, salater eller til lyst kjett.

Vinifikasjon:
Tradisjonell overgjaaet prosess. Behandlet med glutenreduserende enzym, under 20ppm gluten. Glutenfri.

Révarer:
Vann, Malt, Humle, Gjaa, Korianderfrg, Appelsinskall

Karakteristikk:

Stil: White Ale

Brygget pa det rene islandske vannet er dette en frisk, ren og fruktig wit smaksatt med appelsinskall og
korianderfra. Perfekt til fisk og skalldyr, eller som tarsteslukker.

Passer til:
QDlet gér ypperlig til fisk og skalldyr, eller som terstes ukker.

Karakteristikk:

Chimay Raed (33cl) eller Chimay Premiere (75 cl) er det
farste gllet brygget av trappist munkene i Chimay, tilbake

i 1862. Ferst tilgiengelig kun p& 75 cl flasker og siden 1948
0gsa pa 33 cl.Dette belgiske red allet er kobberfarget og har
en fengende duft av aprikos. Skummet er fast og
flgyelsmykt.l smaken finner vi den samme aprikosen som

i duften, samt en forfriskende bitterhet.Dette over gjagrede
dllet er flaske- eller fatfermentert og er hverken pasteurisert
eller filtrert.

Passer til:
Serveres og drikkes pd 10?12 grader celsius. Passer godit til retter som inneholder hvitt kjett eller fisk. Drikkes
0gsa godt alene.



Norge, Trondheim
@, Cider, Alko-pop

Varenr: 2855602

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 46,90

Alkohol: 6,0%

Volum: 0,331

Sukker: gll

Syre: gll

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

BEER

A
‘{n ENTHUSIAST |\

Révarer:
Vann, Malt, Humle, Gjaa

Karakteristikk:
Brygget i samarbeid med Beer Enthusiast, en merk og kremet gl med innslag av anis, sjokolade og kaffe. Har
0gsa et preg av netter og sirup, med en tydelig bitter ettersmak.

Passer til:
Kombineres godt med gryter og markt kjett.

Norge, @stfold
@, Cider, Alko-pop

Varenr: 7847802
Utvalg: Partiutvalg
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 54,80

Alkohol: 6,0%

Volum: 0,331

Sukker: gl

Syre: gll

Holdbarhet:

Konsumklar n&

Révarer:
Vann, Malt, Humle, Gjea

Karakteristikk:

En kombinasjon mellom tradision og innovasjon, nytt og gammelt. Det er et s3kalt rael, noe som betyr at
varteren ikke er kokt. Den er gjaaret med en gammel norsk gjaastamme fra Hornindal. Den er i tillegg brygget
med store mengder Citra, som gjer dette til en hybrid mellom et norsk gérdsel og en amerikansk IPA.

Belgia, Chimay
dl, Cider, Alko-pop

Varenr: 3246802
Utvalg: Kategori 4
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 55,90

Alkohol: 9,0%

Volum: 0,331

Sukker: gl

Syre: gl

Karakteristikk:

Chimay Blue (33cl) eller Chimay grande Reserve (75cl) ble
laget for farste gang | 1948 som et julegl.Pa grunn av
ettersparsel produseres dette glet na dret rund. 1 1982 fikk
Chimay blue selskap av sin storesgster pa 75¢l under navnet
Chimay Grande Reserve, og i 1993 kom dette gl pa 150 cl
magnumflasker.Dette marke @let har en duft av fersk gjea
og blomster, dette gllet er tart med mye karamelltoner.
Chimay Blue, Chimay Grande Reserve og Chimay Magnum
taler under rette forhold en god del lagring

Passer til:

Servert p4 10?12 grader celsius er dette tarstdukende,
romtemperert blir dette allet kraftigere og mer
munnfyllende. Passer ypperlig til kraftigere kjettretter, vilt

USA, N/A
@I, Cider, Alko-pop

Varenr: 7851902
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Beer Enthusiast
e D Pris: 42,50
O Alkohol: 0,0%
Volum: 0,351
Sukker: gl
Syre: g/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
Vann, Malt, Humle (Northern Brewer, MT Hood), Gjaar

Karakteristikk:
Inspirert av et opphold i Frankrike, ble denne matvennlige glen brygget. En brunlig farge med et klart maltlig
preg i form av karamell og lett toast. Den har en lett bitterhet i finish, med en fin maltsadme over.
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USA, N/A Révarer:
@, Cider, Alko-pop Vann, Malt, Humle (Northern Brewer, Saaz, Goldings), Gjear
Varenr: 7852202 Karakteristikk:
TWHO Utvalg: Bestillingsutvalg Prairie Path har en kompleks malt karakter som er godt balansert med Saaz og Goldingshumler. Resultatet er
BROTHERS Importer: Beer Enthusiast en frisk, gyllen el med lett sitrus, urter og noe frukt i avsluttning. Bygget for & fjerne gluten.
L UL Pris: 44,90
Alkohol: 0,0%
Volum: 0,351
Sukker: g/l
Syre: gll
Holdbarhet:

Konsumklar na

Storbritannia, Cornwall Révarer:

@, Cider, Alko-pop Vann, Malt, Humle, Gjea

Varenr: 8040102 Karakteristikk:

Utvalg: Kategori 5 En autentisk engelsk IPA med en amerikansk vri, med sin
Importer: Beer Enthusiast behagelig aroma av humle, grapefrukt og granbar. En meget
Pris: 54,90 balansert bitterhet, med et lett preg av gress. En deilig
Alkohol: 5,5% tarstesiuker.

Volum: 0,501

Sukker: g/l Passer til:

Syre: gll Passer ypperlig med BBQ og tradisonell, litt fett norsk mat.




' BEST
CELLARS

Italia, Veneto Révarer:

Musserende 99% Glera/Pinot Grigio, 1% Krekling

Varenr: 7432601 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Lys rose farge med hint av krekling og frikse rade frukter. God munnfelelse med elegante sma bobler og en
Importer: Best Cellars forfriskende avslutning

Pris: 219,90

Alkohol: 11,0% Passer til:

Volum: 0,751 aperitif

Sukker: 9gl/l

Syre: 2,34/l Vinifikasjon:

Musserende vin laget pa Glera druen tilsatt 2 % gkologisk krekling ekstrakt
Holdbarhet:
Konsumklar nd

Frankrike, Languedoc-Roussillon Révarer:
Hvitvin Chardonnay, Sauvignon Blanc
Varenr: 7405101 Karakteristikk:
Utvalg: Testutvalg Lys strégul farge. Aromatisk duft av gule stenfrukter, sitrus, mineraler og et hint av fat. Delikat og balansert
Importer: Best Cellars munnfglelse med smak som falger nesen. God struktur og fin lengde.
Pris: 141,64
Alkohol: 12,5% Passer til:
Volum: 0,751 Hvit fisk, skalldyr eller som aperitiff.
Sukker: 184/l
Syre: 594/l Vinifikasjon:
Tradigjonell vinifikasion i staltank. 25% av vinen er lagret 6 mndr i brukte franske fat.
Holdbarhet:
Konsumklar, men kan lagresi noen
ar.
Frankrike, Burgund Révarer:
Hvitvin 100% Chardonnay
Varenr: 1706201 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Blek gul farge med toner av grent. Delikat aroma av eksotiske frukter som litchi. Litt tretoner i ettersmaken.
Importer: Best Cellars Fin syre som balanseres fint med mineraliteten.
Pris: 258,75
Alkohol: 13,0% Passer til:
Volum: 0,751 Dampet fisk og skalldyr, eller til hvitt kjett.
Sukker: 29/
Syre: gl Vinifikasjon:
Druene presses forsiktig. Temperaturkontrollert gjaaring ved 18 -20°C.
Holdbarhet:
Konsumklar, men kan lagresi opp til
6ar.
Tyskland, Rheinhessen Révarer:
3 Hvitvin Riesling
Varenr: 7432701 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Lysgul farge. Krisp, ren og moden frukt pa nese. Eple, sitrus og mineraler. Konsentrert pd smak med en fin
Importer: Best Cellars syre som balanserer vinen. God lengde.
Pris: 266,12
Alkohol: 12,5% Passer til:
Volum: 0,751 Aperitif, skalldyr, sushi
Sukker: 59/
Syre: 6,59/l Vinifikasjon:
Opptil 12 timers skallkontakt, spontangjaaret pa stéltanker.
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til

5&. 9



' BEST
CELLARS

Frankrike, Burgund

Hvitvin

Varenr: 7867401

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Best Cellars
Pris: 690,00

Alkohol: 13,0%

Volum: 0,751

Sukker: 0,69/l

Syre: 4,149/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
10 4.

Révarer:
100% Chardonnay

Karakteristikk:
Klar stréfarget. Kraftig, elegant og fruktig duft av melon og honning. Flott og lang ettersmak med distinkt
syre. En aristokrat blandt Burgundere!

Passer til:
Stek av fjagkre eller kalv, - gjerne med flgtesaus, grillet hummer, sjgkreps, kongereker, bldmuggost og
gaselever.

Vinifikasjon:
Forsiktig pressing. Temperaturkontrollert gjaaring pa franske eikefat (Burgund).

Italia, Puglia

Redvin

Varenr: 1717301
Utvalg: Kategori 6
Importer: Best Cellars
Pris: 135,14
Alkohol: 13,5%
Volum: 0,751
Sukker: 8yl

Syre: 54 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi 2 &r.

Révarer:
100% Nero d’Avola

Karakteristikk:
Flott radfarge med aromaer av modne skogshaa. God fylde med bl gt ettersmak med noe krydder.

Passer til:

Flott til lam, kalkun, kylling, vilt og ost.
Vinifikasjon:

Gjaging i temperaturkontrollerte staltanker.

Italia, Piemonte

Radvin

Varenr: 7740001
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Best Cellars
Pris: 150,00
Alkohol: 14,0%
Volum: 0,751
Sukker: 0,29/l

Syre: 584/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi 2 &r.

Révarer:
100% Barbera

Karakteristikk:
Rubinrgd pa farge.Vinen god fylde, utsgkt friskhet med smak av rede baa, spesielt kirsebaa. Velbalansert
med lang fruktig ettersmak.

Passer til:
lyst og merkt kjett, lam, grillmat og tradisjonelle italienske retter

Vinifikasjon:
Moderne vinifikasjon ved temperaturkontrolert gjegringe pa staltank.

Frankrike, Burgund

Radvin

Varenr: 1706301

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Best Cellars
Pris: 268,16

Alkohol: 13,0%

Volum: 0,751

Sukker: 29/

Syre: g/l

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
6ar.

Révarer:
100% Pinot Noir

Karakteristikk:
Rubinred farge. Delikate toner av rede baa (rips). Kraftig, frisk og balansert. Fine, silkemyke tanniner gjer
vinen meget elegant.

Passer til:
Grillet eller stekt kjatt, risotto and bl gte oster.

Vinifikasjon:
Ingen pressing etter avstilking. Maseragion ved 12° Ci 3 dager. Temperaturkontrollert gjaaring i stéltanker.
Regelmessig overpumping. Gjaging i 12 dager.
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Frankrike, Burgund

Radvin

Varenr: 1706501

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Best Cellars
Pris: 320,00

Alkohol: 13,0%

Volum: 0,751

Sukker: 29/l

Syre: gll

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
8.

Révarer:
100% Pinot Noir

Karakteristikk:
Dyp radiillafarge. Aromaav ristet bred. Rund og kraftig smak med godt integrerte tanniner. Lang, harmonisk
ettersmak.

Passer til:
Radt kjett, samt til kraftige og harde oster.

Vinifikasjon:
Ingen pressing etter avstilking. Maserert ved 12°C i 3 dager. Temperaturkontrollert gjaaring pa staltanker.
Regelmessig overpumping. Gjaging i 15-18 dager.

Frankrike, Burgund

Radvin

Varenr: 7867801

Utvalg: Bestillingsutvalg

Importer: Best Cellars

Pris: 450,00
i Alkohol: 13,0%

Volum: 0,751

Sukker: 0,29/l

Syre: 54 g/l

Holdbarhet:

Lagringspotensiale 12 - 15 &

Révarer:
100% Pinot Noir

Karakteristikk:
Flott, klar radfarge. Intens krydret aroma og smak. Velintegrerte tanniner gjr@ vinen silkebl gt.

Passer til:

Langtidsstekte/kokte retter av kalv og okse, fjarkre, gjerne asiatisk-inspirert, burgere og oster.
Vinifikasjon:

Kald-maserasion i 10 dager far temperaturkontrollert gjaaring. Daglig overpumping under gjagringen.

Frankrike, Burgund

Redvin
Varenr: 7867601
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Best Cellars
Pris: 670,00

LR TOUMER Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 0,29/
Syre: 519/
Holdbarhet:

Lagringspotensiale 15 - 20 &

Révarer:
100% Pinot Noir

Karakteristikk:
Klar og intens radfarge. Fyldig aroma og smak av krydder og merke rgde bag. Velbalansert med kraftige
tanniner. Rund og nydelig avslutning.

Passer til:

Kraftige kjattretter av okse, smé og storvilt, lam, gés, krydrede gryteretter og kraftige oster.
Vinifikasjon:

Kald-maserasion i 10 dager far temperaturkontrollert gjaaring. Daglig overpumping.

Frankrike, Burgund

Radvin
Varenr: 7867501
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Best Cellars
B Pris: 890,00
SR Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 0,29/l
Syre: 549/l
Holdbarhet:
Konsumklar, men kan lagresi opp til
10 &.

Révarer:
100% Pinot Noir

Karakteristikk:

Lekker og intens rubinrgd farge. Duft av krydder, blomster, kandiserte frukter, marke baa (solbae’), og rede
frukter etterfulgt av noe animalsk. Kompleks og fyldig smak med flgyelsblgte tanniner og deilig syrei
finishen.

Passer til:
Radt kjett, fjaarkre, harde og blgte oster.

Vinifikasjon:
Kald maserasioni 10 dager med stadig overpumping, temperatur-kontrollert gjaging under hele perioden.
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Vanesa Old Vines Monastrell Ecologica BiB, Hammeken Cellars

n
7
Els:.

DVNESHONASTRELL

LOGICAL

D0 YECLA-SPAIN

WiE

Spania, Yecla
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar.

9348606
Bestillingsutvalg
Best Cellars
410,34

14,0%

3,001

2149/

4349/l

Révarer:
100% Monastrell

Karakteristikk:

Strélende merk kirsebaarfarget med fiolette toner. Intens og rik aroma av sgte jordoaar, modne plommer og
rosiner med hint av tobakk, merk sjokolade og mineraler. Rik og saftig smak av modne bag med | ette toner av
eik. Forfriskende syre med silkemyke tanniner. Fyldig vin med lang ettersmak.

Passer til:
Ypperlig til lam, vilt, grillmat, rgdt kjett, tapas og ost.

Vinifikasjon:

De ngye utvalgte druene hgstes manuelt fra midten/slutten av september. Forsiktig avstilking og lett knusing
far vinen ligger i 72 timer ved 5 C for & oppna en mer konsentrert most. Temperaturkontrollert gjaaing i
rustfrie staltanker i 15-18 dager, ferst ved 18-20 C, og deretter 25-26 C mot slutten av gjagingen.

12



C’/Mifarnin House A3
| JwassicPark CheninBlanc 75l 2015, Field Recordings

USA, Cdlifornia

Hvitvin

Varenr: 5440001

Utvalg: Parti - Hovedsortiment
Importer: CaliforniaHouse
Pris: 249,90

Alkohol: 12,1%

Volum: 0,751

Sukker: <3grg/l

Syre: 0,849/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
Chenin Blanc

Karakteristikk:

Litt utviklet, preg av modne frukter, smar, ngtt og fat, svakt bitter ettersmak med god lengde.En super cool
Chenin Blanc fraen liten plass som faktisk heter Jurassic Park, helt gverst i SantaYnez Valley. Vinstokkene
er noen av de eldste i Santa Barbara, noe som bidrar til & gjere dettetil en veldig konsentrert Chenin Blanc.
Fraog med 1.september er prisen satt ned til 199,90.

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikasjonsteknikk i stéltanker, gjennomgatt malolaktisk gjagring, 8 md. lagring i eikefat
(Acacia) hvorav 25% i ny eik.

USA, N/A
Hvitvin
Varenr: 2745801
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: CaliforniaHouse
Pris: 889,00
R THOUMER Alkohol: 14,1%
Volum: 0,751
Sukker: 29/
Syre: 69/l
Holdbarhet:

Drikkeklar n&, men kan ogsa lagres

Révarer:
Chardonnay

Sar-Afrika, @vrige

Hvitvin

Varenr: 7405306
Utvalg: Testutvalg
Importer: California House
Pris: 0,00
Alkohol: 13,0%
Volum: 3,001
Sukker: 309l
Syre: 6,19/l
Holdbarhet:

Konsumklar n&

Révarer:
Chenin Blanc

Karakteristikk:

Dette er Norges farste Chenin Blanc pA 3L BIB. Druene blir dyrket pa ?Bush Vines? ved Sgr-Afrikas sydest
kyst. Vinstokkene er gamle, og blir ikke vannet. Summen av dette gjgr Fynbostil en overraskende konsentrert
boks vin. Béde Aperifit og A-magasinet har gitt den svaat god karakter.

Ung og umiddelbar, preg av sitrus, pazre, eple og blomst.Duft av med preg av eple, page og blomst, hint av
urter.

Vinifikasjon:
Kaldgjagret ved ca. 12 °Ci 14 dager i staltanker, tankmodnet i 4-5 md.

USA, Oregon

Radvin

Varenr: 7758301

Utvalg:

Importer: CaliforniaHouse
Pris: 0,00

Alkohol: 12,3%

Volum: 0,751

Sukker: g/l

Syre: g/l
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Ga,li}‘:arniﬂ House AS

Cline Nancy's Vines Pinot Noir 75cl, Cline Cellar

USA, Cdlifornia

Redvin

Varenr:
CTIIE Utvalg:
e Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:;
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

7791001
Bestillingsutvalg
California House
139,90

0,0%

0,751

39/

59/

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
Pinot Noir

Karakteristikk:

Denne elegante og stilrene Pinot?n kommer i hovedsak fra Sonoma Coast. | tillegg kommer noe av frukten fra
andre gode Pinot omrader i California. Summen av disse faktorene gjar Cline Nancy?s Vinetil en ade aller
beste «value for money» pinot noirer pa polet.Ung, blgt og saftig, preg av rede baer og vanilje, god lengde.

Vinifikasjon:
Gjaget pastd, lagret 6 mnd. paen blanding av ny og gammel eik.

Jaccuzzi Old Vine Zinfandel 75 cl 2014, Jacuzzi Family Vineyards

USA, Lodi
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar men kan lagresi noen &

6888901
Kategori 5
California House
149,90

14,0%

0,751

6,59/

6,29/

Révarer:
Zinfanddl

Karakteristikk:

Ung, saftig og fatpreget, innslag av marke og rade bae, fast ettersmak med god lengde. Aroma preget av
modne marke og rede baa, litt urter og blomst over et tydelig innslag av fat.Jacuzzi er familien som oppfant,
jaakkurat, Jacuzzi?en. Da de solgte rettighetene valgte de dinvestere i vinmarker i CA. Jacuzzi Old Vine Z
kommer fra gamle vinstokker i Lodi som produserer flere legendariske Zinfandeler.Var avtale med Jacuzzi Co
har resultert i en vin som kan konkurrere med 100,- dyrere konkurrenter.

Mas des Bressades Cuveée Excellence 2014, Mas des Bressades

Frankrike, Rhéne Sar

Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
i Volum:

Sukker:
- g/re:

Holdbarhet:

3569101
Bestillingsutvalg
California House
159,90

14,5%

0,751

159/l

39/l

Konsumklar men kan lagresi noen &

Cline Ancient Vines Zinfandel 2015, Cline Cellar

USA, Cdlifornia

Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

5440101
Kategori 4
CaliforniaHouse
169,90

15,0%

0,751

344/

6.39g/

Drikkeklar nd, men kan ogsa lagres

Révarer:

Syrah

Karakteristikk:

Mas des Bressades Cuvee Excellense: En fantastisk konsentrert Syrah fra Nimes. Druene er dyrket pAgamle
vinstokker, og gir dermed en utrolig konsentrert aroma og smak. Dette kunne like gjerne ha vaat en dobbel s3
dyr vin fralenger nord i Rhone dalen.

Smak:

Smak av marke baa, kirsebaa bjernebaa moreller.

Lukt:

Lukt floral med hint av krydder, mineraler.

Vinifikasjon:
Gjaget pastal-, sement tank Lagret pa 50% ny eik 50% ngytral eik

Révarer:
Zinfandel (85%), Petit Sirah, Carignana

Karakteristikk:

Blared, konsentrert duft, duft av solbaakirsebaa og krydder. Saftig og frisk smak med god lengde i
avslutningen.Denne ultra konsentrerte vinen er laget pa druer framer enn 100 & gamle vinstokker.
Vinstokkene ble plantet av Italienske immigranter som kom til San Fransisco pa slutten av det 18 &rhundre.
Vinstokkene gror i 4 meter sandbunn, noe som har bidratt til at stokkene aldri har blitt angrepet av Phylloxera
eller andre sykdommer.

Vinifikasjon:
Handplukkede druer. Fermentert i staltanker, lagret pa amerikansk eik, ca. 35 % ny i 7 md.
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Ga,li}‘:arniﬂ House AS

Babcock Santa Barbara Pinot Noir 2014, Babcock

USA, SantaRitaHills

Radvin

Varenr: 2896601

Utvalg: Kategori 5
Importer: CaliforniaHouse
Pris: 179,00

Alkohol: 14,1%

Volum: 0,751

Sukker: 054/

Syre: 79l

Holdbarhet:

Drikkeklar nd, men kan ogsa lagres

Vapo Sup Campo Prognai,75 cl 2013, Latium Morini

Italia, Veneto
Radvin
| | Varenr: 7157301

E Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: CaliforniaHouse
Pris: 199,90
Alkohol: 15,0%
Volum: 0,751
Sukker: 494/l
Syre: 6,6 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
Pinot Noir

Karakteristikk:

Middels dyp red. Duft med erlite utviklet, preg av modne rgde baar, urter og litt fat. Smaksrik, preg av rade
baa, urter og fat, litt varm ettersmak.Denne er fra Sta. Rita Hills, et av verdens beste Pinot steder. Dyrket pa
Burgunder kloninger, og kan minne om en god Pommard. Babcock er en av omrédets mest annerkjente
vindyrker. Heldighvis har vi fatt kjept dennetil en helt spesielt gunstig pris.Babcock har flere ganger blitt
anbefalt som et glimrende kjgp i Aftenposten, Aperitif og Geir Salvesen

Révarer:
Corvina, Corvinone, Rondinella, Oseleta

Karakteristikk:

Smak av moden rad frukt, mineraler krydder av vanilje og sort pepper.

Duft av rade og marke baer, pepper og en anelse tobakk. Dette er en Valpolicella Classico som er laget pa
identisk Amarone metode. Dermed far du Amaronens kraft, tyngde og konsentrasjon, samtidig som du har
Classico?ns. friskhet og syre.

Vinifikasjon:
Kontrollert fermentering i 12-15 dager. Lagret pa 500lt. franske og amerikanske eikefat i 12-15 md.

Cipressi Sette Vigne TintiliaMolise 2012, Azainda Agricola Claudio Cipressi

Italia, Molise
Redvin
Varenr: 5314501
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: CaliforniaHouse
Pris: 199,90
Alkohol: 14,5%
il Volum: 0,751
- Sukker: 08¢/l
b Syre: 59/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Three Degrees Pinot Noir, 75 cl 2015, Maysara Winery

USA, Oregon

Radvin

Varenr: 7734501
Utvalg: Grunnsortiment
Importer: California House
Pris: 249,70
Alkohol: 13,7%

Volum: 0,751

Sukker: <3grgl

Syre: 5749/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &r

Karakteristikk:

Konsentrert frukt med fin syrlighet, urte preg og middels tannin, god lengde. Duft med baararoma av rede baar
og steinfrukt, samt hint av urter og krydder.Tintiliavar en glemt drue helt fram til Claudio fant den i bakhagen
til sineforeldrei Molise. Den var mye brukt fram til annen verdenskrig, men ble erstattet av andre druer som
gav mye starre utbytte. Men lite utbytte er ngkkelen til veldig konsentrerte aromaer. Det er nettopp det du vil
smake i denne svaat armerende vinen

Vinifikasjon:
Gjaaret og siden lagret parustfritt stél fat i 24 md. og deretter 6 md.pé flaske.

Révarer:
Pinot Noir

Karakteristikk:

Ung og saftig, preg av rede bae, litt urter og fat, ettersmak med god lengde.Duft med fokusert aroma preget
av rgde baa, litt urter og blomst over integrert fat.Dette er en elegant og feminin Pinot Noir fraMcminville,
midt i kjernen av Williamette valley i Oregon. Vinen er 100% sertifisert biodynamisk, fra produsenten
Maysara. Ble karet til en av USA?s beste kjap i WineSpectator September 2017 (91 poeng)

Vinifikasjon:
Handplukkede druer. Spontanfermentert og lagret 11 mander pa fat
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Italia, Molise

Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

C’/nlifarnin House A3
 Cipressi Machiarossa TintiliaMolise 2011, Azanda Agricola Claudio Cipress

5326201

California House
249,90

14,5%

0,751

0.7 g/l

5.03 ¢/l

Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

USA, SantaRitaHills

6892401
Bestillingsutvalg
California House
259,90

13,9%

0,751

0,65 g/l

6,49/l

Révarer:
Pinot Noir

USA, SantaRitaHills

Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

2751801
Bestillingsutvalg
California House
399,00

14,5%

0,751

224/

719/

Drikkeklar n&, men kan ogsa lagres

USA, Mendocino

Raadvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohal:
Volum:
Sukker:
Syre:

7156906
Kategori 5
California House
393,70

13,5%

2,251

1,29/

519/l

Révarer:
Pinot Noir

Révarer:
Pinot Noir
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‘SWEDISH SINGLE MALT WHISKY

e sk s ey e 4 ek

Sverige, N/A

Brennevin

Varenr: 1841202
Utvalg: Kategori 4
Importer: Cask Norway AS
Pris: 499,90
Alkohol: 46,1%
Volum: 0,501
Sukker: 0g/l

Syre: 0g/l
Holdbarhet:

Lagringspotensiale 30 - 40 &

Karakteristikk:
Sval og fokusert aroma av lyst malt, korn og reyk, innslag av kjeks, eple, fat og erlite karamell. Kompleks og
fyldig whisky preget av lyst malt, korn og rayk, hint av kjeks og eple, lang ettersmak.

Norge, N/A
@, Cider, Alko-pop

Varenr: 7876202

Utvalg: Parti - Hovedsortiment
Importer: Cask Norway AS
Pris: 47,80

Alkohol: 5,5%

Volum: 0,331

Sukker: 0g/l

Syre: 0g/l

Holdbarhet:

Konsumklar n&

Révarer:
0,0,0,0

Karakteristikk:
Fruktig aroma preget av lyst malt, sitrus og eple, innslag av tropisk frukt og litt anis. Fruktig og kremet, preg
av lyst malt, sitrus, eple og litt tropisk frukt.

Norge, N/A
d, Cider, Alko-pop

Varenr: 7830702

Utvalg: Parti - Hovedsortiment
Importer: Cask Norway AS
Pris: 45,90

Alkohol: 6,0%

Volum: 0,331

Sukker: 0gll

Syre: 0g/l

Holdbarhet:

Konsumklar n&

Révarer:
0,0,0,0

Karakteristikk:
Aromamed fint preg av lyst og gyllent malt, sitrus, blomst og svale urter, hint av karamell. Kremet og fint
konsentrert, ssmmensatt preg av lyst malt, sitrus og urter, lang ettersmak.

(Q’

\

s T

QVAR
£ GLKOMPANI

Norge, Vest-Agder
@I, Cider, Alko-pop

Varenr: 7749602

Utvalg: Parti - Hovedsortiment
Importer: Cask Norway AS
Pris: 59,90

Alkohol: 6,5%

Volum: 0,331

Sukker: 0gl/l

Syre: 0gll

Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
0,0,0,0

Karakteristikk:

Aroma med fokusert preg av ferskt lyst og gyllent malt, innslag av sitrus, blomst og urter. Ren og kremet,
preg av lyst malt, sitrus og urter, humlebitter ettersmak med god lengde.
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USA, N/A

@, Cider, Alko-pop

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar n&

Révarer:
0,0,0,0
7868502 Karakteristikk:
Bestillingsutvalg Sitrus, tropiske frukter, floral, humle. Frisk, fint preg av sitrus og tropiske frukter, god bitterhet i avslutningen.
Cask Norway AS
68,90
0,0%
0,471
oyl
oyl

Norge, Sogn og Fjordane
@, Cider, Alko-pop

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar n&

Karakteristikk:
Florale kryddernoter, fruktig og sedmefull. Fyldig, terr med en bitter avslutning

7874302

Parti - Hovedsortiment
Cask Norway AS
54,80

8,0%

0,331

og/l

og/l

USA, @vrige

d, Cider, Alko-pop

Varenr:
%@, Uvdg
v Q%M Importer:
LR Pris:
By Alkohol:
% b Volum:
@ Sukker:
Syre:
Holdbarhet:

Konsumklar n&

e USA, N/A

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohal:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

@I, Cider, Alko-pop

Révarer:
0,0,0,0
7868702 Karakteristikk:
Bestillingsutvalg Plomme, rade baa, sitrus, noe humle. Frisk, god syrlighet og bitterhet.
Cask Norway AS
53,90
0,0%
0,351
og/l
og/l

Révarer:
0,0,0,0
743501 Karakteristikk:
Bestillingsutvalg Aromaav sursgte kirsebaa, jordbae, ristet eik, hint av jordlige toner. God fylde med smak av rade baar, mykt
Cask Norway AS preg av melkesyre bakterier og en frisk avslutning.
209,90
0,0%
0,751
0gl/l
0g/l
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AT T

USA, N/A
@, Cider, Alko-pop
J A Varenr: 7868302
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Cask Norway AS
Pris: 58,90
Alkohol: 0,0%
Volum: 0,351
i~ Sukker: ogl
Syre: 0g/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
0,0,0,0

Karakteristikk:
Ristet malt, kaffe, sjokolade, krydder. Fyldig, rund, rik og lang ettersmak.

USA, N/A
@, Cider, Alko-pop

Varenr: 7868002

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Cask Norway AS
Pris: 73,40

Alkohol: 0,0%

Volum: 0,351

Sukker: 0g/l

Syre: 0g/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
0,0,0,0

Karakteristikk:
Lakris, toffee, malt, moden frukt. Fyldig, rik, lang.

Norge, @vrige

d, Cider, Alko-pop

Varenr: 7876002

Utvalg: Parti - Hovedsortiment
Importer: Cask Norway AS
Pris: 47,80

Alkohol: 5,5%

Volum: 0,331

Sukker: 0gll

Syre: 0g/l

Holdbarhet:

Konsumklar n&

Révarer:
0,0,0,0

Karakteristikk:
Fruktig og fokusert aroma preget av lyst malt, tropiske frukter, sitrus og urter. Saftig og kremet, preg av lyst
malt og tropiske frukter, streif av grapefrukt i ettersmaken.

USA, N/A
@I, Cider, Alko-pop

Varenr: 7868902

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Cask Norway AS
Pris: 55,90

Alkohol: 0,0%

Volum: 0,351

Sukker: 0gl/l

Syre: 0gll

Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
0,0,0,0

Karakteristikk:
Sitrus, koriander, slavie, humle. Frisk, god syrlighet, noe bitterhet i avslutningen.
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Norge, Sogn og Fjordane
@, Cider, Alko-pop

Varenr: 6391102

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Cask Norway AS
Pris: 89,90

Alkohol: 0,0%

Volum: 0,331

Sukker: 0g/l

Syre: 0g/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

AT T

Révarer:
0,0,0,0

Karakteristikk:
Fint sammensatt aroma preget av merkbrent malt, tarket frukt og kaffe over fat med toner av rgyk. Kremet,
rik og sedmefull, fokusert preg av merkt malt, kaffe, terket frukt og litt fat, lang.

Passer til:
Lam og sau, smavilt og fugl, Dessert, kake, frukt
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Sandstein Riesling Trocken 2016 2016, Alexander Gysler

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

5.

Tyskland, Rheinhessen

6854801
Bestillingsutvalg
Chrysopidae AS
159,90

12,0%

0,751

844/l

9g/l

Konsumklar men kan lagresi opp til

Révarer:
100 % Riesling

Karakteristikk:
Lys strégul med grennskjaa. Ungdommelig, frisk og saftig. Terr, med aromaav lime, eple, blomst og
mineraler. God lengde med bra energi i ettersmaken.

Passer til:
Aperitif, fisk og skalldyr, lette kjgttretter, tapas.

Vinifikasjon:
Druer fra Kapellenberg og Kirchenstiick. Spontanfermentert pa stéltank. 6 mnd pa bunnfall far tapping,
uklaret, ikke tilsatt annet enn litt sulfitt.

Kammerton Riesling Trocken 2016 2016, Alexander Gysler

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

10 &.

Tyskland, Rheinhessen

6854901
Bestillingsutvalg
Chrysopidae AS
219,90

12,5%

0,751

81¢l

8,49l

Konsumklar, men kan lagresi opp til

Révarer:
100 % Rieding

Karakteristikk:
Middels dyp stragul med grennskjaer. Ungdommelig, intens og kompleks. Tarr, frisk og saftig med aroma av
lime, fersken, blomst og mineraler. Lang ettersmak med god energi og et lite grep i finish.

Passer til:
Apéritif, fisk og skalldyr, lyse kjettretter og ost.

Vinifikasjon:
Druer fraHdlle og Kapellenberg. Spontanfermentert i stéltank. Min 9 mnd pa bunnfall fer tapping, uklaret,
ikke tilsatt annet enn litt sulfitt.

Klangwerk Vum Helle Riesling Trocken 2016 2016, Alexander Gysler

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

Tyskland, Rheinhessen

6854701
Bestillingsutvalg
Chrysopidae AS
299,90

12,5%

0,751

8,74/l

8,6 ¢/l

Lagringspotensiae 15 - 20 &

Révarer:
100 % Riesling

Karakteristikk:
Middels dyp strégul med grennskjaa. Ungdommelig, intens og kompleks. Tarr, frisk og saftig med aroma av
fersken, aprikos, blomst, nett og mineraler. Lang ettersmak med god energi og grep i finish.

Passer til:

Aperitif, fisk og skalldyr, kjettretter av kylling og svin, tapas.

Vinifikasjon:

Druer fraHoélle. Spontanfermentert i staltank. Min. 12 md. pabunnfall fer tapping, uklaret, ikke tilsatt annet
enn litt sulfitt.
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CoNCHA Y'TORO

N ORWAY

Casillero del Diablo Cabernet Sauvignon 2016, Conchay Toro

Chile, Maipo Révarer:
Radvin 100 % Cabernet Sauvignon
Varenr: 260501 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 1 Duft av modne solbaa og kirsebaa med innslag av vanilje. Marke bag i smaken med mykt tanninpreg og frisk
Importer: ConchaY Toro Norway syre. Lang ettersmak.
Q.m“m ‘ Pris: 112,90
D Alkohol: 12,5% Passer til:
Volum: 0,751 Biff og entrecote og gjerne sammen med grillet kjett, hamburgere og spareribs. Fyldig nok til elg, rédyr og
Sukker: 2,249/l hjort
Syre: 5,14 g/l
Vinifikasjon:

Druer fraomréde med mye sol og kjalig innflytelse fra Andesfjellene. Temperaturkontrollert gjearing
hovedsakelig i sementfat, men ogsa staltank. 20 % av vinen er lagret pa franske eik i 10 mnd.

Marques de Casa Concha Cabernet Sauvignon 2015, Conchay Toro

Chile, Maipo Révarer:
Redvin 92% Cabernet Sauvignon, 6% Cabernet Franc, 1% Merlot, 1% Syrah
Varenr: 3249301 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Denne vinen kommer fra vinmarken Puente Alto i tradisonsrike Maipo Valley og har en rik duft av kirsebaa,
Importer: ConchaY Toro Norway solbaa, sedertre og tjaare leder til en fyldig smak av marke baa, elk og med velintegrerte tanniner.
Pris: 179,90
Alkohol: 14,0% Passer til:
Volum: 0,751 Storfe, lam og vilt. Passer godt sammen med entrecote.
Sukker: 1,09/l
Syre: 504/ Vinifikasjon:
Handhgstet og lagret 18 maneder pa franske eikefat (40% nye, 60 % to & gamle).
Holdbarhet:
Konsumklar, men kan lagresi opp til
Ta.

Sunrise Cabernet Sauvignon BiB 2016, Conchay Toro

Chile, Maipo Révarer:

Redvin 100% Cabernet Sauvignon

Varenr: 3101806 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Duft av solbaear og bjgrnebaer. Smak av merke baa og litt krydder. Milde tanniner og medium fyldig. Saftig og

Importer: ConchaY Toro Norway blet.

Pris: 345,90

Alkohol: 12,0% Passer til:

Volum: 3,001 Radt, grillet kjett, pizza, pasta, modne oster.

Sukker: 6,49 g/l

Syre: 4,88 g/l Vinifikasjon:
Handplukkede og maskinplukkede druer. Temperaturkontrollert gjaaing i sementfat og pa stéltank. Ikke
fatlagret
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Norge, @vrige
Brennevin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

7624802
Bestillingsutvalg
Crafted Brands
349,00

40,0%

0,501

g/l

g/l

Révarer:
Potet

Karakteristikk:
Sval og krydderpreget med fine fataromaer. God fylde. Krydret aroma preget av karve, anis, sitrus og terket
frukt.

Vinifikasjon:
Potetsprit smaksatt med karve, anis, sitrus, krydder.

Norge, N/A
Brennevin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
BAREKSTEN Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

5703102
Bestillingsutvalg
Crafted Brands
489,00

46,0%

0,501

g/l

g/l

Lagringspotensiale 30 - 40 &

Norge, @vrige

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

dl, Cider, Alko-pop

7624302
Bestillingsutvalg
Crafted Brands
54,90

6,5%

0,331

o/l

g/l

Konsumklar men kan lagresi 2 &r.

Karakteristikk:
Klar farge. Friskt rent preg av einer, frukt og krydder. Ren aroma, flora, fint preg av einer og sitrus.

Vinifikasjon:

Bareksten Botanical Gin er en gin av typen London Dry Gin og holder hele 46% akohol. Tradisjonell
destillagion pa kolonneaperat. Rastoff: Norsk potetsprit, einebaar, koriander, bl&baer, hylleblomst, og 19 andre
krydder og urter.

Karakteristikk:
Duft av Blodappelsin og tropisk frukt. En sitrusbombe i aroma og smak med appelsin-zest, grapefruktskall og
saftig klementin.

Vinifikasjon:
Réstoff:
Vann, byggmalt, humle, gjaar
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Santorini Assyrtiko Reserve 2015, Tsantali

Hellas, @vrige
Hvitvin
Varenr: 7772701
Utvalg: Partiutvalg
Importer: Engelstad
Pris: 229,91
Alkohol: 14,0%
b Volum: 0,751
SANTORINI Sukker: 339/
3 Syre: 6,12 g/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

i

S—

ENGELSTAD

Révarer:
100% Assyrtiko

Karakteristikk:

Dyp sitrongul farge med gyllent skjaa. Tiltalende og "levende" aromamed innslag av vanilje og sitrus. Tarr
og frisk med god syre og typisk mineralitet for Assyrtiko. Velintegrert eik og deilig sitrusfrukt pa smak. Lang
avslutning.

Passer til:
Passer godt til fisk, lyst kjett og ost.

Vinifikasjon:
Klassisk hvitvinsvinifikasion. Gjeaing ved 16-17 grader. | begynnelsen av gjagringen fylles mosten pa eikefat
for der & gjage ferdig. Deretter stabilisering, filtrering og tapping pa flaske.

Seifried Old Coach Road Riesling BiB 2016, Seifried Estate Winery

New Zealand, Nelson

Hvitvin
Varenr: 7675906
Utvalg: Kategori 2
OLD COACH ROAD
P Importer: Engelstad
RIESLING Pris. 334,90
] ) Alkohol: 13,0%
' o W Volum: 2,251
TEL T Sukker: 414/l
Syre: 6,7 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
100% Riedling

Karakteristikk:
Lys sitrongul farge. Duft av granne epler og sitron med hint av pepper toner. Rik vin med konsentrert smak av
grenne epler og sitrusskall, mineraler samt petroliums toner. Lang frisk ettersmak.

Passer til:
Nydelig til alle typer fisk og skalldyr, ogsd sushi! Kan ogsa nytestil lette forretter med fks. carpaccio eller
skinke, salater og som aperitiff!

Vinifikasjon:
Druene presses umiddelbart etter innheasting. Kjelig gjaaing i rustfrie staltanker for & beholde de rene,
aromati ske egenskapene.

Colle Corviano Mont d'Abruzzo 2016, Cantine Talamonti

Italia, Abruzzo

Redvin
Varenr: 7846401
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engel stad
Pris: 129,90
Alkohol: 13,0%
COLLE CORVIANO Volum; 0,751
Sukker: 4,6 g/l
Syre: 549/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi 2 &r.

Révarer:
100% Montepul ciano

Karakteristikk:
Aromaene il denne genergse radvinen er elegante og fullpakket med kirsebae, bjgrnebas, julekrydder og rede
frukter. Munnfalelsen er blat og fyldig med en rik tekstur.

Passer til:
Bade lyst og redt kjett.

Vinifikasjon:

Banfi L'AltraBarbera d'Asti 2016, Castello Banfi Piemonte

Italia, Piemonte

Raadvin

Varenr: 7771301
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engelstad
Pris: 159,00
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 2849/l
Syre: 5749/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi 2 &r.

Révarer:
Barbera 100%

Karakteristikk:
Dyp rubinred farge. Frisk, fruktig og kompleks med hint av kirsebsa og plommer. En fyldig og velbalansert
Barbera d'Asti med blgte tanniner og god syre - typisk for druen. God lang ettersmak med noter av frukt.

Passer til:
Passer godt til pasta, lyst kjett som kylling og svin samt forretter av kjett og oster.

Vinifikasjon:

Kaldmaserasjion i 24 timer ved 8-10 grader etterfulgt av gjaging pa skall i 5-7 dager ved 24 grader. Forsiktig
overpumping for god fruktekstraksjon. | Igpet av gjaaingen finner "delestage” sted i to omganger. Med
"delestage” menes en to trinns prosess hvor juicen separeres fra skallet for s& & forenesigjen. Denne prosessen
gir vinen mer oky%, den blir blgtere og vinens farge stabiliseres. Den malolaktiske gjaaringen finner sted



Whail

——

ENGELSTAD

Frankrike, Alsace Révarer:
Radvin 100 % Pinot Noir
Varenr: 7808401 Karakteristikk:
7 Utvalg: Bestillingsutvalg Rubinred farge, god tetthet. Dufter av bl&baar, mineraler og skogbunn. Ren frisk og middels fyldig vin. helt
Importer: Engelstad tarr med lang ettersmak.
Pris: 209,90
— Alkohol: 12,0% Passer til:
e, Volum: 0,751 Nydelig til lyst kjett, grillet hvit fisk samt lam og faste oster.
Sukker: <lg/l
Syre: 534/l Vinifikasjon:
Druene plukkes for hdnd. Hele bunten er med i gjaaringsprosessen. Det er direkte pressing frahele druer.
Holdbarhet: Vinen er spontangjazet og er u-filtrert.Det er heller ikke tilsatt svovel.

Konsumklar men kan lagresi noen &

Spania, @vrige Révarer:

Radvin 100% Garnacha

Varenr: 910606 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Middels rubinregd farge, aroma av plommer, moreller og hint av krydder som svart pepper. Fyldig og rik smak
Importer: Engelstad med sgt fruktighet og bl gt.
Pris: 379,91

Alkohol: 13,0% Passer til:

Volum: 3,001 Radt kjett, smévilt og oster.
Sukker: 29/l

Syre: 554/l

Holdbarhet:

Konsumklar n&

Portugal, Terras do Sado Révarer:
Redvin 79% Castel 8o, 21% Aragonés
Varenr: 7799106 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Dyp rubinred farge med noe lillakant. Ren duft av odne marke baa som plomme rog boysenbagr, samt litt
Importer: Engel stad lakris og sort pepper.Ren, rund og balansert vin med modne taniner. Lang fruktig og blet ettersmak.
Pris: 397,90
Alkohol: 13,0% Passer til:
Volum: 3,001 Flott til rustikke gryteretter, stekte eller grillede retter av svin, lam eller okse, vilt og oster. Serveres gjerne litt
Sukker: <749l avkjalt.
Syre: 5324/l
Vinifikasjon:
Holdbarhet: Druene plukkes delvis for hand og maskin. Gjaares med drueskallene i temperaturkontrollerte stéltanker ved
Konsumklar nd 28°Ci 7 dager.
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ENGELSTAD

SPIRITS

Nederland, N/A
Brennevin

Varenr: 6981401
Utvalg:

Importer: Engelstad Spirits
Pris: 224,91
Alkohol: 14,5%
Volum: 0,701
Sukker: 250 g/l
Syre: gll
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi noen

Karakteristikk:
Lysegrafarge. Duft av lakris. Smak av krem og lakris.

Passer til:
Aperitiff og som "kaffehjelper”.

ar.

Frankrike, Cognac

Brennevin

Varenr: 3403908

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engelstad Spirits
Pris: 899,91

Alkohol: 40,0%

Volum: 1,001

Sukker: gl

Syre: gll

Révarer:

Ugni Blanc 100%

Vinifikasjon:

Tradisjonell dobbeltdestillagion i alambic, modnet i franske eikefat far blanding og tapping.

Irland, Ukjent

Shots

Varenr: 4349902

Utvalg: Kategori 5
Importer: Engelstad Spirits
Pris: 125,90

Alkohol: 15,0%

Volum: 0,501

Sukker: g/l

Syre: gl

Karakteristikk:
Klar rad farge. Syrlig og frisk smak av bringebag.

Passer til:

- Iskald Shot.

Mickey Raspberry Ice crush - Sour Raspberry og knust is.
Mickey Raspberry Icetea- Sour Raspberry, is og iste.

Mexico, Tequila

Brennevin

Varenr: 20901
Utvalg: Kategori 5
Importer: Engelstad Spirits
Pris: 359,90
Alkohol: 38,0%
Volum: 0,701
Sukker: g/l

Syre: g/l
Holdbarhet:

Konsumklar na.

Karakteristikk:
Lys gylden farge, med en mild duft av appelsinskall og urter.

Milde agave toner, friske urter og en finish med hint av grapefrukt og sort pepper.

Passer til:
Perfekt til en Margarita, eller servert avkjglt/romtemperert som en shot.
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ENGELSTAD

SPIRITS

Latvia, Ukjent

Brennevin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

625101

Kategori 6
Engelstad Spirits
329,91

38,0%

0,701

g/l

g/l

Karakteristikk:
Lett, naytral vodka med antydning til sitrus.

Vinifikasjon:
Tradisjonell produksjonsprosess med bl.a. dobbeltdestillasion og fire gangers kullfiltrering. Til slutt blir
spriten blandet med rent kildevann fra Bal zsams artesiske brenn.

Irland, Ukjent
Brennevin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

1464801
Kategori 5
Engelstad Spirits
400,00

40,0%

0,701

g/l

g/l

Karakteristikk:
Dufter lett og fruktig med kryddertoner og hint av vanilje og créme brdlée. Varm patungen med hint av set
honning. Ettersmaken er crisp og frisk med et hint av krydder.

Passer til:
Nytes enten for seg selv, med ishiter eller i din favorittdrink.

Vinifikasjon:

L uftterket byggmalt gjer at Bushmills ikke smaker av ragyk som andre whiskeyer ofte gjer. Kornet malestil
grovt mel og blir blandet med vann til en sgt verter. Deretter tilsettes gjaa som setter igang alkohol gjagringen.
Her ndr blandingen ca. 8% alkohol. | neste steg kokes blandingen i kobberkar for & skille alkoholen og
smakene fravannet i tre omganger; trippel destillering. Lagres deretter pa eiketenner i minst tre &r. Til dlutt
blendes det ferdige produktet for deretter og tappes pa flaske.
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eurowine

Giol Prosecco Spumante 2016, Azienda Agricola Giol

Italia, Veneto

Musserende

Varenr: 1572901
Utvalg: Kategori 4
Importer: Eurowine
Pris: 129,90
Alkohol: 11,0%
Volum: 0,751
Sukker: 7,0 g/l
Syre: 5,70 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar na.

wine and spirits

Révarer:
100% Glera

Karakteristikk:
Frisk og fruktig smak med preg av sitrus, gule epler, litt gule plommer, samt noe vét stein. Crispy med
mellomstore bobler, lav/ingen sedme og medium syre. God balanse og medium til lang finish.

Passer til:

Utmerket som aperitif, til kos og enkel mat som reker og tapas.

Vinifikasjon:

@kologisk produksion i moderne anlegg med bruk av temperaturkontrollerte staltanker.

Domdechant Werner Hochheimer Riesling Classic 2015, Domdechant Werner'sches Weingut

Tyskland, Rheingau

Hvitvin

Varenr: 2041101

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Eurowine

Pris: 139,90

Alkohol: 13,5%

Volum: 0,751

Sukker: 13,00 g/l

Syre: 8,00 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi 2 &r.

Porca de Murca 2015, Real Companhia Velha

Portugal, Douro

Radvin
Varenr: 5700001
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Eurowine
Pris: 114,90

. :

PORCA DEMURGA Alkohol: 13,0%

_ouko Volum: 0,751
Sukker: 2649/
Syre: 529 g/l

Andean Mabec 2017, Bodegas La Rosa

Argentina, Mendoza

Radvin

Varenr: 5602901
Utvalg: Testutvalg
Importer: Eurowine
Pris: 119,90
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 3,79l
Syre: 5749/
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi noen
ar.

Révarer:
100% Riedling

Karakteristikk:

Middels dyp strégul farge. Tiltalende bouquet, svakt sursgt aroma av epler, sitrus og blomst. Hint av honning.
Ren og frisk smak.

Ettersmak med innslag av mineraer.

Passer til:
Utmerket til fisk, skalldyr og hvitt kjgtt.
Passer ogsa godt til spicy mat.

Vinifikasjon:
Gjazet ved lav temperatur, ikke fatlagret.

Révarer:
60 % Touriga Franca, 30 % Tinta Roriz, 10 % Tinta Barroca

Karakteristikk:

Vinen har en medium til mark red farge. Nesen er fruktig og krydret med preg av kjalig morellfrukt, paprika,
pepper, kaffe og noe rade epler samt hint av lakris. Anslaget er rikt med kjalig red frukt av kirsebaer, noe
bringebaa og rade plommer samt krekling, kaffe, lag og hint av kakao. Vinen har medium tannin, lav sedme
og hgy syre. Porca de Murcaer en godt bal gansert medium karftig redvin med god finish.

Passer til:

Vinen er godt egnet til retter av lyst kjett eller gryter, gjerne godt krydret eller grillet.

Vinifikasjon:

Moderne vinifikasjon med en ukes maserasjon av drueskall og fullverdig malolactisk fermentering.

Révarer:
100% Malbec

Karakteristikk:
Maerk red farge med aroma av merke bae, krydder og urter. Saftig, merk baafrukt og urter i smaken. Fast

avslutning.

Passer til:
Passer til radt kjett, entrecote, grillmat og gryter.

Vinifikasjon:
Druene blir plukket tidlig morgen/natt med lave tempraturer. Tempraturkontrollert fermentering
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wine and spirits

Giol Merlot Senza Solfiti 2015, Azienda Agricola Giol

Italia, Veneto Révarer:
Radvin 100% Merlot
Varenr: 7320301 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Dyp radbl& Fruktdreven med aroma mot kirsebaar med florale topptoner.Ung, saftig og frisk, fin fasthet i
Importer: Eurowine avslutningen.
Pris: 129,90
Alkohol: 12,0% Passer til:
Volum: 0,751 Stort bruksomréde. L ettere italienske retter, antipasti, lyst kjett og fisk.
Sukker: 1g/
Syre: 569/l Vinifikasjon:
Manuelt hgstede druer. 6-7 dagers maseragion. Kun stéltank. Vinen tappes flere ganger i &ret for asikre
Holdbarhet: ferskest mulig vin.

Konsumklar men kan lagresi noen &

Réva Dolcetto d'Alba 2016, Réva

Italia, N/A Révarer:

Radvin 100% Dolcetto

Varenr: 5488101 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Dyp, mark rad. Lyse rede baa med hint av moreller og rade blomster. Ueiket. Frisk og saftig.

Importer: Eurowine

Pris: 179,90 Passer til:

Alkohol: 13,0% Passer til kalv, kylling og svin.

Volum: 0,751

Sukker: 19/ Vinifikasjon:

Syre: 569/l Handplukkede druer (22.10). Spontangjaaret. 10 dager maserasjonstid pa stéltank. Malolaktisk gjaaring pa
stéltank.

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til

5.

Lirac Lunar Apogé 2015, Domaine des Carabiniers

Frankrike, Rhéne Sar

Révarer:

Redvin 50% Grenache, 25% Syrah, 25% Mourvedre
Varenr: 7759001 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 3 Dyp red farge. Aromamed fint preg av rade og merke bae, innslag av blomst, lakris og krydder. @rlite
Importer: Eurowine utviklet, saftig frukt av reade og marke baa, innslag av lakris og krydder, god lengde.
Pris: 179,90
Alkohol: 13,5% Passer til:
Volum: 0,751 Lam kjett, storfe
Sukker: 2,29/l
Syre: 1,249/ Vinifikasjon:
Innhgsting om natten. Kun bruk av naturlig gjaa. Fermentering under haye tempraturer - opp til 2 uker. Lite
Holdbarhet: sulfitter

Konsumklar men kan lagresi noen &

Trediberri Langhe Nebbiolo 2016, Societd Agricola Trediberri

Italia, Piemonte Révarer:
Radvin 100% Nebbiolo
Varenr: 1697701 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Middels dyp red. Ren, klar og distinkt med svale aromager av rade baar og florale topptoner. Fruktdreven. Sunn
Importer: Eurowine og moden frukt med frisk syre og god konsentrasjon.
Pris: 185,00
Alkohol: 14,0% Passer til:
Volum: 0,751 Retter av radt kjett og vilt.
Sukker: 19l
Syre: 4,66 g/l Vinifikasjon:
Kun naturgjee. Fermentert i sementtank. 8 dager skallmasserasjon med pump-over.
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi noen

2

ar
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Chéteau Meyre 2014, Chéteau Meyre

Frankrike, Bordeaux

Radvin

Varenr: 6969101
Utvalg: Kategori 3
Importer: Eurowine
Pris: 201,00
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 03¢/l
Syre: 529/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
6 ar.

eurowine

wine and spirits

Révarer:
62% Merlot, 24% Cabernet Sauvignon, 11% Petit Verdot, 3% Cabernet Franc

Karakteristikk:
Dyp blérad farge. Sval aroma preget av marke og rede bagr, innslag av blomst, urter og fat.Saftig frukt preget
av marke og rade baa, streif av urter og fat. Fast ettersmak med god lengde.

Passer til:

Norsk lam, slowfood og retter med radt kjett.
Vinifikasjon:

Tradisjonell vinifikasjonsteknikk i stéltanker.

loppa Ghemme 2007 2007, Azienda Vitivinicola F.lli loppa

Italia, Piemonte

Radvin

Varenr: 161801

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Eurowine

Pris: 209,90

Alkohol: 14,0%

Volum: 0,751

Sukker: 19/

Syre: 554/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
10 &.

Révarer:
85% Nebbiolo, 15% Vespolina

Karakteristikk:
Medium rubinrgd. Rede baa og frukter, med noe laa og roser. Tarr, middels tanniner og syre. Lang ettersmak.

Passer til:

Utmerket til radt Kjett, vilt og braiserte kjatt.

Vinifikasjon:

Kun naturgjae benyttes. Gjaares patemperaturkontrollerte staltanker i 12-15 dager.

Domaine de Saint Siffrein Chéteauneuf du Pape 2014, Domaine de Saint Siffrein

Frankrike, Rhéne Sar

Redvin

Varenr: 5717301
Utvalg: Kategori 4
Importer: Eurowine
Pris: 300,00
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 0,1g/l gl
Syre: 4,6 g/l g/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

El Politico , Bodegas San Algjandro

Spania, Calatayud

Radvin

Varenr: 6865006
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Eurowine
Pris: 309,90
Alkohol: 14,5%
Volum: 2,001
Sukker: 2949/l
Syre: 52g/l
Holdbarhet:

Bar ikke lagres

Révarer:
60% Grenache, 17% Syrah, 18% Mourvédre, 5% Cinsault

Karakteristikk:
Dyp red farge. Sval og fokusert aroma av merke baa, tarket frukt og krydder over innslag av fat, lakris og
kaffe. Fast og rik, preg av marke baa, tarket frukt og krydder, hint av laa og urter, god lengde.

Passer til:
Vilt, retter av radt kjett, men etter var mening aller best til kraftige gryteretter

Vinifikasjon:
Druematerialet blir delvis avstilket og forsiktisk presset fer de gjaares pa store sementkar 18 til 24 dager. Det
benyttes pumping-over.

Révarer:
100% Garnacha

Karakteristikk:
Dyp blared med lillaskjaar.Aroma preget av marke og rede baa med hint av svale urter og krydder.Ung og
fruktig. Preg av modne rgde og merke baer. Fin fasthet og konsentrasjon.

Passer til:
Rike retter av radt kjett, tradigonsrike kjgttretter og ikke minst til grillen.

Vinifikasjon:
Gjaget pa store sementkar med flere dagers maserasjon
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wine and spirits
| BoeiFrappdoBIB, MGM Mondodl Vin

Italia, Sicilia Révarer:
Radvin 100% Frappato
Varenr: 7400806 Karakteristikk:
Utvalg: Testutvalg Dyp red farge. Duft av rede baa og diverse krydder. En fruktig vin med sunn frukt og fin syre. Snille tanniner,
Importer: Eurowine vellbalansert og med god lengde.
Pris: 429,90
Alkohol: 13,0% Passer til:
Volum: 3,001 Passer til redt kjett, smavilt og fugl, grennsaker og oster.
Sukker: 599/l
Syre: 584/l Vinifikasjon:
Tradigonell vinifikagion i temperaturkontrollerte stéltanker.
Holdbarhet: Skallmasserasion i 12-15 dager ved 26-30 C.

Konsumklar na
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Villa Conchi Cava Brut Seleccion, Villa Conchi

Spania, Cava

g b Musserende
Varenr: 506801
Utvalg:
Importer: Fine Brands
Pris: 139,00
Alkohol: 11,5%
Volum: 0,751
Sukker: 149/l
Syre: 769/
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi 2 &.

Fine Brands AS

Révarer:
30% Xarel.lo, 30% Parellada, 30% Macabeo, 10% Chardonnay

Karakteristikk:
Klar gulgrenn farge med elegante bobler. Fruktig aroma med hint av ristet brad. Behagelig, fruktig og rund
med lang og elegant finish.

Passer til:
Aperitiff, til salater, risretter og |ettere 5 @gmat.

Vinifikasjon:
Druene hastes om natten. Hver druesort gjagres separat far blending. Tradisjonell metode hvor andregangs
gjamring foregér pa flasken. Ligger pa bunnfallet minst 12 maneder.

Elgin Ridge Sauvignon Blanc 75 cl 2015, Elgin Ridge Winery

Ser-Afrika, Elgin

Hvitvin

Varenr: 6975701
Utvalg: Kategori 3
Importer: Fine Brands
Pris: 179,90
Alkohol: 14,5%
Volum: 0,751
Sukker: 1449/

Syre: 534/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
3.

Révarer:
Sauvignon Blanc

Karakteristikk:
Ren aroma av aprikos, fersken og gule plommer og noe mineraler. Middels fyldig, godt balansert og behagelig
ettersmak.

Passer til:

God vin som passer til alt frafisk og skalldyr til lettere rettar med kjett. God drikkevin.
Vinifikasjon:

Handplukkede druer, naturlig gjaeret pa stéltanker.

VillaPoggio Salvi Chianti Caspagnolo 75 cl 2015, Villa Poggio Salvi

Italia, Toscana
Redvin
Varenr: 1730501
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Fine Brands
Pris: 149,00
Alkohol: 13,5%
Volum: 0,751
. cxmovow ] Sukker: 0,49/l
Syre: 629l

U Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
6 ar.

Révarer:
90% Sangiovese, 10% Merlot

Karakteristikk:
En klassisk Chianti fra VillaPoggios vinmarker i Casavecchia. Fruktig vin med aromaav rede baer og fioler
samt hint av laa og lakris. Velbalansert, kompleks og elegant vin med snille tanniner.

Passer til:
God drikkevin som passer godit til redt kjett, oster, smavilt og sopprisotto.

Zenato Valpolicella Classico Superiore 75 cl 2015, Zenato

Italia, Veneto
Radvin
Varenr: 3468801
Utvalg: Kategori 3
Importer: Fine Brands
Pris: 159,90
- Alkohol: 135%
; Volum: 0,751
2 Sukker: 569/
Syre: 569/l
Holdbarhet:
Konsumklar men kan lagresi opp til
43.

Révarer:
80% Corvina, 10% Rondinella, 10% Sangiovese

Karakteristikk:

Dyp red farge, duft av moreller, marke baa og hint av vanilje. Saftig og smaksrik med smak av modne
moreller, kirsebaa, plommer, mandler og vanilje. Silkemyke tanniner. En balansert Valpolicella Classico med
mye smak og intensitet, laget pa perfekt modne druer.

Passer til:
En vin il alle anledninger som passer god uten felge av mat eller til pasta, lyst kjett, pizza, grillmat, smavilt
og hvit fisk.

Vinifikasjon:

Tradisjonell vinifikasion i staltanker, maserasjonstid 6-7 dager.
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Donnafugata Sedara 75 cl 2015, Donnafugata

SEDARA

Italia, Sicilia

Radvin

Varenr: 4574501

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Fine Brands
Pris: 199,00

Alkohol: 13,5%

Volum: 0,751

Sukker: gll

Syre: 529/l

Fine Brands AS

Révarer:
90% Nero d”Avola, 10% Andre druer

Karakteristikk:
Fruktig nese med aroma av rgde baa, spesielt kirsebaa og plommer og hint av urter. Frisk munnefalelse og
modne tanniner.

Passer til:
Passer godit til forretter med kjett, pasta og redt kjett. God grillvin som gjerne kan nytes uten fglge av mat.

Zenato Ripassa Valpolicella Superiore 75 ¢l 2013, Zenato

Italia, Veneto

Redvin

Varenr: 3468701
Utvalg: Kategori 3
Importer: Fine Brands
Pris: 199,90
Alkohol: 14,0%
Volum: 0,751
Sukker: 69/l

Syre: 554/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
8ar.

Coppo Camp Du Rouss 75 ¢l 2014, Coppo

Italia, Piemonte

Radvin

Varenr: 1760301
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Fine Brands
Pris: 249,00
Alkohol: 13,5%
Volum: 0,751
Sukker: 159/

Syre: 574d/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
8ar.

Vietti Langhe Nebbiolo Parbacco 75 cl 2014, Vietti

Italia, Piemonte

Radvin

Varenr: 288201
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Fine Brands
Pris: 249,00
Alkohal: 13,5%
Volum: 0,751
Sukker: 39/

Syre: 52g/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
10 &.

Révarer:
80% Corvina, 15% Rondinella, 5% Molinara

Karakteristikk:

Dyp red farge. Rik aroma av marke baa, tarket frukt, natter, laa, noe krydder og vanilje. Veldig rund og
fyldig med god frukt og syre samt fine myke tanniner. En balansert, konsentrert og lettdrikkelig ripasso med
lang ettersmak.

Passer til:
Passer godit til vilt, rekt kjett, redt kjett samtidlig som den er god uten mat.

Vinifikasjon:
Ripassoteknikk. 2. gangs gjaaing ved 18-20 C i rundt 20 dager.

Révarer:
Barbera

Karakteristikk:
Intens duft av krydder og moden rad frukt. Fruktig med smak av kirsebaer og hint av vanilje og ngtter. God
struktur og fin lengde.

Passer til:
Passer til radt kjett og viltretter.Utmerket til retter med sopp.

Révarer:
Nebbiolo

Karakteristikk:
Rade baafrukter, tarkede kirsebaa med hint av mentol, tobakk og krydder. Intense beararomaer, behagelig og

bal anserte tanniner.

Passer til:
Allsidig vin som passer godt til smavilt, biff, lam mm.

Vinifikasjon:
Vinstokkenes snittalder er 35 ar. Alle druene handplukkes.
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Vietti Barolo Castiglione 75 cl 2012, Vietti

=
199
LS =75

Fhett

BAROLO

CASTIGLIONE

Italia, Piemonte

Radvin

Varenr: 1760401
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Fine Brands
Pris: 499,00
Alkohol: 13,5%
Volum: 0,751
Sukker: 199/l

Syre: 569/l
Holdbarhet:

Lagringspotensiale 15 - 20 &

Donnafugata Ben Ryé 37,5 cl 2014, Donnafugata

Italig, Sicilia

Dessertvin

Varenr: 1349602

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Fine Brands
Pris: 280,00

Alkohol: 14,5%

Volum: 0,371

Sukker: 189 g/l

Syre: 6,89/l

Fine Brands AS

Révarer:
Nebbiolo

Karakteristikk:
Floral vin med terkede kirsebaa, laa, tobakk, hint av mynte, krydder og anis - alt sammenvevet til en uhyre
intens, lagringsdyktig og velbalansert barolo med modne, silkemyke tanniner og en lang finish.

Vinifikasjon:
Druene kommer fra Viettis vinmarker i Castiglione Falletto.

Révarer:
Zibibbo (Muscat of Alexanderia)

Karakteristikk:
Rik duft av kandisert tropisk frukt, tarkede aprikoser, fersken, blomster, plommer og karamell. Elegant og
kompleks med intens smak av terket og kandisert frukt, sultaner, krydder og tropisk frukt.

Passer til:
En vin som gjer seg godt til eplekake, fruktterte nattebaserte desserter i tiramisu, karamellpudding,
gulerotkake og mye annet.

Vinifikasjon:

Druene vokser i terrasserte skraninger pa gya Pantelleria. Vinmarkene her kom i 2014 med p& Unesco’s
verdensarvliste. Mange av vinstokkene er over 100 & gamle og gir svaat lav avkastning. Druene tgrkes far
pressing, derfor den ekstreme konsentrasjonen og intense smaken.
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Champagne

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Frankrike, Champagne

4211901
Bestillingsutvalg
Henkell & Co
365,00

12,5%

0,751

10,09/l

6,09/

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
46% Chardonnay, 30% Pinot Meunier, 24% Pinot Noir

Karakteristikk:

Lysgul.

Aroma preget av sitrus, epler, netter, toast og mineraler.

Fruktig anslag med sitruspreg, fyldig og frisk med en tarr mineralsk avslutning. Kompleks og lang finish.

Passer til:
Aperitiff, til retter med §@mat og lyst kjett

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikasion. Fatfermentert i 228L eikefat, ingen malolaktisk gjaaring. Vinen ligger pafat 5-6
maneder far flaskemodning. Min. 4 & pa bunnfall

Spania, Cava
Musserende

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

& honrt

Cava
- Holdbarhet:
Konsumklar n&

7310201
Bestillingsutvalg
Henkell & Co
109,90

11,5%

0,751

79/l
69/l

Révarer:
Xarel1o 50% , Macabeo 35%, Parellada 15%

Karakteristikk:

Middels dyp strégul

Aromamed preg av eple og sitrus, hint av urter og kjeks

Lett og frisk, kremet og umiddelbar med preg av eple og sitrus

Passer til:

Salater, fisk og skalldyr, lyst kjatt

Vinifikasjon:

Tradigonell vinifikasion med annengangsgjaaing pa flaske, 12 maneder p& bunnfall

Konsumklar na

Italia, Veneto Révarer:
Musserende 100% Glera
Varenr: 659601 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 1 Lysgrenngul.
Importer: Henkell & Co Lett aromatisk med streif av eple og sitrus.
Pris: 116,90 Ren og umiddelbar stil, streif av eple og sitrus, perlende.
Alkohol: 11,0%
Volum: 0,751 Passer til:
Sukker: 1549/l Aperitiff, Antipasti, Fisk og Skalldyr
Syre: 69/l *Produktet er ogsitilgjengelig pa kvartpall*
Holdbarhet: Vinifikasjon:
Konsumklar n& Tradisjonell vinifikasion av grunnvinen, annengangsgjazing i et lukket tanksystem
Italia, Veneto Révarer:
Musserende 70% Raboso, 30% Lagrein
Varenr: 1279901 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Klar ferskenrosa pafarge.
Importer: Henkell & Co Fruktdrevet aromabilde med grapefrukt, granateple, solbaa og blomst.
Pris: 119,90 En frisk vin med et tydelig preg av rede baa og med en velbalansert finish
Alkohol: 11,5%
Volum: 0,751 Passer til:
Sukker: 1549/ Aperitiff, Antipasti, Fisk og Skalldyr
Syre: 69/l
Vinifikasjon:
Holdbarhet: Tradisionell vinifikason av grunnvinen, annengangsgjaaing i et lukket tanksystem
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Mionetto Treviso Prosecco Brut, Mionetto

Italia, Veneto

Musserende

Varenr: 1279801
Utvalg: Kategori 6
Importer: Henkell & Co
Pris: 124,90
Alkohol: 11,0%
Volum: 0,751
Sukker: 114/
Syre: 69/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

\

=~

HENKELL & CO.

NORGE

Révarer:
100% Glera

Karakteristikk:

Lys strégul.

Ung, fruktig og umiddelbar, preg av page og sitrus.

Ren og aromatisk, preg av page, eple og sitrus, hint av urter.

Passer til:
Aperitiff, Antipasti, Fisk og Skalldyr
*Produktet er ogsatilgjengelig i 20cl, 150cl og pA KVARTPALL*

Vinifikasjon:
Tradisionell vinifikasion av grunnvinen, annengangsgjaaing i et lukket tanksystem

First von Metternich Riesling Sekt Trocken, First von Metternich Sektkellerei

Tyskland, Rheingau

Musserende

Varenr: 3758501

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Henkell & Co
Pris: 129,90

Alkohol: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 249/l

Syre: 74l

Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
100% Riedling

Karakteristikk:

Lys gul med grennskjeer.

Aroma preget av sitrus, mandarin, fersken.

Fruktig med fint preg av sitrus og en balansert frisk avslutning.

Passer til:

Aperitiff, sushi og annen 5@gmat, gjerne med asiati ske smaker

Vinifikasjon:

Tradisonell vinifikasion av grunnvinen, kaldfermentert, annengangsgjaaing i et lukket tanksystem

Gratien & Meyer Crémant de Loire Brut, Gratien & Meyer

Frankrike, Loire

Musserende

Varenr: 7783101

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Henkell & Co
Pris: 139,90

Alkohol: 12,0%

Volum: 0,751

Sukker: 1049/l

Syre: 69/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
Chenin Blanc 50%, Chardonnay 40%, Cabernet Franc 10%

Karakteristikk:

Lysstragul.

Frisk og fruktig aromaav sitrus og grenne epler.

Tarr, frisk og delikat med undertoner av pagre og sitrus.

Passer til:

Aperitiff, til retter med §egmat og lyst kjett.

Vinifikasjon:

Tradisjonell metode, delvis fatfermentert, min. 36 mnd p& bunnfall.

Mionetto Rive di Santo Stefano V aldobbiadene Prosecco Superiore 2015, Mionetto

Italia, Veneto

Musserende

Varenr: 1807601
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Henkell & Co
Pris: 139,90
Alkohol: 11,0%
Volum: 0,751

Sukker: 79l

Syre: 69/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
100% Glera

Karakteristikk:

Lysgrenngul.

Ung, fint kremet og frisk, innslag av sitrus, eple, blomst og urter.
Litt dropsaktig aroma med preg av sitrus, urter og blomst.

Passer til:
Aperitiff, Antipasti, Fisk og Skalldyr

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikason av grunnvinen, annengangsgjaging i et lukket tanksystem
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Frankrike, Champagne

Musserende

Varenr: 1608001

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Henkell & Co
Pris: 475,00

Alkohol: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 9gl/l

Syre: 10,6 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
Chardonnay 100%

Karakteristikk:
Middels dyp strégul. Delikat aroma preget av sitrus, blomst og eple, innslag av breddeig. Terr og konsentrert
sitrusfrukt. Frisk syre kombinert med en lang, fast og mineraldreven avslutning.

Passer til:
Aperitiff, fisk og skalldyr, lyst kjett

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikasjon. Fatfermentert i 228L eikefat, ingen malolaktisk gjaaring. Vinen ligger pafat 5-6
maneder far flaskemodning. Min. 6 & pé bunnfall

Frankrike, Champagne

Musserende

Varenr: 1607901

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Henkell & Co
Pris: 600,00

Alkohol: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 854/l

Syre: 6,19/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
64% Chardonnay, 25% Pinot Noir, 11% Pinot Meunier

Karakteristikk:

Lys gyllengul.

Mineraler, voks og rik moden sitrusfrukt pa duft.

Konsentrert og utviklet fruktighet med innslag av moden sitrus og steinfrukt. En lang, syrlig utgang

Passer til:
Aperitiff, til retter med §omat, lyst kjett, lammefilet
Tilgjengelig i magnumflaske varenr 1607605, pris 1299,00

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikasjon. Fatfermentert i 228L eikefat, ingen malolaktisk gjaaring. Vinen ligger pafat 5-6
maneder far flaskemodning. Flaskemodning med naturkork 8-10 &

Ungarn, Dunantdl

Hvitvin

Varenr: 5501801

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Henkell & Co
Pris: 106,00

Alkohol: 12,0%

Volum: 0,751

Sukker: 209/l

Syre: 69/l

Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
70% Riesling, 30% Sauvignon Blanc

Karakteristikk:
Middels dyp strégul. Aromamed preg av sitrus, eple, urter og litt tropefrukt. Ren og umiddelbar, preg av
sitrus, eple og litt urter.

Passer til:

Aperitiff, Fisk og Skalldyr gjerne med asiatiske smaker
Vinifikasjon:

Temperaturkontrollert gjaging i stéltanker. Vinen er ikke fatlagret.

Tyskland, Rheingau

Hvitvin

Varenr: 5235901

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Henkell & Co
Pris: 189,90

Alkohol: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 7,79/l

Syre: 7,69/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &r

Révarer:
Riedling 100%

Karakteristikk:

Stragul med grennskjaa.

Ren og frisk mineralsk aroma med innslag av paae og moden aprikos.

Relativt fyldig og frisk med et godt fruktig preg. Tarr og lang balansert avslutning.

Passer til:
Fisk, skalldyr og lyst kjgett
Tilgjengelig i magnumflaske med varenr 7819605, pris 399,90

Vinifikasjon:
Delvis fatfermentert. Vinen ligger pd bunnfall i fem maneder
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NORGE

Tyskland, Rheingau

Hvitvin

Varenr: 5940001

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Henkell & Co
Pris: 229,90

Alkohol: 11,0%

Volum: 0,751

Sukker: 20,2 g/l

Syre: 8,34/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
Riesling 100%

Karakteristikk:

Strégul med grennskjaa.

Aroma av moden steinfrukt, frisk sitrus og blomster.

Fersk, saftig eplepreget frukt. Konsentrert og balansert. Delikat og lang avslutning.

Passer til:

Fisk, skalldyr og lyst Kjett.

Vinifikasjon:

Delvis fatfermentert. Vinen ligger pd bunnfall i fem méneder.

Tyskland, Rheingau

Hvitvin

Varenr: 7825601

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Henkell & Co
Pris: 249,90

Alkohol: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 74l

Syre: 7,149/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
Riesling 100%

Karakteristikk:

Middels dyp strégul.

Aromaav hvit steinfrukt, sitrus, granne paaer og mineraler.
Frisk syrestruktur med god fylde og mineral preget ettersmak.

Passer til:

Fisk, Skalldyr, lyst kjett

Vinifikasjon:

Delvis fatfermentert. Vinen ligger 6 maneder pd bunnfall.

Tyskland, Rheingau

Hvitvin

Varenr: 5020701

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Henkell & Co
Pris: 329,90

Alkohol: 8,5%

Volum: 0,751

Sukker: 77,39/l

Syre: 9gl/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
Riesling 100%

Karakteristikk:

Middels strégul, grennskjaa.

Frisk aroma av tropisk frukt, grenne epler og honningmelon.

Frisk frukt, delikat integrert sadme. Konsentrert, med en lang sitrusdominert avslutning.

Passer til:
Fruktige desserter, ost

Vinifikasjon:
Delvis fatfermentert (50%), ligger pa bunnfall i 5 maneder

Tyskland, Rheingau

! Hvitvin
Varenr: 5940201
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Henkell & Co
Pris: 419,90
Alkohol: 12,5%
Volum: 0,751
Sukker: 39/l
Syre: 7,69/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &r

Révarer:
Riedling 100%

Karakteristikk:

Middels dyp stragul.

Ren og delikat aroma av grapefrukt, eple og gule plommer, innslag av lette krydder.

Frisk og fyldig. Moden og saftig sitrusfrukt. Konsentrert, med en lang balansert avslutning

Passer til:
Fisk, skalldyr og lyst kjgett
Tilgjengelig i magnumflaske i trekasse varenr 7825505, pris 879,90

Vinifikasjon:
Delvis fatfermentert, ligger 6 maneder pa bunnfall.
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HENKELL & CO.

NORGE

Tyskland, Rheing
Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar n&

jaul

2216106
Bestillingsutvalg
Henkell & Co
297,00

12,0%

2,001

844/l

7,79/

Révarer:
100% Riesling

Karakteristikk:

Klar, lys granngul.

Floral med hint av moden sitrus som mandarin, grapefrukt og lime.
Ung, frisk og slank. Sitruspreget ettersmak med noe mineralitet.

Passer til:
Aperitiff, sushi, fisk og skalldyr, lyst kjett

Vinifikasjon:
Tradisionell vinifikasion i temperaturkontrollerte stéltanker

Ungarn, Dunantul
Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar n&

1192106
Kategori 1
Henkell & Co
374,90
11,5%

3,001

20 g/l

69/l

Révarer:
70% Riesling, 30% Sauvignon Blanc

Karakteristikk:
Middels dyp strégul. Aromamed preg av sitrus, eple, urter og litt tropefrukt.
Ren og umiddelbar, preg av sitrus, eple og litt urter

Passer til:
Aperitiff, fisk og skalldyr gjerne med asiatiske smaker

Vinifikasjon:
Temperaturkontrollert gjagring i stéltanker. Vinen er ikke fatlagret.
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i Spania, Catalonia

Musserende
Varenr: 1266801
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Holst Wines
Pris: 159,90
Alkohol: 11,5%
Volum: 0,751
Sukker: 6,99/l
Syre: 69/l

bip 2
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
33% Parellada, 33% Macabeo, 34% Xarel-lo

Karakteristikk:
Sitrus og blomster med innslag av epler og kjeks. Frisk med fin mousse. Preg av epler sitrus, god mineralitet.

Vinifikasjon:
Manuell innhgsting, spontangjaaet

Musserende

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
ALLRAM Syre:

5

Holdbarhet:

Dsterrike, Kamptal

934501
Bestillingsutvalg
Holst Wines
229,90

13,0%

0,751

749l

69/l

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
100% Riesling

Karakteristikk:
Flott og ren stil med medium mousse. Fin mineralsk stil kombinert med god og moden riesling karakter.
Fruktig og frisk

Vinifikasjon:
Manuell innhgsting og ikke tillsatt sukker som dosage. Kun litt eiswein

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohal:
Volum:
Sukker:
Syre:

Dsterrike, Kremstal

8044201
Bestillingsutvalg
Holst Wines
144,90

12,5%

0,751

159/l g/l

6.59/ g/l

Dsterrike, Kamptal

1338701
Kategori 3
Holst Wines
149,90
13,0%
0,751

2,19/l

79l

Révarer:
100 % Griiner Veltliner

Karakteristikk:
Tiltalende nese. Sunn frukt med preg av sitrus og hvitt pepper.
Vinen har en god konsentrasjon med flotte mineral ske toner.Tarr, frisk og mineralsk.

Passer til:
Utmerket til skalldyr og fisk samt smaksrike pastaretter.

Vinifikasjon:
Moderne vinifikasjon med naturlig gjaer i stalfat. Spontan fermentering uten direkte temperaturkontroll. Ingen
malo-laktisk fermentering. ca4 mnd p& bunnfall.

Révarer:
100% Gruner Veltliner

Karakteristikk:

Lysog blek hvit mot strégul farge. Aroma av kraftig sitrus, frisk lime, vat stein, noe skifer og salte toner.
Anslaget er rikt preget av stramme sitrustoner, lime, noe hvite blomster og seerdel es mye mineral ske toner av
vét stein og skifer. Ingen sedme og hay syre. God balanse mellom alkohol og syre. Lang ettersmak.

Passer til:
Fisk og skalldyr, tapas, lyst kjett. Ribbe

Vinifikasjon:
Gjaging i temperaturkontrollerte staltanker.
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Allram Weissburgunder Papageno 2016, Weingut Allram

ALLRAM
.-

Dsterrike, Kamptal

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

5603301
Bestillingsutvalg
Holst Wines
159,90

12,5%

0,751

2,69/l

6,4 g/l

Wild Y east Chardonnay75 cl, Springfield Est.

Sar-Afrika, Robertson

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

4238001

Holst Wines
225,00
0,0%

0,751

1,79/l

59/l

H

HOLST WINES

WINE AND SPIRITS

Révarer:
100 % Weissburgunder

Karakteristikk:

Vinen har en lys strégul farge og aromabildet er distinkt mineralsk med toner av sitrus, kalk og
skifermineraler samt hint av hvit fersken. Anslaget i munnen er mineralsk med toner av sitrus og en forsiktig
fedme, samt rene kalk- og vatstens-mineraler i finish. Vinen har hay syre, full kropp og en meget bra finish.

Passer til:
Til det meste av fisk og skalldyr, spesielt til red fisk.

Vinifikasjon:
Héandplukkede druer fra vinmarker preget av sandholdig jordsmonn. ca. 8 timer skallkontakt og deretter
spontan gjaging pa temperaturkontrollerte stéltanker. Ingen malolaktisk gjegring.

Karakteristikk:
Delikat og flott aroma med klare tone av mineraler, salt og gul frukt. God munnfglelse og frisk fruktighet med
lang finish

Vinifikasjon:
Manuell innhesting pa natten. Spontanfermentering

Allram Griiner Veltliner L6s 200 cl 2016, Weingut Allram

WLLRAM

GRUNEF
VELTLINER

Dsterrike, Kamptal

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:
Bar ikke lagres

855706
Kategori 1
Holst Wines
299,90
12,0%
2,001

1,29/l

69/l

Allram Griiner Veltliner BiB, Weingut Allram

ALLRAM

GRUNER
VELTLINER

‘I

Dsterrike, Kamptal

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

5603206
Bestillingsutvalg
Holst Wines
389,90

12,0%

3,001

29/l

5749/

Révarer:
100% Gruner Veltliner

Karakteristikk:
En frisk og fruktig vin med god syre lett mineralsk karakter

Vinifikasjon:
Manuell innhgsting og ingen bruk av fat

Révarer:
100 % Griiner Veltliner

Karakteristikk:

Allram Griiner Veltliner har en lys, strégul farge. Nesen er frisk og dufter av moden sitrus, sitron, gule
plommer, melon, kjalige kalkmineraler samt noe floralt og tropiske blomster. Anslaget er friskt med preg av
sitron, lime, gule epler, modne epler, hvite blomster, nektar og noe melon samt rene minerlaske toner som
kalk og vét stein i finish. Vinen har god balanse med lav sgdme, medium til hay syre og en lang, god finish.

Passer til:
En medium til kraftig hvitvin som er meget godt egnet til aperitiff, fisk, s @mat eller bare til kontemplasjon.

Vinifikasjon:
Handplukkede drdbil All vinifikasion pa temperaturkontrol lerte staltanker.
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Italia, Piemonte Révarer:

Radvin 50% Nebbiolo, 50% Barbera

Varenr: 9943601 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Delikat og fruktig aroma med hint av moreller og krydder. Frisk og leskende stil, med god fruktdybde og
Importer: Holst Wines munnfglelse. Pent integrerte tanniner og en frisk finish.
Pris: 149,90

Alkohol: 13,5% Vinifikasjon:

Volum: 0,751 Manuell innhgsting, terperaturkontrollert fermentering.
Sukker: 29/

Syre: 69/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

@sterrike, Burgenland Révarer:

Radvin 100% Zweigelt

Varenr: 7431701 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Frisk og ren bagrkarakter. Ung og frisk med en leskende stil. Flott syrestruktur og sunne baer
Importer: Holst Wines

Pris: 185,00 Vinifikasjon:

Alkohol: 12,0% Manuell innhgsting, spontanfermentert, lite sulfitt. kun stltank
Volum: 0,751

Sukker: 1649/l

Syre: 54 g/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Wales, Burgenland Révarer:

Radvin Blaufrankish, Zweigelt

Varenr: 7431201 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Elegant og balansert vin med masse friske baa og lette kryddertoner. Leskende og frisk stil med pent
Importer: Holst Wines integrerte tanniner og syre. Flott og lang finish

Pris: 229,90

Alkohol: 13,5% Vinifikasjon:

Volum: 0,751 Manuell innhgsting, spontanfermentert, lite sulfitt. Staltank
Sukker: 1,99/l

Syre: 59/

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Dsterrike, Kamptal Révarer:
Dessertvin 100 % Gruner Veltliner
Varenr: 5740802 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Lys gyllen farge med aromaer preget av nektar, honning, melon, moden sitrus og noe mineralske toner.
Importer: Holst Wines Anslaget er meget rikt og preget av nektar, noe tropisk frukt, moden appelsin og noe krydder samt hint av vat
Pris: 229,90 sten. Rik med hgy sgdme, hgy syre og lang ettersmak.
Alkohol: 11,0%
Volum: 0,371 Passer til:
Sukker: 169 g/l Flott til en rekke desserter, spesielt panacotta, créme bralee o.l.
Syre: 89yl
Vinifikasjon:

Moderne vinifikasjon i temperaturkontrollerte stiltanker og deretter modning pa gamle eikefat i ca. 3 mndr.
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Sverige, N/A

@, Cider, Alko-pop

Révarer:
Vann, humle, malt og gjaer

Varenr: 7361002 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Frisk og fruktig |PA med en lett bitterhet.
Importer: Holst Wines

Pris: 46,70 Vinifikasjon:
Alkohol: 6,6% Overgjaget
Volum: 0,331

Sukker: oyl

Syre: 0g/l

Holdbarhet:

Bar ikke lagres

Norge, N/A Révarer:

@, Cider, Alko-pop

Vann, humle, malt og gjaer

Varenr: 6857802 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Gylden farge. Frisk og fruktig stil med snill bitterhet. Friskt humlepreg og fruktig stil.
Importer: Holst Wines

Pris: 59,90 Vinifikasjon:
Alkohol: 6,0% Overgjaget
Volum: 0,331

Sukker: 0g/l

Syre: 0g/l

Holdbarhet:

Bar ikke lagres

England, N/A Karakteristikk:

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Bar ikke lagres

d, Cider, Alko-pop

3829902
Bestillingsutvalg
Holst Wines
64,50

6,3%

0,331

gl

g/l

Flott og ren friskhet med ett vingst preg. Fin syrlighet som balanseres ut fint med humlepreget. Lett salt finish

Vinifikasjon:
Handbrygget el
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| ChampagneMarcd Pierre Brut 75/, Champagne GH Martel

Frankrike, Champagne

Champagne

Varenr: 125301

Utvalg: Kategori 6
Importer: Interbrands Norge
Pris: 244,90

Alkohol: 12,0%

Volum: 0,751

Sukker: 109/

Syre: 69/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
Pinot Noir 60%, Pinot Meunier 30%, Chardonnay 10%

Karakteristikk:
Aromamed fint preg av eple, sitrus og litt kjeks.Frisk og eplepreget, innslag av sitrus og mineraler.

Passer til:

Apertiff Skalldyr Fisk

Vinifikasjon:

Tradigonell vinifikasion av grunnvinen far annengangsgjaaing i flasken, 22 maneders lagring pa bunnfall.

Frankrike, Champagne

Champagne

Varenr: 2032101

Utvalg: Kategori 4
Importer: Interbrands Norge
Pris: 324,60

Alkohol: 12,0%

Volum: 0,751

Sukker: 69/l

Syre: 69/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
100% Chardonnay

Karakteristikk:

Blek gul farge.

Nydelig duft av sitrus, eple og gjeabakst.

God balanse i munnen, fin mineralitet og balanse.
Aperitiff, perfekt falge til fisk og skalldyr.

Vinifikasjon:

Basisvinen i Chéteau de Bligny Blanc de Blancs (100 % Chardonnay) fermenteres i temperaturkontrollerte
stéltanker og annengangsgjaaing i flaske og deretter 24 méneder flaskemodning.

Champagnen har en lys gyllen farge. Mineral sk saltduft og aroma av moden frukt (ananas og kvede; en gul
frukt som ligner p& pagre) og gjaarbakst. Smak av frisk syre med lett moden frukt. God konsentrasjon og lang

Frankrike, Servest Frankrike

Hvitvin
Varenr: 7748901
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Interbrands Norge

d Pris: 109,90
Alkohol: 11,5%

]l;tEm ;%% Volum: 0,751
GASCOUN

Sukker: 4,49/l
Syre: 294/
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
Colombard , Ugni Blanc

Karakteristikk:
Blek gul. Hvite blomst og fersken, hint av litchi og andre tropiske frukter. Frisk og fruktig med middels
lengde og behagelig avdlutning.

Vinifikasjon:
Skansomt presset, gjaaret ved lav temperatur og 4 maneder modning pa stéltank

Frankrike, Rhéne Ser

Hvitvin

Varenr: 7375601

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Interbrands Norge
Pris: 149,90

Alkohol: 14,0%

Volum: 0,751

Sukker: 39/l

Syre: 59/

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &r

Révarer:
70 % Viognier, 30 % Roussanne

Karakteristikk:
Lys transparent vin med gyllen fargetone. VVarme toner av sitrus, pager og acasia blomster. Behagelig og rik
munnfglelse, strukturert med stor fylde og et bredt spekter av smaker som gjenspeiler aromabildet. Lang og
fast ettersmak.

Vinifikasjon:

Cétes du Rhone Blanc 2016 bestér av druene Viognier og Roussanne. Druene hgstes for hand og avstilkes, far
de giennomgér en forsiktig pressing for & unngé for mye bitterstoffer. Vinen gjennomgéar pre-fermentar
maserasjon (skallkontakt med juicen under kjelige temperaturer), som gir vinen et rikere uttrekk av
aromastoffer. Deretter filtreres vinen far fermentering ved lav temperatur, etterfulgt av staltankslagring pa
bunnfall i 3 maneder. Passer godt til grillet fisk, skalldyr og til verdens mest
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Frankrike, Alsace

Hvitvin

Varenr: 5823701

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Interbrands Norge
Pris: 149,90

Alkohol: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 534/l

Syre: 7549/

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi 2 &r.

Révarer:
100% Riesling

Karakteristikk:
Mineralsk duft med hint av sitrus. Lett, tarr og en delikat bouquet. Stram og mineralsk med smak av
sitrusfrukt.

Vinifikasjon:

Gustave Lorentz” viner er resultatet av et mangfoldig samspill mellom druetyper, terroir og det unike klimaet i
Alsace. | hjertet av Bergheim eier LORENTZ 33 hektar med vinmarker, hvorav hele 15 haer Grand Cru
klassifisert. Disse Grand Cru markene, Altenberg og Kanzelberg, har et jordsmonn bestdende av kalk og leire,
perfekt drenering og optimale solforhold.

Frankrike, Servest Frankrike

7 Redvin
Varenr: 7749101
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Interbrands Norge
- Pris: 109,90
; gi Alkohol: 12,0%
e Volum: 0,751
GASCOTN
= Sukker: 2,739/l

Syre: 3,434/l
Holdbarhet:

Konsumklar n&

Révarer:
Cabernet Franc, Tannat

Karakteristikk:
Duft av friske rade baar og kandisert frukt. Lette fine tanniner, fin lengde og myk behagelig avsiuting.

Vinifikasjon:
Skansomt pressede druer, fermentert pé lav temperatur, modning pa stéltank.

Australia, South Eastern Australia

Redvin

Varenr: 1697201

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Interbrands Norge
Pris: 131,80

Alkohol: 14,0%

Volum: 0,751

Sukker: 329/

Syre: 6,6 g/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
Shiraz

Karakteristikk:

En moden og fruktdrevet Shiraz. Smaker av bl& og sorte baa, eukalyptus og med pent integrerte tanniner. Stor
fylde og lang ettersmak.Passer perfekt til en saftig biff fragrillen og ovnsbakt kjett av lam, storfe og svin.

Y pperlig til merk sjokolade og vellagrede oster! Kan ogsa nytes alene.

Argentina, Mendoza

Radvin

Varenr: 5469101

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Interbrands Norge
Pris: 135,00

Alkohol: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 389/l

Syre: 549/l

Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
100% Malbec

Karakteristikk:

Dette er den ultimate biff vinen laget p& 100% Malbec fra Argentina.

Beefsteak Club ble skapt med biff og vinelskere i tankene fgr & hedre "dining clubs' i London p& 1700 og
1800 talet som feiret biff som et symbol pafrihet og velstand.

JOIN THE CLUB!!

Plomme og mark sjokolade pé nesen, krydret og rik med blgte taniner.

Passer til:
Storfe, lam og sau, ost



Stonewood Pinot Noir 75 cl,

USA, Cdlifornia
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

Musso Pinot Noir 75 cl 2016,

Spania, Cadtilla
Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

5468701
Bestillingsutvalg
Interbrands Norge
139,70

13,5%

0,751

4549/l

6,19/l

7753901
Bestillingsutvalg
Interbrands Norge
139,90

13,0%

0,751

2,39/l

4,6 g/l

Tommasi ValpolicellaDOC 75 cl 2016, Tommasi

TOMMASI

VALPOLICELLA

Italia, Veneto
Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

3053301

Kategori 6
Interbrands Norge
149,70

12,0%

0,751

5949/

594/

Lyngrove Pinotage Shiraz 75 cl 2015, N/A

Sar-Afrika, Stellenbosch

Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

7746301
Bestillingsutvalg
Interbrands Norge
149,90

14,5%

0,751

39/

584/

Konsumklar men kan lagresi 2 &r.

brands

Révarer:
100 % Pinot Noir

Karakteristikk:
Klassisk duft av kirsebeaar og bringebaa, hint av urter. Toner av bringebaa og kirsebaa, myk avslutning.

Passer til:
Fugel, lettere retter

Vinifikasjon:
Tradisionell vinifikasion p& temperaturkontrollerte staltanker. 12 maneders lagring pa 2 og 3 arsfat.

Révarer:
Pinot noir

Karakteristikk:
@kologisk radvin - 100 % Pinot Noir - Vinos de la Tierra de Castilla

Klar rgd Pinot Noir, vinen viser frem behagelige aromaer av jordbaa, sjokolade og krydder. Frisk og elegant,
med behagelige tanniner, smak av rade bae og hint av lakris.

Vinifikasjon:

A skape en vin som perfekt representerer jordsmonnet den stammer fra, er ingen enkel oppgave. A forsté
druetypen, fra optimal modenhet og eksponere den for bunnfallet for derved & bringe frem smaken av det
lokale klimaet ? det er vinskaperens sterste utfordringer. For & lykkes med dette har Casa Rojo satt sammen et
team av personer med ulik bakgrunn og ekspertise. Dette teamet har et rikt mangfold av perspektiver og
erfaringer de kan trekke pa nér de skal skape og utvikle hver enkelt vin. Hver d

Révarer:
CorvinaVeronese, Rondinella, Molinara

Karakteristikk:

TOMMASI VALPOLICELLA - Vinrankene vokser i DOC omrédet i Valpolicella. Tradisjonell vinifikasjon
med 7 dagers gjaaing i stéltank, etterfulgt av 4 maneder lagring pa stiltanker og 2 méneder pa 65 hl

Slavonske eikfat. Rubinred farge. Frisk duft av kirsebaa. Smaken er moderat med smak av kirsebag og hint av
urter.

Karakteristikk:

Intense dark red colour

Spicy cherry and strawberry

Rich concentrated palate with strawberry and ripe fruit and vanilla
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Tommasi Rafael Valp Clas 75 cl 2015, Tommasi

Italia, Veneto
Radvin
Varenr: 621801
Utvalg: Kategori 6
Importer: Interbrands Norge

pasiil Pris: 179,90

& Alkohol: 12,5%
| Volum:; 0,751

Sukker: 4,74/l
Syre: 569/l

Casisano Rosso di Montal 75 cl 2015, Tommasi

Italia, Veneto
Redvin
Varenr: 5400801
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Interbrands Norge
CASISANO Pris: 199,70
'-ﬁ* Alkohol: 13,0%
osso Volum: 0,751
Sukker: 254/l
Syre: 5849/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Olivier Ravoire Crozes Hermitage 75 cl 2011, Ravoire &
Frankrike, Rhéne Nord
Radvin
Varenr: 1985801
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Interbrands Norge
Pris: 199,70
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 2849/l
Syre: 6,59/
Holdbarhet:
Konsumklar men kan lagresi opp til
5ar.

Olivier Ravoire Chat du Pape 75 cl 2015, Ravoire & Fils

Frankrike, Rhéne Sar

Radvin

Varenr: 4268301

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Interbrands Norge
Pris: 299,90

Alkohol: 14,5%

Volum: 0,751

Sukker: 269/l

Syre: 589/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
54

brands

Révarer:
Corvina 70% Rondinella 25% Molinara 5%

Karakteristikk:

Rafagl vinmarken ligger i det historiske omrédet Valpolicella Classico. Kombinasjonen av grundig handverk
og den gamle agverdige vinmarken Rafagl skapes denne vinen. Vinen lagres 12 maneder pa slavonske eikfat
(65hl), og oppnér dermed Superiore klassifikasjonen.

Révarer:
Sangiovese 100 %

Karakteristikk:
CASISANO ROSSO DI MONTALCINO - Rubinrgd. Floral duft med aroma fra plommer, rgde baar og
krydder. Tarr, god balanse av tanniner, middels lengde og myk avslutning.

Passer til:
Storfe, lam, smavilt

Vinifikasjon:
Tradisionell vinifikasion med 15 dager pé& temperaturkontrollert stéltanker. 6 maneder modning pa flaske far
sag.

Fils

Révarer:
100 % Syrah

Karakteristikk:
Maerk rubinred farge. Kompleks og intens aroma dominert av marke baer, pepper og krydder. Flott struktur,
elegant med svaat blgte tanniner som ender i en lang ettersmak.

Passer til:
Storfe, vilt, lam, ost

Vinifikasjon:
Ravoire Crozes Hermitage er laget av 100 % Syrah, og stammer fra et fantastisk terroir som ligger pa venstre
side nord i Rhéne-dalen. | vinmarken er det skrint, granittholdig jordsmonn med god drenering, og i de bratte

s e

Révarer:
Grenach , Mourvédre, Syrah

Karakteristikk:

Dyp red moden farge. Komplesk duft med aroma av red frukt, og krydder som minner om treffel og lakris.
Kraftig og elegant munnfelelse; godt balansert med blgte tanniner og en utvikling av en enestdende aromatisk
lengde.

Passer til:
Storfe, vilt, lam, ost
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Cassesano Brunello di Montal 75 cl 2011, Tommasi

Italia, Toscana
Radvin
Varenr: 5400901
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Interbrands Norge
CASISANO | Pris: 399,90
| \ Alkohol: 14,0%
ol Volum: 0,751
2. Sukker: 1,79l
Syre: 589/l
Holdbarhet:
Konsumklar men kan lagresi opp til
6 ar.

The Black Shiraz BIB 300 cl 2016, Berton Vineyards

Australia, South Eastern Australia

Radvin

Varenr: 7762506

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Interbrands Norge
Pris: 409,90

Alkohol: 14,0%

Volum: 3,001

Sukker: 459/l

Syre: 6,6 g/l

Holdbarhet:

Konsumklar na

Tommasi ValpolicellaBIB 300 cl 2016, Tommasi

Italia, Veneto
Radvin
Varenr: 7675706
Utvalg: Bestillingsutvalg
o Importer: Interbrands Norge
STOMMAST Pris: 449,90
T Alkohol: 12,0%
A Volum: 3,001
Sukker: 5949/
; Syre: 574d/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

brands

Révarer:
Sangiovese Grosso 100 %

Karakteristikk:
Rubinrgd mot en moden dyp redfarge. Ren duft med intense aromaer av frukt og krydder. Flott struktur,
elegant og balansert. Kraftig vin med myke tanniner og en kompleks frukt- og kryddersmak.

Vinifikasjon:
Tradisionell vinifikasion med 25 dager p& temperaturkontrollert stéltanker. 3 &rs lagring p& Slavonske eikefat
og deretter 4 maneder pa flasker fer salg.

Révarer:
Shiraz

Karakteristikk:

Dyp rubinred farge. En fruktig aroma og smak av bjgrnebear, plomme, bl&baa med hint av pepper og
eucalyptus. Tanninene er svaat modne og fyldige, som bidrar til en flott struktur og lengde pa vinen.Passer
perfekt til en saftig biff fragrillen og ovnsbakt kjett av lam, storfe og svin. Y pperlig til mark sjokolade og
vellagrede oster! Kan ogsa nytes alene.

Vinifikasjon:

Berton Vineyard; etablert i 1996 av Bob og Cherie Berton. Vingarden ligger i regionen The New South Wales
i narheten av byen Y enda, med kun 1.600 innbyggere. Vingdrden ble farste gang stiftet i 1945 og var en
viktig del av vinproduksjonen i omrédet Riverina. Berton Vineyard ligger 580 km servest for Sydney og 500
km nordvest for Melbourne, et idyllisk omréde med bglgende &ssider med sine 450 hgydemeter over havet.

Révarer:
CorvinaVeronese, Rondinella, Molinara

Karakteristikk:
Rubinrgd farge. Frisk duft av kirsebaar. Smaken er moderat med smak av kirsebaa og hint av urter. Passer til
italiensk mat, som pasta og pizza, grennsaker (vegetar retter), lyst kjgtt og ost.

Vinifikasjon:

TOMMASI VALPOLICELLA - Vinrankene vokser i DOC omrédet i Valpolicella. Tradisjonell vinifikasjon
med 7 dagers gjaaing i stéltank, etterfulgt av 4 maneder lagring pa stiltanker og 2 méneder pa 65 hl
Slavonske eikfat.
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)interbrands:::.

Finland, N/A Karakteristikk:

Brennevin Denne ginens bestanddeler har dype ratter i selve hjertet av Finnlands natur. Tindved, tranebaa, bjgrkel v og
mjedurt gir aromaen og smaken av en duggfrisk finsk blomstereng i tidlige morgentimer. Sval som en finsk

Varenr: 2204102 natt, men med varmen frarug og midnattssol er dette en gin som skiller seg ut.

Utvalg: Bestillingsutvalg

Importer: Interbrands Spirits NorwayJrtepreget med milde eteriske oljer framjadurt og et lett preg av sitrusi duften. Kraftig smak av urter som

Pris: 489,90 avsluttes med toner av pepper og rug patungen.

Alkohol: 46,3%

Volum: 0,501 Under IWSC 2015 fikk NAPUE prisen for beste

Sukker: 0gl/l

Syre: gll Passer til:

Lag din NAPUE Gin & Tonic med en kvist rosmarin, et par tranebag og tonic av god kvalitet.
Holdbarhet:
Konsumklar n&

Finland, N/A Karakteristikk:

Brennevin Duft av appelsin og hint av blomstereng. Smak av honning, appelsin og pepper, samt en blgt finish av eik.
Prev Koskue& Tonic med en tvist av appelsinskall. Gér godt til cocktails som ?0Id Fashioned?, men kanskje

Varenr: 7774302 best alene.

Utvalg: Bestillingsutvalg

Importer: Interbrands Spirits Norwayinifikasjon:

Pris: 525,00 En fatlagret rug-gin. Lagret pAsmafat i en kort periode, deretter blandet med nydestillert botaniske

Alkohol: 0,0% bestanddeler; tranebaa, bjerkel av, mjadurt og appelsinskall.

Volum: 0,501

Sukker: 0gl/l

Syre: gll

Holdbarhet:

Konsumklar n&

HOMA
;TI)AKINS

MANCHESTER

ELEVEN BOTANICALS

Storbritannia, N/A Karakteristikk:

Brennevin Klassisk THOMAS DAKIN G&T serveres med ishiter, avkjelt tonic av god kvalitet og med en tynn skive
appelsinskall.

Varenr: 7774201

Utvalg: Bestillingsutvalg Vinifikasjon:

Importer: Interbrands Spirits NorwayT he Legacy of THOMAS DAKIN lives on in Manchester England.

Pris: 550,00

Alkohol: 42,0% Thomas Dakin small batch gin. Klassisk stil, single gin med einebag- og sitruspreg. Destillert i sma kvantum i

Volum: 0,701 kobber-pot still. Elleve gin-botaniske ingredienser, inkludert einebaa, appelsinskall, engelsk koriander,

Sukker: 0gll angelicaurt (kvann/engleurt), grapefrukt, cubebs-pepper, anis og et hint av en type pepperrot, som gir den

Syre: gl klassiske ginen en ny vri.

Holdbarhet:

Konsumklar na

Italia, Dvrige Karakteristikk:

Brennevin Limoncello er intens gul og har en kraftig aroma av modne sitroner. Rund harmonisk smak, en behagelig
munnfglelse av fersk sitron. Server Limoncello Luxardo romtemperert eller som en iskald avec, eller som en

Varenr: 1170602 del i en aperitif. On the rocks, en usléelig digestive. En kjglig Limoncello med tonic water, i champagne- eller

Utvalg: Kategori 5 musserende longdrink eller topp iskremen med Limoncello, over fruktsalat eller alene over sommerens

Importer: Interbrands Spirits Norwayordbag.

Pris: 219,90

Alkohol: 27,0% Vinifikasjon:

Volum: 0,501 Limoncello er et resultat av direkte kontakt av sitronskall i alkohol. En verdenskjent liker som opprinnelig

Sukker: 3209/ stammer fraen eldgammel tradision i ser-Italia.

Syre: g/l

Holdbarhet:

Konsumklar na
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)interbrands:::.

Danmark, N/A Karakteristikk:
Brennevin Fisk ® er produsert av vodka, sukker, urter og sirup.
Fisk ® - Danmarks nagjonaldrikk.
Varenr: 873201 Den ekte Fisk ® er en frisk vodkashot med smak av eukalyptus, mentol og lakris.
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Interbrands Spirits Norway
Pris: 325,00 Passer til:
Alkohol: 30,0% Fisk ® er beramt for sin unike og friske smak, som bgr nytesi et shotglass enten avkjait eller stuetemperert.
Volum: 0,701 Kan ogsa nytesiskald rett frafryseren.
Sukker: 133 g/
Syre: gll
Holdbarhet:
Bar ikke lagres

M

SAMBUCA

.........

Italia, Dvrige Karakteristikk:

Brennevin Krystallklar farge. Skarp og med god balanse, svaat rund med tydelig smak av stjerneanis. Sambuca med
ishiter er en frisk, sommerlig variant eller serveres ofte som smakstilsetning til kaffe. Sambuca Flambé er en

Varenr: 29101 drikk hvor man heller den i et romslig glass (type Cognac eller redvin), roterer glasset og deretter antenner

Utvalg: Kategori 1 dampen, for til slutt &blase ut flammen. Den mest utbredte méaten & drikke likeren pa er "Con lamosca - legg

Importer: Interbrands Spirits Norwaytre brente kaffebanner i glasset etter at du har helt i Sambuca (k

Pris: 349,90

Alkohol: 38,0% Vinifikasjon:

Volum: 0,701 Sambuca er en sgt og samtidig sterk liker, som inneholder viktige oljer fradampdestillering av stjerneanis

Sukker: 38049/l som igjen I@ses opp i ren alkohol og deretter tilsettes et konsentrat av sukker og andre naturlige urter.

Syre: gll

Holdbarhet:

Konsumklar n&

MARAS

COUNTRY CREAM

Irland, N/A Karakteristikk:

Brennevin Aromamed preg av flate og sokolade, hint av kaffe og kokos.Sgt og tyktflytende drikk med preg av flgte og
sjokolade, middels fylde. Nytes bar, gjerne med ishiter. Deilig til kaffen, eller bland den i kaffe med litt krem

Varenr: 5910401 patoppen. Prev en nydelig coffee-shake ved & kjare O'Mara'si blender ssmmen med vaniljeis og litt kaffe.

Utvalg: Kategori 6

Importer: Interbrands Spirits NorwayPasser til:

Pris: 149,90 Avec, dessert

Alkohol: 13,9%

Volum: 0,751

Sukker: 212 g/l

Syre: gl

Holdbarhet:

Konsumklar na

Danmark, N/A Karakteristikk:

Shots SOUR FISK Apple smaker syrlig forfriskende eple.
Drikkes som ren shot. SOUR FISK kan ogsi mikses med din favoritt brus eller energidrikk.

Varenr: 2877001

Utvalg: Bestillingsutvalg Passer til:

Importer: Interbrands Spirits Norwayshot

Pris: 195,00

Alkohol: 15,0%

Volum: 0,701

Sukker: 2409/l

Syre: g/l

Holdbarhet:

Konsumklar na
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)interbrands

SPIRITS
NORWAY AS

Danmark, N/A
Shots

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

Karakteristikk:
Drikkes som ren shot. SOUR FISK kan ogsa mikses med din favoritt brus eller energidrikk.

7771501 Vinifikasjon:

Bestillingsutvalg Vodka, vann og sukker blandes sammen og aromaer miksesinn.
Interbrands Spirits Norway

195,00 SOUR FISK Watermelon smaker syrlig forfriskende vannmelon.
15,0%

0,701

240 g/l

g/l

Danmark, N/A
Shots

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar n&

Karakteristikk:
SOUR FISK Strawberry smaker syrlig forfriskende jordbag.
Drikkes som ren shot. SOUR FISK kan ogsa mikses med din favoritt brus eller energidrikk.
3724401
Bestillingsutvalg Passer til:
Interbrands Spirits Norwayshot
195,00
15,0%
0,701
200 g/l
g/l

Danmark, N/A
Shots

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar n&

Karakteristikk:
SOUR FISK Cola smaker syrlig forfriskende cola.
Drikkes som ren shot. SOUR FISK kan ogs& mikses med din favoritt brus eller energidrikk.
2877101
Kategori 6 Passer til:
Interbrands Spirits Norwayshot
195,00
15,0%
0,701
200 g/l
g/l

Danmark, N/A
Shots

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohal:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

Karakteristikk:
Vodkashot med smak av ekte salt lakris og mentol. Original Ga-Jol er ?frisk pust for voksne?.

5577401 Vinifikasjon:

Kategori 6 Original Ga-Jol er laget pa de beste rdvarene som kan oppdrives, identisk med de som brukes i Ga-Jol
Interbrands Spirits Norwaypastiller. Flaskene kommer med en smart malestrek som hjelper deg med & servere riktige mal.
309,90

30,0%

0,701

227 g/l

g/l
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)interbrands:::.

Danmark, N/A Karakteristikk:
Shots Vodkashot med smak av lakris og bldbaa. Origina Ga-Jol er ?frisk pust for voksne?.
Varenr: 7320701

Utvalg: Bestillingsutvalg

Importer: Interbrands Spirits Norway

Pris: 314,90

Alkohol: 30,0%

Volum: 0,701

Sukker: 305 g/l

Syre: gll

Holdbarhet:

Konsumklar n&

Danmark, N/A Karakteristikk:

Shots Vodkashot med smak av lakris og granateple. Origina Ga-Jol er ?frisk pust for voksne?.
Varenr: 409801 Passer til:

Utvalg: Bestillingsutvalg Nytesi et shotteglass enten avkjgit eller romtemperert. Kan ogsa nytesiskald rett fra fryseren.
Importer: Interbrands Spirits Norway

Pris: 315,00

Alkohol: 30,0%

Volum: 0,701

Sukker: 30549/l

Syre: gll

Holdbarhet:

Konsumklar n&
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Cotes du Rhdéne 2016 2016, Domaine le Garrigon

Frankrike, Rhéne Sar

Radvin

Varenr: 6517701

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Lacertidae AS
Pris: 159,90

Alkohol: 13,5%

Volum: 0,751

Sukker: 1,09/l

Syre: 509/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
5ar.

Révarer:
60 % Grenache, 30 % Syrah, 10 % Carignan

Karakteristikk:
Dyp bléred. Fyldig, saftig og frisk med aroma av merke baa, fiol, kamfer og pepper. Moden tannin, lang
ettersmak med bra energi.

Passer til:
Tapas, |ette og kraftige kjettretter, og kan ogsa nytes alene.

Vinifikasjon:

100 % avstilking fer fermentering med stedegen gjaa i sementtanker. 2 ukers fermentering med daglig
overpumping. Vinen ligger p& sementtank i minimum ni maneder, og tappes ved behov. Litt sulfitt tilsettes
ved tapping. Nivaet er normalt pa 50 mg/l total sulfitt.

Cotes du Rhéne Villages Visan 2015 2015, Domaine le Garrigon

Frankrike, Rhéne Sar

Radvin

Varenr: 6529301

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Lacertidae AS
Pris: 199,90

Alkohol: 13,5%

Volum: 0,751

Sukker: 1,09/

Syre: 5049/
Holdbarhet:

Lagringspotensiale 12 - 15 &r

Révarer:
50 % Grenache, 50 % Syrah

Karakteristikk:
Tett bldred. Ung og intens, kompleks aroma av bjernebaer, lakris, kamfer og pepper. Tarr, fyldig, tett og
konsentrert, med lang ettersmak og moden tannin.

Passer til:
Kraftige kjettretter, gryter, storvilt.

Vinifikasjon:

Druer fra appellasjonen Visan, som gir konsentrerte og dype viner som lagrer svaat godt. 100 % avstikling fer
fermentering med stedegen gjag i sementtanker. 3 ukers fermentering med daglig overpumping. Vinen ligger
pé sementtanker i to & fer tapping. Litt sulfitt tilsettes ved tapping. Nivaet er normalt p& 50 mg/l total sulfitt.

Natural Selections Garrigon Cotes du Rhone BIB , Domaine le Garrigon

Frankrike, Rhéne Sar

Radvin

Varenr: 6565406
Utvalg: Kategori 6
Importer: Lacertidae AS
Pris: 469,90
Alkohol: 13,5%

Volum: 3,001

Sukker: 1,09/

Syre: 509/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
60 % Grenache, 30 % Carignan, 10 % Syrah

Karakteristikk:
Dyp bléragd. Ung, frisk og saftig. Aromamed fint preg av marke bae, krydder og urter, innslag av lag og
siokolade.

Passer til:
Aperitif, lette kjettretter og kan nytes alene.

Vinifikasjon:
100 % avstikling far fermentering med stedegen gjag i sementtanker. 2 ukers fermentering med daglig

overpumping. Vinen ligger patank s&lenge som mulig, minimum seks maneder, og tappes ved behov. Litt
sulfitt tilsettes ved tapping. Nivéet er normalt 50 mg/l total sulfitt.
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RAGE COMPANY

Japan, N/A
@, Cider, Alko-pop

Varenr: 5478602

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Multibev

Pris: 34,90

Alkohol: 5,5%

Volum: 0,331

Sukker: gll

Syre: gll

Holdbarhet:

Konsumklar na

Karakteristikk:

Brygget pavann, malt og humle.

En smaksrik mark lager med dybde. Her har man klart & oppretholde den terre avslutningen, selv med en rik
maltsadme.

Wales, N/A
@, Cider, Alko-pop

Varenr: 7771102

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Multibev

Pris: 37,90

Alkohol: 5,5%

Volum: 0,331

Sukker: gl

Syre: gll

Holdbarhet:

Ber ikke lagres

Karakteristikk:
Tiny Rebel Brewing Company er et garagebryggeri som s dagens lysi 2010. Brad og Gazz brygget
opprinnelig i helgene, allerede fra 2008, men skjgnte fort at dette var noe de kunne dele med andre.

Tiny Rebel har hgstet mange priser, bade i Storbritannia og internasjonalt, og er i tillegg anerkjent for sine
"Urban Tap Houses", lokale Puber med full dedikasjon til handtverks-al.

Club Tropicanaer en IPA drevet frem av tropiske humle-aromaer. Velbalansert bitterhet, og fylde som varer

Wales, N/A
dl, Cider, Alko-pop

Varenr: 5478502

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Multibev

Pris: 39,90

Alkohol: 5,6%

Volum: 0,331

Sukker: gl

Syre: gl

Holdbarhet:

Konsumklar na.

Karakteristikk:
Cali er en American Pale Ale, inspirert fra Westcoast-mentalitet og smak. Ufiltrert punch, med nese av
tropiske fukter og fin bitterhet i avslutningen.

Belgia, N/A
@I, Cider, Alko-pop

Varenr: 3587302

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Multibev

Pris: 48,00

Alkohol: 7,0%

Volum: 0,331

Sukker: gl

Syre: g/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &r

Karakteristikk:
3mnd.: Aromaog smaker av sgt karamell, grapefruit, grenne epler, nellik, kanel og banan balansert ut med
page. Smaken avrundes med en tarr, humlet avslutning.

8 mnd.: Fargen har marknet narmer seg mere orange enn gyllen. De fruktaktige smaks-/aroma notene har n&
blitt kandisert, med hint av aprikos og mango. Smaken er betrkelig fyldigere og rundere, med inndiag av toffee
0g apelsin marmelade.

Passer til:
Svinekjgatt, kylling og skalldyr. Urte-krydrede salater, ovnsbakte grennsaker,



MULTIBEV

THE BEVERAGE COMPANY

Wales, N/A
@, Cider, Alko-pop

Varenr: 5478302

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Multibev

Pris: 47,90

Alkohol: 7,4%

Volum: 0,331

Sukker: gll

Syre: gll

Holdbarhet:

Konsumklar na

Karakteristikk:
En IPA som hyller Hadouken, et spesielt angreps-triksi spillet Street Fighter. Klassifiseringen Amplified |PA
er godt beskrivende i smaksopplevelsen, som er drevet fram av en kombinasjon av 3 amerikanske humletyper.

Japan, Ukjent
@, Cider, Alko-pop

Varenr: 4534402

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Multibev

Pris: 27,90

Alkohol: 5,0%

Volum: 0,331

Sukker: gl

Syre: gll

Spania, N/A
dl, Cider, Alko-pop
Varenr: 7782902
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Multibev
Pris: 33,40
= Alkohol: 5,2%
| ! ; | Volum: 0,331
bech: Sukker: g/l
ﬁ Syre: g/l
Holdbarhet:
Bar ikke lagres

Karakteristikk:
Asahi Super Dry er brygget pd vann, malt, humle, ris og gjaa. @len er lys gul i farge med blet smak med lite
bitterhet. Fruktig duft og ren smak, men med lite glpreg.

Passer til:
Mat med mye smak og kryddertoner. Sushi/Sashimi er innertier

Karakteristikk:
Innovasjon, tradisjon og kvalitet.

Ambar bryggesi Spanias eldste bryggeri. | & 1900 dannet en gruppe venner bryggeriet La Zaragozana- Siden
har det blitt brygget @l av suveren kvalitet innenfor bryggeriets derer.

Ambar er kjent for & vaare innovative. | 1976 brygget de Spanias farste alkoholfrie g, og folk mente de var
gale. | 2008 brygget de sitt farste glutenfrie g, og folk mente de fremdeles var gale. | 2011 var deigjen litt
forut for sin tid og brygget verdens farste alkohol- og glut

Nederland, N/A
@I, Cider, Alko-pop

Varenr: 7755305

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Multibev

Pris: 149,00

Alkohol: 5,0%

Volum: 1,501

Sukker: gl

Syre: g/l

Holdbarhet:

Konsumklar na

Karakteristikk:

Grolsch er lys gyllen. Lett frisk duft med noe tropisk frukt og korn. Blgtt anslag, fin lett bitterhet som vokser
utover men fortsatt ganske dempet, fin friskhet, lett bitt i finishen. Et forfriskende og lettdrikkelig @ som
tarstesiukker eller til skalldyr.

Den legendariske swing top flasken er ndtilgjengelig i et voksent format. Denne bordvennlige versionen
egner seg godt til samtlige selskap i de aller fleste anledninger.
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Wales, N/A Karakteristikk:
@, Cider, Alko-pop Dirty Stop Out er en svart og rgykfull havre-stout. En blanding av 9 regstede malt-typer gir glet en rik og
kompleks fylde. Rakt havremalt gir stout'en en overraskende vending. For & balansere ut malt-fokuset, humles
Varenr: 5478402 denne glen med humle fra Slovenia, som igjen tilfgrer en ny dybde av karakter.
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Multibev
Pris: 40,00
Alkohol: 5,0%
Volum: 0,331
Sukker: g/l
Syre: gll
Holdbarhet:

Konsumklar na
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Natural Selections
| Neturd SelectionsBATCH #1, Natural Sdlections

EU, EU

Musserende

Varenr: 7627301

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Natural SelectionsAS
Pris: 219,90

Alkohol: 11,5%

Volum: 0,751

Sukker: 29/l

Syre: 69/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til

Révarer:
EU-druer

Karakteristikk:

Lys strégul. Tarr, frisk, lang med fast brus.
Vinifikasjon:

Kontinuerlig fermentagion pa flaske, degorgjert.

S5ar.

Frankrike, Loire

Hvitvin

Varenr: 1575001

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Natural SelectionsAS
Pris: 289,90

Alkohol: 14,0%

Volum: 0,751

Sukker: 19/

Syre: 69/l

Holdbarhet:

Lagringspotensiale 12 - 15 &

Révarer:
100 % Chenin Blanc

Karakteristikk:
Middels dyp grenngul. Konsentrert aroma av modne frukter, litt paae og blomst over innslag av smer, nett og
fat. Ung og saftig, preg av moden frukt, smar og nett, hint av sitrus. Lang ettersmak med grlite fasthet.

Passer til:
Skalldyr, fisk, lyst kjett, aperitif

Vinifikasjon:

Avlingenei appellasjonen er veldig sm&, normalt under 30 hl/ha, som gir veldig intense og konsentrerte druer.
Mosten spontanfermenteresi en blanding av eik og stéltanker. Vinene far ligge lange og tappes uten klaring
og normalt uten filtrering. Kun sulfitt tilsettes og nivaet er moderate 50 mg/l.

Frankrike, Loire

Hvitvin

Varenr: 508501

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Natural Selections AS
Pris: 289,90

Alkohol: 14,5%

Volum: 0,751

Sukker: 19l

Syre: 69/l

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
104r.

Révarer:
100 % Chenin Blanc

Karakteristikk:
Middels dyp grenngul. Konsentrert aroma av modne frukter, litt paare og blomst over innslag av smer, nett og
fat. Ung og saftig, preg av moden frukt, smar og nett, hint av sitrus. Lang ettersmak med grlite fasthet.

Passer til:
Skalldyr, fisk, lyst kjett, aperitif

Vinifikasjon:

Avlingenei appellasionen er veldig sma, normalt under 30 hi/ha, som gir veldig intense og konsentrerte druer.
Mosten spontanfermenteresi en blanding av eik og stéltanker. Vinene far ligge lange og tappes uten klaring
og normalt uten filtrering. Kun sulfitt tilsettes og nivaet er moderate 50 mg/l.

Frankrike, Loire

Hvitvin

Varenr: 7300401

Utvalg: Kategori 6

Importer: Natural Selections AS
Pris: 289,90

Alkohal: 13,5%

Volum: 0,751

Sukker: 199/l

Syre: 89/l

Holdbarhet:

Lagringspotensiale 10 - 12 &r.

Révarer:
100 % Chenin Blanc

Karakteristikk:
Middels dyp grenngul. Konsentrert aroma av modne frukter, litt paere og blomst over innslag av smar, nett og
fat. Ung og saftig, preg av moden frukt, smar og nett, hint av sitrus. Lang ettersmak med grlite fasthet.

Passer til:
Skalldyr, fisk, lyst kjett, aperitif

Vinifikasjon:

Avlingenei appellasionen er veldig sm&, normalt under 30 hl/ha, som gir veldig intense og konsentrerte druer.
Mosten spontanfermenteresi en blanding av eik og staltanker. Vinene fér ligge lange og tappes uten klaring
og normalt uten filtrering. Kun sulfitt tilsettes og nivaet er moderate 50 mg/l.



Natural Selections
| Neturd Selections GySler Riedling Trocken BIB 2016, Alexander Gyser

Tyskland, Rheinhessen

Hvitvin

Varenr: 2143206

Utvalg: Kategori 4

Importer: Natural SelectionsAS
Pris: 449,90

Alkohol: 11,0%

Volum: 3,001

Sukker: 574d/l

Syre: 8,74d/l

Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
100 % Riesling

Karakteristikk:
Lys strégul med grennskjaar. Ungdommelig, tarr, slank og frisk. Aroma preget av sitrus, eple og litt mineraler.
God lengde med bra energi i ettersmaken.

Passer til:
Aperitif, fisk og skalldyr, lette kjgttretter, tapas.

Vinifikasjon:

@kologisk, spontanfermentert i stéltank. Uklaret og lettfiltrert. All prosessering, ogsa tapping, foregér pa
eiendommen for & redusere behov for pumping, filtrering og sulfitt. Slik bevares mest mulig av vinens
opprinnelige kvaliteter.

Frankrike, Bordeaux

Redvin

Varenr: 7771201

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Natural SelectionsAS
Pris: 159,90

Alkohol: 13,0%

Volum: 0,751

Sukker: 19/

Syre: 5.84/l

Holdbarhet:

Konsumklar n&

Révarer:
Merlot, Cabernet Sauvignon

Karakteristikk:
Dyp red. Utviklet aroma av plomme, kirsebae, seder og tobakk. Utviklet og moden med fast ettersmak og god
lengde.

Passer til:
Entrecdte og pizza

Vinifikasjon:
Spontangjagret. Ett &rs modning, hvorav 1/3 pa hovedsaklig brukte fat.

EU, EU

Redvin

Varenr: 7840201

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Natural Selections AS
Pris: 199,90

Alkohol: 0,0%

Volum: 0,751

Sukker: 109/l

Syre: 5649/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til

Révarer:
EU-druer

Karakteristikk:

Dyp blérad. Intens, dyp og kompleks. Fyldig, rund, kompleks og lang.
Vinifikasjon:

@kologisk, spontanfermentert, modnet pa ngytrale beholdere.

5.

Frankrike, Bordeaux

Radvin

Varenr: 7774401

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Natural Selections AS
Pris: 199,90

Alkohol: 14,0%

Volum: 0,751

Sukker: 19l

Syre: 5.84¢/l

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
10 4.

Révarer:
Merlot , Cabernet Sauvignon, Malbec

Karakteristikk:
Dyp red. Apen, intens og kompleks med moden rad frukt, rose og sedertre. Apen, saftig og konsentrert i
transparent stil med radfrukt, rose og sedertre.

Vinifikasjon:
20 & gamle vinstokker, spontanfermentert, modning i amfora og barrique.
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Natural Selections

Chéteau Roland La Garde Grand Vin 2010 2012, Chéteau Roland la Garde

Frankrike, Bordeaux

Radvin

Varenr: 7774501

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Natural SelectionsAS
Pris: 349,90

Alkohol: 14,5%

Volum: 0,751

Sukker: 1249/l

Syre: 589/l

Holdbarhet:

Lagringspotensiale 20 - 30 &

Révarer:
Merlot, Cabernet Sauvignon

Karakteristikk:
Tett bléred. Intens, dyp og kompleks med radfrukt, marke baa, fiol, mark sjokolade. Fyldig, konsentrert og
lang med marke baa, blomst, krydder og sjokolade.

Vinifikasjon:
35 & gamle vinstokker, spontanfermentert, 18 mnd modning i barrique, 30 % nye.

Natural Selections Bordeaux BIB , Vignobles Gabriel & Co

¥

Frankrike, Bordeaux

Radvin

Varenr: 7838506

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Natural SelectionsAS
Pris: 500,00

Alkohol: 0,0%

Volum: 3,001

Sukker: 1.0g/l

Syre: 5.6g/l

Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Malbec

Karakteristikk:
Dyp blérad. Intens og sammensatt aroma av plommer, moreller, bldbaer og seder. Saftig og livlig med modne

tanniner og god lengde.

Passer til:
Entrecdte og pizza.

Vinifikasjon:
Blend av tre vinmarker. Hovedsakelig spontanfermentert. Liten andel eikelagret. Lettfiltrert. Lavsvovlet.
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Italia, Emilia-Romagna

Musserende

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Bar ikke lagres

7807201

Bestillingsutvalg

Rufi Norway
149,90

0,0%

0,751

1049/

6,5 g/l

Révarer:
Lambrusco Grasparossa 100%

Karakteristikk:
Lys rubinred mot rosa. Frisk aroma av tranebag og markjordbaa med et grent hint. Lett, med god syre og
blgte tanniner.

Passer til:

Ferske og halvmodne oster, skinke og pasta.

Vinifikasjon:

2. gangs gjaging patank. Tappet med et par gram sukker for & balansere den friske syren.

Tyskland, Rheinhessen

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Bar ikke lagres

7618706
Kategori 6
Rufi Norway
390,00
12,5%

3,001

69/l

7149/

Révarer:
100% Riesling

Karakteristikk:
Lys strégul farge. Lett floral duft og hvite frukter. Middels fyldig og terr vin med Fruktig og frisk smak og
lang avdlutning.

Passer til:

Blaskjell, fisk, krabbe, hummer, reker, fjazkre, svinekjett og ost.
Vinifikasjon:

Gjaget pa staltanker.

Italia, Sicilia
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

7852802

Rufi Norway
79,90

0,0%

0501

69l

53¢/

Révarer:
60% Syrah, 40% Merlot

Karakteristikk:
Middels rubinred farge, aroma av solbaa og krydret mark frukt. Middels fyldig og bl et.

Raadvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohal:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

Italia, Emilia-Romagna

7851701

Bestillingsutvalg

Rufi Norway
154,90

0,0%

0,751

49/l

584/

Révarer:
Sangiovese 100%

Karakteristikk:
Middels dyp rubinred farge. Aromaav fioler, ville kirsebaa og lett krydder. Middels fyldig, frisk syre og
behagelige tanniner.

Passer til:
Paser godit til redt kjett og ost.

Vinifikasjon:
@kologisk dyrkeded druer presses forsiktig og gjaarer ved 24 grader i stéltanker for en frisk og fruktig vin.
Etter 10 dager fjernes drueskallet, og vinen lagres videre i 6-8 maneder.
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b.io Primitivo Puglia IGT, Cevico

Italia, Puglia
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

7851801
Bestillingsutvalg
Rufi Norway
164,90

0,0%

0,751

89/l

6,29/l

Révarer:
Primitivo 100%

Karakteristikk:
Intens rubinred farge med en kompleks bouquet med hovedvekt pa kirsebaer, tarket frukt og ristede mandler.
Fyldig, blet og elegant i munnen. Lang ettersmak av kirsebaa, frukt og jordlige toner.

Passer til:
Paaser godit til lam, fugl og smavilt.

Vinifikasjon:

Etter at stilkene er fjernet beholdes druene med skallet intakt for optimalt uttrkk av farge fra skallet.
Temperaturkontrollert gjagring ved 24-25 grader i 8-10 dager. Hyppig omrering i begynnelsen av gjagringen
for mykt uttrekk av av aromaer og for blgte tanniner. Deretter malolaktisk gjaging.
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Selected Wine Partners

Dsterrike, Burgenland

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Bar ikke lagres

7844701
Bestillingsutvalg
Selected Wine Partners
179,90

11,0%

0,751

7,79/

4,39/l

Révarer:
Pinot Blanc

Karakteristikk:
Lysgyllen farge. Frisk og fruktig vin med litt restsedme. Passer utmerket til julematen.

Vinifikasjon:
Trasigonell vinifikasjon.

Frankrike, Provence

Rosévin

Varenr:

el j—r\ Utvalg:
triplette

l Pl o Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Ber ikke lagres

7644306
Bestillingsutvalg
Selected Wine Partners
449,90

12,0%

3,001

19/

8¢l

Révarer:
Syrah, Grenache, Cinasult

Karakteristikk:
Lakserosafarge med deilig mineralsk fruktighet. Frisk og fruktig vin med lang ettersmak.

Vinifikasjon:
Tradigjonell vinifikasjon.

Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Konsumklar na

Australia, Marlborough

7831301
Bestillingsutvalg
Selected Wine Partners
119,90

0,0%

0,751

49/

59/

Révarer:
Pinot Noir

Karakteristikk:

Tiltalende rad farge.

Deilig duft av rede baa med innslag av sedetre.

Frisk og fruktig vin med middels fylde. Masse rade baa med hint av laa. Sitter lenge i munnen.

Vinifikasjon:
Tradisonell vinifikasjon.

USA, N/A
Raadvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohal:
Volum:
Sukker:
Syre:

7844301
Bestillingsutvalg
Selected Wine Partners
119,90

0,0%

0,751

6,19/l

52g/l

Révarer:
Zinfandel

Karakteristikk:

Dyp rad farge.

Stor fruktighet med masse skogsbaer i nesen.

Fyldig vin med stor fruktighet. Masse rade og marke baa. Sitter i hele munnen og varer lenge.

Vinifikasjon:
Tradisionell vinifikasjon.
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= _ Selected Wine Partners

Frankrike, Bordeaux
Redvin

Varenr: 884301
Utvalg: Kategori 5
Importer: Selected Wine Partners
Pris: 195,00
Alkohol: 13,5%
Volum: 0,751
Sukker: 1g/

Syre: 5.4/l
Holdbarhet:

5&

Révarer:
Merlot, Malbec, Cabernet Sauvignon

Karakteristikk:
Frisk med innsalg av rade ber, laar og fat pa duften. Pent fyldig, rund og strukturert vin med god frukt i
munnen, pen lengde og fast, tarr finish

Passer til:
En perfekt vin til Lammeretter.Kan ogs brukestil grillmat og kraftige kjettretter.

Vinifikasjon:
Tradigonell vinifikagon.Et & pafat, vekslet mellom nye og eldre fat. Ca 40 & gamle drustokker

Frankrike, Bordeaux

Radvin
Varenr: 7739601
Utvalg: Bestillingsutvalg
de-- Importer: Selected Wine Partners
R Pris: 199,90
ROCde Alkohol: 15,0%
Volum: 0,751
Sukker: <1lgll
Syre: 7,749/
Holdbarhet:
Konsumklar, men kan lagresi opp til
104r.

Révarer:
Merlot 90%, Cabernet Franc 10%

Karakteristikk:
Dyp red farge, Masse frukt med skogsbag, laa og sedetre.
God fylde og lang ettersmak.

Vinifikasjon:
Tradisionell vinifikason

Dsterrike, Burgenland
Redvin

Varenr: 5423201
Utvalg:

Importer: Selected Wine Partners
Pris: 199,90
Alkohol: 13,5%
Volum: 0,751
Sukker: 259/
Syre: 484/l
Holdbarhet:

5&

Révarer:
Merlot

Karakteristikk:
Myk og fruktig merlot med masse frukt. Masse rede bagr. Myke tanniner og lang ettersmak.

Passer til:
Vinen passer utmerked til den norske husmannskosten men kan ogsa nytes alene.

Vinifikasjon:
Tradisionell vinifikasion.
Etikettene er handmalte og kommer i 6 forskjellige mativer.

Frankrike, Bordeaux

Raadvin

Varenr: 7841901

Utvalg: Bestillingsutvalg
&K‘E};% Importer: Selected Wine Partners
- i Pris: 250,00

Alkohal: 0,0%

Volum: 0,751

Sukker: 0,19/l

Syre: 7,19/

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &r

Révarer:
29% MERLOT, 10% CABERNET FRANC, 55% CABERNET SAUVIGNON, 6% PETIT VERDOT

Karakteristikk:

Dyp red farge med hint av brunt i kanten.

Deilig nese med masse frukt og skogbunn.

Stor fylde med masse frukt og jordtoner. Lang og fyldig smak.

Vinifikasjon:
Tradigionell vinifikasion
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= _ Selected Wine Partners

Spania, Riberadel Duero Karakteristikk:

Radvin Radfiolett farge, Noe balsamiko, mineraler,jordbag og rade plommer i duften. Stor konsentrasjon, Fint
intrigert eik, masse frukt og lang ettersmak.

Varenr: 7165301

Utvalg: Kategori 4 Passer til:

Importer: Selected Wine Partners  Lam, saftig kjett og modne oster.

Pris: 279,90

Alkohol: 14,5%

Volum: 0,751 Vinifikasjon:

Sukker: gll 100% Tempranillo

Syre: o/l & pafat, miks av Franske og Spanske

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til

10 4.

GRAND VIN DE BORDEAUX

o Frueict:

DE

LA TOUR CARNET

MEDOC
2010 st 1Y

Sernard . ///;[y/‘(:]

¥

Frankrike, Bordeauix Révarer:

Radvin 80% Merlot, 20% Cabernet Savignon
Varenr: 7841801 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Dyp red farge.

Importer: Selected Wine Partners  Masse frukt, jord, skogbunn, laeog sedetre.
Pris: 329,90 Superkonsentrert vin med deilig frukt og stor fylde. Sitter lenge i hele munnen. En vin &anbefale.
Alkohol: 0,0%

Volum: 0,751 Vinifikasjon:

Sukker: 119/l Tradisionell vinifikagon

Syre: 514/

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til

104r.

@sterrike, Burgenland Révarer:

Radvin Blaufrankiche

Varenr: 7844605 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Fin merk red farge. En vin med masse frukt og fin fylde. Masse skogsbaer og lang ettersmak. Perfekt til
Importer: Selected Wine Partners  julematen.

Pris: 500,00

Alkohol: 12,0% Vinifikasjon:

Volum: 1501 Tradigonell vinifikasjon.
Sukker: 4849/l

Syre: 4,74/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Portugal, Douro Révarer:

Dessertvin TintaRoriz , touriga Franca, Touriga Nacional

Varenr: 5426601 Karakteristikk:

Utvalg: Superdrgang pa coliheita.Deilige nette og terket frukt karakterer.Deilig balanse og lang ettersmak.
Importer: Selected Wine Partners

Pris: 450,00 Passer til:

Alkohol: 20,0% Passer perfekt til merk sjokolade, netter og terket frukt. Gér ogsa utmerked til bldmuggoster og harde oster.
Volum: 0,751

Sukker: 100.2 g/l Vinifikasjon:

Syre: 4549/l Tradisionell vinifikasion. Handplukkede druer. Fermentert i vats ved 28-30 grader.

Holdbarhet:

10 &
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Selected Wine Partners

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
28

Norge, Hardanger
@, Cider, Alko-pop

3602001

Kategori 3

Selected Wine Partners
140,50

6,5%

0,751

15.2 g/l

8.9y

Révarer:
epler

Karakteristikk:
Fersk, saftig og kremet, fokusert preg av eple, blomst og sitrus, hint av bittert i ettersmaken

Passer til:

Aperetif og til friske salater.

Vinifikasjon:

Tradisjonell produksonsprosessi sma batcher (1000 Itr), gjegring i stéltanker.

&

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Norge, Hardanger
@, Cider, Alko-pop

7842602
Bestillingsutvalg
Selected Wine Partners
299,90

10,5%

0,371

2159/l

hay g/l

Konsumklar, men kan lagresi opp til

10 &.

Révarer:
Aroma, Gravenstein, Discovery

Karakteristikk:
Ravgul farge. Intens duft av epler. Stor konsentrasjon og friskhet. Sitter lenge i munnen.

Vinifikasjon:
Sider som er frysekonsentrert.

Belgia, Ukjent

d, Cider, Alko-pop

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

7842502
Bestillingsutvalg
Selected Wine Partners
59,90

0,0%

0,331

delll

29/l

Konsumklar men kan lagresi opp til

5.

Belgia, N/A

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohal:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:
Bar ikke lagres

@I, Cider, Alko-pop

5097502
Bestillingsutvalg
Selected Wine Partners
49,90

6,5%

0,331

29/

dolll

Karakteristikk:
Gyllen farge med god fylde. Et fint sadmepreg og lang ettersmak.

Vinifikasjon:
Tradisionell

Révarer:
al

Karakteristikk:
Radbrun farge med gode frukt toner. Fint hummlepreg.
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Frankrike, N/A

|

Musserende

Varenr: 5219701

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Sommelier

Pris: 155,00

Alkohol: 12,0%

Volum: 0,751

Sukker: 89l

Syre: 514/l
Holdbarhet:

Drikkes n&. 1-2 &rslagring

Sﬁmmeher

C_:')

Révarer:
Pinot Noir, Chenin Blanc, Chardonnay, Mauzac

Karakteristikk:
Intens duft med innslag av sitrus og epler. Smaken er balansert med toner av brioche, friske epler og lime.

Passer til:
Aperitif, §jgmat

Vinifikasjon:
Vinen er laget iht tradigonell metode og lagringen er pa flaske 15 maneder.

Portugal, Minho

Hvitvin

Varenr: 7407101
Utvalg:

Importer: Sommelier
Pris: 129,90
Alkohol: 12,0%
Volum: 0,751
Sukker: 1,79/
Syre: 6,7 g/l

Révarer:
Loureiro, Alvarinho

Karakteristikk:
Fruktig og lett med en behagelig frisk avslutning. Duften bagrer preg av
fersken, grant eple og sitrus.

Vinifikasjon:
Dyrkes og produseresi vinomrédet Vinhos Verdes, nordvest i Portugal. Atlanteren bl&ser kjalig innover pa
land og gir friske og fruktige viner. Gjaret pa stéltank.

Portugal, Minho

Hvitvin

Varenr: 7407201

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Sommelier

Pris: 164,90

Alkohol: 13,0%

Volum: 0,751

Sukker: 159/

Syre: 6,19/l

Révarer:
avarinho

Karakteristikk:
Frisk balansert syrlighet med lang ettersmak. Lukten baaer preg av hvit fersken, gule epler, floralt preg og
mineralitet.

Vinifikasjon:
Dyrkes og produseresi vinomréadet Minho nordvest i Portugal. Atlanteren blaser kjelig innover land og gir
friske og fruktige viner. Gjagret pa staltank.

Frankrike, Burgund

Hvitvin

Varenr: 9107401
Utvalg: Kategori 4
Importer: Sommelier
Pris: 169,90
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 19l

Syre: 6.89/l
Holdbarhet:

Drikkes nd. 2-3 &rslagring.

Révarer:
100% Chardonnay

Karakteristikk:
Aromamed fint preg av moden frukt, gult eple og sitrus, innslag av urter, og ngtt. Mineralsk og delikate

smertoner

Passer til:
Sjgmat, kremete supper

Vinifikasjon:
Gjamret 50% stéltank og 50% fat. #4 maneder pafat etter gjaging.
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Sﬁmmeher

Italia, Veneto Révarer:
Radvin Corvina, Nero d'Avola
Varenr: 5406701 Karakteristikk:
Utvalg: Vinen er ung, fruktig og delikat. Samtidig moden krydret med en balansert avslutning. Frukten har et preg av
Importer: Sommelier jordbae, kirsebaa og et hint av krydder.
Pris: 134,90
Alkohol: 13,5% Passer til:
Volum: 0,751 Nytes alene eller i lag med kjettretter, men ogsaklassisk italiensk mat som pizza og pasta.
Sukker: 74/
Syre: 5.6 g/l Vinifikasjon:
@kologisk. Lagret i staltank.
Holdbarhet:
Drikkes nd.

= Frankrike, Languedoc-Roussillon Révarer:
Radvin Pinot Noir
Varenr: 7408101 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Fruktig, frisk, god ettersmak. Duften beerer preg av bringebea, jordbaa og krydder.
Importer: Sommelier
Pris: 179,90 Vinifikasjon:
Alkohol: 13,0% gjaet pastaltank. Lagrestil neste hast pa franske eikefat derav 10% er nye fat.
Volum: 0,751
Sukker: 029/l
Syre: 449/l
Italia, Veneto Révarer:
Radvin Corvina, Molinara, Rondinella
Varenr: 5897201 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Mearke baar, som bldbaar og solebaa. Saftig og myk, men med god fylde og lang ettersmak
Importer: Sommelier
Pris: 199,90 Vinifikasjon:
Alkohol: 13,5% Gjaging patank. Med et kort opphold pa fat etter gjaging.
Volum: 0,751
Sukker: 59/
Syre: 584/l
Holdbarhet:
Konsumklar men kan lagresi opp til
3&.

Italia, Veneto Révarer:

Raadvin 35%Corvina, 30% Corvinone, 35% Rondinella
Varenr: 9941305 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Myk, flayelsaktig og fyldig. Vedvarende ettersmak.
Importer: Sommelier

Pris: 499,50 Passer til:

Alkohol: 15,5% Storfe, Vilt, Oster.

Volum: 1,501

Sukker: 2,89/ Vinifikasjon:

Syre: 6,19/ Druene terkes til 65% av vekt far gjagring i 20 dager. Malolaktisk gjaaring pa staltank fer 18 mnd pa barriques
Holdbarhet:

Drikkes nd. 1-2 &rslagring
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STENBERG & BLOM

Stellenrust Barrel Fermented Chenin Blanc Block 28 2016, Stellenrust

Ser-Afrika, Western Cape

Hvitvin

Varenr: 2284401

Utvalg: Kategori 2
Importer: Stenberg & Blom
Pris: 145,03

Alkohol: 13,0%

Volum: 0,751

Sukker: 444/l

Syre: 759/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
5ar.

Révarer:
100% Chenin Blanc

Karakteristikk:

Frisk sitruskarakter med kompleksitet bade fraen lang gjagringsprosessi store eikefat, og franaturlig gjaer
som danner komplekse aromaer og en rund tekstur i munnen. Lang ettersmak, og balansert friskhet i
avslutningen.

Passer til:
Skalldyr, fiskeretter, hvitt kjett og stekte grennsaker pagrill.

Vinifikasjon:

Block 28 er en spesiell parsell med mye morgensol, som betyr at frukten modnes over lang tid og blir mer
elegant og kompleks. Vinen ble gjaget i store gamle eikefat, med naturlig gjeer over syv maneder, etterfulgt av
"lees ageing” i to maneder far tapping.

Stellenrust Old Bush Vine Chenin Blanc 2016, Stellenrust

Ser-Afrika, Western Cape

Hvitvin

Varenr: 7290301

Utvalg: Kategori 6
Importer: Stenberg & Blom
Pris: 179,03

Alkohol: 14,0%

Volum: 0,751

Sukker: 3,64/

Syre: 744/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
6 ar.

Révarer:
100% Chenin Blanc

Karakteristikk:
Stragul farge med gregnn kant. Frisk aroma med preg hvit fersken, aprikos og pagre. Rik og velbalansert vin
med frisk syrestruktur.

Passer til:

Fisk, skalldyr, lyst kjett og ost.

Vinifikasjon:

100% fatfermentert med ni maneders fatlagring.

Trimbach Pinot Gris Réserve Personnelle 2013, F. E. Trimbach

Frankrike, Alsace

Hvitvin

Varenr: 789401

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Stenberg & Blom
Pris: 349,90

Alkohol: 14,0%

Volum: 0,751

Sukker: 12,6 g/l

Syre: 6,89/l
Holdbarhet:

Lagringspotensiae 12 - 15 &

Révarer:
100% Pinot Gris

Karakteristikk:
Strégul farge, rik og velduftende i nesen med hint av aprikos og botrytis. Dette er en rik og moden vin med
perfekt balanse og lang ettersmak. Tarr.

Passer til:

Gaselever, paté, and, kalkun, asparges, blaskjell med currysaus og rgket laks. Ogsa perfekt til taskekrabbe.
Vinifikasjon:

Tradisonell.

Trimbach Riesling Grand Cru Geisberg 2009, F. E. Trimbach

Frankrike, Alsace

Hvitvin

Varenr: 7735001

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Stenberg & Blom
Pris: 499,90

Alkohal: 13,5%

Volum: 0,751

Sukker: 524/l

Syre: 7,184/l
Holdbarhet:

Lagringspotensiale 15 - 20 &

Révarer:
100% Riedling

Karakteristikk:
Dyp strégul farge. Moden og mineralsk aroma med elementer av ananas, fersken og sitrus. Intens og

velbalansert vin med fabelaktig lengde.

Passer til:
Lyst kjett, kveite, torsk med kremede sauser og modne oster.

Vinifikasjon:
Tradisonell.
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Tyskland, Pfalz

Hvitvin

Varenr: 7845106

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Stenberg & Blom
Pris: 349,91

Alkohol: 12,5%

Volum: 2251

Sukker: 8,24/l

Syre: 7,29/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Frankrike, Rhéne Sar

STENBERG & BLOM

Révarer:
100% Riesling

Karakteristikk:
Lys gul. Frukt med hint av smé regde epler, mandariner samt eksotiske frukter. Frisk med deilige frukt
aromaer. Flott balanse og struktur.

Vinifikasjon:
Stéltank. Sertifisert Vegan.

Révarer:

Radvin 70% Grenache, 30% Syrah
Varenr: 7845001 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Ung med saftig og lett krydret frukt, inndlag av urter. Sedmefull frukt pd smak, balanserte tanniner, frisk syre.
Importer: Stenberg & Blom Ettersmak med god lengde.
Pris: 124,90
Alkohol: 12,5% Passer til:
Volum: 0,751 Lette retter av storfe, hastens gryteretter, til ostefatet eller alene.
Sukker: <lg/l
Syre: 514/ Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikasjon.
Holdbarhet:
Konsumklar nd
Spania, Rioja Révarer:
Redvin 85% Tempranillo, 10% Garnacha Tinta, 5% Graciano
Varenr: 137201 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 1 Dyp rubinred farge. Nydelig aroma av marke baa med innslag av vanilje og eik. | munnen er den kraftfull og
Importer: Stenberg & Blom velbalansert med blgthet og struktur.
Pris: 127,93
Alkohol: 13,5% Passer til:
Volum: 0,751 De fleste kjattretter, vilt og oster. Uovertruffen til lam.
Sukker: 1,49/
Syre: 4949/l Vinifikasjon:
Temperaturkontrollert gjaging etterfulgt av malolaktisk gjaging pa stéltank.
Holdbarhet:
0-6 &
Italia, Veneto Révarer:
Radvin 70% Corvina Veronese, 30% Rondinella
Varenr: 5506601 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Rubinred farge med lilla kant. Fruktig aroma med tydelig preg av kirsebaa og hint av pepper og urter. |
Importer: Stenberg & Blom munnen far du en frisk, fruktig og livlig vin med elementer av kirsebae og kryddertoner.
Pris: 139,93
Alkohol: 13,0% Passer til:
Volum: 0,751 Antipasti, supper, pastaretter, fisk, lyst kjett og lettere grillmat. Super til torsk og svineribbe!
Sukker: 199/l
Syre: 5359/l Vinifikasjon:
Druene hastes manuelt i september. Etter forsiktig pressing falger en ni dagers temperaturkontrollert
Holdbarhet: gjagingsprosess. Deretter oppbevares vinen pa staltanker i fem maneder far tapping pa flaske. Etter tapping

Konsumklar na

hviler vinen to maneder pa flaske far lansering.
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Fontanafredda Ebbio L anghe Nebbiolo 2015, Fontanafredda

Italia, Piemonte Révarer:
Radvin 100% Nebbhiolo
Varenr: 2049801 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 3 Lysrubinred farge. Aromaer av bjernebazr, modne plommer, tobakk og fioler og et lett innslag av eik.
Importer: Stenberg & Blom Smaken er saftig og fyldig og vinen har en lang, flgyelsmyk ettersmak.
Pris: 154,03
Alkohol: 13,5% Passer til:
Volum: 0,751 Utmerket til retter av radt kjett, vilt og ost.
Sukker: 354/l
Syre: 575 g/l Vinifikasjon:
Tradisjonell gjagring i temperaturkontrollerte staltanker.
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til

8ar.

Corte Giara Valpolicella Ripasso La Groletta 2015, Corte Giara

Italia, Veneto Révarer:
Radvin 70% Corvina Veronese, 30% Rondinella
Varenr: 2000601 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 3 Dyp rubinrad farge. Delikat aroma preget av kirsesbaa og krydder med innslag av moden frukt. Enrik,
Importer: Stenberg & Blom harmonisk og velbalansert vin med flott struktur, frisk syre og god lengde.
Pris: 159,93
Alkohol: 13,5% Passer til:
Volum: 0,751 Perfekt til kalkun, redt kjett, grillet kjatt, lam og vellagrede oster.
Sukker: 6,7 g/l
Syre: 56 g/l Vinifikasjon:
Druene hastes manuelt, normalt i begynnelsen av oktober. Ferst ni dagers gjaging i stéltank etterfulgt av 10
Holdbarhet: dagers gjaaing pa drueskall med daglig pump-over. Produsert etter ripasso-metoden.

Konsumklar men kan lagresi noen &

Borgogno NO NAME 2013, Borgogno dal 1761

Italia, Piemonte Révarer:

. Radvin 100% Nebbiolo

=
Varenr: 701401 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 6 Lys rubinred med mursteinsrad kant. Delikate florale aromager i nesen med et hint av tjagre. Fyldig og lett
Importer: Stenberg & Blom syrlig med god frukt i munnen, pen lengde og stram, tarr avslutning. En typeriktig Barolo!
Pris: 285,03
Alkohol: 14,0% Passer til:
Volum: 0,751 Okse, kalv, lam og vilt, eller til villsvin som er vanlig i Piemonte. Prgv den ogsatil modne oster som
Sukker: 0,49/l parmesan.

NO NAME Syre: 504/
Vinifikasjon:
-"‘” Holdbarhet: Produksjonen er fri for kjemikalier. 12 dagers temperatur-kontrollert (22-29°C) gjaaing da «hatten» trykkes

Lagringspotensiale 10 - 12 &r.

ned for hand. S& pumpes den over og gjennomgér malolaktisk gjearing i ca. 15 dager.

Marqués de Céaceres Gran Reserva 2008, Bodegas Marqués de Céaceres

Spania, Rioja Révarer:
Radvin 85% Tempranillo, 8% Garnacha Tinta, 7% Graciano
Varenr: 3175101 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Dyp rubinred farge, med en intens og krydret aroma av merke baa med et velbalansert eikepreg. Rik og
Importer: Stenberg & Blom kompleks med god fasthet og utviklede tanniner. En elegant vin med mye smak og god lengde.
B Pris: 308,00
> Alkohol: 135% Passer til:
pars Volum: 0,751 Smaksrike kjgttretter, lam spesielt, og assortert ost.
Sukker: 31yl
Syre: 539/l Vinifikasjon:
Temperaturkontrollert gjagring etterfulgt av malolaktisk gjaaing.
Holdbarhet:

Lagringspotensiale 15 - 20 &
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Fontanafredda Barolo Serralunga d'Alba 2013, Fontanafredda

Italia, Piemonte Révarer:
Radvin 100% Nebbhiolo
Varenr: 4715401 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Rubinrad. Ren, aromatisk nese med toner av roser, vanilje, laar, eukalyptus og underskog. Kraftig pa smak
Importer: Stenberg & Blom med faste tanniner, men samtidig elegant. Velbalansert med lang ettersmak.
Pris: 335,03
Alkohol: 14,0% Passer til:
Volum: 0,751 Retter av lam, okse, vilt, kraftige kjettretter samt modne oster.
Sukker: 2,049/
Syre: 559/l Vinifikasjon:
Tradisjonell gjagring i stéltanker etterfulgt av malolaktisk gjaaring.
Holdbarhet:

Lagringspotensiale 15 - 20 &

Allegrini Amarone della Valpolicella Classico 2013, Allegrini

Italia, Veneto Révarer:
Radvin 45% Corvina Veronese, 45% Corvinone, 5% Rondinella, 5% Oseleta
Varenr: 5506801 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Dyp red farge. Komplekse aromaer av tarket frukt og krydder, med hint av anis og fennikel. En kompleks vin
Importer: Stenberg & Blom med stor konsentrasjon, flott balanse og med preg av kirsebaa og sjokolade. Meget god lengde.
Pris: 419,90
Alkohol: 15,5% Passer til:
Volum: 0,751 Stekt og grillet kjett, vilt og modne oster.
\MARONE Sukker: 1,39/l
4 Syre: 69/l Vinifikasjon:
Druene hastes manuelt i slutten av september og leggestil tarking paterkeloft i 3-4 maneder. Dette gjer at
o Holdbarhet: druene mister 45-50% av vekten sin, noe som igjen medfarer en ekstrem konsentragion pa druene. Etter

Lagringspotensiale 20 - 30 &

forsiktig pressing gjager vinen i 25 dager med daglig pump-over.

Gaudium Gran Vino 2012, Bodegas Marqués de Caceres

Spania, Rioja Révarer:

Redvin 95% Tempranillo, 5% Graciano

Varenr: 4035401 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Dyp rubinred farge. Intens og fruktig aromaav rips, bringebaar og markjordbae i harmoni med eiken som
Importer: Stenberg & Blom tilfgrer toner av lag og stall. Usedvanlig harmonisk og velbalansert med modne tanniner, god fylde og lang,

- Pris: 475,00 floyelsmyk ettersmak.

Alkohol: 14,0%

Volum: 0,751 Passer til:

Sukker: 2,29/ Grillet og stekt kjatt, vilt og finere oster.

Syre: 4,93 g/l

Vinifikasjon:
Holdbarhet: Temperaturkontrollert gjaging etterfulgt av malolaktisk gjaging pa nye, franske eikefat.

Lagringspotensiale 20 - 30 &

Maison Vialade Vin Rouge Bio BiB 2016, Maison Vialade

Frankrike, Languedoc-Roussillon

Révarer:

Radvin Carignan, Grenache, Syrah
Varenr: 1932406 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 2 Vinen har en mark red kjerne. Duften er preget av modne baer, blomster og tobakk, med fin frukt og struktur i
Importer: Stenberg & Blom munnen. Velbalansert med god konsentrasjon og lang avslutning.
Pris: 345,03
Alkohol: 13,5% Passer til:
Volum: 2,251 Lyse kjgttretter, storfe, lam eller oster.
Sukker: 19l
Syre: 539/l Vinifikasjon:
Gjagingsprosessen foregdr i stiltank. Blandet etter vinifikagon av de tre forskjellige druetypene.
Holdbarhet:
Konsumklar.
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i)} STENBERG & BLOM
| Spumasen Spaburgunder Finot Noir BiB 2016, Spirmasen

Tyskland, Pfalz Révarer:
Radvin 100% Pinot Noir
Varenr: 7845206 Karakteristikk:
Utvalg: Lysred. Frisk med deilige frukt aromaer. Flott balanse og struktur. Saftig, frisk og fruktdreven, med en fast
Importer: Stenberg & Blom og balansert lengde.
Pris: 359,90
R HOuMER Alkohol: 12,5% Vinifikasjon:
Volum: 2,251 Staltanker. Sertifisert Vegan.
Sukker: 094¢/l
Syre: 484/l
Holdbarhet:

Konsumklar n&
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g@%{/\y WINES

Italia, Veneto Révarer:
Hvitvin 70% Garganega, 30% Trebbiano
Varenr: 6989101 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Elegant, ren, frisk og god med fine melon-, page, epletoner og mineraler. Medium fylde med frisk ettersmak.
Importer: Taking WINES
Pris: 129,00 Passer til:
Alkohol: 12,5% Aperitiff, Kylling, Fisk og skalldyr
Volum: 0,751
Sukker: 449/l Vinifikasjon:
Syre: 574l En grundig druesotering, ngye beskjaaing og innhgsting sikrer topp kvalitet. Modning pa stéltank.
Holdbarhet:
Bar ikke lagres
Italia, Piemonte Révarer:
Radvin Barbera
Varenr: 7749201 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Aroma preget av morell og kirsebae, innslag av fat, anis og urter. Ung og saftig, medium kropp, hint av
Importer: Taking WINES morell, plomme, rade marke baa og druer.
Pris: 139,00
Alkohol: 13,0% Passer til:
Volum: 0,751 lyst kjatt, storfe, lam og sau.
Sukker: 214/
Syre: 54 g/l Vinifikasjon:
Handplukkede druer, myk pressing og filtrering, lagret 1 & pa store fat fer den tappes pa flaske.
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &
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URBAN BEVERAGES
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Ungarn, N/A

Hvitvin

Varenr: 7442201
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Urban Beverages
Pris: 110,00
Alkohol: 11,5%

Volum: 1,001

Sukker: 32,5 g/l

Syre: 2,1 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
Muscat Ottonel 57%, Cserszegi Fiiszeres 33%, Sarfehér 10%

Karakteristikk:
Lys strégul farge. Halvtarr, frisk og fruktig med pent balansert sadme. Dufter og smaker av honningmelon,
eple, hyllebaa, tropiske frukter, eple og sitrus.

Passer til:

Apéritif, fisk og skalldyr. Retter av lyst kjgtt med asiatiske smaker.
Vinifikasjon:

Staltank.

USA, Cdlifornia Révarer:
Hvitvin Chardonnay 100%
Varenr: 7441806 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Strégul farge. Fruktig og rund med saftige smaker av aprikos og ananas, kombinert med crispe hint av sitrus
Importer: Urban Beverages og granne epler. Et hint av fat og nett blender inn sammen med rik frukt og frisk syrestruktur.
Pris: 380,00
Alkohol: 13,0% Passer til:
Volum: 3,001 Passer perfekt som apéritif, eller til skalldyr, fisk, salater og lette kyllingretter.
Sukker: 7,5 g/l
Syre: 1,7 g/l Vinifikasjon:

Stéltank
Holdbarhet:
Konsumklar nd
New Zealand, Waipara Révarer:
Hvitvin 100% Riesling
Varenr: 7653106 Karakteristikk:
Utvalg: Testutvalg Aroma preget av frisk og moden sitrus, eple og blomst. Elegant og fruktig, med saftige smaker av hvit
Importer: Urban Beverages fersken, sitrus og hvite blomster, med en nydelig friskhet.
Pris: 425,00
Alkohol: 12,5% Passer til:
Volum: 3,001 Perfekt til sushi, spicy mat, fisk, grillet lyst kjett og fisk, eller ganske enkelt alene!
Sukker: 859/l
Syre: 6,549/l Vinifikasjon:

Tradigonell vinifikasonsteknikk under temperaturkontrioll, modnet pa bunnfallet fer filtrering og tapping.
Holdbarhet:

Konsumklar na

Italia, Puglia

Radvin

Varenr: 876101
Utvalg: Kategori 6
Importer: Urban Beverages
Pris: 119,90
Alkohol: 13,5%
Volum: 0,751
Sukker: 1049/l
Syre: 589/l
Holdbarhet:

Konsumklar na.

Révarer:
Primitivo

Karakteristikk:
Rubinred farge med fiolett kant. Intens og fruktig aromaav kirsebaa og svisker. Myk og velbalansert med
mye fruktpreg og saftig ettersmak.

Passer til:
En god alround vin som passer like godit til storfe og lam, som til svin eller kylling. Prev den eventuelt ogsa
uten tilbehar!

Vinifikasjon:
Tradisonell vinifikason.

74



Italia, Veneto
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi noen

2

a.

Italia, Veneto
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til

10 &.

Basso Valpolicella Ripasso 2014, WineHouse (Basso)

1155901
Kategori 6
Urban Beverages
150,00

13,5%

0,751

6,59/l

559/l

5415801
Bestillingsutvalg
Urban Beverages
215,00

14,5%

0,751

5849/

8¢l

Chile, Cachapoal Valley

Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

Tyskland, Pfalz
Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

7870201
Bestillingsutvalg
Urban Beverages
159,90

13,5%

1,001

89/l

4949/l

7441406
Bestillingsutvalg
Urban Beverages
290,00

13,5%

2,001

7 g/l

4.8 g/l

1

URBAN BEVERAGES

DRINKS WITH AN EDGE

Révarer:
70% Corvina, 30% Rondinella

Karakteristikk:
Rubinrgd farge. Intens og frisk aroma med preg av kirsebaer, skogsbear og terket frukt. | munnen far du en
saftig vin, med god fylde, forfriskende syre og ren, lang avslutning.

Passer til:
Retter av lam, svin, vilt og assorterte oster.

Vinifikasjon:
Tradisjonell for Ripasso; en vanlig Valpolicellafér en annengangs gjagring sammen med restene etter
Amarone-produksjonen.

Basso Amarone della Valpolicella 2013, WineHouse (Basso)

Révarer:
40% Corvina, 45% Corvinone, 15% Rondinella

Karakteristikk:
Dyp rubinred farge. Komplekse aromaer modne baa, tarket frukt, rosiner og 5okolade. Fyldig smak med fin
struktur, flott balanse og lang ettersmak.

Passer til:
Stekt og grillet kjett, vilt og modne oster.

Vinifikasjon:
Druene hastes manuelt i slutten av september og leggestil tarking pa terkeloft i 10-12 uker. Dette gjer at
druene mister ca. 45% av vekten sin, noe som igjen medferer en ekstrem konsentrasjon pa druene.

Winemaker’s Secret Barrels Red Blend, Vina Punti Ferrer Ltda

Révarer:
Merlot, Cabernet sauvignon, Syrah, Cabernet Franc

Karakteristikk:
Dyp blérad farge. Bag, plommer, vanilje og toffee pa duft. Moden frukt og gode rune, men faste, tanniner.
Lang finish med lett preg av fat.

Passer til:
Denne vinen nytes nydelig alene sammen med tente lys. Om du er sulten kan du fint lage deg bade kjett, pasta
0g pizza, og det vil passe glimrende. Eller om du kun vil kose deg med litt ost til.

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikasjonsteknikk

Frame Pinot Noir BIB 2015, Winehouse (VAL Wine Agents LTD)

Révarer:
Pinot Noir

Karakteristikk:

Rubinred farge. Dufter av kirsebaar og modne rede frukter med et pent integrert fatpreg. Saftig og fast smak
av modne rade baa som kirsebaar, bringebaer og tranebae med pent integrert fat og fin syrefriskhet. Lett
krydret preg.

Passer til:
Nydelig til grillet lyst kjett og kylling, og retter med hvit fisk. Like perfekt til sommerlige middagssal ater,
eller som kos helt alene.

Vinifikasjon:

Fermentert pd stéltank. 30% av vinen er modnet 5 méneder pa 100% ny amerikansk eik.
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URBAN BEVERAGES

DRINKS WITH AN EDGE

SomeZin Zinfandel BIB 2015, WineHouse (SomeZin Wines)

USA, Cdlifornia Révarer:

Radvin 100% Zinfandel

Varenr: 7744806 Karakteristikk:

Utvalg: Testutvalg SomeZin Zinfandel smaker av marke plommer, bjarnebag, kirsebaa, mark sokolade, vanilje og lakris.
Importer: Urban Beverages

Pris: 419,90 Passer til:

Alkohol: 14,0% Denne vinen passer all mat - den perfekte easygoing California-vin til alle sosiale hang-outs. Har du fyrt opp
Volum: 3,001 grillen? Well, then let's get SomeZin going!

Sukker: 12,2 g/l

Syre: 599/l Vinifikasjon:

Kaldmaserasjon. Sterstedelen av mosten gjaares pa stéltank, resten gjagrer pa amerikanske fat.
Holdbarhet:
Konsumklar nd
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Trivento Golden Reserve Malbec 2015, Trivento

Argentina, Mendoza

Radvin
Varenr: 5260201
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: VCT Norway
| woatl Pris: 159,00
Alkohol: 14,5%
Volum: 0,751
Sukker: 254/
Syre: 559/l
Holdbarhet:
Konsumklar men kan lagresi opp til
5ar.

Bonterra Organically Grown Zinfandel 2015, Bonterra

USA, Cdlifornia

Radvin

Varenr: 3495801

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: VCT Norway
Pris: 179,90

Alkohol: 15,0%

Volum: 0,751

Sukker: 3,09/

Syre: 594/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
3.

VinaMaipo Limited Edition Syrah 2012, Vifia Maipo

Chile, Maipo

Radvin

Varenr: 5752701

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: VCT Norway
Pris: 185,00

Alkohol: 14,5%

Volum: 0,751

Sukker: 2,749/

Syre: 569/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
10&r.

ﬁ_
VT norway

Wine, Spirils & Beer

Révarer:
100% Malbec

Karakteristikk:
Maerke baa, kaffe og vanilje. Elegant og fyldig med myke tanniner. Saftig og lang ettersmak.

Passer til:
Storfe, lam og vilt. Flott til elg-carpaccio.

Vinifikasjon:
Gjaging i staltank.12 méneder modning i franske eikefat.

Révarer:
86% Zinfandel, 11% Petite Sirah, 2% Grenache, 1% Syrah

Karakteristikk:
Aromaer av bl8baa, kirsebaar og sort pepper. Fine tanniner, kraftig struktur, god syre. Smak av baa, vanilje,
sort pepper og toasty eik som ferer til en elegant, fyldig og lang ettersmak.

Passer til:
Storfe, lam, elg og smavilt.

Vinifikasjon:
@kologisk vin som er lagret p& amerikanske og franske eikefat i 12 maneder, hvor 25% er nye eikefat.

Révarer:
86% Syrah, 14% Cabernet Sauvignon

Karakteristikk:
Duft av bjernebaa og kirsebaar med delikate innslag av tobakk, sjokolade, nellik og kanel. Smak av marke
baa, krydder og vanilje. Elegante tanniner og livlig syrlighet. Vinen er fyldig, konsentrert og fint balansert.

Passer til:

Lammestek og lammeskank. Nydelig til vilt, gjerne reinsdyr, elg og hjort.
Vinifikasjon:

Handplukkede druer.

1000 Stories Bourboun Barrel Aged Zinfandel, 75 cl 2015, Fetzer

USA, Cdifornia

Radvin

Varenr: 7857701

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: VCT Norway
Pris: 225,00

Alkohal: 14,5%

Volum: 0,751

Sukker: 6,29/

Syre: 6,59/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
54

Révarer:
78% Zinfandel, 14% Petite Sirah, 5% Syrah, 3% Grenache

Karakteristikk:
Aromatiske rede baerdufter og komplekse svart baarsmaker med fyldige svarte peppertoner. Snev av nellik,

tarkede urter, royk, vanilje og karamell. Runde tanniner og lang ettersmak.

Passer til:
Grillet og rekt storfe eller svin. Prov gjernetil en whisky burger.

Vinifikasjon:
Lagring pa amerikanske og franske eikefat. Deretter i nye og brukte bourbonfat som er opptil 13 & gamle.
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VT norway
Wine, Spirils & Beer

Fetzer Valey Oaks Zinfandel BiB 2015, Fetzer

USA, California Révarer:
Radvin 79% Zinfandel, 14% Petite Sirah, 4% Maxine Rouge, 2% Cabernet Sauvignon, 1% Petit Verdot
Varenr: 6883506 Karakteristikk:
Utvalg: Testutvalg Aroma preget av saftige moreller og bjgrnebaar, modne nyper, fine kryddertoner og hint av syltet ingefea.
Importer: VCT Norway Fruktig anslag med tydelig smak av bjernebaa, moreller og nyper. Velbalansert med fin syre og behagelige
Pris: 379,90 tanniner. Ettersmak av muskat og sort pepper.
Alkohol: 12,5%
Volum: 3,001 Passer til:
Sukker: 4,049/ Passer perfekt til oksekjgtt og krydrede retter av svin, kylling og kalkun.
Syre: 6,09/l
Vinifikasjon:
Holdbarhet: Lagret 4-8 maneder pé franske og amerikanske eikefat.

Konsumklar na
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Il Mosnel Franciacorta Brut 75 cl,

Italia, Lombardia

Musserende

Varenr: 5618001

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: VinAroma

Pris: 0,00

Alkohol: 12,0%

Volum: 0,751

Sukker: 6,549/l

Syre: 6,39/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
5ar.

Valdo Marca Oro Prosecco Sup. 75 cl, VALDO

Lady Saga Piemonte Barbera 75 cl 2013, Casa di Saga

"I EMONTE

RA

Italia, Veneto

Musserende

Varenr: 9309201
Utvalg: Kategori 5
Importer: VinAroma
Pris: 129,90
Alkohol: 11,0%
Volum: 0,751
Sukker: 13,549/
Syre: 521 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Italia, Piemonte

Redvin

Varenr: 6984401
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: VinAroma
Pris: 129,90
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 19/

Syre: 589/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Cesolina Valpalicella Classico 2016, Vigna '800

Italia, Veneto

Radvin

Varenr: 9962001
Utvalg: Kategori 4
Importer: VinAroma
Pris: 139,50
Alkohal: 12,5%
Volum: 0,751
Sukker: 59/

Syre: 69/l
Holdbarhet:

Konsumklar n&Kan ligge

Mol & s

Révarer:
60% Chardonnay, 30% Pinot Blanc, 10% Pinot Noir

Karakteristikk:

En raffinert aromatisk duft av hylle og hagtornblomst, med nyanserte skarpe sitrus, pagre, eple, aprikos og
melon toner, sammen med inntrykk av ville urter og mandler. Crisp frukt og en skarp syrlighet som er herlig
rikelig i munnen, med lang, elegant og balansert finish.

Passer til:
Aperitiff, Fisk og skalldyr

Vinifikasjon:
Forsiktig pressing, 12 timer masserasjon, etterfulgt av fermentering, delvis ved kontrollerte temperaturer i
rustfritt stal, en del (30%) i sma eikefat. Deretter malolaktisk gjaging.

Révarer:
Glera

Karakteristikk:
Stragul farge med refleks av gull. Fruktig aroma med duft av gule epler, paare, acacia blomst og honning.
Elegant og mild smak, myk kropp med en fruktig ettersmak og ekstra fine vedvarende bobler.

Passer til:
Perfekt som aperitiff, til skalldyr og fisk, kremet fisk og skalldyrsuppe, |ette salater, sushi og oster som brie og
mozarella.

Vinifikasjon:
Tradigonell vinifikasion i trykktanker (cuve close), 3 md. tankmodning

Révarer:
Barbera

Karakteristikk:
Frisk, terr med mye frukttoner og god finish

Passer til:
Kylling, pastaretter, storfe, smavilt og harde oster

Révarer:
Corvina, Rondinella, Molinara

Karakteristikk:
Middels dyp red. Ung, ren og umiddelbar, preg av rade baar og urter, frisk ettersmak. Sval aroma preget av

rade baa, blomst og urter.

Passer til:
Kylling, Storfe og svin

Vinifikasjon:
Handplukkede druer, skansom pressing far temperaturkontrollert gjagring i stéltanker, lang maseragonstid.
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Italia, Piemonte

Redvin

Varenr: 4462001
Utvalg: Kategori 2
Importer: VinAroma
Pris: 149,00
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 1549/l
Syre: 449/l
Holdbarhet:

Konsumklar n&Kan ligge

Révarer:
Barbera

Karakteristikk:
Dyp red. Litt utviklet. Preg av rade og merke baa over urter og litt fat. Aroma med preg av modne marke og
rede baa, innslag av urter, mandel og fat.

Passer til:
Kylling, Storfe og svin

Vinifikasjon:
Temperaturkontrollert gjeging ved 26-28 C i 18-20 dager.12 md. lagring i store slavonske eikefat, 2 md.
flaskemodning fer salg.

Spania, Yecla

Radvin

Varenr: 7812501
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: VinAroma
Pris: 169,90
Alkohol: 14,0%
Volum: 0,751
Sukker: 29/

Syre: 524/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
Monstrall

Karakteristikk:
Aroma av skogsbaa, krydder og blomster. Ung og saftig, medium kropp, hint av merke og rade baer, krydder.
Fast og frisk.

Passer til:
storfe, lam og sau, storvilt.

Vinifikasjon:
Handplukkede druer, svak pressing, lagret 6 mnd pa flaske fer salg.

\EBBIOLO D'ALBA
ctos g o

Italia, Piemonte

Redvin

Varenr: 7371701
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: VinAroma
Pris: 239,00
Alkohol: 14,0%
Volum: 0,751
Sukker: 19l

Syre: 254/
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
10 &.

Révarer:
Nebbiolo

Karakteristikk:
Langvarig overbevisende bouquet av skogsblomster og laa. Fyldig og intens smak. Hint av bringebae,
jordlige aromaer og lag.

Vinifikasjon:
Handplukkede druer, myk pressing og lagret 1 & paeik.

Italia, Veneto

Radvin

Varenr: 299401
Utvalg: Kategori 6
Importer: VinAroma
Pris: 279,90
Alkohol: 15,0%
Volum: 0,751
Sukker: 749/
Syre: 5749/
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
10 &.

Révarer:
Corvina, Rondinella, Molinara

Karakteristikk:
Dyp red. Blgt og moden, preg av marke baa og tarket frukt. Fast og lett bitter ettersmak. Aroma preget av
modne marke og rede bag, innslag av terket frukt og fat.

Passer til:
Storfe, lam og smavilt

Vinifikasjon:
Tradisionell. 15 md. i eikefat deretter oppbevaring i stéltank i 24 md.
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Italia, Piemonte Révarer:
Radvin Nebbiolo
Varenr: 1987201 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Intens aroma med preg av balsamico, kirsebagr og morell.
Importer: VinAroma Fyldig med delikat bitterhet, hint av moden frukt, lea og vanilje.
Pris: 399,00
Alkohol: 14,5%
Volum: 0,751 Passer til:
Sukker: 1g/ storfe, lam, sau, smavilt, fugl og lagrede oster som Pecorini di grotta, Parmesan, Taleggio og Gorgonzola.
Syre: 584/l
Vinifikasjon:
Holdbarhet: Handplukkede druer. Lagres 1 & pa slavonsk fat etterfulgt av 1 & pé& 225 | fransk barrique.

Lagringspotensiale 30 - 40 &

Italia, Piemonte Révarer:
Radvin Nebbiolo
Varenr: 1987301 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Mursteinsrad. Kraftig og konsentrert, 1akris og moden plomme. Tanninrik. Morell og kirsebae, jordlige
Importer: VinAroma aromaer og vanilje.
Pris: 399,00
Alkohol: 14,5% Passer til:
Volum: 0,751 Ogt, stovilt og storfe
Sukker: 1o/l
Syre: 3g/l Vinifikasjon:
Lagret 1 & pa stort fransk-slavonsk fat etterfulgt av 1 & lagring i barrique, 50% pa ny og 50% p& gammel
Holdbarhet: barrique.

Konsumklar n&Kan ligge

Italia, Veneto Révarer:

Dessertvin Corvina 50%, Rondinella 50%

Varenr: 3954702 Karakteristikk:

Utvalg: Kategori 5 Utviklet, rik og set, preg av marke baz, kaffe og krydder. Duft av sursgte marke baz, streif av urter, kaffe og
Importer: VinAroma krydder.

Pris: 199,90

Alkohol: 13,0% Passer til:

Volum: 0,501 Oster, kaker og merk sjokolade.

Sukker: 138 ¢/l

Syre: 6,4 g/l Vinifikasjon:

Vinen er lagret pa stiltank pai 10 maneder , deretter lagret pa flasken i ytterligere 3 maneder fer sag.
Holdbarhet:
Konsumklar men kan lagresi noen &
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huset

NoFra as

Australia, N/A
Musserende

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

7328601
Bestillingsutvalg
Vinhuset NoFra
169,90

11,0%

0,751

6,29/

6,6 g/l

Révarer:
Glera

Karakteristikk:
Ren smak, fin syre, floralsk.

Vinifikasjon:
Tradisionell metode.

Musserende

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar n&

Frankrike, Champagne

3053201
Kategori 6
Vinhuset NoFra
269,00

12,0%

0,751

119/

6,99/

Révarer:
Pinot Noir 75%, Pinot Meunier 5%, Chardonnay 5%

Karakteristikk:

Ren mineralsk duft med en del frukt som gule epler og modne bag (jordbaa, kirsebaa og stikkelsbag).
Delikat snev av ngtter og sitrus. Myk og lang fruktsmak, modent, balansert anslag, bra mousse, delikate
aromaer, avrundet syre og veldig behagelig ettersmak. Finnes ogsdi halv flaske, varenr. 4004002 Kr. 159,90

Passer til:
Aperitiff, fingermat med salte canapéer, skalldyr, lyst kjett og fisk.

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
] Alkohol:
CHATEAU GUIRAUD
= Volum:
= Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

Frankrike, Bordeaux

9773901
Bestillingsutvalg
Vinhuset NoFra
169,90

13,5%

0,751

129/l

249/

Révarer:
50% Sauvignon, 50% Sémillon

Karakteristikk:
Lyslivlig gulfarge. Aromaer av sitrus og eksotisk frukt. Hvite blomster. Behagelig fylde i munnen, lang og
frisk ettersmak.

Passer til:

Asiatisk mat. Fisk, skalldyr, lyst kjgtt og oster.
Vinifikasjon:

Biodynamisk vin.

Australia, N/A
Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohal:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

7327701

Vinhuset NoFra
174,90

12,0%

0,751

<34/l

569/l

Révarer:
Chardonnay

Karakteristikk:
Lys strégul .Firske aromaer fra hvite fersken og grenne epler, kalkstein. Rund med lang ettersmak.Dufter av
hvit stenfrukt og Granny Smiths epler.

Vinifikasjon:
Klassisk metode.
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huset

NoFra as

Augtralia, N/A Révarer:

Hvitvin Semillon, Viognier
Varenr: 7327901 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Frisk, rik med lette krydder aromaer frafat. Sitter lenge i munnen.
Importer: Vinhuset NoFra

Pris: 209,90 Vinifikasjon:
Alkohol: 12,5% Tradigonell.
Volum: 0,751

Sukker: <34/l

Syre: 584/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Frankrike, Loire Révarer:

Hvitvin 100% Sauvignon Blanc
Varenr: 4327501 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 6 Dufter hvite blomster. Fruktig, syrlig, svakt solbaarpreg, og med god balanse.
Importer: Vinhuset NoFra
Pris: 239,90 Passer til:
Alkohol: 13,0% Réafisk, omelett. Skalldyr, lyst kjett og oster.
Volum: 0,751
Sukker: 19/ Vinifikasjon:
Syre: 6.4g/l Biodynamisk vin.
Holdbarhet:
Konsumklar nd
Frankrike, Burgund Révarer:
Hvitvin Chardonnay
Varenr: 7775301 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Lys gylden gul farge.
Importer: Vinhuset NoFra Aromaer fra hvite blomster, hasselngtter, og sitron gress.
Pris: 259,90 Frisk, mineralsk, og fruktig.
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751 Passer til:
Sukker: <2g/l gl Forretter. Fisk og skalldyr, chevre (fransk geitost)
Syre: 2,84/
Vinifikasjon:
Holdbarhet: druene handplukkes. Modnet pa eikefat i 10 mnd. 6 mnd pa flaske fer salg.

Konsumklar men kan lagresi noen &

Frankrike, Bordeaux

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohal:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

3593806
Kategori 2
Vinhuset NoFra
399,90

12,0%

3,001

0.59/

6.38 g/l

Révarer:
70% Sauvignon, 15% Semillon, 15% Muscadelle

Karakteristikk:
Lysgul farge. Fruktig duft, aromaer fra hvite blomster.

Passer til:
Aperitif,, fiks, skalldyr og lyst kjett.

Vinifikasjon:
Tradigjonell. Stéltank.
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LaBastide Vieilles Vignes 75 cl 2015, Guilhem Durand

Frankrike, Languedoc-Roussillon

Radvin

Varenr: 1566201

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Vinhuset NoFra
Pris: 129,90

Alkohol: 13,5%

Volum: 0,751

Sukker: <34/l

Syre: 509/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Brunel de la Gardine Cairanne 75cl 2014, N/A

Frankrike, N/A

Radvin

Varenr: 6862101
Utvalg:

Importer: Vinhuset NoFra
Pris: 165,00
Alkohol: 13,5%

Volum: 0,751

Sukker: 249/l

Syre: 429/l

huset

NoFra as

Révarer:

Syrah

Karakteristikk:

Preg av marke skogshae, tarket frukt og krydder. Sval. Marke skogsbaa og litt krydder.

Vinifikasjon:
Tradisionell.

Karakteristikk:

Granatred farge. Tydelige Syrah aromaer. Marke frukter, plommer og lakris.Noe laa og provencalske

urter.Kyk finnish og Fine tanniner.

Vinifikasjon:
Tradisonell vinifikasjon.

Ch I'Ermitage St Cecile rouge 75 cl 2015, Chéteau L'Ermitage

Frankrike, @vrig fransk

Redvin
Varenr: 7775001
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Vinhuset NoFra
Pris: 169,90
Alkohol: 14,0%
Volum: 0,751

: Sukker: 119/l gl

LERMITAGE Syre: 3489/ g/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Chateau de Sarenceau 75 cl 2001, Ch. de Sarenceau

Frankrike, Bordeaux

Raadvin

Varenr: 7775101
Utvalg:

Importer: Vinhuset NoFra
Pris: 179,90
Alkohal: 13,0%

Volum: 0,751

Sukker: 1,749/

Syre: 509/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &r

Révarer:
Syrah 45%, Mourvedre 45%, , Mourvedre 45%, Grenache noir 10%

Karakteristikk:
Rubinrgd farge.Aromaer fra bldbae, vanilje, og snev av kanel.

Vinifikasjon:
Modnet i 12 mnd pa eikefat.

Révarer:
Merlot 100%

Karakteristikk:

Tett, red farge.

Aromaer fratrefler, lakris, og plummer.

Frisk og fruktig i munnen, lang, myk og rund ettersmak.

Passer til:
Radt kjett og modne oster.

Vinifikasjon:
Tradisjonell produksion temperaturkontrollert stéltank.Modnet i 26 mnd pa eikefat.
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huset

NoFra as

Augtralia, N/A Révarer:
Radvin Grenache
Varenr: 7328001 Karakteristikk:
Utvalg: Saftig smak av villbag og frukter, rund. Lang ettersmak.
Importer: Vinhuset NoFra

Pris: 179,90 Vinifikasjon:
Alkohol: 13,5% Tradigonell.
Volum: 0,751

Sukker: <34/l

Syre: 5,4 g/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Bulgaria, Thracian Valley Révarer:

Radvin Merlot 55%, Syrah 21%, Petit Verdot 15%, Cab Sauvignon
Varenr: 7328501 Karakteristikk:

Utvalg: Rubin rad farge. Intens e aromaer av frukter, svisker, bag og vanilje. Rik og safdtig og kompleks.
Importer: Vinhuset NoFra

Pris: 189,90 Vinifikasjon:

Alkohol: 14,5% Tradisjonell. Modnet 12 mnd pa eikefat. 6 mnd pa flaske.
Volum: 0,751

Sukker: 319/

Syre: 534/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Australia, N/A Révarer:

Redvin Montepulsiano, Barbera og Cabernet Sauvignon
Varenr: 7328201 Karakteristikk:

Utvalg: En god blanding av kirsebag, og godt integrerte modne, myke tanniner. Sitter godt og lenge.
Importer: Vinhuset NoFra

Pris: 209,90 Vinifikasjon:

Alkohol: 14,0% Tradisonell.

Volum: 0,751

Sukker: <39/l

Syre: 6,4 g/l

Australia, N/A Révarer:

Radvin Dolcetto

Varenr: 7328801 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Klar kiresbaa smak, med innslag av krydder og urter.
Importer: Vinhuset NoFra

Pris: 219,90 Vinifikasjon:

Alkohol: 13,5% Tradisonell.

Volum: 0,751

Sukker: <34/l

Syre: 549/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &r
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huset

NoFra as

Chateau Fourcas Hosten 75 ¢l 2007, Ch. Fourcas Hosten

Frankrike, Bordeaux

Radvin

Varenr: 7790701

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Vinhuset NoFra
Pris: 229,90

Alkohol: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 0,07 g/l

Syre: 4.6 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Ch I'Ermitage Epicuria 75 cl 2015, Ch. L'Hermitage

Frankrike, Rhéne Sar

Radvin

Varenr: 7790501

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Vinhuset NoFra
Pris: 229,90

Alkohol: 14,0%

Volum: 0,751

Sukker: 1,29/l gl

Syre: 3,31 g/l g/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
Merlot 61 %, Cabernet Sauvignon 39 %

Karakteristikk:
Tett radfarge.
Aromaer fra modne rade frukter og vanilje.

Myk start, serdeles rund, utvilket, god lengde med noter av klaa i ettersmaken

Passer til:
Radt kjett, okse, lam og vilt.

Vinifikasjon:
Tradisionell vinifikasjon.
Modnet i 12 mnd pa eikefat.

Révarer:
Mourvedre

Karakteristikk:

Klar dypred farge.Middels fyldig, rik, med elegante tanniner.
Aromaer fra hvit pepper, modne kirsebag, og bjernebag.
Myk, genergs, med aromaer fra kirsebae, asiatiske krydder.

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikasipon. Modnet i 12 mnd pa eikefat. 1 mnd pa flaske.

L Arco Valpalicella Ripasso Superiore 75 cl 2013, Fedrigo Luca

Italia, Veneto
. Radvin
Varenr: 9079201
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Vinhuset NoFra
Pris: 234,90
Alkohol: 14,5%
Volum: 0,751
Sukker: 6,29/l
Syre: 599/l

Révarer:
Corvina50%, , Rondinella 35%, Molinara 15%,

Karakteristikk:

Rubinrgd. Smak og duft av modne frukter.
Vinifikasjon:

Tradigjonell.

Chorey les Beune Beaumonts 75 cl 2014, Arnoux Pére et Fils

Frankrike, Burgund

Radvin
Varenr: 7775201
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Vinhuset NoFra
Pris: 249,90
Alkohal: 13,0%
Volum: 0,751
CHOREYTE‘S‘»B[AUNI Suikker: <2 gll g/I
Loy Botamants Syre: 259/
I Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &r

Révarer:
Pinot Noir

Karakteristikk:

Klar red farge.

Aromaer frarade frukter, som bringebee, jordbaa, og kitrsebaer.
Enrik, gener@s og delikat vin.

Passer til:
Vilt, grillet kjett og modne ostyer.

Vinifikasjon:

Druene handplukkes. Modnet i 3 uker patank, og 12 mnd pa eikefat. Et & paflaske fear salg.
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huset

NoFra as

Frankrike, Bordeaux

Radvin

Varenr: 7802101

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Vinhuset NoFra
Pris: 339,90

Alkohol: 13,0%

Volum: 0,751

Sukker: 2,34/

Syre: 484/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
Merlot 50%, Cabernet Franc 50%

Karakteristikk:

Tett rad farge.

Dufter av rede frukter, bl.a. bringebaa.

Strukturert, myk og smidig. Lang ettersmak, med god syre.

Passer til:
Radt kjett. Vilt og modne oster.

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikasion. Prefermentert i 2 uker, pa stél tank.
Modnet i 12 mnd pa eikefat.

Frankrike, St. Emilion

Radvin

Varenr: 3800205

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Vinhuset NoFra
Pris: 489,90

Alkohol: 0,0%

Volum: 1,501

Sukker: 0,3 g/l

Syre: 3,249/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
10 &.

Révarer:
Cabernet Sauvignon 25%, Merlot 75%

Karakteristikk:
Dyp mark red farge. Fint preg av merke bag, jord og stall og integrert fat.Fast ettersmak. Smak hvordan en
EKTE St. Emilion Grand Cru utvikler seg over tid, og bli frelst du ogs!

Vinifikasjon:
Tradisionell metode. "Under gkologisk sertifisering”

Frankrike, Bordeaux

Redvin

Varenr: 1492106

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Vinhuset NoFra
Pris: 439,90

Alkohol: 12,5%

Volum: 3,001

Sukker: 29/

Syre: 3.24g/
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
50% Merlot, 50% Cabernet

Karakteristikk:
Rade og merke skogsbaer, med hint av paprika og plomme.Fast finish. God ettersmak.

Passer til:
All-round vin som kan drikkes gjennom hele maltidet. Egner seg godit til lyst og radt kjett.

Vinifikasjon:
Tradisionell. Ueiket.
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VINCO

Italia, Emilia-Romagna

Musserende

Varenr: 6981601

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Vino

Pris: 159,90

Alkohol: 11,5%

Volum: 0,751

Sukker: 104/l

Syre: 7549/
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
100% Lambrusco Salamino

Karakteristikk:
Mark rubin red. Duft av friske rade baa, jordbaar, bringebaa og moreller. Frisk og fruktig smak. Rund og
livlig. Brabalanse mellom tanniner og syre.

Eneste Lambrusco med 3 glassi Gambero Rosso!

Passer til:
Kjett som svin og storfe. Pizzaog Tapas. Meget god til ost. Kan gjerne nytes alene. Serveres lett avkjalt.

Vinifikasjon:
Tradisjonell fermentagion. Lagring pa stéltanker.

Italia, Veneto
Musserende

Varenr: 5472501
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Vino
Pris: 224,90
Alkohol: 12,0%
Volum: 0,751
Sukker: 69/l
Syre: 554/
Holdbarhet:

Konsumklar n&

Révarer:
100% Pinot Nero

Karakteristikk:
Lys stra gul. Duft av hvite blomster og fersken. Plomme og mandel i avdlutningen. Frisk og fruktig med
intense balanserte aromaer.

Passer til:
Ost. Serveres gjerne som aperitiff.

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikasjon. Glutenfri!

Frankrike, Loire

Hvitvin

Varenr: 314101
Utvalg: Kategori 2
Importer: Vino

Pris: 174,90
Alkohol: 12,5%
Volum: 0,751
Sukker: 0.8¢/l
Syre: 7349/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
3a.

Révarer:
100% Sauvignon Blanc

Karakteristikk:
Lysgrenn gul. Aroma preget av stikkelsbaar og nesle, hint av blomst og mineraler. Ung og fruktig, preg av
sitrus og stikkelshag. Ettersmak med god lengde. Kan lagres 3-5 &r

Passer til:

Kylling, skalldyr, salat og kalkun.
Vinifikasjon:

Tradisonell vinifikasjon.

Spania, Riberadel Duero

Radvin

Varenr: 5512701

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Vino

Pris: 169,90

Alkohol: 14,5%

Volum: 0,751

Sukker: 219/l

Syre: 4949/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &r

Révarer:
100% Tempranillo

Karakteristikk:
Lys kirsebaa farge med lillakant. Kraftig aroma av rede baa, krydder, hint av eik. En smaksrik og fruktig vin
med runde tanniner og god finish.

Passer til:
Kraftige kjettretter som storfe, lam og vilt.

Vinifikasjon:
Vinen er lagret 6 mnd p& Amerikanske og Franske eikefat og deretter 6 mnd pé flaske.
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VINC

Italia, Veneto Révarer:

Radvin 95% Corvina, 5% Rondinella

Varenr: 6800001 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Rubinrgd med lillakant. Duft av friske frukter som modne kirsebaar og granateple. Varm og balansert med en
Importer: Vino fin ettersmak av krydder. God fylde og friskhet.

Pris: 199,90

Alkohol: 14,0% Passer til:

Volum: 0,751 Pasta, lettere kjettgryter og smavilt. Meget god til ost.

Sukker: 59/l

Syre: 24/ Vinifikasjon:

15 mnd. fatlagring (5-25 hl)
Holdbarhet:
Konsumklar men kan lagresi noen &

Italia, Piemonte Révarer:

Radvin 100% Barbera

Varenr: 1178606 Karakteristikk:

Utvalg: Kategori 6 Mgark rubinrgd farge. Frisk og intens duft med rene toner av solbaa bjgrnebaar og syrlige kirsebag. Hint av
Importer: Vino vanilje og toast. Fyldig, behagelig og balansert. Lite sukker!

Pris: 439,90

Alkohol: 13,0% Passer til:

Volum: 3,001 Passer til kremet pasta, fjaakre og lyst kjett. Nytes gjerne alene!

Sukker: 244/

Syre: 6.1g/l Vinifikasjon:

Kun handplukkede druer. Vinen lagres et & p& sma franske eikefat, og til dels pé store tenner.
Holdbarhet:
Konsumklar nd

Italia, Veneto Révarer:

Brennevin Krem, melk, sukker, kaffe, grappa

Varenr: 7847302 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Kremfarget. Intens aroma av kaffe med hint av krem. Flgyelsmyk krem liker med innslag av kaffe og krem.

Importer: Vino

Pris: 189,00 Passer til:

Alkohol: 15,0% Kaffe Avec. Passer ogsatil dessert som vaniljeis. Nytes gjerne alene, vel avkjelt.

Volum: 0,501

Sukker: 250 g/l Vinifikasjon:

Syre: gl Noye selekterte kaffebenner knuses, for deretter & leggesi alkohol som reres daglig fer best mulig ekstrakson
av kaffe aromaer. Deretter blendes kaffe ekstrakten med melk og en "touch" av grappa. Alt med naturlige
ravarer.

Norge, Buskerud Révarer:

@I, Cider, Alko-pop Vann, pilsnermalt, humle (Hallertau, Saaz), gjser
Varenr: 7739402 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Lys gyllen gul. Aroma preget av lys malt, sitrus og korn. Ren og preget av lys malt, korn, litt urter og jord.
Importer: Vino Moderat sedme.

Pris: 34,90

Alkohol: 6,5% Vinifikasjon:

Volum: 0,331 2-4 md. undergjaaret produksjonsprosess.
Sukker: g/l

Syre: g/l

Holdbarhet:

Konsumklar na
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Chianti Barone Ricasoli 2016,

KICASOL!

Barone Ricasoli Brolio Chianti Classico DOCG 2015,

BROLIO
sl

ncASol

Italia, Toscana

Radvin

Varenr: 1556901
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Vinoterra
Pris: 139,90
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 2,449/
Syre: 5749l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Italia, Toscana

Redvin

Varenr: 69901
Utvalg: Kategori 4
Importer: Vinoterra
Pris: 159,90
Alkohol: 13,5%
Volum: 0,751
Sukker: 2,749l
Syre: 54 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi 2 &r.

Barone Ricasoli Formulae 2015,

E
¢

FORMULAE TOSCANA

Italia, Toscana

Radvin

Varenr: 4526806
Utvalg: Kategori 4
Importer: Vinoterra
Pris: 400,00
Alkohol: 13,0%
Volum: 3,001
Sukker: 829/l
Syre: 549/
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
94% Sangiovese , 6% Canaiolo

Karakteristikk:
Dyp red farge. Preg av rede og merke bag, litt krydder og rayk. Friskt preg av rade baa og krydder, fast
ettersmak.

Passer til:
Smaévilt, lam. Nytes gjerne alene.

Vinifikasjon:

Kun handplukkede druer fravinmarkene rundt Brolio i Toscana. Etter at druene og stilkene separeres
fermenteres vinen pa temperaturkontrollerte tanker mellom 30-32 grader. 8 dager masserasjon. Vinen lagresi
stéltanker opp mot ett ar.

Révarer:
80% Sangiovese, 15% Merlot, 5% Cabernet Sauvignon

Karakteristikk:

Mark rubinrgd farge. Frisk og intens duft av sma rede baer, vanilje og lakris. | munnen har vinen god
kompleksitet med flayelsmyke toner av krydder og lakris samt utpreget mineralitet i ettersmaken, typisk for
omradet. Dette er en tiltalende vin med god konsentrasjon og lang finish.

Passer til:
Retter med lam, smavilt og redt kjett. Meget god til ost!

Vinifikasjon:

Kun handplukkede druer fravinmarkenei Brolio, Toscana fra 280 til 490 meter over havet. Etter at druene og
stilkene separeres fermenteres vinen pa temperaturkontrollerte tanker mellom 24-27 grader med 12 til 16
dager masserasjon pa skallet. Vinen lagres 9 maneder pa eikefat og deretter 3-6 maneder paflaske fer salg.

Révarer:
100% Sangiovese

Karakteristikk:

Maerk rubinred farge. Frisk og intens duft med rene toner av rade baa samt hint av urter. | munnen har vinen
god fylde med hint av krydder og vanilje, med ett friskt preg av baa. Behagelig og balansert. Dette er en
tiltalende vin med god konsentrasjon og lang finish.

Passer til:
Grillmat eller retter med svin, storfe eller sau/lam. Kan gjerne nytes alene.

Vinifikasjon:

Kun handplukkede druer fravinmarkene rundt Brolio i Toscana. Etter at druene og stilkene separeres
fermenteres vinen pa temperaturkontrollerte tanker mellom 30-32 grader. 10 dager masserasjon. Vinen lagres
i stéltank opp mot ett ar.

Barone Ricasoli Castello di Brolio Vin Santo del Chianti Classico 2008,

Italia, Toscana

Dessertvin

Varenr: 9814802
Utvalg: Kategori 2
Importer: Vinoterra
Pris: 239,00
Alkohol: 15,5%
Volum: 0,501
Sukker: 155 g/l
Syre: 5749/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &r

Révarer:
95% Malvasia, 5% Sangiovese

Karakteristikk:
Gylden rav farge. PAnesen har vinen preg av mandler og ristede hasselnetter. Sgt inngang med balansert syre.
Lang og kompleks smak med en flgyelsmyk avslutning. Et sant utrykk av Toscana og tradisjon.

Passer til:
Vellagrede og smaksrike oster. God til Italienske kjeks og kaker som cantucci og panettone.

Vinifikasjon:

Kun handplukkede druer fravinmarkene i Chianti Classico, Toscanafra 280 til 490 meter over havet. Druene
hgstes sent inn under innhgstingen for at sukker innholdet skal vaare pa sitt hgyeste for & sikre at druene klarer
en lang modingsprosess som vinen har. Drueklasene blir hengt opp for at druene skal delvisterkei flere
maneder. DeretteQ} de fors ktig presset og lagt pa eikefat i 12-18 mnd.



Italia, Puglia Révarer:

Radvin 100 % Primitivo

Varenr: 950601 Karakteristikk:

Utvalg: Kategori 5 En frisk og fruktig vin med preg av plomme, redt eple og kirsebaa. Rund og behagelig munnfalelse og en ren
Importer: Winefor You og lang ettersmak.

Pris: 105,90

Alkohol: 13,0% Vinifikasjon:

Volum: 0,751 Tradisjonell vinifikasjonsteknikk i stéltanker, tappet ulagret.
Sukker: 104/l

Syre: 584/l

Holdbarhet:

Konsumklar na
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"'NEMOODS

WITH PASSION FOR WINE

Sobernheimer Marbach Riesling Auslese 2013 50 cl 2015, Weingut K.H. Schneider

Tyskland, Nahe
Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

10 4.

3536802
Bestillingsutvalg
Winemoods
219,90

8,0%

0,501

96,2 ¢/l

9,09/

Konsumklar, men kan lagresi opp til

Fritz Mller Perlwein 75 cl, Jirgen Hofmann

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Magnus Riesling 2013 75 cl 2013, Weingut Staffelter Hof

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

Tyskland, Rheinhessen

2738701
Bestillingsutvalg
Winemoods
169,40

11,5%

0,751

11,09/

7,09/

Tyskland, Mosel-Saar-Ruwer

2165501
Bestillingsutvalg
Winemoods
179,70

11,0%

0,751

8,19/l

859/l

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
100% Riesling

Karakteristikk:
Klar lys gul. Kompleks og aromatisk duft av solmodne gule epler, eksotiske frukter og sitrustoner. Svaat
tiltalende med god balanse mellom sadme, hay syre, frukt og mineraler.

Passer til:
En vidunderlig sgt vin med hgy balanserende syre. Passer perfekt til forretter med feite pateer som géselever
og til fruktdesserter med hgy syre, sorbeter og til blamuggoster.

Vinifikasjon:
Sent innhgstede druer. Spontangjaaing i gamle fat.

Révarer:
100% Miller-Thurgau

Karakteristikk:

Middels dyp grenngul. Aroma preget av sitrus, granne epler og hvite blomster, hint av tropisk frukt p& duft.
Fruktig smak med delikat perlende mousse med preg av epler, sitrus og blomster, ettersmak med hint av
mineraler.

Passer til:
En herlig og forfriskende vin & starte med til aperitif og til smaforretter av skalldyr, skinker, palser og oliven.
Vinen harmonerer ogsa svaat godt til skalldyr og fiskeretter gjerne med fete og rikere sauser.

Vinifikasjon:
Vinifiert av druer fra gamle vinstokker, gjaaret tradigonelt, inneholder et kullsyretrykk p& 2,5 bar.

Révarer:
100% Riesling

Karakteristikk:

Magnus Riesling Trocken er klokkeklar, tarr og frisk med moden frukt. Delikat og ren duft av modne sma
gule plommer og steinfrukt som fersken. Tiltalende og lett med grenne epler, sitrus og skifer-mineralitet i
finishen.

Passer til:
En super og rasepreget Riesling som kan nytes uten mat eller til lettere retter av skalldyr og fisk, salater,
skinke og ikke minst til asparges.

Vinifikasjon:
Etter kort skall-kontakt presses druene. Drugjucien stér natten gjennom for utfelling. Mosten gjennomgér en
rolig, kjelig giagring i stéltank og blandes med 20% villgjaaret most fra 1000 liters fat, for utvikling av

Paradies Riesling Feinherb 2015 75 cl 2015, Weingut Staffelter Hof

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Tyskland, Mosel-Saar-Ruwer

2165401
Bestillingsutvalg
Winemoods
179,70

10,5%

0,751

19,2 g/l

944/

Konsumklar men kan lagresi noen &r

Révarer:
100% Riedling

Karakteristikk:

Paradies Riesling Feinherb er klokkeklar, offdry og frisk med moden frukt. Delikat, ren duft og smak med
middels fylde og aromaer av granne epler, modne sma gule plommer, fersken og sitrus. Fabelaktig balanse
mellom sadme og en krisp syre, samt med skifer-mineralitet i finishen. En vin med et stort potensiale!

Passer til:
En super vin som kan nytes alene eller til uendelig mange retter. Perfekt til mildere og rikere sushi-retter,
antipasti, kald skinke, hvitt kjett, karri-og chili-retter og ikke minst til mildere oster.

Vinifikasjon:
Handplukkede solmodne druer fra bratte sgr-gstlige vinmarker med hard gré-skifer. Noen timers skall-kontakt
for pressing, med%lgende utfelling over natten. Mosten gjennomgér en rolig, kjgling gjaaring i staltank



Tyskland, Mosel-Saar-Ruwer

Hvitvin

Varenr: 3539101

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 189,90

Alkohol: 10,0%

Volum: 0,751

Sukker: 1249/l

Syre: 9,54/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til

WITH PASSION FOR WINE

Révarer:
100% Riesling

Karakteristikk:
Klar, lys strégul. Ung, frisk og ren duft av eple, urter, gule plommer og sitrusfrukter. Rene gule og grenne
frukter i smak med en leskende og lang avslutning.

Passer til:

En vakker vin til aperitif, forretter, skalldy, sushi og fiskeretter.

Téler godit feite sauser av olje, smar og flate. Topp til asparges og granne grannsaker, samt til kylling og
kalkun avhengig av tilbeheret.

Vinifikasjon:
Jordsmonnet bestdr av gra og bl skifer. 50% staltankgjagret, 50% i gml fat.

4ar.

Tyskland, Nahe

Hvitvin

Varenr: 3010501
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 219,90
Alkohol: 12,0%
Volum: 0,751
Sukker: 329/

Syre: 7,84/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
100% Riesling

Karakteristikk:
Klar, ung, lys gulgrenn. Klar og rik duft med sitrus, appelsin, eple, florale toner og mineraler. Rik, stor
fruktkons. av sitrus, steinfrukter og mineraler. Frisk syre og lang avslutning.

Vinifikasjon:
Handplukkede druer fra ulike kvalitetsvinmarker, bl.a. fra GG Felsenberg. Svart vulkansk jordsmonn.
Villgjazret i gamle fat.

Tyskland, Mosel

Hvitvin

Varenr: 5657001

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 221,64

Alkohol: 0,0%

Volum: 0,751

Sukker: 519/l

Syre: 9,4 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
10 4.

Révarer:
100% Riesling

Karakteristikk:
Klar strégul. Duft av grapefrukt, mandarin, urter, furu og blomster. Elegant og ren med god balanse mellom
sedme og syre. Stor friskhet i avslutningen.

Vinifikasjon:
Gamle vinstokker. Skiferjordsmonn og gjagring pa stéltanker.

Tyskland, Nahe

Hvitvin

Varenr: 7346001

Utvalg: Bestillingsutvalg

Importer: Winemoods

Pris: 240,00

Alkohol: 13,0%

Volum: 0,751

Sukker: 2,74/
“%“ Syre: 849

SOBERNHEIM Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &r

Révarer:
100% Sauvignon Blanc

Karakteristikk:
Brilliant grenngul. Ren og klokkeklar duft med preg sitrus, stikkelsbaer, nesle og lime. Krystallklar, elegant og
rasepreget Sauvignon med stor fruktkonsentrasjon. Lang mineral sk finish.

Passer til:

En klasisk rasepreget Sauvignon Blanc fra et kjglig klima. Vinens grenne og sitruspregede aroma passer
perfekt til salater, asparges, fiskeretter med feite sauser, tomatbaserte retter og ikke minst til hvit geitost som
chevre.

Vinifikasjon:
Druer frasvaat bratte parseller i enkeltvinmarken Marbach. Mineralsk jordsmonn av red leire, skifer, kvarts.



..
\d@oons

WITH PASSION FOR WINE

Tyskland, Nahe

Hvitvin

Varenr: 2899201
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 241,18
Alkohol: 8,5%
Volum: 0,751
Sukker: 54,1 g/l
Syre: 794/
Holdbarhet:

Lagringspotensiale 15 - 20 &

Révarer:
100% Riesling

Karakteristikk:
Brilliant, lys gulgrenn. Ren med sitrustoner av appelsiner, epler og steinfrukter. Aromatisk og kompleks med
stor kons. av sitrus, steinfrukter og mineraler. Balansert.

Vinifikasjon:
Handpl. druer fra den bratte enkeltvinmarken Domberg, med skifer og kvarts. Vill-gjagret, modn. 6 md.

Tyskland, Mosel

Hvitvin

Varenr: 3539401
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 269,58
Alkohol: 11,0%
Volum: 0,751
Sukker: 149/l g/l
Syre: 9,3d/l g/l
Holdbarhet:

10 &.

Konsumklar, men kan lagresi opp til

Révarer:
100% Riesling

Karakteristikk:
Klar, lys strégul. Rik og &pen duft av eksotiske og gule frukter, mandarin og noe urter. Kompleks og middels
fyldig med gule eksotiske frukter. Frisk og mineralsk.

Vinifikasjon:
Enkeltvinmark med 40 & gml vinstokker. Jordsmonnet er gra skifer. Naturlig fermentering i gml fat.

Tyskland, Mosel

Hvitvin

Varenr: 3538801
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 289,85
Alkohol: 0,0%
Volum: 0,751
Sukker: 789/l g/l
Syre: 8,69/l g/l
Holdbarhet:

10 &

Konsumklar, men kan lagresi opp til

Révarer:
100% Riedling

Karakteristikk:
Klar strégul. Ren og rik med duft av solmodne gule frukter som aprikos, fersken og pasjonsfrukt. Smak av
gule frukter, god syre, balanserende sadme, frisk og mineralsk. Vill syre.

Vinifikasjon:
Gml. vinstokker pa 60-100 &r. Jordsmonnet bestdr av bla skifer. Gjaret pa staltank.

Dsterrike, Niederosterreich

Hvitvin

Varenr: 7861601

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 319,90

Alkohol: 13,0%

Volum: 0,751

Sukker: 19l

Syre: 6,59/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
6ar.

Révarer:
100% Sauvignon Blanc

Karakteristikk:
Brilliant grenngul. Ren klar duft med preg av sitrus, stikkelsbaar, solbaarblader, nesle, netter, lime. Klar,
elegant og rasepreget Sauvignon med stor fruktkonsentrasjon. Lang mineralsk avsl.

Vinifikasjon:
Handpl. druer fra enkeltvinmrk. 20-30 & gml vinstokker. Spont. ferm. igml fat, 8 md videre lagr.
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Tyskland, M osel-Saar-Ruwer

Hvitvin

Varenr: 7860901

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 399,90

Alkohol: 12,0%

Volum: 0,751

Sukker: 69/l

Syre: 9,74d/l
Holdbarhet:

Lagringspotensiale 12 - 15 &

WITH PASSION FOR WINE

Révarer:
100% Riesling

Karakteristikk:
Klar, lys strégul. Rik og dpen duft av eksotiske og gule frukter, mandarin og granne epler. Kompleks, fyldig,
elegant. Gule frukter, syrlige granne epler. Frisk, mineralsk.

Vinifikasjon:
Meget gml upodede vinst. p& 60-100 &r. Bla skifer-jordsm. Gjagret pa stéltank. Nat. ferm. i gml fat.

Tyskland, Mosel-Saar-Ruwer

Hvitvin

Varenr: 7860101

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 399,90

Alkohol: 12,0%

Volum: 0,751

Sukker: 69/l

Syre: 9,74d/l
Holdbarhet:

Lagringspotensiale 10 - 12 &r.

Révarer:
100% Riesling

Karakteristikk:
Klar, lys strégul. Rik og dpen duft av eksotiske og gule frukter, mandarin og grenne epler. Kompleks, fyldig,
elegant. Gule frukter, syrlige granne epler. Frisk, mineralsk.

Vinifikasjon:
Meget gamle upodede vinstokker pa 60-100 &r. Bla skifer-jordsm. Gjaaet pa stéltank. Nat. ferm. i gml fat.

Frankrike, Burgenland

Hvitvin

Varenr: 1969805

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 604,79

Alkohol: 13,0%

Volum: 1,501

Sukker: 39/l

Syre: 3,64/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til

Révarer:
100% Chardonnay

Karakteristikk:
Klar, lys gulgrenn. Ren og delikat. Hvite blomster, fioler, sitrus, epler og flint. Frisk og balansert med sitrus,
eple, ngtter og mineraler.

Vinifikasjon:
Vinmarkene har syd og sydestlig eksponering fra 230-300 m.o.h. Jordsmonnet er leire og kalkstein. Lagring i
16 md. i fat.

6ar.

Frankrike, Burgund

Hvitvin
Varenr: 2898805
Utvalg: Bestillingsutvalg
| 4 Importer: Winemoods
PERNANDVERGELESSES Pris: 654,99
\F Alkohol: 13,0%
IEEEEEE \olum: 1,501
Sukker: 19l
Syre: 59/
Holdbarhet:
Konsumklar, men kan lagresi opp til
104r.

Révarer:
100% Chardonnay

Karakteristikk:
Klar, lys gulgrenn. Ren med hvite blomster, epler, sitrus, hassel ngtttoner og mineraler. Frisk, balansert med
stor kons. av eple, sitrus og netter. Delikat, stor mineralitet.

Vinifikasjon:
Vinmarken har syd og sydestlig eksponering fra 250-300 moh. Jordsmonn av leire, kalkstein, flint og silika.
Lagring 11 md i fat.
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Dsterrike, Neusiedlersee

Rosévin

Varenr: 3980901

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 164,60

Alkohol: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 324/

Syre: 59/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

WITH PASSION FOR WINE

Révarer:
30% Merlot , 30% Cabernet Sauvignon, 25% Pinot Noir

Karakteristikk:
Klar dyp radrosa. Ren og kompleks duft av rede baa, villjordbaa, roser, urter og tomater. tiltalende smak av
rade baa som villjordbaa, urter og blomster. Frisk avslutning.

Vinifikasjon:
Sarestlig vinmark med leirsand, skifer og kalkstein. Plukkes og presses samtidig, gjaging i stéltank.

Tyskland, Rheinhessen

Rosévin

Varenr: 2738801

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 169,90

Alkohol: 12,0%

Volum: 0,751

Sukker: 11,7 g/l

Syre: 6,99/l
Holdbarhet:

Konsumklar n&

Révarer:
80% Blauer Portugieser, 20% Pinot Noir

Karakteristikk:
Klar, lys og ren redrosa. Dufter av rade bag som rips og bringebaa. Delikat smak av rips, ville bringebae,
rade epler og sitrus. Perlende og krisp avslutninng.

Passer til:
En super vin med fin fylde og perler til aperitif og rikere forretter. Passer godt til rike skalldyrsretter, kylling
og kalkun, samt til kalde og varme retter av kalv og svin, gjerne med rike sauser, urter og krydder.

Vinifikasjon:
5-6 timers skallmaserasjon. 2,5 bar trykk.

Italia, Piemonte

Rosévin

Varenr: 3980801
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 209,90
Alkohol: 12,5%
Volum: 0,751
Sukker: 39149l
Syre: 69/ldgl
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
100% Dolcetto

Karakteristikk:
Klar rosa med radt. Ren duft av ville blomster og rade og marke baa. Aromatisk og mineralsk smak med
tiltalende aroma av ville marke baa og blomster.

Vinifikasjon:
Handplukket, vinmark sgrvest 470moh. Lett pressing, kort maserasjon, gjaging wskall i staltank.

Italia, Piemonte

Raadvin

Varenr: 2238401
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 195,70
Alkohol: 12,0%
Volum: 0,751
Sukker: 0,29/l

Syre: 569/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &r

Révarer:
100% Dolcetto

Karakteristikk:

Otto Filari er mark red med lilla refleksjoner. Duften gjenspeiler smaken og er tiltalende med floralske toner
og med intense og delikate aromaer av marke bagr som bldbaar, solbaer og solmodne mgrke moreller. Tarr,
klokkeklar og ren med middels fylde. Marke baar, modne tanniner og gode mineraler gir en balansert vin med
lang finish.

Passer til:
En super vin uten mat eller til lettere sméretter som antipasti, skinker og pelser, fenal&r og rekt kjett. Den er
perfekt til kjettgryter og smavilt, samt til parmasan.

Vinifikasjon:
Gjazingen aarter% natulig gjaer i stéltanker. Maserasjon p& skallene i 5-7 dager, med 2-3 overpumpinger



Junge L éwen 2013 75 cl 2015, Weingut Heidi Schréck

Dsterrike, Neusiedlersee

Radvin

Varenr: 3539501

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 199,50

Alkohol: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 39/l

Syre: 569/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Chiassobuio 2010 75 cl 2010, Tunia Soc.Agr.

Italia, Toscana

Redvin

Varenr: 1969901
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 201,80
Alkohol: 13,5%
Volum: 0,751
Sukker: 29/l gl
Syre: 5649/l g/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

La Costa Brigante 2013 75 cl 2013, Az. Agr. La Costa

Italia, Lombardia

Radvin

Varenr: 3081201
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 219,90
Alkohol: 12,5%
Volum: 0,751
Sukker: 39/l

Syre: 569/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Ole! Rossi di ValtellinaDOC 2015 75 cl 2014, Dirupi

Italia, Lombardia

Radvin

Varenr: 2899101
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 236,50
Alkohal: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 19l

Syre: 5749/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &r

NEMOODS

WITH PASSION FOR WINE

Révarer:
85% Blaufrankisch, 15% St. Laurent

Karakteristikk:
Dyp red med lillatoner. Intens, duft av solmodne marke bjarnebaa og moreller, hibiskus og noe kirsebaa.
Konsentrert og rik med god fylde, rikt og saftig baapreg og lang avslutning.

Passer til:
En super duper vin til pasta og pizza, kjettgryter og grillet kjett. Ogsd en deilig vin til hvit fisk med
redvinsaus.

Vinifikasjon:
Handplukkesi midten av oktober, dpen gjaaring. Deretter lagres vinen i 18 mnd pé store eikefat.

Révarer:
Sangiovese 90%, Canaiolo 5%, Colorino 5%

Karakteristikk:
Klar, dyp ren redbl& Rade og merke baer, kirsebaer, moreller og noe urter. Fyldig, aromatisk og kompleks
med stor fruktkonsentrasjon og lang ettersmak.

Passer til:
Perfekt til alle kjattretter samt pasta og pizza

Vinifikasjon:
Vinstokkene er 45 & gamle. Gjaging i stél (70%) m/ naturlig gjaer, resten i Slovenske fat. Lagring i stél og fat
il& 1é&rifl

Révarer:
100% Merlot

Karakteristikk:
Klar ren red. Ren og delikat med marke og rade baa. Saftig og transparent med moreller og rade baer og god
mineralitet.

Passer til:
En svaat fruktig og saftig vin med flott struktur til retter med fugl, smavilt, lam og grillede kjgattretter.

Vinifikasjon:
Laget av druer fra 80 & gamle stokker og gjaget i stal og sement-tanker.

Révarer:
100% Nebbiolo

Karakteristikk:
Klar, ren red. Klokkeklar og ren duft av rade bea som markjordbae og mineraler. Fruktig, saftig, og
transparant med rgde baa og mineraler med jordbaatoner i avslutningen.

Passer til:
Perfekt vin til rikere og raffinerte retter. Topp til rike pastaretter, kokt kjett, lyst og markt kjett som fugl, lam,
okse og vilt, samt til retter med sopp og rike sauser. Passer ogsa godit til modne lagrede oster som parmasan.

Vinifikasjon:
Meget bratte terrasserte vinmarker (30-70%) 400-450 moh. pa morene av sand. Modning 8 md. i stéltank.
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WITH PASSION FOR WINE

Dsterrike, Neusiedlersee

Radvin

Varenr: 7861501

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 239,90

Alkohol: 0,0%

Volum: 0,751

Sukker: 1o/l

Syre: 554/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til

Révarer:
100% Blaufrankisch

Karakteristikk:
Dyp red, lillatoner. Intens, duft av solmodne merke bjernebaa og moreller, marsipan og noe kirsebag.
Konsentrert og rik med god fylde, rikt og saftig baapreg og lang avslutning.

Vinifikasjon:
Vinmark etablert i 1955. Jordsmonn av glimmerskifer og gneis. Lagresi 10 md i gml store eikefat.

S5ar.

Italia, Piemonte

Redvin

Varenr: 5616701

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 285,00

Alkohol: 13,5%

Volum: 0,751

Sukker: 19/

Syre: 6,19/l

Révarer:
100% Barbera

Karakteristikk:

Brilliant rubinred farge med refleksjoner. Tiltalende duft og smak av friske rgde baa som kirsebaer, solmodne
rips og kastanjer. Tarr, klokkeklar og ren med stor intensitet og delikat friskhet. Saftig, vings vin med
kirsebag-kjerner og rede baatoner med mineraler i aromabildet. Imponerende balanse og lang finish.

Passer til:
En klokkeklar vin med kjglighet og dybde. Passer mange ulike retter som pastaretter, kokt kjett, lyst og merkt
kjett (kaldt og varmt), retter med sopp og téler godit rike sauser. Passer ogsd godit til modne |agrede oster som
parmasan.

Vinifikasjon:
Vinmarken Patricone ligger i Montestefano-8sen og er p& 0,58 hamed astlig eksponering. Vinstokkene er 40

Italia, Lombardia
Redvin

Jc!
Varenr: 2899001
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 302,21
Alkohol: 14,0%
Volum: 0,751
Sukker: 39149l
Syre: 4949/ g/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til

Révarer:
100% Nebhiolo

Karakteristikk:
Klar, dyp red. Tiltalende duft av rade og merke baer, delikat og mineralsk. Stor fruktkons. av nebbiolo med
treffel og hestlav, rik og mineralsk.

Vinifikasjon:
Meget bratte terrasserte vinmarker (30-70%), 400-650 moh. pd morene av sand. 30 hi/ha.

5.

Italia, Pilemonte

Radvin

Varenr: 5615301

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 324,90

Alkohol: 13,5%

Volum: 0,751

Sukker: 19l

Syre: 6,79/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
5&.

Révarer:
90% Nebbiolo, 10% Barbera

Karakteristikk:

Brilliant middels dyp rubinred farge med refleksjoner. Tiltalende duft og smak av friske rade og merke baar
som ville bringebaa, ville bjarnebas, kirsebaakjerner og kryddertoner. Tarr og klokkeklar med stor intensitet
og eleganse fra Nebbiolo og med en touch kirsebaasyrlighet fra Barbera. Avslutningen er balansert og lang
med tiltalende mineralitet.

Passer til:

Perfekt vin til rike og raffinerte retter. Topp til fyldige pastaretter, kokt kjett, lyst og markt kjett som fugl,
lam, okse og vilt, samt til retter med sopp og rike sauser. Passer ogsé godt til modne lagrede oster som
parmasan.

Vinifikagon: 98



Italia, Piemonte

Redvin

Varenr: 5615101

Utvalg: Bestillingsutvalg

Importer: Winemoods

Pris: 549,40
ALY Alkohol: 14,0%

Volum: 0,751

Sukker: 1g/

Syre: 6,19/

WITH PASSION FOR WINE

Révarer:
100% Nebhbiolo

Karakteristikk:

Brilliant rad med refleksjoner. Duften og smaken er tiltalende med floralske toner av fioler, lakris, sat tobakk,
sjokolade, vanilje, pepper og rade bag. Tarr, klokkeklar og ren med stor fylde og rikhet. Imponerende
kompleksitet og dybde med modne tanniner, gode mineraler, begynnende sekundaae aromer med en balansert
og lang finish.

Passer til:

En vidunderlig vin til rype og storfugl, spesielt ndr vinen blir moden og noe utviklet. Perfekt til redt kjgatt,
smavilt og storvilt med rike sauser og sopp. Vinens kraft og tanniner f&r da noe & leke med og gir
kompleksitet til retten. Parmasan-vennl

Vinifikasjon:

Frankrike, Burgund

Radvin
Varenr: 2165605
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 729,90

i Alkohol: 13,0%
Volum: 1,501
Sukker: 19/
Syre: 444/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til

i‘x’zag'a%%' dager. Lagring i 14-16 mnd i gamle fat (min. 4 &) og deretter i flaske.
100% Pinot Noir

Karakteristikk:
Klar, dyp kirsebaared. Ren med rade baar som kirsebaa og jordbae. Kjernepreget. Saftig, fyldig, frisk og
konsentrert. Rgde baa, kryddertoner og mineraler. Lang avslutning.

Vinifikasjon:
Syd/sydastlig eksponering 250-400 moh. Jordsmonnet er grus, kalkstein, leire og sand. Naturlig gjaa.

8ar.

Italia, Piemonte
Radvin
Varenr: 7262905
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 1199,90

e KOMMER Alkohol: 14,0%
Volum: 1,501
Sukker: 19l
Syre: 6,6 g/l
Holdbarhet:
Konsumklar, men kan lagresi opp til
104r.

Révarer:
100% Nebhiolo

Karakteristikk:
Klar, brilliant red. Rik og kompleks duft av fioler, lakris, roser, set tobakk, sjokolade, baar og krydder. Elegant
0g vings med rikt baapreg, fioler, lakris, skogbunn og sgt tobakk. Svaat fyldig og kompleks.

Passer til:
Nydelig til de beste kjettretter av fuglevilt, smévilt og storvilt. Deilig til rike kjettgryter og faster oster som
parmesan.

Vinifikasjon:
Druene kommer fraden lille, prestigefylte vinmarken Montestefano. Modning 14-16 md. i gamle fat.

Dsterrike, Neusiedlersee

Dessertvin

Varenr: 3538402

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 195,40

Alkohol: 12,0%

Volum: 0,371

Sukker: 58,8 g/l

Syre: 6,89/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &r

Révarer:
50% Weissburgunder, 50% Welschriesling

Karakteristikk:
Klar gyllengul med grant. Aromatisk og kompleks, solmodne frukter som aprikos, fersken, appelsiner og
sitron. Solmodne frukter balansert med sitrustoner og en god syre.

Passer til:
En klokkeklar vin som passer perfekt til retter med pateer og gaselever. God til desserter med frukt og
friskhet. Superbratil en rekker oster bade pa ku og geitemelk, unge og modne, friske eller salte.

Vinifikasjon:
Handplukkede solmodne druer. Gjaaring og modning i store, gamle akasia fat.
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WITH PASSION FOR WINE

@sterrike, Neusiedlersee Révarer:

Dessertvin Welschriesling 40%, Weissburgunder 30% , Furmint 30%

Varenr: 3539202 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Klar og dyp gyllengul. Rik duft av solmodne, terkede aprikoser, sgte appelsiner og sitrus. Stor konsentrasjon,
Importer: Winemoods rik med god fylde. Fruktfokusert med balanserende syre.

Pris: 275,95

Alkohol: 11,5% Vinifikasjon:

Volum: 0,371 Héandplukkede sel ekterte botrytiserte druer. Gjaging og modning i store eikefat 1200 1.
Sukker: 100,7 g/l g/l

Syre: 9g/ g/l

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til

10 &
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Tutum BaCava 75 cl, Terrade Falanis

01U B

Spania, @vrige

Musserende

Varenr: 7345001

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winning Brands
Pris: 179,90

Alkohol: 12,0%

Volum: 0,751

Sukker: 2,954/l

Syre: 5749l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
3.

WINNING
” ] D | BRANDS

Révarer:
40% Xarel-lo, 30% Macabeo, 30% Parellada

Karakteristikk:

Lys, klar strégul farve. Frisk smak med hint av toast og sitrus. Ren duft med intens aroma av grenne epler og
sitrus. Hint av bakst, toast og mandler. God konsentrasjon og lang ettersmak.L aget pa en blanding av Xarel-lo
druer fra eldre vinstokker fra Penedés og Parellada og Macabeu druer fravinmarker 600 meter over havet fra
Conca deel Barbera

Passer til:
Egner seg godt som aperitiff, til smaretter, gjerne tapas, lyst kjett, salt skinke, fisk og skalldyr.

Vinifikasjon:
Laget patradigonelt vis med annengangsgjaging pa flaske. Lagring pd bunnfall i minimum 18 mnd. etterfulgt
av noetid paflaske.

C Dufour B de Compt Champ Ext Brut (@KO) 75 cl, Charles Dufour

Frankrike, Champagne

Musserende

Varenr: 1266001

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winning Brands
Pris: 349,00

Alkohol: 12,0%

Volum: 0,751

Sukker: 39/l

Syre: 6,99/l

Nyetimber Classic Cuvee 75 cl, Nyetimber

England, N/A

Musserende

Varenr: 7345101

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winning Brands
Pris: 399,00

Alkohol: 12,0%

Volum: 0,751

Sukker: 9,59/

Syre: 859/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
6 ar.

Neuland Griiner Veltliner, 75 cl 2016, Zillinger

Dsterrike, Weinviertel

Hvitvin

Varenr: 7746601
Utvalg:

Importer: Winning Brands
Pris: 149,90

Alkohal: 11,0%

Volum: 0,751

Sukker: 29/

Syre: 69/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
43.

Révarer:
Pinot Noir 55%, Chardonnay 35%, Pinot Blanc 10%

Karakteristikk:
Lys grenngul farge. Kompleks duft av granne epler, brioche, sitrus og streif av netter. Knuskterr, elegant og
syrefrisk Champagne.

Passer til:
Passer som apeitiff eller til skalldyr og annen sjgmat.

Vinifikasjon:
Mange av vinstokkene er svaat gamle. Denne helt unike Champagnen inneholder 10 % Pinot Blanc

Révarer:
50% Chardonnay, 30% Pinot Noir, 20% Pinot Meunier

Karakteristikk:
Lys gylden klar farge, Sma, elegante og vedvarende bobler. Kompleks nese med tydelig aroma av brioche,
eplekart og sitrus. Komplekse aromaer av honning, epleekart, madel og bakverk. Elegant og balansert.

Vinifikasjon:
Vinen inneholder 25-35% reserve vin. Tradisjonell vinifikagion av basevinen pa temperaturkontrollerte
stéltanker, annengangsgjagring pa flaskei minst 3 &r.

Révarer:
Griner Veltliner

Karakteristikk:

Lys strégul farge, tiltalende og ren duft av lime, steinfrukt og hvit pepper. Godt balansert med fin friskhet og
eleganse. Vinen er gkologisk. Ekteparet Herbert og Carmen Zillinger driver sammen vingarden som Herbert
ovetok av sineforeldrei 1998. Totalt 12 Hektar vinmark drivesi dag 100% gkologisk etter biodynamiske
prinsipper. Viktigste druetype er Griner Veltliner, @sterrikes egen og helt unike druetype. Zillinger dyrker
0gsa blant annet Traminer, Weissburgund og Sweigelt. Vinmarkene har et

Vinifikasjon:
@kologisk, ingen fat, kun staltank
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Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

54.

Dsterrike, Niedertsterreich

7737101
Bestillingsutvalg
Winning Brands
199,90

12,0%

0,751

49/l

6 g/l

Konsumklar men kan lagresi opp til

Révarer:
Griner Véeltliner

Karakteristikk:

Lys strégul farge, intens, tiltalende og ren duft av lime, fersken, steinfrukt og hvit pepper, rayk og honning.
Godt balansert med god intensitet, fin friskhet og eleganse. Lang ettersmak. Vinen er gkologisk og druene
dyrkees etter biodnamiske prinsipper. Totalt 12 hektar vinmark. Viktigste druetype er Griiner Veltliner,
@sterrikes egen og helt unike druetype. Zillinger dyrker ogsa blant annet Traminer, Weissburgund og
Sweigelt. Vinmarkene har et variert jordsmonn med mye kalk. Herbert omtaler se

Passer til:

God drikkevin som passer godt til fisk og skalldyr savel som til lyst kjett, salater og pasta
Vinifikasjon:

@kologisk sertifisert. Jobber biodynamisk

Sar-Afrika, Stellenbosch

= Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

R AMIES

1608801
Bestillingsutvalg
Winning Brands
224,00

13,0%

0,751

209/l

7549/

Révarer:
Sauvignon Blanc

Karakteristikk:

Lyssitrongul farve, intens og frisk duft av sitrus, stikkelsbag, urter, tropisk frukt og granne epler. Smak av
sitrus, mineraler, ananas og urter. Lang ettersmak. Sauvignon Blanc druene til denne vinen dyrkesi de hayest
beliggende vinmarkene til produsenten. Jordsmonnet her har mye granitt, noe som er med pa &tilfgre vinene
en helt unik kompleksitet du ikke finne noe annet sted. Produsenten holder til i Stellenboch, hgyt over havet, i
fijellkjeden Helderberg. Vinmarkene finner vi p& 650 meters

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Ser-Afrika, Walker Bay

7406001
Bestillingsutvalg
Winning Brands
239,00

14,0%

0,751

2549/

509/l

Konsumklar men kan lagresi opp til

4.

Révarer:
Chardonnay

Karakteristikk:

Aromaav Sitrus, epler og ngtter. God intensitet, lang ettersmak. Creation Wines |lages av druer fra 40 hektar
vinmark beliggende i Hemel-en-Aarde i Walker Bay. Vinmarkene ligger i fjellsiden til Babylon Toren
Mountain opp mot 350 moh.

Vinifikasjon:
Vinen klasefermenteres og lagres 8 mnd pa fat, hvorav 30% nye fat.

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohal:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

8ar.

Frankrike, Languedoc-Roussillon

7670301
Bestillingsutvalg
Winning Brands
349,90

14,5%

0,751

0,7 g/l

6,89/l

Konsumklar, men kan lagresi opp til

Révarer:
34% Chardonnay, 33% Viognier, 33% Sauvignon Blanc

Karakteristikk:

Intens, kompleks duft av moden sitrusfrukt, fersken, honning, terket frukt og hint av vanilje. Fyldig og
smaksrik med honningtoner, vanilje og terket sitrus. Lang ettersmak. De hvite druene pa Cigalus gror pa et
kalkholdig jordsmonn av sandstein, med toppjord av kalholdig leire. Eiendommen ble kjgpt av Gérard
Bertrand | 1995, og har vaart biodynamisk siden, garden ble demeter sertifisert i 2010. Gjennom en bred
portefglje av vin viser han hvilken utrolig bredde av gode appellasjoner som finnesi

Passer til:

Egner seg meget godt til smarstekt fisk, kreaftigere retter av fisk og skalldyr. Lyst kjgtt.

Vinifikasjon:

Biodynamisk. 70l druene gjares pa eikefat, resterende i staltank. lagres s 7-8 mnd pé franske fat.
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Dsterrike, Weinviertel

Hvitvin

Varenr: 7737201

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winning Brands
Pris: 383,00

Alkohol: 13,5%

Volum: 0,751

Sukker: 29/l

Syre: 584/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
10 4.

Révarer:
Griner Véeltliner

Karakteristikk:

Middels dyp strégul farge, tiltalende og ren duft av kalk, fersken, krydder, sitronskall, honning og hvit pepper.
Godt balansert med intens smak, friskhet og eleganse. Lang ettersmak. Vinen er gkologisk og druene dyrkees
etter biodnamiske prinsipper. Totalt 12 hektar selveid vinmark drivesi dag 100% gkologisk. Viktigste
druetype er Griiner Veltliner men Zillinger dyrker ogs blant annet Traminer, Weissburgund og Sweigelt.
Vinmarkene har et variert jordsmonn med mye kalk. Herbert omtaler seg selv

Vinifikasjon:
@kologisk sertifisert, biodynamisk dyrkede druer

Sar-Afrika, Stellenbosch

Hvitvin

Varenr: 2841101

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winning Brands
Pris: 479,00

Alkohol: 13,5%

Volum: 0,751

Sukker: 3,39/

Syre: 7549/
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
10 &.

Révarer:
Chardonnay

Karakteristikk:

Lyssitrongul farge. Duft av sitrus, ananas, modne frukter, mineraler og toast. Smak av Sitrus, smer, ngtter og
modne frukter. Produsenten holder til i Stellenboch, heyt over havet, i fjellkjeden Helderberg. Vinmarkene
finner vi pa 650 meters heyde, som i tillegg nyter godt av en nedkjglende bris fra havet. Resultatet er at viner
hefra har en uvanlig hgy syre og enestéende friskhet. Klimaet egner seg godt for druetypene Sauvignon Blanc
og Chardonnay. Visjonen hos Uva Miraer &lage lagringsdykt

Frankrike, Languedoc-Roussillon

Radvin

Varenr: 3632601
Utvalg: Kategori 3
Importer: Winning Brands
Pris: 119,90

Alkohol: 13,0%

Volum: 0,751

Sukker: 259/l

Syre: 514/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til

Révarer:
Grenache 60%, Syrah 40%

Karakteristikk:
Klar, middels dyp portvinsrad farge med lilla kant. Sval ren aroma preget av mgrke baa og urter. Ung og
saftig med smak av marke baa og myke tanniner, god fylde, fast ettersmak.

Passer til:
Passer spesielt godit til grillet kjett, ost, vilt, torsk og typisk middelhavsmat. Ogsa god som drikkevin.

3a.

Italia, Puglia

Radvin

Varenr: 3867001

Utvalg:

Importer: Winning Brands
Pris: 149,90

Alkohol: 14,0%

Volum: 0,751

Sukker: 4,7 g/l

Syre: 350/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
3.

Révarer:
50% Primitivo, 50% Negroamaro

Karakteristikk:
Typeriktig og god vin fra Puglia med dyp rad farge og lilla kant, intens, ren duft og smak av moreller, rede
baa og bjernebaa. Saftig og kjettfull vin med myke tanniner og lang ettersmak.

Passer til:
Passer til pizza, pasta, grillmat, redt kjett, vilt samt uten fglge av mat.

Vinifikasjon:
Vinen er gkologisk. Druene kommer fra eldre vinstokker, uoppbundede og frittstéende. Jordsmonnet er leire
iblandet kalkholdig grus og stein. Det varme klimaet i omrédet gir godt modne druer med mye smak.
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Avaniel Joven Tempranillo 75 cl 2015, Bodegas y Vifiedos M onteabell6n

Spania, Riberadel Duero

Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:;
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til

6.

7156401
Kategori 4
Winning Brands
157,50

14,0%

0,751

29/l

459/l

Révarer:
Tempranillo

Karakteristikk:
Aromaav plommer, ragde baa og noe krydder. Middels fyldig med fin struktur og ren ettersmak.

Vinifikasjon:
Moderne vinifikagon. Handplukket druer fra egen vinmark Los Miles naa Dueroelven. Lagret pd mix av nye
og brukte eikefat i 2 mnd. Bodegas

Mullineux Kloof Street Swartland Syrah 75 cl 2014, Mullineux & Leeu Family Wines

Sar-Afrika, Swartland

Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

1770601

Winning Brands
169,00

13,5%

0,751

39/

5949/l

Monteabell6n 75 cl, Bodegas Monteabell6n

Dolcetto D'Alba DOC 75 cl 2015, Alessandro Veglio

‘;
!
i
00

{ESSANDRO VEGLC

i ooLc

DALEA

Spania, Riberadel Duero

Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til

6.

Italia, Piemonte
Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til

43

1547901
Bestillingsutvalg
Winning Brands
179,90

0,0%

0,751

1849/l

489/l

7631001
Bestillingsutvalg
Winning Brands
194,00

13,5%

0,751

0,29/

564/

Révarer:
Syrah

Karakteristikk:
Sval aroma med preg av marke baar, tarket frukt, litt urter og reayk. Medium kraftig og fruktig vin med hint av
fioler, krydder og med avrundete tanniner.

Passer til:
En matvennlig vin som passer godit til kjattretter av lam, lettere vilt og grillmat.

Vinifikasjon:
Mullineux bruker kun naturgjer og druene handplukkes.

Révarer:
Tempranillo

Karakteristikk:
Dyp red farge. Harmonisk duft av plomme, marke baar og krydder. Intens, balansert med lang ettersmak.

Passer til:
Perfekt vin rtil grillet Kjett, vilt eller rgdt kjett. Passer ogsa fint uten falge av mat.

Révarer:
Dolcetto

Karakteristikk:

Middels dyp, rubinred farge. Fruktig nese med ren duft av jordbae, bringebaar, kirsebaa og plomme.
Behagelig munnfalelse, middels fyldig med rene smaker og lang frisk avslutning. En av de nye unge
vinmakernei Piemonte. Hans onkel er den bergmte vinprodusenten Mauro Veglio. Alessandro gikk etter endt
enologutdannelse i lagre hos sin onkel, og startet for seg selv i 2005. Familien har 3,5 hektar selv og leier i
tillegg noen hektar av venner. Alessandro er opptatt av at vinene hans skal vagetilgjen

Passer til:
Passer til rettere kjgttretter, lyst kjett, pasta med sopp, pizza og uten fglge av mat.
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Barbera D'Alba DOC 75 cl 2015, Alessandro Veglio

#ESSANDRO VEGLY

SARBERA D'ALE!
A

\
| 203

Langhe Nebbiolo DOC 75 cl 2015, Alessandro Veglio

(H

I

[

| HESSANDRO VEGLS

_LANGHE
'NEBBIOLO

Italia, Piemonte

Radvin

Varenr: 7631101

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winning Brands
Pris: 203,50

Alkohol: 14,5%

Volum: 0,751

Sukker: 03¢/l

Syre: 599/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Italia, Piemonte

Radvin

Varenr: 7631201

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winning Brands
Pris: 251,00

Alkohol: 14,0%

Volum: 0,751

Sukker: 049/l

Syre: 69/l

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
8ar.

Creation Pinot Noir, 75 cl 2016, Creation

CREATION

Ser-Afrika, Walker Bay

Radvin

Varenr: 3988201

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winning Brands
Pris: 259,00

Alkohol: 14,0%

Volum: 0,751

Sukker: 319/

Syre: 519/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
5ar.

AnimaNegraAN/2 75 cl 2015, Anima Negra

Spania, N/A

Radvin

Varenr: 2903401
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winning Brands
Pris: 269,00

Alkohal: 13,5%

Volum: 0,751

Sukker: 069/l

Syre: 5749/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
6 ar.
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Révarer:
Barbera

Karakteristikk:
Middels dyp rubinred farge. Ren og intens aroma av kirsebaa, moreller, bjarnebaa og fioler. Kjgttfull,
balansert vin med rene smaker og god konsentrasjon.

Passer til:
Egner seg godt til et bredt spekter av retter av lyst og radt kjett, sopp, pasta og pizza samt helt for seg selv.

Révarer:
Nebbiolo

Karakteristikk:

Middels dyp, rubinrgd farge med duft av fioler, rade frukter, bjarnebaa og hint av vanilje. Konsentrert og
balansert vin med smak av fioler og markjordbaa. En av de nye unge vinmakernei Piemonte. Hans onkel er
den bergmte vinprodusenten Mauro Veglio. Alessandro gikk etter endt enologutdannelsei laae hos sin onkel,
og startet for seg selv i 2005. Familien har 3,5 hektar selv og leier i tillegg noen hektar av venner. Alessandro
er opptatt av at vinene hans skal vaaetilgjengelige alerede nér de

Passer til:
God kjettvin til entrecote, lam og vilt.

Karakteristikk:

Middels dyp, klar portvinsrgd farve. Aroma av marke kirsebar, bringebaa og bl& plommer med hint av anis.
God intensitet. Kompleks p& smak med kirsebaer, plommer og noe jordlige aromaer. Godt balansert med lang
ettersmak.Creation Wines lages av druer fra 40 hektar vinmark beliggende i Hemel-en-Aarde i Walker Bay.
Vinmarkene ligger i fjellsiden til Babylon Toren Mountain opp mot 350 moh.

Passer til:
Egner seg godit til retter som entrecote, lyst kjett, grillmat, smavilt eller helt uten felge av mat.

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikasjonsteknikk, gjaaret med 30% hele drueklaser, 12 md. fatlagring hvorav 25% var nye
franske fat.

Révarer:
65% Callet, 20% Mantonegro-Fogoneu, 15% Syrah

Karakteristikk:

Aromaav ville bringebaar, moreller og noe raykpreg. Elegant munnfelelse, smak av modne rgde baa og noe
vanilje. Lang ettersmak.
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Cigalus Red 75 cl 2015, Gerard Bertrand

L azatecs~

Frankrike, Languedoc-Roussillon
Redvin

Varenr: 7615001

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winning Brands
Pris: 349,90

Alkohol: 15,5%

Volum: 0,751

Sukker: 0,7 g/l

Syre: 549/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
10 &

Barolo DOCG 75 cl 2012, Alessandro Veglio

it ’_.I/\

AESSANDRO VEGLO

BAROLO

Italia, Piemonte

Radvin

Varenr: 7615101

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winning Brands
Pris: 350,90

Alkohol: 14,5%

Volum: 0,751

Sukker: 0,29/l

Syre: 594/l
Holdbarhet:

Lagringspotensiale 12 - 15 &r

Beeslaar Pinotage, 75 cl 2015, Beeslaar

BEESLA

Sar-Afrika, Stellenbosch

Radvin

Varenr: 1604601

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winning Brands
Pris: 399,00

Alkohol: 14,5%

Volum: 0,751

Sukker: 2449/

Syre: 549/
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
8ar.
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Révarer:
40% Cabernet Sauvignon, 25% Syrah, 20% Merlot, 10% Cabernet Franc, 5% Grenache

Karakteristikk:

Mgrk rubinrad, Intens og kompleks med merke ba, lakris, plommer, moreller, krydder og sokolade. Intens
og konsentrert med myke tanniner. Lang avslutning og god balanse. Eiendommen ble kjept av Gérard
Bertrand | 1995, og har veat biodynamisk siden, gérden ble demeter sertifisert i 2010. Gerard Bertrand er en
kvalitetsbevisst produsent som lager viner preget av sitt voksested framange av Sar-Frankrikes appellasjoner.
Gjennom en bred portefglje av vin viser han hvilken utrolig bredde av gode app

Passer til:
En vin som passer ekstragodt til vilt, grillmat og kraftige kjettretter.

Vinifikasjon:
Biodynamisk. Syrah og Carignan druene gjennomgar en karbonmaserasjon. Vinen lagresi barriquei 12 mnd.

Révarer:
Nebbiolo

Karakteristikk:

Middels dyp rubinrad farge. Ung ren aromaav konsentrert kirsebaa, noe krydder, fioler og lakris.Ren
kompleks og elegant. Finslepne tanniner. Lang ettersmak. Alessandro er av de nye unge vinmakerne i
Piemonte. Hans onkel er den bergmte vinprodusenten Mauro Veglio. Alessandro gikk etter endt
enologutdannelse i laae hos sin onkel, og startet for seg selv i 2005. Familien har 3,5 hektar selv og leier i
tillegg noen hektar av venner. Alessandro er opptatt av at vinene hans skal vegetilgjengelige a

Révarer:
Pinotage

Karakteristikk:
Duft av red frukt, plommer, merk sjokolade og kaffe og smak av merke og rade bae, kaffe og plommer.

Vinifikasjon:
Vinen er lagret 20 mnd og delvis fermentert pa eikefat, hvorav 90 % franske fat.
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