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AMEA,

Italia, Veneto
Musserende

Varenr: 3821401
Utvalg: Testutvalg
Importer: Amka
Pris: 115,90
Alkohol: 11,0%
Volum: 0,751
Sukker: 16 g/l
Syre: 5,50 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar n&

Révarer:
100% Glera

Karakteristikk:
Friske og fine bobler med florale og fruktige toner

Passer til:
Perfekt til festelige anledninger og som aperitif. Passer ogsa fint til fiskeretter og lyst kjatt.

Vinifikasjon:
Skansom pressing av druene, gjagret ved 18 °C, annengangsgjaging i et lukket tanksystem (cuve close).

Spania, Catalonia
Musserende
Varenr: 563701
Utvalg: Kategori 4
. Importer: Amka
Pris: 144,90
Alkohol: 12,5%
Volum: 0,751
Sukker: 119/l
Syre: 6,549/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til

Révarer:
55% Xarel.lo, 10% Chardonnay, 35% Macabeu

Karakteristikk:
Vinen har en flott gyllen farge med fine utviklede toner p& nese. Preg av gult eple, sitrus og blomst, innslag av
urter, kjeks og mineraler. Kremet og sammensatt.

Passer til:
Fantastisk som apeitif og til 5jgmat.

Vinifikasjon:
Tradigonell vinifikagion av grunnvinen i temperaturkontrollerte stdltanker, annengangsgjaging og modning i
flasken.

3.

Frankrike, Burgund

Musserende

Varenr: 5223001

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Amka

Pris: 149,90

Alkohol: 12,0%

Volum: 0,751

Sukker: g/l

Syre: gl

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
48 % Pinot Noir , 25 % Chardonnay , 20 % Gamay , 7 % Aligoté

Karakteristikk:
Lys stragul farge. Ung, tiltalende aroma av eple, grapefrukt og blomster, streif av ristet bred. Fast og
forfriskende smak.

Passer til:
Passer til skalldyr, som aperitif eller bare for litt hverdagsluksus.

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikasjonsteknikk med bl.a. annengangsgjaaing i flasken (champagnemetoden), 12 md.
flaskemodning fer salg.

Chile, Maule

Hvitvin

Varenr: 753401
Utvalg: Kategori 6
Importer: Amka
Pris: 113,90
Alkohol: 13,5%
Volum: 0,751
Sukker: <3gl
Syre: 589/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
100 % CHardonnay fra Central Valley

Karakteristikk:
Frisk og balansert vin med smak og aroma som leder mot sitrus, epler, urter og tropisk frukt. Hint av bitterhet

i ettersmaken.

Passer til:
Passer som aperitif, til salat, pastaeller lyst kjett.

Vinifikasjon:
Temperaturkontrollert gjaging i stéltanker, gjennomgétt malolaktisk gjaaring. Ikke fatlagret.
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AMEA,

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar n&

Frankrike, Savoie

2285501
Kategori 3
Amka
129,90
11,5%
0,751

39/

79/l

Révarer:
100% Jacquere

Karakteristikk:
Denne vinen er nyansert og tiltalende p& nese, med et aromabilde hvor vi finner mandler, urter og sitrus. |
munnen er den livlig og tydelig mineralsk, med en frisk avslutning med hint av appelsin.

Passer til:

Passer til béde hvit og red fisk, skalldyr, reker, blaskjell, men ogsa til salumi, skinker og fete oster.
Vinifikasjon:

Gjaget ved 20 °Cii stéltanker i ca. 3 uker, tankmodent i 2 md. far tapping.

Frankrike, Loire
Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

258201
Kategori 4
Amka
139,90
11,5%
0,751

18 ¢/l
6.8¢/

Best n&, men kan lagresi noen &

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Frankrike, Burgund

877301
Bestillingsutvalg
Amka

319,90

13,0%

0,751

149/l

549/

Révarer:
100% Chenin Blanc

Karakteristikk:
Lys grenngul farge og fruktig duft av epler, sitrus, tropisk frukt og jordsmonn. Sadmefylt og fruktig anslag
som strammer seg godt sammen mot slutten.

Passer til:
Prov den til enkel helgrillet fisk eller lyst kjatt

Vinifikasjon:
Tradisonell vinifikasion. 8 md. fatlagring.

Révarer:
100 % Chardonnay fra «Chevalieres».

Karakteristikk:
Typeriktig vin fraMersault med deilige smaraktige toner fra eik, maden frukt og diskre mineralitet. Fyldig vin
med mineralsk og lang ettersmak.

Passer til:
Smergratinerte sjgkreps og hummer.

Frankrike, Loire
Rosévin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohal:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:
Drikkeklar

3869301
Kategori 2
Amka
125,00
12,0%
0,751
2949/
549/l

Révarer:
100 % Gamay

Karakteristikk:
En tarr og frisk rosévin med flott og klar rosafarge. Friske aromaer av blomster og rade baa.

Passer til:

Drikkes alene eller til salater, asiatisk mat eller andre |ette retter

Vinifikasjon:

Tradisionell vinifikasion med temperaturkontroll i st&ltanker, tankmodnet fer filtrering og tapping.



AMEA,

Frankrike, Provence
' Rosévin
Varenr: 2210301
r \ Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Amka
Pris: 199,90
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 39/l
Syre: 534/l
@ Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
30% Syrah, 30% Grenache, 20% Cinsault, 20% Rolle

Karakteristikk:

Lys rosamed duft av fersken og eksotiske frukter samt et hint av sitrus og urter. Smak av fersken og rede baa
med innslag av urter. Vinmarkenes beliggenhet i hayden, ved foten av Montagne St Victorie gir denne vinen
en flott mineralitet som gjer den unik i dette ormadet.

Passer til:
Passer til sterk og krydret mat, grillet Kjett, fisk og sushi. Ogsa utmerket som aperitif.

Vinifikasjon:
Druene hastes om natten for & fremme de delikate aromaene. Tradisjonell vinifikasjonsteknikk, modnet pa
bunnfallet i minst 4 md. etter avsluttet gjaging.

Dsterrike, Niederosterreich

Redvin

Varenr: 5408501
Utvalg: Kategori 4
Importer: Amka
Pris: 119,90
Alkohol: 12,5%
Volum: 0,751
Sukker: 19/

Syre: 4549/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til

Révarer:
100% Zweigelt

Karakteristikk:
Rubinrad farge, fruktige aromaer av kirsebaa p& nesen. En flott drikkevin med milde tanniner.

Passer til:

Antipasti, pasta, fisk og lett grillmat

Vinifikasjon:

Handplukkede druer, gjagret tradisjonelt i staltanker.

3ar.

Spania, Catalonia

Radvin

Varenr: 6883001
Utvalg: Kategori 3
Importer: Amka
Pris: 126,30
Alkohol: 14,0%
Volum: 0,751
Sukker: 3940/
Syre: 6,39/l

Loarel

- Holdbarhet:
Konsumklar men kan lagresi 2 &r.

Spania, Yecla

Radvin

Varenr: 2851501
Utvalg: Kategori 2
Importer: Amka
Pris: 126,90
Alkohol: 14,0%
Volum: 0,751
Sukker: 19l

Syre: 584/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
3.

Révarer:
40% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot, 20% Grenache

Karakteristikk:
Intens merk regd farge med duft av modne ngrke bagr og et hint av urter og fat, dette finner vi igien ogsai
smaken. Fin og lang ettersmak.

Passer til:
Passer godit til pastaretter, tapas og kjett.

Vinifikasjon:
@kologisk. Tradisionell vinifikasion med spontangjaging pa stéltanker og siden modning pa 500 liters franske
eikefat.

Révarer:
100% Monastrell

Karakteristikk:
Dyp rad farge. Dufter av rade frukter blandet med krydder og mild sedme av lakris og sjokolade. Rund og
konsentrert med fin syre. Fin og frisk ettersmak med krydder- og alkoholvarme.

Passer til:
Lam, grillmat, gryteretter.

Vinifikasjon:
Kun utvalgte druer brukes. Maserasjon og gjeaing pa staltanker. Ingen eik.

4



American Wings Zinfandel 75 cl 2013, ASV Wines

USA, Cdlifornia

Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:;
Sukker:

Syre:

3721701
Bestillingsutvalg
Amka

129,90

13,5%

0,751

69/l

6 g/l

Doria Paula Estate Malbec 2014, Doina Paula

Argentina, Mendoza

Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

4577101
Kategori 6
Amka
139,90
14,0%
0,751
2549/
52949/l

Konsumklar men kan lagresi noen &

Jaffelin Bourgogne Pinot Noir 75 cl 2014, Jaffelin

s JAelin
y =gl

i,

BourcoGNE

5

Frankrike, Burgund

Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

3974401
Kategori 4
Amka
169,90
12,5%
0,751
0,19/
6,36 g/l

Konsumklar men kan lagresi noen &

AMEA

Révarer:
76% Zinfandel, 5% Salvador, 2% Tampranillo, 17% andre druetyper

Karakteristikk:
En flott og fyldig redvin med delikate og tiltalende aromaer. Fin fruktighet i smaken hvor vi finner solbaa og
merk sokolade samt noter av pepper og lakris. Bahagelig ettersmak.

Passer til:
Passer godt til lyst kjett, pasta og tapas, men kan ogsa drikkes alene.

Révarer:
100% Malbec

Karakteristikk:

Intens dyp red farge. Komplekse aromaer av moden plomme, bjgrnebaa, lakris og mint. Sgte og myke
tanniner. Fin kropp og en lang og behagelig avslutning. Druene kommer fra Alluviavingdrden i Gualtallary
som ligger 1350 m.o.h. og vinen gjenspeiler de unike trekkene fra Uco Valley med sitt kjalige klima.

Passer til:
Passer godit til radt kjett som okse, lam eller vilt.

Vinifikasjon:

Druene blir delvis knust far kaldmaserasjon igangsettes, maserasjonsperioden varer i 15-25 dager.
Gjaaingstemperaturen blir kontrollert til 250C i stéltanker. Deretter falger malolaktisk spontangjaarig ved
160C.

Révarer:
100 % Pinot Noir

Karakteristikk:
Vinen har en klar rgdfarge og dufter av smd, rede bae og krydder. Den er fruktig og konsentrert med god
balanse og myke tanniner.

Passer til:
Prev den til biff bourguignon eller oster som Epoisses . Den passer ogsa utmerket til fisk som breiflabb eller
torsk med hvit saus.

Vinifikasjon:
Druene er hgstet for hand og vinen produsert pa tradisionell mate. Vinen er lagret pafat i 7 manerder med
30% ny k.

Kranskop Whole Berry Cabernet Sauvignon 2014, Kranskop Wines Ltd.

Sar-Afrika, Robertson

Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

3986201
Kategori 6
Amka
199,90
13,5%
0,751

29/l
5949/

Godt egnet for noen &rslagring

Révarer:
100% Cabernet Sauvignon

Karakteristikk:
Smaken er en blanning av ngtter og bag frukt med integrert godt & balansert tanniner. Veldig lang og behaglig
ettersmak.

Passer til:
Biff, rike gryteretter eller pastaretter.

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikas onsteknikk, 12 md. fatlagring fer tapping.
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AMEA,

Italia, Veneto

Redvin

Varenr: 4834401
Utvalg: Kategori 6
Importer: Amka
Pris: 399,00
Alkohol: 16,0%
Volum: 0,751
Sukker: 11 gr/l g/l
Syre: 6,4 gr/l g/l
Holdbarhet:

10 &.

Konsumklar, men kan lagresi opp til

Révarer:
70% Corvina, 20% Rondinella, 10% Oseleta

Karakteristikk:

Mark red farge med konsentrert duft av mearke baar, mynte, sokolade og elegant eik krydder. En fyldig
munnfalelese, med myk tannin struktur, intens frukt og delikat vanilje aromafranye eik. Fast ettersmak med
bittertoner. En korekt og elegant Amarone.

Passer til:
Passer til lam, storvilt, stofe og ikke minst til meditasjon:)

Portugal, N/A

Dessertvin

Varenr: 6393102
Utvalg:

Importer: Amka
Pris: 329,90
Alkohol: 20,0%
Volum: 0,501
Sukker: 112 g/l
Syre: 4,74/l

Révarer:
40% Touriga Nacional, 20% Touriga Franca, 20% Tinta Roriz , 10% Tinta Barroca, 10% Tinto C&o

Karakteristikk:

Gyllenbrun farge med stor eleganse i smaken der kombinasjonen av ungdom og modning i tid og alder er
perfekt . Vinen har fin friskhet , noter av tarket frukt , karamell og en delikat krydderkarakter. Elegant,
silkeaktig og lang finish.

Passer til:
En perfekt avslutning p& en bedre middag, passer ypperlig i kombinasjon med sjokolade og terket frukt.

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikasjon, tilsatt portugisisk druebrennevin for restsukker, 20 &rs fatlagring.

Frankrike, Armagnac

Brennevin

Varenr: 876701

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Amka

Pris: 900,00

Alkohol: 40,0%

Volum: 0,701

Sukker: 19l

Syre: 1o/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi over
100 &

Révarer:
60% Ugni Blanc, 40% Folle Blanche

Karakteristikk:
Fargen er gyllen ravgul. Duft av eik med noen brente toner. Ogsai smaken finner vi eik far en lang og rik
avslutning.

Passer til:

Frankrike, N/A

Brennevin

Varenr: 5223201
Utvalg: Kategori 6
Importer: Amka
Pris: 479,90
Alkohol: 40,0%
Volum: 0,701
Sukker: gl

Syre: g/l

Révarer:
Ugni Blanc

Karakteristikk:
Fruktig, med hint av valnetter, tarkede druer og syltet appelsin, mandarin, mokka og sjokolade.



Rodenbach Grand Cru, Palm Breweries

o FAOM BELGIVY - PORTEE DE LA

v W e BN

|

Belgia, N/A
@, Cider, Alko-pop

Varenr: 2063002

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 47,90

Alkohol: 6,0%

Volum: 0,331

Sukker: gll

Syre: g/l

Holdbarhet:

Konsumklar na

BEER

ENTHUSIAST

Révarer:
Vann, Malt, Humle, Gjag

Karakteristikk:

Stil: Flanders Red-Brown

Komplekst @l med tydelig preg av treverk, gyllen malt og terket frukt. Fyldig og kremet munnfalelse med
noter av karamell. Vings med lang ettersmak.

Passer til:
God til reker, skalldyr og fet fisk.

Vinifikasjon:
Etter flere & med lagring pa trefat gar bryggmesteren inn og blander glene for &fariktig smak og aroma, far
en liten tilsettning av ferskt al.

St Feuillien Blonde Glutenfri 25 cl, Brasserie St. Feuillien

Belgia, Le Roeulx
dl, Cider, Alko-pop

Varenr: 2837204

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 33,90

Alkohol: 5,5%

Volum: 0,251

Sukker: gl

Syre: gll

Holdbarhet:

Konsumklar na

Rodenbach Classic 25 cl, Palm Breweries

Belgia, N/A
dl, Cider, Alko-pop

Varenr: 5992504

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 37,90

Alkohol: 5,2%

Volum: 0,251

Sukker: gl

Syre: g/l

Holdbarhet:

Konsumklar na

Einstok White Ale, Einstok Olgerdi

EINSTOK
s
WHITE ALE
Beswe 80 ol

Island, N/A
@, Cider, Alko-pop

Varenr: 241102

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 40,90

Alkohal: 5,2%

Volum: 0,331

Sukker: g/l

Syre: gl

Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
Vann, Malt, Gjaz, Humle

Karakteristikk:
Dette er en glutenfri g, der ingrediensene og bryggemetoden reduserer gluteninnholdet til under 20ppm. God
fruktighet og fylde, preg av aprikos og sitrus. Lav bitterhet og ter avslutning. Et godt matal.

Passer til:
milde hvitmuggoster som brie og camembert, salater eller til lyst kjett.

Vinifikasjon:
Tradisjonell overgjaaet prosess. Behandlet med glutenreduserende enzym, under 20ppm gluten. Glutenfri.

Karakteristikk:

Stil: Flanders Red-Brown

Et fruktel som byr pa et godt samspill mellom bittert og sett og med en mangde kopleks fruktighet. Deler av
glet lagres pa eik og Rodenbach Classic er en resultatet av 3/4 ung @l blandet med 1/4 ¢l som har veat lagret
paeikefati 2 .

Passer til:
Passer godit til reker og skalldyr.

Vinifikasjon:
25% nytt brygg og 75% @l som er lagret pa sherryfat i over 2 ar.

Révarer:
Vann, Malt, Humle, Gjaer, Korianderfrg, Appelsinskall

Karakteristikk:

Stil: White Ale

Brygget pa det rene islandske vannet er dette en frisk, ren og fruktig wit smaksatt med appelsinskall og
korianderfra. Perfekt til fisk og skalldyr, eller som tarsteslukker.

Passer til:
Qlet gér ypperlig til fisk og skalldyr, eller som tersteslukker.



Austmann Gamle Eirik 33 cl, Austmann Bryggeri

Norge, Trondheim
@, Cider, Alko-pop

Varenr: 1947402
Utvalg: Kategori 5
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 46,90

Alkohol: 5,6%

Volum: 0,331

Sukker: gll

Syre: g/l

Holdbarhet:

Konsumklar na

BEER

ENTHUSIAST

Révarer:
Vann, Malt, Gjaa, Humle

Karakteristikk:

Stil: Red IPA

Dette er et uklart, redbrunt @l i en helt ny @lsanger: Red IPA. Den har en meget fin balanse mellom malt og
humle, selv om man nok sitter igjen med et klart humlepreg ndr man er ferdig med en flaske. Preg av
sedmefull merk malt, litt urter, karamell og sitrus.

Vinifikasjon:
Tradisonell overgjaaet bryggeprosessi apne gjaakar fer naturlig annengangsgjaaing i flasken.

Brouwerij de Molen Heksen & Trollen 33 cl, Brouwerij de Molen

Heksen & Trollen

Nederland, Green Heart
dl, Cider, Alko-pop

Varenr: 2883702

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 47,90

Alkohol: 6,1%

Volum: 0,331

Sukker: gl

Syre: gll

Holdbarhet:

Konsumklar na

de Molen Vuur & Vlam 33 cl, Brouwerij de Molen

Vour & Vlam

=

Nederland, Green Heart
dl, Cider, Alko-pop

Varenr: 6719702

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 49,90

Alkohol: 6,2%

Volum: 0,331

Sukker: gl

Syre: g/l

Holdbarhet:

Konsumklar na

Faarder Supreme Stout 33 cl, Fearder Mikrobryggeri

FARDER

SUPREME STOUT

Norge, Vestfold
@, Cider, Alko-pop

Varenr: 2883802

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 49,90

Alkohal: 6,0%

Volum: 0,331

Sukker: g/l

Syre: gl

Holdbarhet:

Drikkeklar n&

Révarer:
Vann, Malt, Gjaz, Humle

Karakteristikk:

Stil: Saison

En moderne version av en tradisonell belgisk saison. Et fruktig @l med sitrus, gress, hvit pepper og urter i
aroma og smak. Svaat forfriskende og et perfekt sommergl.

Passer til:
Passer til grannsaksretter, milde oster eller kyllingretter.

Vinifikasjon:
Tradisionell overgjaeret metode

Révarer:
Vann, Malt, Gjaz, Humle

Karakteristikk:

Stil: Amerikansk |PA

En erketypisk Amerikansk |PA med floralt og sitrusaktige preg, markant bitterhet og terr avsiutning. En
meget |eskende smaksopplevelse.

Vinifikasjon:
Tradisonell overgjaaet metode, med dobbel tarrhumling.

Révarer:
Vann, Malt, Gjaz, Humle, Brasiliansk kaffe

Karakteristikk:

Stil: Stout

Dette er et samarbeidsprosjekt med kaffebrenneriet Supreme Roastworks som brenner sin eksotiske kaffe pa
et lite sted i indre Vestfold. Etter gjeaingen er avsluttet, tilsettes et kraftult kaffebrygg fra Dona Nemem i
Brasil. Restultatet er et @l med stor dybde og kompleksitet hvor man finner et spekter av brente smaker, fra
kakao til sigar.

Vinifikasjon:
et er tilsatt sterk ferdigbrygget kaffe etter gjaaing.

8



Faarder IPA 33 cl, Faarder Mikrobryggeri

Norge, Vestfold
@, Cider, Alko-pop

Varenr: 2251002

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 49,90

Alkohol: 6,5%

Volum: 0,331

Sukker: gll

Syre: g/l

Holdbarhet:

Konsumklar na

Kiuchi Espresso Stout 33cl, Kiuchi Brewery

oY)
E

Einstok |celandic Wee Heavy 33 cl, Einstok Olgerdi

ICELANDIC
WEE HEAVY.

Kiuchi Hitach Nest Ginger Ale 33 cl, Kiuchi Brewery

Japan, Tokio
dl, Cider, Alko-pop

Varenr: 6990802

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 54,50

Alkohol: 7,0%

Volum: 0,331

Sukker: gl

Syre: gll

Holdbarhet:

Konsumklar na

Island, N/A
dl, Cider, Alko-pop

Varenr: 6889302

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 54,90

Alkohol: 8,0%

Volum: 0,331

Sukker: gl

Syre: g/l

Japan, Tokio
@, Cider, Alko-pop

Varenr: 505602

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 57,90

Alkohal: 8,0%

Volum: 0,331

Sukker: g/l

Syre: gl

Holdbarhet:

Konsumklar na

BEER

ENTHUSIAST

Révarer:
Vann, Malt, Humle, Gjaa

Karakteristikk:
Stil: IPA

En maltrik IPA i britisk stil med et godt preg av toast og toffee fra maltet, som balanseres godt med urte- og

sitruspreget fra humlen. En ypperlig mat-1PA

Passer til:
Sterkt krydret mat, BBQ eller kjattretter

Vinifikasjon:
Tradisjonell overgjaaet prosess

Révarer:
Vann, Malt, Humle, Gjaa, Espressobgnner

Karakteristikk:

Dette er en Russian Imperial Stout brygget med godt brente espressobgnner. God balanse mellom rike
malttoner og kaffesmak. Duft av espresso og maerk sjokolade som vi ogsa finner igjen pd smak. Medium
fyldig og myk munnfalelse.

Vinifikasjon:
Kafffe bliver tilsatt ved slutten av kokingen. Tradisionell overgjaret metode i koniske gjagringskar.

Révarer:
Vann, Malt (ogsa rekt), Gjaa, Humle, Kvann (Norwegian Angelica)

Karakteristikk:

Stil: Scotch Ale

@let har en dyp farge og kremet skum. Duft av sgt malt med et hint av rgyk. Patungen finner vi er rikt
maltpreg og karamelltoner far raykpreget treffer i ettersmaken.

Passer til:

Grillet eller ovnsstekt lam, storfe og svin.
Rkt laks og modne eller rakte oster.
Sjoklade- og/eller fruktdesserter.

Vinifikasjon:
En Islandsk Scotch Ale brygget med lokalt dyrket og rayket bygg og krydret med den nordiske planten

Révarer:
Vann, Malt, Gjaa, Humle, Fersk ingefaar

Karakteristikk:

Ingefaaen, sammen med de krydderpregede humlene Perle og Styrian Golding, balanserer godt mot
maltsadmen. Fin og fylding munnfalelse med kremet og fint ingefaarpreg, streif av tarket frukt, malt og
karamell, moderat bittert.

Passer til:
Asiatisk mat, fisk, lette urtepregede retter, |ette sitrusdesserter.

Vinifikasjon:
Tradisjonell overgjaaet bryggeprosess hvor fersk ingefaar tilsettes sent i kokingen.
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Faarder Belgisk Gyllen 33 cl, Faarder Mikrobryggeri

Norge, Vestfold
@, Cider, Alko-pop

Varenr: 2251102

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 59,90

Alkohol: 9,0%

Volum: 0,331

Sukker: gll

Syre: gl

Holdbarhet:

Drikkeklar n&

BEER

ENTHUSIAST

Révarer:
Vann, Malt, Gjaa, Humle

Karakteristikk:

Stil: Belgisk Gyllen

Fearder Belgisk Gyllen er et strégult el med kritthvitt skum. Det har en frisk og syrlig lukt med innslag av
krydderurter. Smaken er kompleks, med sgdme og syrlighet om hverandre, og med en tarr avsutning. Nytes
best ved 4 °C

Passer til:
Har et bredt bruksomrade, b&de i kombinasjon med mat og alene. Passer like godit til fisk- og skalldyrretter
som til kjett og grilling.

Vinifikasjon:

Brouwerij de Molen Tsarina Esra 33 cl, Brouwerij de Molen

!llllllﬂfilllsl‘

Nederland, Green Heart
dl, Cider, Alko-pop

Varenr: 9757202

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 64,90

Alkohol: 10,1%

Volum: 0,331

Sukker: gl

Syre: gll

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
Vann, Malt, Gjaz, Humle

Karakteristikk:

Stil: Imperial Porter

Enrik og fyldig Imperial Porter hvor vi finner noter av sjokolade, lakris og kirsebaa. Lang og rik ettersmak.
En skikkelig godbit & varme seg pa pa kalde, marke kvelder.

Passer til:

Passer til kraftige oster eller til sokolade- og kaffedesserter.
Vinifikasjon:

Tradisionell overgjaeret metode

St Feuillien Limited Edition nr 1 75cl, Brasserie St. Feuillien

8 ruillien

2016

Belgia, Le Roeulx
dl, Cider, Alko-pop

Varenr: 7386001

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 109,90
Alkohol: 0,0%

Volum: 0,751

Sukker: gl

Syre: g/l

Révarer:
Malt, Vann, Gjaa, Hunle, Appelsinskall, Korianderfrg

Karakteristikk:

Stil: Saison med krydder

Dette glet er en blanding av en saison og en wit. Det fér frisk syre og mye sitrus frawiten, mens den ogsa har
det krydrede og bittre preget fra en saison.

Passer til:
Passer til lyst kjett, tyngre fiskeretter og skalldyr.

10



- BEST
. CELLARS

Frankrike, Champagne Révarer:
Champagne 100 % Pinot Noir
Varenr: 5801001 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Rikt rosefarget med hint av lilla. Duft av red frukt med toner av fioler, kirsebag og jordbaa. Frisk og el egant
Importer: Best Cellars smak med innslag av bringebag og jordbag og litt bredkarakter mot slutten.
Pris: 290,00
Alkohol: 12,5% Passer til:
Volum: 0,751 Perfekt som en aperitiff, til retter av kylling og lyst kjett, eller til desserter av frisk frukt.
Sukker: 104/l
3 Syre: 4559/l Vinifikasjon:
""\51'?;3&"' Ved degogering til settes 9% rgdvin. Dosagen er 10 gr. sukker/Itr.
Holdbarhet:
Konsumklar, men kan lagresi opp til
3ar.
Italia, Veneto Révarer:
Musserende Glera 99 %, Multeekstrakt 1%
Varenr: 3789701 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Lys gylden farge. Rikt skum med meget sma og vedvarende bobler. Aroma av multer, lime og fersken. Frisk
Importer: Best Cellars og fyldig smak med herlig hint av multer i avslutningen.
Pris: 219,90
Alkohol: 11,0% Passer til:
Volum: 0,751 aperitif, fisk og skalldyr
Sukker: 9.8¢g/l
Syre: 3,74dl Vinifikasjon:
Naturlig gjagring. Ved tapping avgjer restsukkeret om vinen far betegnelsen Brut. Tilsettes 1% multeekstrakt
Holdbarhet: fraNorge

Konsumklar men kan lagresi 2 &r.

New Zealand, Marlborough

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na.

2866301
Bestillingsutvalg
Best Cellars
129,90

12,5%

0,751

39¢/l

7174/l

Révarer:
100% Sauvignon Blanc

Karakteristikk:
Lys strégul farge. Forfriskende aroma av nesler, meloner og grapefrukt. Saftig, konsentrert og frisk smak av
sitrus og tropiske frukter. Lang, intens og frisk ettersmak.

Passer til:

Flott til risotto med reker og sitron. skalldyr, red fisk og salater og asparges
Vinifikasjon:

Gjageti stiltanker.

Spania, Rioja
Rosévin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohal:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na.

2126501
Bestillingsutvalg
Best Cellars
124,90

12,5%

0,751

19l
79/

Révarer:
Garnacha

Karakteristikk:
Lyslakserose farge. Aromaav frisk frukt, sitroner, hvite blomster og kirsebaz. Lett, frisk og deilig smak av
kirsebaa i en silkemyk, lang og elegant avslutning.

Passer til:
Flott som gperitiff, til koldtbord, hvit asparges, 5jgmatsalater, kalve-carpaccio og risotto.

Vinifikasjon:

Vinen er laget p& Saignée-metoden. Saignée betyr "bledd" pa fransk. Vinmakeren lager radvin, men innen et
degn er gétt av gjagingsprosessen, tapper han en del av mosten fra gjaaingskaret. Den avrente, svakt rosa
mosten gjagestil en lys rosévin, mens den gjenvaaende delen av druemost og skallrester gjaaes videre til
radvin. Masserasjﬂrﬁ_ 4 timer, gjaging ved 14° C.



Mud House Sauvignon Blanc Rosé 2015, Mud House

New Zealand, N/A

Rosévin

Varenr: 6996201

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Best Cellars
Pris: 129,90

Alkohol: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 444/l

Syre: 769/
Holdbarhet:

Konsumklar na.

' BEST
CELLARS

Révarer:
90% Sauvignon Blanc, 6% Pinot Nopir, 4% Riesling

Karakteristikk:
Klar, lysrosafarge. Klassisk aroma av stikkelshaa og tropiske frukter blandet med litt jordbaar. Kompleks og
velbalansert. Tarr, fyldig og forfriskende smak av tropiske frukter med en lett sgtlig ettersmak.

Passer til:

Flott som aperitiff, til salater og enkle retter av lyst kjatt.
Vinifikasjon:

Gjamret pastaltank ved 14° C

Cantarini Barbera d'Alba 2014, WineHouse (Export Union Italy)

Italia, Piemonte

Radvin

Varenr: 380601
Utvalg: Kategori 6
Importer: Best Cellars
Pris: 132,00
Alkohol: 13,5%
Volum: 0,751
Sukker: 2,84/

Syre: 594/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
3.

Mud House Pinot Noir 2015, Mud House

New Zealand, Central Otago

Redvin
Varenr: 2866201
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Best Cellars
Pris: 155,00
Alkohol: 13,5%
Volum: 0,751
Sukker: 2949/l
Syre: 6.22 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi 2 &r.

Terre di Prenzano Chianti Classico 2015, Vignamaggio

Italia, Toscana

Raadvin

Varenr: 735001
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Best Cellars
Pris: 159,90
Alkohol: 14,5%
Volum: 0,751
Sukker: 2,79/l

Syre: 2,89/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
5&r.

Révarer:
Barbera

Karakteristikk:
Dyp redlillafarge. Duft av marke bea med hint av krydder og grenne urter. God fylde med flott frukt, frisk og
fin syre etterfulgt av lang, behagelig ettersmak. Runde tanniner.

Passer til:
Pizza, pasta, redt kjett og oster.

Révarer:
100% Pinot Noir

Karakteristikk:
Vakker rubinred farge. Klare aromaer av kirsebaar og rede frukter, krydder og noe mokkatoner. Sjenergs smak
av marke kirsebaa og bjegrnebaa iblandet litt terkede krydder og eik. Balansert med godt integrerte tanniner.

Passer til:
Deilig til and eller stekte lammeretter, eller nyt den uten mat.

Vinifikasjon:
Gjaget pafranske eikefat.

Révarer:
100 % Sangiovese

Karakteristikk:

Fargen er intens ren red, pa duft kjenner vi typiske karakterer fra sangiovesedruen med rede bag som
bringebagr. Mot slutten kommer det innslag av kirsebagrstener. Friske rede baar ogsa pa smak, mye kirsebag.
Eiken er fint integrert og vinen har en behagelig lang ettersmak.

Passer til:
Finvintil pizza, pasta, grillet radt kjett og |ettere gryteretter

Vinifikasjon:
Terre di Prenzano har blitt vinifisert i stéltanker og har ligger ca 12 mnd pa store eietgnner som er mellom 40
til 80 hl. Etter det har den ligget 3 mnd pa flaske fer den blir sluppet for sag



Corimbo 2012, Bodegas La Horra

4

CORIBO

Spania, N/A

Radvin

Varenr: 9803701
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Best Cellars
Pris: 300,00
Alkohol: 14,5%
Volum: 0,751
Sukker: 1,38 ¢/l
Syre: 5,02 g/l
Holdbarhet:

Lagringspotensiale 15 - 20 &

' BEST
CELLARS

Révarer:
100 % Tempranillo (Tintadel Pais)

Karakteristikk:
Mark, nesten svart kirsebaafarget med blérad kant. Kraftig duft av rede og merke baa dominert av bjgrnebasr
og kirsebaa med et hint av fersken, samt fine toner av urter og underskog. Ved lufting kommer et
jordsmonnspreg mellom frukt og urter, hint av kakao og furutre. Middels kraftig og velbalansert smak med
gode tanniner. Fruktig, lang og balansert ettersmak med god friskhet.

Passer til:

Perfekt til alt av redt kjett, gryteretter, vilt og til gode, smaksrike oster.
Vinifikasjon:

Gjaget i store eiketenner og i staltanker. 18 dagers maserasjon med skallkontakt.

Riservadi Monna Lisa Gran Selezione 2011, Vignamaggio

Italia, Toscana

Redvin

Varenr: 735301
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Best Cellars
Pris: 330,00
Alkohol: 14,5%
Volum: 0,751
Sukker: 2,89/l

Syre: 294/
Holdbarhet:

Lagringspotensiale 15 - 20 &r

Corimbo | 2011, Bodegas La Horra

o¢9

CORIMBO |

Spania, N/A

Radvin

Varenr: 7160101

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Best Cellars
Pris: 480,00

Alkohol: 14,5%

Volum: 0,751

Sukker: gl

Syre: g/l

Révarer:
85 % Sangiovese, 15 % Merlot og Cabernet Sauvignon

Karakteristikk:
Dyp Kklar rubinrad farge. Elegant og kompleks aroma av solbaar og krydder. Velbalansert, rik og harmonisk
vin med integrerte tanniner og lang behagelig ettersmak.

Passer til:
Redt kjett, grillmat, smévilt, fugl, lam og modne oster.

Vinifikasjon:
Maserasjon og gjaging tok 18 dager. Vinifikasonen fortsatte i staltanker i forskjellige sterrelser under
kontrollert temperatur pa 28-30°C.

Révarer:
100% Tintadel Pais (Tempranillo)

Karakteristikk:

Intens, tett redfarge med lysere kant. Dyp og elegant med perfekt integrerte fattoner. Moden, merk frukt i
retning av plommer og bjarnebaz. Mineralsk, med gode, sate kryddertoner, mark sjokolade og mark frukt i
ettersmaken. Kraftig og elegant vin.

Passer til:
Vilt, okse, lam og ost.

Vinifikasjon:
Spontangjaaing pa franske eikefat i 18 dager etterfulgt av mlolaktisk gjaaing i tanner.
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Gapsted Sparkling Rosé, Gapsted Wines/ Victorian Alps Winery

Australia, Victoria

Musserende

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:;
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

910301
Kategori 6
Bottleneck
94,90
10,0%
0,751
174/l
6,59/

Révarer:
Chardonnay 75%, Sémillon 9%, Tempranillo 6%, Pinot Noir 5%, Sauvignon Blanc 5%

Karakteristikk:
Lysrosa. Ung og dropsaktig aroma, preg av rade baa og grenne urter. Saftig, livlig og umiddelbar stil. Fint
preg av rgde bag og grenne urter.

Passer til:

Aperitiff, lette retter, salater, skalldyr og dessert.

Vinifikasjon:

Tradisonell vinifikasjon med bl.a. annengangsgjeaing i flasken.

Neef-Emmich Riesling Trocken 2015, Weingut Neef-Emmich

Tyskland, Rheinhessen

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na.

1488101
Bestillingsutvalg
Bottleneck
145,00

12,5%

0,751

7949/ g/l

839/l gl

Morgadio da Torre 2015, Sogrape Vinhos

Portugal, Vinho Verde

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi 2 &r.

495601
Bestillingsutvalg
Bottleneck
150,00

12,5%

0,751

29/l

6,39/

Casa Ferreirinha Esteva 2015, Sogrape Vinhos

B

ESTEVA

Portugal, Douro

Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi 2 &r.

9929001
Bestillingsutvalg
Bottleneck
119,90

13,0%

0,751

<29/l

4849/l

Révarer:
Riedling

Karakteristikk:
Frisk, ren og tiltalende med innslag av epler, blomster og et streif av sitrus pa duft. Slank og syrlig med et hint
av sadme, god lengde og krisp, eplepreget finish.

Passer til:
En allrounder til fisk og skalldyr, men passer ogsa utmerket til asiatisk mat.

Vinifikasjon:
Handplukkede druer. Temperaturkontrollert gjagring i stéltanker.

Révarer:
Alvarinho

Karakteristikk:
Lys grenngul farge. Duft av sitrus, epler og blomster. Ung og sitruspreget, med hint av mineraler og
grapefrukt i ettersmaken.

Passer til:
Perfekt til skalldyrretter som gsters, blaskjell og reker eller til salater med §emat.

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikasion i staltanker. Ikke fatlagret.

Révarer:
TintaRoriz, Tinta Barroca, Touriga Franca, Touriga Nacional

Karakteristikk:
Lysrubinred farge. Intens og harmonisk bouquet med hint av jordbaar og kirsebaa med hint av sedertre og
kvae. Myk og fin struktur med god frukt og polerte tanniner. Elegant og harmonisk finish.

Passer til:
Passer til retter av redt kjett, svin og oster.

Vinifikasjon:

Druene kommer fra eiendommen Quinta do Seixo som ligger i Cima Corgo, nag Pinh&o. Vingarden bestdr av
72 hektar plantet vinmark. Vinmarkene ligger nordvendt og det er en overvekt av druetypene Touriga
Nacional, Tinta Roriz og Touriga Franca. Druene gjennomgér separat temperaturkontrollert gjaaring ved

23-24° C. 14



Villa Puccini 2014, Castellani

Italia, Toscana

Radvin

Varenr: 5667001

Utvalg: Kategori 4

Importer: Bottleneck
ViLLA PUCCIN Pris: 119,90

Alkohol: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 29/

Syre: 59/

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til

3.

Révarer:
Sangiovese 90%, Merlot 10%

Karakteristikk:
Middels dyp rad med lillaskjaa. Aromabildet preges av kirsebaa og moreller med hint av fat, krydder og
herbale topptoner. Ren og fruktdreven med fin syre, leskende og frisk stil med god lengde.

Passer til:

Italienske pastaretter, pizza, radt eller hvitt kjett, spekemat.
Vinifikasjon:

Temperaturkontronlert gjagring. Gjennomgatt malolaktisk gjaaring.

Produttori dei Colli Langhe Rosso 2013, WineHouse (Cantina Clavesana)

Italia, Piemonte

Radvin

Varenr: 803401

Utvalg: Kategori 4

Importer: Bottleneck

Pris: 129,90

Alkohol: 13,0%

Volum: 0,751
Sukker: 24 g/
- Syre: 55 gl

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi noen

ar.

Révarer:
50% Barbera, 25% Nebhiolo, 25% Dolcetto

Karakteristikk:

Klar, dyp rubinrgd. Fruktdreven nese mot kirsebaer, moreller og plommer med mineral ske topptoner og hint
av krydder. Friskt anslag med teffe, men modne tanniner og godt integrert fat. Saftig, men noe utviklet frukt
med hint av skogbunn og laa.

Passer til:
Perfekt til rustikke, italienske retter, som en allround vin, til vilt og retter med redt kjett. Taler ogsa
flgtebaserte sauser.

Vinifikasjon:
5 - 8 dagers maserasjon for Barbera og Dolcetto, 10 dager for Nebbiolo.

Ca della Scala Allegretto Valpalicella 2015, Italo Cescon

Italia, Veneto
Redvin
Varenr: 2154501
Utvalg: Kategori 6
Importer: Bottleneck
Pris: 129,90
N | Alkohol: 12,0%
M | Volum: 0,751
| T Sukker: 6,2 g/l
Syre: 219/l
Holdbarhet:
Konsumklar, men kan lagresi noen
ar.

Terrad'Alter ALF Alfrocheiro 2015 2015, Terrad'Alter

Portugal, Alentejo

Radvin

Varenr: 6903301
Utvalg: Kategori 2
Importer: Bottleneck
Pris: 135,00
Alkohal: 14,5%
Volum: 0,751
Sukker: 0,39/l
Syre: 6,29/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &r

Révarer:
70% Corvina, 20% Rondinella, 10% Corvinone

Karakteristikk:
Dyp markerad farge med lillaskjeer. Preg av rade og merke baa med hint av krydder og urter. Sunn, moden
baafrukt. Frisk.

Passer til:
En real allrounder. Drikk den til retter av lyst kjett og fisk, eller til hverdagshygge.

Vinifikasjon:
Gjaget pa staltank. Kort skallmasseragion.

Révarer:
100% Alfrocheiro Preto

Karakteristikk:
Dyp bléred farge. Fruktig aroma med fint preg av merke baar, blomst og grenne urter. Fersk og saftig, preg av

merke baer, urter og litt fat, lett undermoden stil.

Passer til:
Storfe, lam og sau, smavilt og fugl.

Vinifikasjon:
Temperaturkontrollert gjaging i stéltanker og lang maserasjonstid
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Casa Ferreirinha Vinha Grande 2014, Sogrape Vinhos

Portugal, Douro Révarer:
Radvin Touriga Franca, Tinta Roriz, Touriga Nacional, Tinta Barroca
Varenr: 9928901 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Dyp rubinrad farge med lillatoner. Duft av rips og plommer med hint av krydder, sedertre og kvae. Godt
Importer: Bottleneck integrert eik med bra syre og fine tanniner. Lang ettersmak.
Pris: 158,00
Alkohol: 13,5% Passer til:
Volum: 0,751 Utmerket til retter av radt kjett, smavilt og fugl.
Sukker: >2d/l
Syre: 5749l Vinifikasjon:
Druene kommer frato sub-regioner i Douro: Cima Corgo (Quinta do Seixo) og Douro Superior (Quintada
Holdbarhet: Leda). Druene vinifiseres og gjaeres pa disse eiendommene. Etter gjagring blir vinen fraktet til kijellerei Vila
Konsumklar, men kan lagresi opp til Novade Gaia for fatlagring og videre blending. Lett filtrering fer tapping.
10 &

Ca della Scala Mezzopiano Valpolicella Ripasso 2014, Italo Cescon

Italia, Friuli-Venezia Giulia Révarer:
Radvin 70% Corvina, 20% Rondinella, 10% Corvinone
Varenr: 2154601 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Dyp markered farge med lilla skjeer. Rade og merke baar pa nesen. Innslag av tarket frukt, laer og krydder. Litt
Importer: Bottleneck utviklet. Fin frukt med god friskhet.
Pris: 159,90
Alkohol: 13,5% Passer til:
g Volum: 0,751 Retter av radt kjett, gjerne grillet og til klassiske, italienske retter.
B Sukker: 719/

i Syre: 24/ Vinifikasjon:

: Gjaaret pastaltank. Laget etter den klassiske ripasso-metoden.
Holdbarhet:
Konsumklar, men kan lagresi noen
ar.

Produttori dei Colli Barolo 2011, WineHouse (Cantina Clavesana)

Italia, Piemonte Révarer:

. Radvin 100% Nebbiolo
Varenr: 1806601 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Dyp red med mursteinskant. Kirsebaar og morell-duft med hint av underskog, tjeere og fioler. Strukturert,
Importer: Bottleneck moden og frisk.
Pris: 219,90
Alkohol: 14,5% Passer til:
Volum: 0,751 Vilt, retter med marmorert fett og generelt kraftige kjattretter.
Sukker: 1849/l
Syre: 559/ Vinifikasjon:

- Tradisionell vinifikasjonsteknikk med lang maserasjonstid.

Holdbarhet:
Konsumklar, men kan lagresi opp til
10&r.

Poggio a Casone, Castellani

Italia, Toscana Révarer:
Radvin Sangiovese 90%, Canaiolo 10%
Varenr: 5465206 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Dyp red. Aroma preget av rade baer, morell og krydder med innslag av fat. Preg av saftige rade bear, leskende
Importer: Bottleneck med elegante taniner. Frisk og fast ettersmak.
Pris: 399,90
Alkohol: 12,5% Passer til:
Volum: 3,001 Passer til radt kjett, svin, pasta med smaksrike sauser samt vellagret ost.
Sukker: 259/l
Syre: 550/ Vinifikasjon:
Skadnsom pressing av druene, temp.kontrollert gjaging i stéltanker, det benyttes kun naturlig gjee.
Holdbarhet:
Bar ikke lagres
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C’/Mifarnin House A3
© NineNorth Rock Vine Three Renches Chardonnay 2013, NineNorth

USA, California Révarer:
Hvitvin Chardonnay
Varenr: 2697201

Utvalg: Bestillingsutvalg

Importer: CaliforniaHouse

Pris: 129,90

Alkohol: 13,9%

Volum: 0,751

Sukker: 39/

Syre: 554/

Holdbarhet:

Drikkeklar n& men kan ogsa lagres

USA, N/A

Hvitvin

Varenr: 2698801

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: CaliforniaHouse
Pris: 159,90

Alkohol: 14,4%

Volum: 0,751

Sukker: 094/

Syre: 6.5g/l
Holdbarhet:

Drikkeklar n&, men kan ogsa lagres

USA, Cdlifornia

Hvitvin

Varenr: 5440001

Utvalg: Parti - Hovedsortiment
Importer: California House

Pris: 249,90

Alkohol: 12,1%

Volum: 0,751

Sukker: <3gr g/l

Syre: 0,849/l

USA, N/A Révarer:
Hvitvin Chardonnay
Varenr: 3797201

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: CaliforniaHouse

Pris: 399,90

Alkohol: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 224/

Syre: 7949/l

Holdbarhet:

Drikkeklar nd, men kan ogsa lagres
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C’/Mifarniﬂ« House A3

J

USA, Oregon Révarer:
Hvitvin Chardonnay
Varenr: 3796901

Utvalg: Bestillingsutvalg

Importer: CaliforniaHouse

Pris: 489,90

Alkohol: 13,4%

Volum: 0,751

Sukker: 1o/l

Syre: 79l

USA, N/A Révarer:
Hvitvin Chardonnay
Varenr: 3797001

Utvalg: Bestillingsutvalg

Importer: CaliforniaHouse

Pris: 550,00

Alkohol: 13,0%

Volum: 0,751

Sukker: 39/l

Syre: 794/

BILDET KOMMER
SNART

USA, N/A
Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

2745801
Bestillingsutvalg
California House
889,00

14,1%

0,751

29/l

69l

Drikkeklar n&, men kan ogsa lagres

Révarer:
Chardonnay

USA, N/A
Rosévin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohal:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:
Drikkeklar na

2742801
Bestillingsutvalg
California House
139,90

13,6%

0,751

0.8g/l

52¢/l
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C’/nlifarnin House A3

BILDET KOMMER
SNART

USA, N/A Révarer:
Radvin Pinot Noir
Varenr: 3796801

Utvalg: Bestillingsutvalg

Importer: CaliforniaHouse

Pris: 0,00

Alkohol: 0,0%

Volum: 0,751

Sukker: 1g/

Syre: 79l

Holdbarhet:

Drikkeklar n& men kan ogsa lagres

USA, Lodi Révarer:
Radvin Zinfanddl
Varenr: 6888901

Utvalg: Kategori 5

Importer: CaliforniaHouse

Pris: 149,90

Alkohol: 14,0%

Volum: 0,751

Sukker: 6,59/l

Syre: 6,29/l

USA, N/A Révarer:
Redvin Pinot Noir
Varenr: 3569501

Utvalg: Kategori 2

Importer: California House

Pris: 159,00

Alkohol: 14,0%

Volum: 0,751

Sukker: 0449/

Syre: 6.19/l

Holdbarhet:

Drikkeklar n&, men kan ogsa lagres

Frankrike, Rhdne Ser Révarer:
Radvin Syrah
Varenr: 3569101

Utvalg: Bestillingsutvalg

Importer: CaliforniaHouse

Pris: 159,90

Alkohol: 14,5%

Volum: 0,751

Sukker: 159/l

Syre: 39/l
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C’/Mifarnin House A3

USA, California Révarer:

Radvin Zinfandel (85%), Petit Sirah, Carignana
Varenr: 5440101 Karakteristikk:

Utvalg: Kategori 6 Blared, konsentrert duft, duft av solbaar,kirsebaer og krydder. Saftig og frisk smak med god lengde i
Importer: CaliforniaHouse avslutningen.

Pris: 169,90

Alkohol: 15,0%

Volum: 0,751

Sukker: 344/l

Syre: 6.3g/l

Holdbarhet:

Drikkeklar n& men kan ogsa lagres

USA, Santa Rita Hills Révarer:

Radvin Pinot Noir

Varenr: 2896601 Karakteristikk:

Utvalg: Kategori 6 Middels dyp red. Duft med erlite utviklet, preg av modne rgde baar, urter og litt fat. Smaksrik, preg av rade
Importer: CaliforniaHouse baer, urter og fat, litt varm ettersmak.
Pris: 179,00

Alkohol: 14,1%

Volum: 0,751

Sukker: 0549/

Syre: 74l

Holdbarhet:

Drikkeklar n&, men kan ogsa lagres

Italia, Molise
Redvin
Varenr: 5314501
Utvalg:
Importer: California House
Pris: 199,90
R DMHER Alkohol: 14,5%
Volum: 0,751
Sukker: 0.89g/l
Syre: 59/
Italia, Veneto Révarer:
Raadvin Corvina, Corvinone, Rondinella, Oseleta
Varenr: 7157301
Utvalg:
Importer: California House
Pris: 199,90
Alkohal: 15,0%
Volum: 0,751
Sukker: 4949/l
Syre: 6,6 g/l
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Italia, Molise

Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

C’/Mifarnin House A3
 Cipressi Machiarossa TintiliaMolise 2011, Azanda Agricola Claudio Cipress

5326201

California House
249,90

14,5%

0,751

0.7 g/l

5.03 ¢/l

Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

USA, SantaRitaHills

6892401
Bestillingsutvalg
California House
259,90

13,9%

0,751

0,65 g/l

6,49/l

Révarer:
Pinot Noir

USA, N/A
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

3797301
Bestillingsutvalg
California House
335,00

12,5%

0,751

1igl

719/

Drikkeklar n&, men kan ogsa lagres

USA, SantaRitaHills

Raadvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohal:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

2751801
Bestillingsutvalg
California House
399,00

14,5%

0,751

229/

719/

Drikkeklar nd, men kan ogsa lagres

Révarer:
Pinot Noir

Révarer:
Pinot Noir
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C’/Mifarnin House A3

USA, SantaRitaHills

Radvin

Varenr: 5440301

Utvalg:

Importer: CaliforniaHouse

Pris: 449,90

Alkohol: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 2,24g/l

Syre: 7,19/l

USA, Oregon Révarer:
Radvin Pinot Noir
Varenr: 3797101

Utvalg: Bestillingsutvalg

Importer: CaliforniaHouse

Pris: 550,00

Alkohol: 13,0%

Volum: 0,751

Sukker: 19/

Syre: 74l

USA, Santa Barbara Révarer:
Redvin Syrah
Varenr: 6892201

Utvalg:

Importer: California House

Pris: 695,00

Alkohol: 14,5%

Volum: 0,751

Sukker: 0,59/

Syre: 6,19/l

USA, Mendocino Révarer:
Raadvin Pinot Noir
Varenr: 7156906

Utvalg: Kategori 5

Importer: CaliforniaHouse

Pris: 393,70

Alkohal: 13,5%

Volum: 2,251

Sukker: 1,29/l

Syre: 519/l
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CONCHA Y TORO

NORWAY

Chile, N/A

Hvitvin

Varenr: 5260401

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: ConchaY Toro Norway
Pris: 159,90

Alkohol: 14,0%

Volum: 0,751

Sukker: 29/l

Syre: 79l

Holdbarhet:

Konsumklar nd, men kan ogsa lagres

Révarer:
100% Chardonnay

Karakteristikk:
Duft av sitrus, paae og fiken. Innslag av vanilje og urter. Smaken er blgt med hint av mineraler, vanilje og
ristede netter. Lang ettersmak.

Passer til:
Lyst kjatt, fisk og skalldyr.

Vinifikasjon:
Druer fraenkeltvinmark hgstet for hand. Lagret pa franske eikefat i 12 maneder.

Chile, Centra Valley

Hvitvin

Varenr: 7340006
Utvalg: Testutvalg
Importer: ConchaY Toro Norway
Pris: 318,50
Alkohol: 13,0%
Volum: 3,001
Sukker: 6,7 g/l
Syre: 6,09/l
Holdbarhet:

Ber ikke lagres

Révarer:
85% Chardonnay, 5% Pedro Ximénez , 5% Chenin Blanc, 3% Viognier, 2% Riesling

Karakteristikk:
En frisk og fruktig chardonnay med aroma og smak av page, eple, sitrus og tropisk frukt.

Passer til:
Perfekt terrassevin! Nydelig til fisk og skalldyr, parmaskinke og gjerne krydret mat som tapas og taco.

Vinifikasjon:
40% av druene er hdndplukket. Tradisjonell vinifikasion pa stéltanker.

Chile, Central Valley

Rosévin

Varenr: 412401

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: ConchaY Toro Norway
Pris: 109,90

Alkohol: 13,0%

Volum: 0,751

Sukker: 389/l

Syre: 5649/

Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
65% Syrah, 30% Cinsault, 5% Carmenere

Karakteristikk:
Ung og aromatisk duft av bringebaer, bjgrnebaar og sitrus med hint av krydder. Smaken er ogsa preget av rede
baa, plommer og med et hint av urter. Modne bringebaa med litt sedme i avslutningen. God syre.

Passer til:
Kylling, rekesalat eller kyllingsalat, som falge til spicy wraps eller til pastaretter med laks og skalldyr. Passer
0gsa som aperitif og terrassevin.

Vinifikasjon:
Handplukkede druer. Tradisjonell vinifikason pa stiltanker.

Chile, Casablanca

Radvin

Varenr: 9347601

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: ConchaY Toro Norway
Pris: 110,90

Alkohol: 13,5%

Volum: 0,751

Sukker: 2,89/

Syre: 539/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
100% Pinot Noir

Karakteristikk:
Meget aromatisk med frisk og innbydende nese av bringebaa og moreller. Lett og delikat smak av bringebag
og med litt hint av lakris. Slank og syredreven i munnen. Tarr stil.

Passer til:

Grillet tunfisk og torsk. Lyst kjett som kalv og svin, gjerne sammen med sopp. Spennende sammen med
asiatisk mat.

Vinifikasjon:

Druene vokser i kjgligere kystnaare omrader. Temperatur kontrollert gjaging pa stéltanker.
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CoNCHA Y'TORO

Conchay Toro Vigno Carginan 2014, Conchay Toro

Chile, Maule

Radvin

Varenr: 2865001
Utvalg: Kategori 2
Importer: ConchaY Toro Norway
Pris: 150,00
Alkohol: 14,0%
Volum: 0,751
Sukker: 3,04/
Syre: 589/l
Holdbarhet:

Konsumklar nd, men kan ogsa lagres

Révarer:
100% Carignan

Karakteristikk:
Mark bléred. Sval aroma preget av modne marke baar som solbaa og plommer, hint av urter over integrert fat
med vanilje. Ung og fast. Ettersmak med god lengde.

Passer til:
Storfe, lam, svin, smévilt og fugl. Passer ogsa til modne oster.

Vinifikasjon:

Handplukkede druer fra over 30 & gamle vinstokker. Ingen kunstig vanning ("dry farmed"). Druene er
forsiktig presset for & beholde Carignandruens karakteristiske smak og duft. Tradisjonell,
temperaturkontrollert vinifikasion.
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Bareksten Botanical Gin 50 cl, OSS CRAFT Destillery

Norge, N/A Karakteristikk:

Brennevin Klar farge. Friskt rent preg av einer, frukt og krydder. Ren aroma, floral, fint preg av einer og sitrus.
Varenr: 5703102 Vinifikasjon:

Utvalg: Bestillingsutvalg Bareksten Botanical Gin er en gin av typen London Dry Gin og holder hele 46% alkohol. Tradisjonell
Importer: Crafted Brands destillagion pa kolonneaperat. Rastoff: Norsk potetsprit, einebar, koriander, bldbaa, hylleblomst, og 19 andre
Pris: 489,00 krydder og urter.

Alkohol: 46,0%

Volum: 0,501

Sukker: gll

Syre: g/l

Holdbarhet:

Lagringspotensiale 30 - 40 &
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Frankrike, Sgrvest Frankrike

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

7267501
Bestillingsutvalg
Engelstad
134,90

13,0%

0,751

159l
519/l

Konsumklar, men kan lagresi noen

ar.

Frankrike, Burgund

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

7164101

Engelstad
149,90
12,0%
0,751
2,209/l
3,959/

Konsumklar, men kan lagresi noen

ar.

Frankrike, Alsace

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

490101
Bestillingsutvalg
Engel stad
168,00

13,0%

0,751

5,30 g/l

6,9 g/l

Konsumklar, men kan lagresi opp til

54.

Frankrike, Alsace

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohal:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

5842901
Bestillingsutvalg
Engel stad
179,90

12,5%

0,751

574l

8,6 g/l

Konsumklar, men kan lagresi opp til

6ar.

Révarer:
70% Gros Manseng, 20% Petit Corbu, 10% Arrufiac

Karakteristikk:

Lys strégul farge med hint av grennskjaa i kanten. Frisk og ren duft av moden frukt som litchi, ananas,
stikkelshagr og grapefrukt. Ren, middels fyldig med god syre, lang og rik ettersmak av sitrus, fersken, paae og
aprikos.

Passer til:
Nydelig til hvit fisk og skalldyr (reker, kreps, gsters og kamskjell). Passer ogsatil kylling og retter av svin og
kalv, samt hvit pizza med fisk.

Vinifikasjon:
Tradisjonell gjagring pa staltank. Vinen ligger pa bunnfall i 4-5 maneder for & oppnaen rik og fyldig smak.

Révarer:
60% Chardonnay , 40% Alligoté

Karakteristikk:
Lys strégul farge. Elegant duft av sitrus, eple, paare og lime. Ren, terr vin med balansert syre. Lang, frisk og
rund ettersmak.

Passer til:
Nydelig som aperitiff, til hvit fisk, skalldyr og kylling.

Vinifikasjon:
Tradisjonell temperaturkontrollert vinifikasjon. Druene plukkes og krystes, deretter starter gjagringsprosessen.

Révarer:
100 % Pinot Blanc

Karakteristikk:
Gullgul farge. Duft av epleblomst, paarer, rakt kjett og skogbunn. Fyldig og kompleks, konsentrert og elegant
med middels hay syre og lang finish.

Passer til:

Fisk, sushi, skalldyr og lyst kjett.

Vinifikasjon:

Nesten overmodne biodynamiske druer. Vinifikasjon i gamle foudre-fat med naturgjaa.

Révarer:
100% Riedling

Karakteristikk:
Gullgul. Rik duft av sitrus, mineraler, honning, sjg, modent eple og tropisk frukt. Frisk og fyldig, bra frukt,
gode syrer med mineralsk og tarr finish.

Passer til:
Fisk og skalldyr (uten fete sauser), men ogsatil lyst kjett og ost.

Vinifikasjon:
Vinifikasjon p& gamle foudre-fat med naturgjaer.
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Royal Tokaji Dry Furmint Vineyard Selection 2015, The Royal Tokaji Wine Company

Ungarn, Tokaj
Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi noen

2

a.

7268101
Bestillingsutvalg
Engelstad
198,90

13,0%

0,751

2,79/

584/l

Révarer:
100% Furmint

Karakteristikk:
Lyssitrongul farge. Frisk, floral duft av liljer, sitrus og gule epler. Tarr med hgy syre, men godt balansert.
Middels fyldig med frisk smak av epler, stikkelshaa, mineraler og kanel. Lang og saftig ettersmak.

Passer til:

Nydelig som aperitiff, til kylling, svin, kalv og hvit fisk. Passer ogsatil greannsaker.
Vinifikasjon:

Druene Krystes og gjennomgar alkoholgjaaring pa ungarske fat.

Marc Kreydenweiss Clos du Va d'Eléon 2015, Domaine Marc Kreydenweiss

Frankrike, Alsace

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
L Volum:
o Sukler:

oy .
T &/I’e.

LR T
00 VAL DELEON

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til

5.

5843001
Bestillingsutvalg
Engelstad
212,90

12,5%

0,751

L4g/l

6,29/l

Révarer:
50% Riesling, 50% Pinot Gris

Karakteristikk:
Duft av eple, marsipan og mineraler. Sadmefull og fruktig vin med frisk, rik og konsentrert finish.

Passer til:

Fisk, skalldyr, lyst kjett, pastaretter og ost. Utmerket matvin.
Vinifikasjon:

Biodynamiske druer. Vinifikasjon pa gamle foudre-fat med naturgjaa’.

Cono Sur Bicicleta Gewtirztraminer DO Chile BiB 2016, Cono Sur

Chile, N/A
Hvitvin

Varenr:
Core Suur Utvalg:
- Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

|

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi noen

o

ar.

6882006
Bestillingsutvalg
Engel stad
399,90

13,0%

3,001

719/

6,29/l

Révarer:
100% Gewdirztraminer

Karakteristikk:
Klar strdgul farge med hint av grent og gyldne toner. Kompleks aroma av frisk frukt, roseblader,
appelsinblomst og litchi. Blgt og med god konsentrasjon. Velbalansert og med tydelig finish.

Passer til:
Asiatisk mat, som f.eks. kylling Teriyaki eller Pad Thai, til milde oster som Jarlsberg eller Mozarella, til sushi
eller helt uten mat.

Vinifikasjon:
Druene avstilkes og masereres. Gjaging med spesialgjea i 25 dager pa rustfrie stéltanker. Ingen malolaktisk
gjaaing.

Domain Bouchard Mé&con-Villages BiB, Domaine Bouchard Pére & Fils

Frankrike, Burgund

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar.

486906
Testutvalg
Engelstad
499,90
12,5%
3,001
0549/
3549/l

Révarer:
100% Chardonnay

Karakteristikk:
Lyssitrongul farge. Ren og brilliant med duft av villblomster, mineraler, sitrus og limeskall. Frisk med hay
syre og elegant, lang ettersmak.

Passer til:
Nydelig som aperitiff, til salater, sushi og skalldyr (blaskjell, reker, krabbe). Flott til grillet fisk og pogiert hvit
fisk, samt til kylling.

Vinifikasjon:
Druene kommer fraMéacon. Gjaaring foregdr i temperaturkontrollerte staltanker. Vinen lagres pa bunnfallet i
2-3 mnd. Deretter klares og lagres den pa stéltank.
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Meffre Chateau Grand Escalion Rosé 2016, Gabriel Meffre

1

Frankrike, Rhéne Sar

Rosévin

Varenr: 7268201

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engelstad

Pris: 144,90

Alkohol: 13,5%

Volum: 0,751

Sukker: 0gl/l

Syre: 3,46 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi noen

2

a.

Georg Breuer Rosé 2015, Georg Breuer

Tyskland, Rheingau

Rosévin

Varenr: 2044001
Utvalg: Kategori 6
Importer: Engelstad
Pris: 154,90
Alkohol: 11,0%
Volum: 0,751
Sukker: 69/l

Syre: 8,54/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi 2 &r.

Banfi Rivo al Poggio 2016, Castello Banfi

Gnarly Head Old Vine Zin 2014, Gnarly Head Wines

Italia, Toscana

Radvin

Varenr: 3769701
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engel stad
Pris: 129,90
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 69/l
Syre: 5,40 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

USA, Cdlifornia

Raadvin

Varenr: 5259101
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engelstad
Pris: 149,90
Alkohol: 14,5%
Volum: 0,751
Sukker: 2,79/l
Syre: 599/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi 2 &r.

Révarer:
60% Grenache, 40% Syrah

Karakteristikk:
Lysrosafarge. Frisk, floral duft av kirsebaa, sitrus og kanel. Terr med balansert syre, elegant ren smak og
lang, behagelig ettersmak.

Passer til:
Nydelig som aperitiff, til kylling, svin og kalv, samt til grennsaker, eller prov den til grenn asparges.

Vinifikasjon:

Druene presses direkte og mosten hviler i 48 timer ved 15°C. Gjagingen i 25 dager pa staltank med
temperatur under 16°C. N&r gjaaingen er over lagres vinen i 4 ménedeer far den tappes pé flaske og gjeres
klar for salg.

Révarer:
100% Spétburgunder (Pinot Noair)

Karakteristikk:
Lysrosafarge. Ren og frisk aroma av unge, rade baar (markjordbae), bringebag og neper. Frisk og fruktig
smak med balansert syre og lang, mineralsk ettersmak.

Passer til:
Nydelig til fisk og skalldyr (5j@kreps og krabbe), lette retter av kylling og til salater. Perfekt til kos!

Vinifikasjon:
Lett skallkontakt. Gjearet og lagret pa stéltanker.

Révarer:
Sangiovese 60%, Cabernet Sauvignon 40%

Karakteristikk:
Intens rubinred farge med lillainngag. Fruktig bouquet med hint av friske beer, svisker, markjordbaer og
lakris. En blet, rund og harmonisk vin som er lett &like. Behagelig i munnen og god lengde.

Passer til:
Allejulens maltider. Spesielt egnet til ribbe og kalkun, men gér fint til pinnekjettet.

Vinifikasjon:
Kort maseragion. Vinen gjennomgar malolaktisk gjagring og lagresi en kort periode pd sméafat. Vinen er klar
for salg tidlig vér etter innhgstning.

Révarer:
82% Zinfandel, 18% Petite Sirah

Karakteristikk:
Dyp fiolettrad farge. Genergst fruktig vin med innslag av fat, bjernebaa, blabaa, mynte, sjokolade og vanilje.
Fyldig og rik med god syre og varm, terr avslutning.

Passer til:
Radt kjett, lam, smé& og storvilt. Nydelig til mat fragrillen!

Vinifikasjon:
Hasting for hand og forsiktig pressing gyeblikkelig etter ankomst til vingérden. Etter 7-9 dagers gjaging
omrgares vinen for best mulig fruktkonsentrasjon.
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ENGELSTAD

Barone Montalto Ammasso 2014, Barone Montalto

Italia, Sicilia Révarer:
Radvin 50% Nero d'Avola, 20% Nerello Mascalese, 20% Cabernet Sauvignon, 10% Syrah
Varenr: 3512901 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Duft av marke bag, sjokolade og teret frukt som rosiner, fiken og svisker. Vinen har en fyldig og klompleks
Importer: Engelstad smak av mearke baa, tarket frukt, sjokolade og vanilie. Lang finish.
Pris: 159,90
Alkohol: 14,5% Passer til:
Volum: 0,751 Passer til smaksrike retter av storfe, vilt og lam samt modne oster.
Sukker: 9 g/l
Syre: 5,45 g/l Vinifikasjon:
En skansom vinifikasjon hvor en stor andel av druene terket paloft. Vinen har hatt 8-10 maneder pa franske
Holdbarhet: og amerikanske eikefat og 4 méneder i flaske far vinen slippes for salg. Arlig produksjon er ca. 30.000

Lagringspotensidle 12 - 15 &

flasker.

Gnarly Head Old Vine Zin BiB 2014, Gnarly Head Wines

USA, Cdlifornia Révarer:
Redvin 86 % Zinfandel, 14% Petite Syrah
Varenr: 9370006 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Dyp fiolettrad farge. Genergst fruktig vin med innslag av fat, bjernebaa, bldbaar, mynte, sjokolade og vanilje.
Importer: Engelstad Fyldig og rik med god syre og varm, terr avslutning.
Pris: 439,90
Alkohol: 14,5% Passer til:
Volum: 3,001 Redt kjett, lam, sm& og storvilt. Nydelig til mat fragrillen!
Sukker: 2,79/
Syre: 594/l Vinifikasjon:
Haesting for hand og forsiktig pressing gyeblikkelig etter ankomst til vingérden. Etter 7-9 dagers gjaging
Holdbarhet: omrgres vinen for best mulig fruktkonsentrasjon.

Konsumklar na

Royal Tokaji Late Harvest 2015, The Royal Tokaji Wine Company

Ungarn, Tokaj Révarer:
Dessertvin 55% Furmint, 9% Yellow Muscat, 35% Hérslevel, 1% Kovérszolo
Varenr: 5512202 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Dyp sitrongul farge. Ren duft av honning og tropiske frukter og krydder. Sgt med fin, frisk syre og smak av
Importer: Engelstad fersken og lime. Fyldig og forfriskende, med elegant balanse mellom frukt og sedme. Lang, ren ettersmak.
Pris: 169,90
Alkohol: 11,0% Passer til:
Volum: 0,501 Fantastisk til géselever, eplekaker, fruktdesserter, til krydrete kyllingretter og bl&muggoster.
Sukker: 101 g/l
Syre: 539/l Vinifikasjon:
Druene plukkes og sorteres for hand og leggesi 20 kg kasser. Gjagresi staltanker.
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til

6.

Alambre Moscatel de Setubal 10 YO, J. M. da Fonseca

Portugal, Setubal Révarer:
Dessertvin 100% Moscatel de Setubal
Varenr: 5447602 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 2 Maerk gylden farge. Elegant setlig duft av appelsinskall, fersken, netter, honning og fennikel. Rik og sat smak
Importer: Engel stad med balansert syre og terket fruktkarakter. Lang, blat ettersmak.
Pris: 209,90
Alkohol: 18,0% Passer til:
Volum: 0,501 Nydelig som aperitiff ved 10° C, eller som dessertvin ved 16° C. Flott til de fleste desserter, gjerne kaker med
Sukker: 105 g/l frukt, til netter, iskrem, sjokoladekaker og creme briilée.
Syre: 4,39/l
Vinifikasjon:
Holdbarhet: Druene handplukkes, krystes og gjagingen starter. Ved ca. 4% alkohol stoppes gjagringen ved a tilsette brandy

Konsumklar, men kan lagresi opp til

10 &.

eller ngytral sprit. Vinen overfares deretter til store, gamle fat hvor den lagres.



eurowine

wine and spirits
| Giol Prosemco Spumanie 2016, AZiendaAgricdlaGiol

Italia, Veneto Révarer:
Musserende 100% Glera
Varenr: 1572901 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 4 Frisk og fruktig smak med preg av sitrus, gule epler og noe gule plommer, samt noe vét stein. Crispy med
Importer: Eurowine mellomstore bobler, lav/ingen sedme og medium syre. God balanse og medium til lang finish.
Pris: 129,90
Alkohol: 11,0% Passer til:
Volum: 0,751 Utmerket som aperitif, til kos og enkel mat som reker og tapas.
Sukker: 7,0 g/l
Syre: 5,70 g/l Vinifikasjon:
m‘;‘s;lm @kologisk produksion i moderne anlegg med bruk av temperaturkontrollerte staltanker.
Holdbarhet:

Konsumklar na.

Frankrike, Burgund Révarer:

Musserende 100 % Chardonnay

Varenr: 1049101 Karakteristikk:

Utvalg: Kategori 3 Elegant med preg av epler, sitron, lime og mineralske toner av vat stein og kalk. Terr og med lang ettersmak.
Importer: Eurowine

Pris: 169,90 Passer til:

Alkohol: 12,0% Godt egnet som aperitiff, til 5emat eller tapas.

Volum: 0,751

Sukker: <29/l Vinifikasjon:

Syre: 7.34 49/l M oderne temperaturkontrollert vinifikasjon. De handplukkede druene kommer fra'Y onne og

farstegangsgjaaingen skjer pa naturlig gjaar. All vinifikasjon pa epoxy og stiltanker. Lav dosage paca. 1,5 gr.

Storbritannia, N/A Révarer:
Musserende 48% Chardonnay, 33% Pinot Noir, 17% Pinot Meunier, 2% Pinot Gris
Varenr: 6885901 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Klar lys gyllen. Flott nese av ung vital frukt mot grenne epler, sitrus, lime og autolyse. Ung og frisk stil.
Importer: Eurowine Balansert.
Pris: 299,90
Alkohol: 12,0% Passer til:
Volum: 0,751 Aperitiff, fisk, skalldyr og retter med lyst kjatt
Sukker: 9yl
Syre: 8,34/l Vinifikasjon:
Tradisjonell metode. Annengangs gjaging paflaske.
Holdbarhet: 25% av basevinen fermentert pa 3-4 & gamle fat fra Burgund.

Konsumklar men kan lagresi noen &

Tyskland, Pfalz Révarer:

Hvitvin 100% Riedling

Varenr: 507901 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Lys gul med grannskjea. Fersk og ren duft av sitrus, granne epler og noe mineralitet mot kalk. Friskt anslag,
Importer: Eurowine sunn moden frukt med ren finish.

Pris: 119,90

Alkohol: 11,5% Passer til:

Volum: 0,751 Enkle retter av fisk og skalldyr. Prev denne il reker eller sushi!

Sukker: 719/l

Syre: 6,99/l Vinifikasjon:

Hastet sent september 2015 og kun hgstet for hand. Avkastning pa 60 hi/ha. Kun stéltank.
Holdbarhet:
Konsumklar, men kan lagresi noen
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eurowine

wine and spirits
| CarlLoowen Riedling Quant Trocken 2016, Weingut Car Loewen

Tyskland, Mosel Révarer:

Hvitvin 100% Riesling

Varenr: 5763101 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Klar, lys gyllen, grannskjaer. Steinfrukt og sitrus. Sunn moden frukt. Fruktdreven, mineralsk og ren.
Importer: Eurowine

Pris: 150,00 Passer til:

Alkohol: 11,0% Nydelig til sjgmat, som ferske reker og sushi.
Volum: 0,751

Sukker: 12,59/l Vinifikasjon:

Syre: 8,1g/l Spontanfermentert i 2-3 uker, pd gamle eikefat.
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi noen

ar.

Frankrike, Loire Révarer:
Hvitvin 100% Chenin Blanc
Varenr: 7262401 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 6 Middels dyp grenngul farge. Fokusert og dyp aroma preget av modne frukter, eple og honning, innslag av
Importer: Eurowine smer og nett. Fint utviklet, nyansert og saftig, preg av modne frukter, honning, nett og krydder, lang
Pris: 241,20 ettersmak.
Alkohol: 13,5%
Volum: 0,751 Passer til:
Sukker: 094/ Hvit fisk med smarsaus. Skalldyr og retter av lyst kjett.
Syre: 6,3g/l
Holdbarhet: Vinifikasjon:
Konsumklar, men kan lagresi opp til Alt hastes for hand.
10 &. Spontanfermentert pa eikefat palav temperatur. Dette tok 4 mnd.
Tyskland, Rheingau Révarer:
Hvitvin 100% Riedling
Varenr: 1704301 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Klar, lys gyllen farge. Fruktdreven med preg av sitrus, fersken og honning med mineral ske topptoner. Rik og
q::&?k‘? Importer: Eurowine konsentrert med ren frukt, god friskhet og lang avslutning.
e =il Pris: 300,00
T Alkohol: 12,5% Passer til:
T Volum: 0,751 Fisk, skalldyr, lyst kjett og kontemplasjon.
Sukker: 799/l
Syre: 7,29/l Vinifikasjon:
Fermentert og lagret pa staltank.
Holdbarhet:
Konsumklar, men kan lagresi opp til
10 &.
Italia, Piemonte Révarer:
Rosévin 70% Nebbiolo, 30% Barbera
Varenr: 2143401 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Klar, lysrosafarge. Saftig og fruktdreven. Aromaav rips, kirsebag og bringebaar. Slank og frisk med preg av
Importer: Eurowine sunne, saftige rade baar.
Pris: 129,90
Alkohol: 12,5% Passer til:
Volum: 0,751 Utmerket alene, til lyst kjatt som svin og kylling, og til det meste av fisk og skalldyr.
Sukker: 2649/
Syre: 5,78 g/l Vinifikasjon:
Spontanfermentert. Tok 43 dager. 8 timers maserasjons pa barbera og 12 timer p& nebbiolo. Ikke gjennomgétt
Holdbarhet: malolaktisk gjaging.

Konsumklar, men kan lagresi noen
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eurowine

wine and spirits

Frankrike, Burgund Révarer:
Rosévin 100% Gamay
Varenr: 3975001 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 5 Middels dyp rosa farge. Fruktig aroma preget av rips og jordbag, innslag av blomst og urter. Fersk, frisk og
Importer: Eurowine saftig. Preg av rgde bag og grenne urter, god lengde.
Pris: 139,00
Alkohol: 12,0% Passer til:
Volum: 0,751 Aperitif, fisk, skalldyr, hvitt kjett og til kos pa terrassen.
Sukker: 1449/
Syre: 594/l Vinifikasjon:
Direkte pressing av druematerialet. Kort maseragjonstid. Juicen stabiliseres sdi 2 dager fer gjaaringen starter.
Holdbarhet: Gjaares pa 16 til 18 grader.

Konsumklar na

Italia, Veneto Révarer:
Radvin 100% Merlot
Varenr: 7320301 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Dyp radbl& Fruktdreven med aroma mot kirsebaar med florale topptoner.Ung, saftig og frisk, fin fasthet i
Importer: Eurowine avslutningen.
Pris: 129,90
Alkohol: 12,0% Passer til:
Volum: 0,751 Stort bruksomréde. L ettere italienske retter, antipasti, lyst kjett og fisk.
Sukker: 1o/l
Syre: 56 g/l Vinifikasjon:
Manuelt hgstede druer. 6-7 dagers maseragion. Kun stéltank. Vinen tappes flere ganger i aret for asikre
Holdbarhet: ferskest mulig vin.

Konsumklar men kan lagresi noen &

Italia, Piemonte Révarer:
Radvin 100% Nebbiolo
Varenr: 3665001 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Middels dyp red med hint av murstein. Ren, klar og distinkt med svale aromaer av rede bagr og florale
Importer: Eurowine topptoner.Fruktdreven. Sunn og moden frukt med frisk syre og god konsentrasjon.
Pris: 150,00
Alkohol: 12,5% Passer til:
Volum: 0,751 Rustikke retter av redt kjett type lam og okse. Perfekt til sopp.
Sukker: 159/
Syre: 594/ Vinifikasjon:
Spontangjaget i temperaturkontrollerte staltanker. 6-8 dagers masserasjonstid. Malokatisk gjaaing foregar
Holdbarhet: ogsa naturlig, og tar 3-4 mnd.

Konsumklar men kan lagresi noen &

Frankrike, Burgund Révarer:

Radvin 100% Pinot Noir

Varenr: 3525401 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Lysrad. Lukt av rede baar mot rips og bringebaa, hint av krydder og urter.Godt fruktspekter, integrerte
Importer: Eurowine tanniner, god struktur og lang ettersmak. Saftig.

Pris: 189,90

Alkohol: 12,5% Passer til:

Volum: 0,751 Lette kjattretter og fisk

Sukker: 0,59/

Syre: 69/l Vinifikasjon:

Druer fraegen vinmark. Kun lagring pd smé stéltanker.

Holdbarhet:
Konsumklar men kan lagresi noen &r
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wine and spirits

loppa Ghemme 2007 2007, Azienda Vitivinicola F.Ili loppa

Italia, Pilemonte

Radvin

Varenr: 161801

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Eurowine

Pris: 199,90

Alkohol: 14,0%

Volum: 0,751

Sukker: 1g/

Syre: 559/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
10 &

Chéteau Meyre 2014, Chéteau Meyre

Frankrike, Bordeaux

Radvin

Varenr: 6969101
Utvalg: Kategori 3
Importer: Eurowine
Pris: 201,00
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 0,3¢g/l
Syre: 524/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
6ar.

Trediberri Barolo 2011, Societd Agricola Trediberri

Italia, Piemonte

Radvin

Varenr: 1697601
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Eurowine

Pris: 309,90
Alkohol: 14,0%

Volum: 0,751

Sukker: 1,29/l

Syre: 6,26 (2013) g/l
Holdbarhet:

Lagringspotensiae 15 - 20 &

Révarer:
85% Nebbiolo, 15% Vespolina

Karakteristikk:
Medium rubinrgd.Rade bagr og frukter, med noe lag og roser.Terr, middels tanniner og syre. Lang ettersmak.

Passer til:
Utmerket til radt Kjett, vilt og braiserte kjatt.

Vinifikasjon:
Kun naturgjaer benyttes. Gjaares pa temperaturkontrollerte staltanker i 12-15 dager.

Révarer:
62% Merlot, 24% Cabernet Sauvignon, 11% Petit Verdot, 3% Cabernet Franc

Karakteristikk:
Dyp blérad farge. Sval aroma preget av marke og rede baer, innslag av blomst, urter og fat.Saftig frukt preget
av marke og rade baa, streif av urter og fat. Fast ettersmak med god lengde.

Passer til:

Norsk lam, slowfood og retter med redt kjatt.
Vinifikasjon:

Tradisjonell vinifikasjonsteknikk i stéltanker.

Révarer:
100% Nebhiolo

Karakteristikk:
Dyp red farge med mursteinsrad kant. Ren, med aroma mot merke bagr, underskog, laer, roser og fioler.

Konsentrert med modne tanniner og god friskhet.

Passer til:
Kraftige retter av radt kjett og vilt.

Vinifikasjon:
Kun naturgjaer. Fermentert pa stiltank. 18 dager med skallmasseragion og overpumping 2 ganger om dagen.
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N Spania, Cava
Musserende
Varenr: 506801
Utvalg:
Importer: Fine Brands
Pris: 139,00
Alkohol: 0,0%
Volum: 0,751
Sukker: 149/l
Syre: 7,649/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi 2 &.

\ll_f_r
Fine Brands AS

Révarer:
30% Xarel.lo, 30% Parellada, 30% Macabeo, 10% Chardonnay

Karakteristikk:
Klar gulgrenn farge med elegante bobler. Fruktig aroma med hint av ristet brad. Behagelig, fruktig og rund
med lang og elegant finish.

Passer til:
Aperitiff, til salater, risretter og |ettere 5 gmat.

Vinifikasjon:
Druene hastes om natten. Hver druesort gjaaes separat far blending. Tradisjonell metode hvor andregangs
gjaaring foregér pa flasken. Ligger pa bunnfallet minst 12 méneder.

Italig, Sicilia
Hvitvin
Varenr: 3816601
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Fine Brands
Pris: 142,00
Alkohol: 12,5%
Volum: 0,751

Dm;,;;*;w-\1\ Sukker: 37 g/l

o Syre: 574dll

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
Catarratto 100%

Karakteristikk:
Aromatisk pa duft med hvite blomster, sitrus og urter. Godt balansert hvitvin med fin friskhet og rene
aromaer.

Passer til:

Passer til fisk, skalldyr, lyst kjett, fingermat, italiensk skinke og mye annet.
Vinifikasjon:

Druene hestes pa natten for optimal friskhet.

Ser-Afrika, Elgin

Hvitvin

Varenr: 6975701
Utvalg: Kategori 3
Importer: Fine Brands
Pris: 179,90
Alkohol: 14,5%
Volum: 0,751
Sukker: 1,49/
Syre: 534/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til

Révarer:
Sauvignon Blanc

Karakteristikk:
Ren aroma av aprikos, fersken og gule plommer og noe mineraler. Middels fyldig, godt balansert og behagelig
ettersmak.

Passer til:

God vin som passer til alt frafisk og skalldyr til lettere rettar med kjett. God drikkevin.
Vinifikasjon:

Handplukkede druer, naturlig gjegret pa stéltanker.

3a.

Italia, Veneto
Raadvin
Varenr: 3468801
Utvalg: Kategori 3
Importer: Fine Brands
Pris: 159,90

: /"E/,Z Alkohol: 13,5%

" Volum: 0,751
Al Sukker: 569/l

Syre: 569/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
4.

Révarer:
80% Corvina, 10% Rondinella, 10% Sangiovese

Karakteristikk:

Dyp rad farge, duft av moreller, marke baar og hint av vanilje. Saftig og smaksrik med smak av modne
moreller, kirsebaa, plommer, mandler og vanilje. Silkemyke tanniner. En balansert Valpolicella Classico med
mye smak og intensitet, laget pa perfekt modne druer.

Passer til:
En vin il alle anledninger som passer god uten felge av mat eller til pasta, lyst kjett, pizza, grillmat, smavilt
og hvit fisk.

Vinifikasjon:
Tradigonell vinifikagon i stéltanker, maseragionstid 6-7 dager.



Donnafugata Sedara 75 cl 2014, Donnafugata

SEDARA

Italia, Sicilia

Radvin

Varenr: 4574501

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Fine Brands
Pris: 199,00

Alkohol: 13,5%

Volum: 0,751

Sukker: gll

Syre: 529/l

Fine Brands AS

Révarer:
90% Nero d”Avola, 10% Andre druer

Karakteristikk:
Fruktig nese med aroma av rgde baa, spesielt kirsebaa og plommer og hint av urter. Frisk munnefalelse og
modne tanniner.

Passer til:
Passer godit til forretter med kjett, pasta og redt kjett. God grillvin som gjerne kan nytes uten fglge av mat.

Zenato Ripassa Valpolicella Superiore 75 ¢l 2013, Zenato

Italia, Veneto

Redvin

Varenr: 3468701
Utvalg: Kategori 3
Importer: Fine Brands
Pris: 199,90
Alkohol: 14,0%
Volum: 0,751
Sukker: 69/l

Syre: 554/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
8ar.

Coppo Camp Du Rouss 75 ¢l 2014, Coppo

Italia, Piemonte

Radvin

Varenr: 1760301
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Fine Brands
Pris: 249,00
Alkohol: 13,5%
Volum: 0,751
Sukker: 159/

Syre: 574d/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
8ar.

Vietti Langhe Nebbiolo Parbacco 75 cl 2014, Vietti

Italia, Piemonte

Radvin

Varenr: 288201
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Fine Brands
Pris: 249,00
Alkohal: 13,5%
Volum: 0,751
Sukker: 39/

Syre: 52g/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
10 &.

Révarer:
80% Corvina, 15% Rondinella, 5% Molinara

Karakteristikk:

Dyp red farge. Rik aroma av marke baa, tarket frukt, natter, laa, noe krydder og vanilje. Veldig rund og
fyldig med god frukt og syre samt fine myke tanniner. En balansert, konsentrert og lettdrikkelig ripasso med
lang ettersmak.

Passer til:
Passer godit til vilt, rekt kjett, redt kjett samtidlig som den er god uten mat.

Vinifikasjon:
Ripassoteknikk. 2. gangs gjaaing ved 18-20 C i rundt 20 dager.

Révarer:
Barbera

Karakteristikk:
Intens duft av krydder og moden rad frukt. Fruktig med smak av kirsebaer og hint av vanilje og ngtter. God
struktur og fin lengde.

Passer til:
Passer til radt kjett og viltretter.Utmerket til retter med sopp.

Révarer:
Nebbiolo

Karakteristikk:
Rade baafrukter, tarkede kirsebaa med hint av mentol, tobakk og krydder. Intense beararomaer, behagelig og

bal anserte tanniner.

Passer til:
Allsidig vin som passer godt til smavilt, biff, lam mm.

Vinifikasjon:
Vinstokkenes snittalder er 35 ar. Alle druene handplukkes.
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Fine Brands AS

Italia, Piemonte Révarer:

Radvin 100% Barbera

Varenr: 7321001 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Dyp red farge. Intens duft av kirsebag, solbaa og fioler. Strukturert, intens og rund vin med lang ettersmak.
Importer: Fine Brands

Pris: 450,00 Vinifikasjon:

Alkohol: 14,5% Druene handplukkes i smé&kurver. Vinen lagres 14 maneder pafranske eikefat.
Volum: 0,751

Sukker: 1549/

Syre: 594/l

Holdbarhet:

Lagringspotensiale 15 - 20 &

36



\

=~

HENKELL & CO.

NORGE

Alfred Gratien Brut Classique, Champagne Alfred Gratien

[ALFRED GRATIEN]

Mionetto Treviso Prosecco Brut 20cl og 150cl, Mionetto

Frankrike, Champagne

Champagne

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til

10 4.

Italia, Veneto
Musserende

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

i heart Cava Brut, Cavas J. Hill

Spania, Cava
Musserende

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

4211901
Bestillingsutvalg
Henkell & Co
365,00

12,5%

0,751

10,0 g/l

6,0 g/l

3935704
Bestillingsutvalg
Henkell & Co
45,00

11,0%

0,201

1149/

69l

7310201
Bestillingsutvalg
Henkell & Co
109,90

11,5%

0,751

749/

69l

Mionetto Gran Rose Extra dry, Mionetto

Italia, Veneto
Musserende

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

1279901
Bestillingsutvalg
Henkell & Co
116,90

11,5%

0,751

159/

69/l

Révarer:
46% Chardonnay, 30% Pinot Meunier, 24% Pinot Noir

Karakteristikk:

Lysqul.

Aroma preget av sitrus, epler, netter, toast og mineraler.

Fruktig anslag med sitruspreg, fyldig og frisk med en tarr mineralsk avslutning. Kompleks og lang finish.

Passer til:
Passer som aperitiff, til retter med §@mat og lyst kjatt

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikasion. Fatfermentert i 228L eikefat, ingen malolaktisk gjagring. Vinen ligger pafat 5-6
maneder far flaskemodning. Min. 4 & pa bunnfall

Révarer:
100% Glera

Karakteristikk:

Lys strégul.

Ung, fruktig og umiddelbar, preg av paae og sitrus.

Ren og aromatisk, preg av page, eple og sitrus, hint av urter.

Passer til:
Aperitiff, Antipasti, Fisk og Skalldyr
*150cl magnum flaske varenr. 1279805, pris 249.90*

Vinifikasjon:
Tradisionell vinifikasion av grunnvinen, annengangsgjaaing i et lukket tanksystem

Révarer:
Xarel1o 50% , Macabeo 35%, Parellada 15%

Karakteristikk:

Middels dyp stragul

Aromamed preg av eple og sitrus, hint av urter og kjeks

Lett og frisk, kremet og umiddelbar med preg av eple og sitrus

Passer til:

Salater, Fisk og Skalldyr, lyst kjatt

Vinifikasjon:

Tradigjonell vinifikasjon med annengangsgjaaing pa flaske, 12-15 méneder pa bunnfall

Révarer:
70% Raboso, 30% Lagrein

Karakteristikk:
Klar ferskenrosa pa farge. Fruktdrevet aromabilde med grapefrukt, granateple, solbaer og rose. En frisk vin
med et tydelig preg av rade baa og med en velbalansert finish

Passer til:
Aperitiff, Antipasti, Fisk og Skalldyr

Vinifikasjon:
Tradisionell vinifikasion av grunnvinen, annengangsgjaaing i et lukket tanksystem
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Valdizze Prosecco Frizzante, Mionetto

Italia, Veneto

Musserende

Varenr: 659601
Utvalg: Kategori 3
Importer: Henkell & Co
Pris: 116,90
Alkohol: 11,0%
Volum: 0,751
Sukker: 1549/l
Syre: 69/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Mionetto Treviso Prosecco Brut, Mionetto

Italia, Veneto

Musserende

Varenr: 1279801
Utvalg: Kategori 6
Importer: Henkell & Co
Pris: 119,90
Alkohol: 11,0%
Volum: 0,751
Sukker: 1149/
Syre: 69/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Mionetto Treviso Prosecco Extra Dry, Mionetto

Italia, Veneto

Musserende

Varenr: 507401
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Henkell & Co
Pris: 127,00
Alkohol: 11,0%
Volum: 0,751

Sukker: 179/l

Syre: 69/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Tyskland, Rheingau

Musserende

Varenr: 3758501

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Henkell & Co
Pris: 129,90

Alkohal: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 249/l

Syre: 79l

Holdbarhet:

Konsumklar na

\
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HENKELL & CO.

NORGE

Révarer:
100% Glera

Karakteristikk:

Lys grenngul.

Lett aromatisk med streif av eple og sitrus.

Ren og umiddelbar stil, streif av eple og sitrus, perlende.

Passer til:
Aperitiff, Antipasti, Fisk og Skalldyr
*Produktet er ogsatilgjengelig pA KVARTPALL* *Nytt design*

Vinifikasjon:
Tradisionell vinifikasion av grunnvinen, annengangsgjaaing i et lukket tanksystem

Révarer:
100% Glera

Karakteristikk:

Lys strégul.

Ung, fruktig og umiddelbar, preg av paae og sitrus.

Ren og aromatisk, preg av page, eple og sitrus, hint av urter.

Passer til:
Aperitiff, Antipasti, Fisk og Skalldyr
*Produktet er ogsatilgjengelig i 20cl, 150cl og pAKVARTPALL*

Vinifikasjon:
Tradisionell vinifikasion av grunnvinen, annengangsgjaaing i et lukket tanksystem

Révarer:
100% Glera

Karakteristikk:

Klar strégul pafarge. Aromatisk duft av eple, sitrus, akasieblomst og mandler. Frisk, fruktdrevet med innslag

av modne epler og aprikos.

Passer til:

Aperitiff, Antipasti, Fisk og Skalldyr

Vinifikasjon:

Tradisionell vinifikason av grunnvinen, annengangsgjaaing i et lukket tanksystem

First von Metternich Riesling Sekt Trocken, Fiirst von Metternich Sektkellerel

Révarer:
100% Riedling

Karakteristikk:

Lys gul med grennskjaer.

Aroma preget av sitrus, mandarin, fersken.

Fruktig med fint preg av sitrus og en balansert frisk avslutning.

Passer til:
Aperitiff, sushi og annen sjgmat, gjerne med asiatiske smaker

Vinifikasjon:

Tradisjonell vinifikasion av grunnvinen, kaldfermentert, annengangsgjaaing i et lukket tanksystem
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Mionetto Rive di Santo Stefano V aldobbiadene Prosecco Superiore 2015, Mionetto

Italia, Veneto

Musserende

Varenr: 1807601
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Henkell & Co
Pris: 139,90
Alkohol: 11,0%
Volum: 0,751

Sukker: 74l

Syre: 69/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
100% Glera

Karakteristikk:

Lys grenngul.

Ung, fint kremet og frisk, innslag av sitrus, eple, blomst og urter.
Litt dropsaktig aroma med preg av sitrus, urter og blomst.

Passer til:

Aperitiff, Antipasti, Fisk og Skalldyr

Vinifikasjon:

Tradisionell vinifikasion av grunnvinen, annengangsgjaaing i et lukket tanksystem

First von Metternich Riesling Sekt Brut 2014, First von Metternich Sektkellerei

Tyskland, Rheingau

Musserende

Varenr: 6817301

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Henkell & Co
Pris: 199,90

Alkohol: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 1149/

Syre: 74l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Alfred Gratien Brut Rosé, Champagne Alfred Gratien

Frankrike, @vrige

Musserende

Varenr: 3770001

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Henkell & Co
Pris: 375,00

Alkohol: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 9g/l

Syre: 69/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
100% Riedling, fraenkeltvinmark pa Schloss Johannisberg, flaskene er nummerert, kun 8.000 fl. produsert

Karakteristikk:

Lys strégul.

Aroma preget av sitrus, mandarin, fersken. Hint av kjeks.

Tarr. Kremet og frisk med preg av sitrusfrukt, mineraler og urter.

Passer til:
Aperitiff, til retter med §@gmat og lyst kjett.

Vinifikasjon:
Tradisjonell metode med annengangsgjaaing i flasken, modnet 9 md. pa bunnfallet.

Révarer:
Chardonnay 46% , Pinot Noir 29% , Pinot Meunier 25%

Karakteristikk:
Lysrosa
Tarr og frisk red eplefrukt p& smak. Lette krydder og og en delikat syrlig og bitter hvit frukt i finish

Passer til:
Aperitiff, fisk og skalldyr, lyst kjett

Vinifikasjon:
Tradigjonell vinifikasjon. Fatfermentert i 228L eikefat, ingen malolaktisk gjaaring. Vinen ligger pafat 5-6
méneder far flaskemodning. Min. 4 & pa bunnfall

Alfred Gratien Brut Millésimé 2000 2000, Champagne Alfred Gratien

P

ALFRED GRATIEN]

Frankrike, Champagne

Musserende

Varenr: 1607901

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Henkell & Co
Pris: 599,90

Alkohal: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 859/l

Syre: 6,19/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &r

Révarer:
64% Chardonnay, 25% Pinot Noir, 11% Pinot Meunier

Karakteristikk:

Lysgyllengul.

Mineraler, voks og rik moden sitrusfrukt pa duft.

Konsentrert og utviklet fruktighet med innslag av moden sitrus og steinfrukt. En lang, syrlig utgang

Passer til:
Aperitiff, til retter med sjgmat, lyst kjett, lammefilet

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikasjon. Fatfermentert i 228L eikefat, ingen malolaktisk gjegring. Vinen ligger pafat 5-6
méaneder far flaskemodning. Flaskemodning med naturkork 8-10 &

39



%

HENKELL & CO.
NORGE
: Chile, @vrige Révarer:
Hvitvin Sauvignon Blanc 100%
Varenr: 7320001 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Strégul med grannskjeer
Importer: Henkell & Co Aromamed preg av sitrus, grgnne urter og innslag av nesle
Pris: 109,90 Lett og frisk, fruktig med preg av sitrus og grgnne urter
Alkohol: 11,0%
L= Volum: 0,751 Passer til:
Sauvignon ] .
Blanc Sukker: 59/l Salater, Fisk og Skalldyr, lyst kjett
it ... Syre: 59/
Vinifikasjon:
|~ AE : ’ Holdbarhet: Bruk av temperaturkontrollerte stéltanker. Lagring kun i stéltank.

Konsumklar n&

Riesling

i heart
VINES'®

Tyskland, Rheinhessen

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar n&

7319901

Bestillingsutvalg

Henkell & Co
109,90

12,0%

0,751

749l

79l

Révarer:
Riesling 100%

Karakteristikk:

Middels dyp strégul

Aromamed preg av aprikos, fersken og sitrus
Lett og frisk, fruktig med preg av sitrus og eple

Passer til:

Salater, Fisk og Skalldyr, lyst kjett

Vinifikasjon:

Bruk av temperaturkontrollerte stiltanker. Lagring kun i staltank.

Ungarn, Dunantdl

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar n&

1192106
Kategori 1
Henkell & Co
369,90
11,5%

3,001

209/l

69l

Révarer:
70% Riesling, 30% Sauvignon Blanc

Karakteristikk:
Middels dyp strégul. Aromamed preg av sitrus, eple, urter og litt tropefrukt. Ren og umiddelbar, preg av
sitrus, eple og litt urter

Passer til:
Aperitiff, Fisk og Skalldyr gjerne med asiatiske smaker
*Ny argang*

Vinifikasjon:
Temperaturkontrollert gjaging i staltanker. Vinen er ikke fatlagret.

Tyskland, Rheingau

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohal:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

9765206
Kategori 6
Henkell & Co
409,90
12,0%

3,001

8,6 g/l

799/

Révarer:
100% Riedling

Karakteristikk:

Middels dyp stragul.

Aromamed preg av blomst, eple og sitrus.

Ung, frisk og litt syrlig stil, innslag av sitrus og eple.

Passer til:

Aperitiff, asiatisk mat, fisk og skalldyr

Vinifikasjon:
Gjaging i stéltanker. Vinen ligger pdbunnfall i 3 maneder.
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Spania, LaMancha Révarer:
Rosévin Tempranillo 100%
Varenr: 7319801 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Aromamed preg av friske bringebaa og kirsebaer
Importer: Henkell & Co Ung, fruktig og umiddelbar, preg av rede baar og urter
Pris: 109,90
Alkohol: 12,0% Passer til:
Volum: 0,751 Salater, Fisk og Skalldyr, lyst kjett
Sukker: 59/l
Syre: 59/l Vinifikasjon:

Bruk av temperaturkontrollerte stiltanker. Lagring kun i staltank.
Holdbarhet:

Konsumklar n&
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Spania, Catalonia

Musserende

Varenr: 1266801

Utvalg: Bestillingsutvalg

Importer: Holst Wines

Pris: 159,90

Alkohol: 11,5%

Volum: 0,751

Sukker: 6,99/l

Syre: 69/l
bip 2

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
33% Parellada, 33% Macabeo, 34% Xarel-lo

Karakteristikk:
Sitrus og blomster med innslag av epler og kjeks. Frisk med fin mousse. Preg av epler sitrus, god mineralitet.

Vinifikasjon:
Manuell innhgsting, spontangjaaet

Dsterrike, Kremstal

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

8044201
Bestillingsutvalg
Holst Wines
144,90

13,0%

0,751

159/ g/l

6.59/ g/l

Révarer:
100 % Griner Veltliner

Karakteristikk:
Tiltalende nese. Sunn frukt med preg av sitrus og hvitt pepper.
Vinen har en god konsentrasjon med flotte mineral ske toner.Tarr, frisk og mineralsk.

Passer til:
Utmerket til skalldyr og fisk samt smaksrike pastaretter.

Vinifikasjon:
Moderne vinifikasjon med naturlig gjaer i stélfat. Spontan fermentering uten direkte temperaturkontroll. Ingen
malo-laktisk fermentering. ca4 mnd pa bunnfall.

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohal:
Volum:
Sukker:
Syre:

Dsterrike, Kamptal

1338701
Kategori 3
Holst Wines
149,90
13,0%

0,751

2,19/l

74l

Dsterrike, Kamptal

5603301

Bestillingsutvalg

Holst Wines
159,90
12,5%

0,751

269/l
6,49/l

Révarer:
100% Gruner Veltliner

Karakteristikk:

Lys og blek hvit mot strgul farge. Aroma av kraftig sitrus, frisk lime, vét stein, noe skifer og salte toner.
Anslaget er rikt preget av stramme sitrustoner, lime, noe hvite blomster og seardel es mye mineral ske toner av
vét stein og skifer. Ingen sadme og hgy syre. God balanse mellom akohol og syre. Lang ettersmak.

Passer til:

Fisk og skalldyr, tapas, lyst kjett. Ribbe
Vinifikasjon:

Gjaging i temperaturkontrollerte stéltanker.

Révarer:
100 % Wei sshurgunder

Karakteristikk:

Vinen har en lys strégul farge og aromabildet er distinkt mineralsk med toner av sitrus, kalk og
skifermineraler samt hint av hvit fersken. Anslaget i munnen er mineralsk med toner av sitrus og en forsiktig
fedme, samt rene kalk- og vétstens-mineraler i finish. Vinen har hay syre, full kropp og en meget brafinish.

Passer til:
Til det meste av fisk og skalldyr, spesilt til red fisk.

Vinifikasjon:
Handplukkede druer fra vinmarker preget av sandholdig jordsmonn. ca. 8 timer skallkontakt og deretter
spontan gjaaring pa temperaturkontrollerte stéltanker. Ingen malolaktisk gjagring.
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HOLST WINES

WINE AND SPIRITS

Dsterrike, Kamptal

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Bar ikke lagres

855706
Kategori 1
Holst Wines
289,90
12,0%

2,001

1249/

69l

Révarer:
100% Gruner Veltliner

Karakteristikk:

En frisk og fruktig vin med god syre lett mineralsk karakter
Vinifikasjon:

Manuell innhgsting og ingen bruk av fat

Rosévin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Bar ikke lagres

Dsterrike, Kamptal

9724901
Testutvalg
Holst Wines
139,90
13,0%
0,751

39/

6,59/

Révarer:
100% Zweigelt

Karakteristikk:
Frisk og fruktig stil med hint av rede baa. Fruktig stil med en lett bitterhet, balansert fint ut med fruktighet,
syre og munnfgalelse.

Vinifikasjon:
Manuell innhgsting, temperaturkontrollert fermentering

Frankrike, Provence

Rosévin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Bar ikke lagres

433301
Bestillingsutvalg
Holst Wines
150,00

12,5%

0,751

1,59/

69l

Révarer:
60% Cincault, 40% Grenache

Karakteristikk:
Aromamed preg av lyse rade baa og urter, hint av blomst. Ung og saftig, preg av rade baa og urter, ettersmak
med god lengde

Vinifikasjon:
Manuell innhgsting

Rosévin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohal:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:
Bar ikke lagres

Italia, Piemonte

3981201
Bestillingsutvalg
Holst Wines
159,90

12,0%

0,751

159/l

69/l

Révarer:
100% Nebbiolo

Karakteristikk:
Frisk aroma av rade unge baa, rips og eple. Frisk og baarpreget stil med flott syre.

Vinifikasjon:
Manuell innhgsting
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ISSO LA

Italia, Piemonte Révarer:

Radvin 50% Nebbiolo, 40% Barbera

Varenr: 9943601 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Delikat og fruktig aroma med hint av moreller og krydder. Frisk og leskende stil, med god fruktdybde og
Importer: Holst Wines munnfglelse. Pent integrerte tanniner og en frisk finish.
Pris: 149,90

Alkohol: 13,5% Vinifikasjon:

Volum: 0,751 Manuell innhgsting, terperaturkontrollert fermentering.
Sukker: 29/

Syre: 69/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

@sterrike, Kamptal Révarer:
Dessertvin 100 % Griiner Veltliner
Varenr: 5740802 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Lys gyllen farge med aromaer preget av nektar, honning, melon, moden sitrus og noe mineralske toner.
Importer: Holst Wines Anslaget er meget rikt og preget av nektar, noe tropisk frukt, moden appelsin og noe krydder samt hint av vt
Pris: 229,90 sten. Rik med hay sgdme, hgy syre og lang ettersmak.
Alkohol: 11,0%
Volum: 0,371 Passer til:
Sukker: 169 g/l Flott til en rekke desserter, spesielt panacotta, créme brilee o.l.
Syre: 894/l
Vinifikasjon:

Moderne vinifikason i temperaturkontrollerte stéltanker og deretter modning pa gamle eikefat i ca. 3 mndr.

Norge, N/A Révarer:

dl, Cider, Alko-pop Vann, humle, malt og gjear
Varenr: 6857802 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Gylden farge. Frisk og fruktig stil med snill bitterhet. Friskt humlepreg og fruktig stil.
Importer: Holst Wines

Pris: 59,90 Vinifikasjon:

Alkohol: 6,0% Overgjaget

Volum: 0,331

Sukker: 0g/l

Syre: 0g/l

Holdbarhet:

Bar ikke lagres



)interbrands -
| ChampagneMarcd Pierre Brut 75/, Champagne GH Martel

Frankrike, Champagne

Champagne

Varenr: 125301

Utvalg: Kategori 6
Importer: Interbrands Norge
Pris: 239,90

Alkohol: 12,0%

Volum: 0,751

Sukker: 109/

Syre: 69/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
Pinot Noir 60%, Pinot Meunier 30%, Chardonnay 10%

Karakteristikk:
Aromamed fint preg av eple, sitrus og litt kjeks.Frisk og eplepreget, innslag av sitrus og mineraler.

Passer til:

Apertiff Skalldyr Fisk

Vinifikasjon:

Tradigonell vinifikasion av grunnvinen far annengangsgjaaing i flasken, 22 maneders lagring pa bunnfall.

Spania, Cava

Musserende

Varenr: 6293301

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Interbrands Norge
Pris: 129,90

Alkohol: 11,5%

Volum: 0,751

Sukker: 11,6 g/l

Syre: 3,84/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
Xarel-lo, Macabeo, Pinot Noir

Karakteristikk:
iHOLA!

CavaBrut Pink har fine toner av sma rade bae, jordbaa, bjarnebaa, rips og hint av blomst. Fint fruktig anslag,
balansert og elegant. Fin frisk avslutningen med preg av jordbaa og bjernebae.

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikasjon av stillevinen pé&temp.kontr. staltanker, andregangs gjaaing pa flaske, 12 md. pa
bunnfall.

Spania, Cava
Musserende
Varenr: 6292301
Utvalg:
/ Importer: Interbrands Norge

Pris: 129,90
Alkohol: 11,5%
Volum: 0,751

‘ Sukker: 49/l

Syre: 3,84/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
Xarel-lo, Macabeo, Parellada

Karakteristikk:
{HOLA!

Tradisionell vinifikasion av stillevinen pa temperaturkontrollerte stéltanker. Annengangsgjagring pa flaske
etterfulgt av 18 maneders lagring pa bunnfall. Blek strdgul med grennskjaa. Veldig ren, intens aroma av hvit
frukt, granne eple og sitrus, hint av bakst og mandler. Tarr, frisk og balansert. Delikate bobler og fin og lang
struktur, fruktige aromaer.

Extra Brut?

Dette er en Cava med ekstra lite sukker, modernei stilen som kombinerer det beste frato verdener.

Vinifikasjon:

Frankrike, Burgund

Hvitvin

Varenr: 1481201

Utvalg: Kategori 4
Importer: Interbrands Norge
Pris: 169,90

Alkohol: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 29/ g/l

Syre: 5749/ gl
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &r

Karakteristikk:
Ren, typeriktig Chablis. Dufter av sitrus, mineraler og modne epler. Hint av smar. Saftig, frisk, og med en
vedvarende ettersmak.

Passer til:
Passer til skalldyr og fisk. Gjerne alene som en aperitiff.
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Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
| Volum:
@ Sukker:

KOUNT PLEASANT
ELIZ&EEJ‘H a’re:

Holdbarhet:

10 &

Australia, New South Wales

4364601
Bestillingsutvalg
Interbrands Norge
189,90

10,5%

0,751

319/

584/l

Konsumklar, men kan lagresi opp til

Révarer:
Semillon 100%

Karakteristikk:
nesen er litt utviklet, dyp og fint fokusert. Preg av moden frukt, sitrus, honning, voks og ngtter. i munnen er
den frisk og saftig, preg av moden frukt og sitrus. Ettersmak med god lengde og fasthet.

Vinifikasjon:
Handplukkede druer som knuses lett og juicen far renne fritt uten pressing, gjearet temperaturkontrollert i
stéltanker.

Italia, Piemonte
Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

6818101
Bestillingsutvalg
Interbrands Norge
350,00

13,0%

0,751

129/

5,6 g/l

Konsumklar men kan lagresi opp til

54.

Portugal, Vinho Verde

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Bar ikke lagres

3879306
Bestillingsutvalg
Interbrands Norge
459,90

12,5%

3,001

3549/l

74l

Révarer:
Chardonnay 100%

Karakteristikk:
Piodilei ? Tarr, god syre, konsentrert med elegant fedme fra fat. Aromaer av sitrus, gule epler, stenfrukt og
mineraler. Lang og velbalansert ettersmak.

Vinifikasjon:

Druene hastes sent og handplukkes, etterfulgt av forsiktig pressing og péfelgende gjaaing pa nye franske
eikefat. Deretter hviler vinen i 10 maneder pa bunnfall, far de bytter til eldre fat med videre lagring i 6
maneder far flasketapping.

Révarer:
Alvarinho

Karakteristikk:
100% Alvarinho-druen. Sitrusgrenn farge. Frisk aroma av sitrus, gule epler og mineraler. Tarr, middels fyldig.
Velbalansert med god frukt og syre. Lang ettersmak.

Frankrike, Provence

= Rosévin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohal:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:
Bar ikke lagres

2251201

Kategori 2
Interbrands Norge
119,90

13,5%

0,751

29/

519/

Révarer:
Grenache, Syrah, Rolle

Karakteristikk:

Klar lysrosafarge, typeriktig Provence. Duft av rade baa, rips og moreller. Ung frisk og saftig smak. Preg av
sitrus, eple, blomst og grenne urter.
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Italia, Veneto

Rosévin

Varenr: 3668306

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Interbrands Norge
Pris: 399,90

Alkohol: 13,0%

Volum: 3,001

Sukker: 89/l

Syre: 574dll
Holdbarhet:

Bar ikke lagres

Révarer:
Corvina, Rondinella, Molinara

Karakteristikk:

TOMMASI BACIOROSA APPASSIONATO - | tillegg til & komme p&en praktisk boks, innehol der
Tommasi Baciorosa Appassionato alt du leter etter i en god rosévin. Tarr og frisk stil, duftende av modne rade
baa, med god lengde og et delikat streif av bitterhet i avslutningen.

Passer til:
Aperitiff, Fisk, Fjaakre, Svin

Argentina, Mendoza

Radvin

Varenr: 5469101

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Interbrands Norge
Pris: 135,00

Alkohol: 13,0%

Volum: 0,751

Sukker: 3849/l

Syre: 54 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar n&

Révarer:
100% Malbec

Karakteristikk:

Dette er den ultimate biff vinen laget p4 100% Malbec fra Argentina.

Beefsteak Club ble skapt med biff og vinelskere i tankene far & hedre "dining clubs’ i London pa 1700 og
1800 talet som feiret biff som et symbol pafrihet og velstand.

JOIN THE CLUB!!

Plomme og merk sjokolade pa nesen, krydret og rik med blgte taniner.

Passer til:
Storfe, lam og sau, ost

Spania, Jumilla

Redvin

Varenr: 3695101

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Interbrands Norge
Pris: 139,90

Alkohol: 14,0%

Volum: 0,751

Sukker: 39/l

Syre: 554/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

E'é‘?/da{r SéP:nel | vinifikasjon i temperaturkontrollerte staltanker.
100% Monastrell

Karakteristikk:
Ren og aromatisk duft av krydder, fioler og blabaa. Myk og fyldig smak av rede frukter og krydder med blgte
tanniner og velbalansert syre.

Passer til:
Storfe, lam, ost

Vinifikasjon:
Innhasting av druene skjer etter en ngye utvelgelse i farste uken av oktober, der etter skjer vinifikajonen pa
temperaturkontrollerte stéltanker.

USA, Cdlifornia

Radvin

Varenr: 5468701

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Interbrands Norge
Pris: 139,90

Alkohol: 13,5%

Volum: 0,751

Sukker: 459/l

Syre: 6,19/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
100 % Pinot Noir

Karakteristikk:
Klassisk duft av kirsebaar og bringebaa, hint av urter. Toner av bringebaz og kirsebaa, myk avslutning.

Passer til:
Fugel, |ettere retter

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikasjon pa temperaturkontrollerte stéltanker.
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Tommasi ValpolicellaDOC 75 cl 2015, Tommasi

Italia, Veneto
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

TOMMASI

VALPOLICELLA

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

3053301

Kategori 6
Interbrands Norge
145,00

12,0%

0,751

594/l

599/l

Tommasi || Sestante Ripasso 75 cl 2014, Tommasi

Italia, Veneto
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

5949401

Kategori 6
Interbrands Norge
189,90

13,0%

0,751

59/

529/

Tenuta Ulisse Amaranta Mont. 75 cl 2014,

Italia, Abruzzo
Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

Smart Dog BiB 300 cl 2015, J.Portugal Ranos Vinho

1743301
Bestillingsutvalg
Interbrands Norge
199,90

14,0%

0,751

19/

59/

Konsumklar men kan lagresi noen &

Portugal, Alentejo

Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Bar ikke lagres

2056306
Bestillingsutvalg
Interbrands Norge
399,90

13,5%

3,001

8¢/l

549/l

brands

Révarer:
CorvinaVeronese, Rondinella, Molinara

Karakteristikk:

TOMMASI VALPOLICELLA - Vinrankene vokser i DOC omrédet i Valpolicella. Tradisonell vinifikasjon
med 7 dagers gjaging i staltank, etterfulgt av 4 maneder lagring pa staltanker og 2 maneder pa 65 hl
Slavonske eikfat. Rubinred farge. Frisk duft av kirsebaa. Smaken er moderat med smak av kirsebaa og hint av
urter.

Révarer:
CorvinaVeronese, Rondinella, Molinara

Karakteristikk:

11 SESTANTE RIPASSO - er et resultat av annengangs gjaging av Valpolicella DOC - vinen kjgres gjennom
drueskallet etter Amarone produksionen. Vinen lagres p& 65hl store Slavonsk eik (fraKroatia) i 15 maneder.
Dyp ruby red farge. Rik duft av sterk sort pepper, med hint av treffel og rosiner. Medium intens munnfglelse,
med en krydret og setlig kirsebaa smak. God balanse og fylde.

Passer til:
Passer til smavilt, lam og storfe. Gjerne il ferske og modne oster.

Révarer:
Montepulciano D'Abruzzo

Karakteristikk:

AMARANTA Montepulciano d'Abruzzo har en rubinred farge med garnet-refleksjoner. En intens,
vedvarende aroma. Mye duft av rad frukt med hint av terkede blomter, krydder, lakris og kirsebaa. Elegant,
silkemyk, nesten kremete smak. Kompakt med en tanninstruktur som blander seg pent inn med

a kohol-komponentene. Flott struktur, kompleks, elegant, velbalansert med lang ettersmak. Deilig frukt.

Vinifikasjon:

Innhgsting i slutten av oktober. Plukkes for hand i kasser. Deler av druene er ngye plukket etter at de er Svidt
blitt over-modne. 15/20 dager maserasjon, temp. kontroll. fermentering ved 24°-26° C. 9/12 maneder lagring
pafransk og amerikans eik.

Révarer:
Syrah, Trincadeira

Karakteristikk:

Klar merkergd farge. Duften er intensivt fruktig med inslag va merke modene bagr sa som bjernebae, kirsebaer
og bl&baer, men og indlag av vanilje. Vinen har en genergs smak av bldbae, bjernebae og plommer og
avsluttes med fine sjokoladetoner. Fin struktur der syran balanseres godt mot fruktsedmen.

Passer til:
Kraftige retter sd som Boeuf Bourgignone, grillet s& som storfe, lamm og vilt.
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Cognac Leyrat Assemblage no 1 20 cl, Cognac Leyrat

s 3 Frankrike, Cognac
Brennevin
Varenr: 7165504
Utvalg: Kategori 4
Importer: Interbrands Norge
Pris: 139,90
s Alkohol: 40,0%
| Semelen Volum: 0,201
Sukker: gll
Syre: g/l
Holdbarhet:
Konsumklar n&
Kyrd Napue Gin 50 cl, N/A
Finland, N/A
Brennevin
i ) Varenr: 2204102
¥ Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Interbrands Norge
Pris: 489,90
OIN Alkohol: 46,3%
: Volum: 0501
Sukker: gl
Syre: gll
e Holdbarhet:
Konsumklar nd
Ophir Oriental Dry Gin 70 cl, N/A
England, N/A
Brennevin
m
1 Varenr: 2847901
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Interbrands Norge
Pris: 499,90
Alkohol: 42,5%
Volum: 0,701
Sukker: gl
Syre: g/l
Holdbarhet:

Brockmans Gin 70 cl,

Konsumklar men kan lagresi noen &

Storbritannia, N/A

Brennevin

Varenr: 2205601

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Interbrands Norge
Pris: 525,00

Alkohal: 40,0%

Volum: 0,701

Sukker: g/l

Syre: gl

Holdbarhet:

Konsumklar na

brands

Révarer:
Ungi Blanc 100%

Karakteristikk:

Cognac Leyrat blir produsert pa familiens eiendom pé over 90 hektar i Fins Bois hvor jordsmonnet er
eksepsjonelt kalkrikt og bra. Topp plassering i utallige internasionale konkurranser sier sitt om tradision,
kvalitet og elegansei alle ledd. Begrepet Single Estatetilsier at all Cognac med Leyrat-etikett er produsert av
druer dyrket pa dette spesielle omrédet.

Karakteristikk:

Denne ginens bestanddeler har dype reatter i selve hjertet av Finnlands natur. Tindved, tranebaa, bjerkelav og
mjedurt gir aromaen og smaken av en duggfrisk finsk blomstereng i tidlige morgentimer. Sval som en finsk
natt, men med varmen frarug og midnattssol er dette en gin som skiller seg ut.

Urtepreget med milde eteriske oljer framjadurt og et lett preg av sitrusi duften. Kraftig smak av urter som
avsluttes med toner av pepper og rug patungen.

Under IWSC 2015 fikk NAPUE prisen for beste

Passer til:
Lag din NAPUE Gin & Tonic med en kvist rosmarin, et par tranebag og tonic av god kvalitet.

Karakteristikk:

Opihr Oriental Spiced Gin er en nyutviklet gin av London Dry-typen, smaksatt med naturlige, eksotiske urter
og planter som er hentet fraland langs antikkens krydderrute og omhyggelig utvalgt av Opihrs
destillasionsmester. Opihr Gin legemliggjer Dstens eksotiske intensitet gjennom en kombinasjon av utsakt gin
fra Englands eldste destilleri og handplukkede urter og planter, blant annet koriander fra Marokko, svart
pepper fraIndia og krydrede cubeb-bag fraIndonesia.

Passer til:
Klassisk OPIHR G& T serveres med ishiter, avkjgalt tonic av god kvalitet og med en skive ingefea. Eller, ta
bort ingefaar

Karakteristikk:
LIKENO OTHER. A GIN WITH ORIGINALITY. INTENSELY SMOOTH

Et unikt innhold av utsekte urter og planter hentes fra hele verden. Kvann fra Sachsen, koriander fra Bulgaria
og einebaa fra Toscana kombineres med den friske smaken av sitrus fra Spania, samt bl&baar og bjernebaa fra
Norge. Kassiabark fraIndokina, gir et avrundet hint av kanel, og lakris fra Kina som gir et lett preg av treverk
0g sadme.

Blanding av urter og planter far trekke mange timer i rent kornbrennevin for a frigjare deres natur
Passer til:

BROCKMANS Gin & Tonic - BROCKMANS GIN - godt avkjglt tonic av god kvalitet - store ishiter - 2
bldbag - tynt skall av rosa grapefrukt
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wines &
spirits

Italia, Piemonte

Brennevin

Varenr: 6818202

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Interbrands Norge
Pris: 425,00

Alkohol: 44,0%

Volum: 0,501

Sukker: gll

Syre: gll

Holdbarhet:

Konsumklar na

Karakteristikk:
Grappaen har en intense bouquet av malt, vanilje og honning. Kompleks og elegant smak med tydelig preg av
Tennessee Whiskey.

Vinifikasjon:

Grappa Riserva"Botti da Tennessee Whiskey" lagres 2 & pa ordinage eikefat og 2 & pa gamle Amerikanske
(Tennessee) fat, som tidligere har vaat brukt til lagring av " Tennessee Whiskey". Sibonas innovative og
eksperimentelle valg av Tennessee-fat viser seg & vaare en suksess. Grappaen fikk sin farste gullmedalje
alleredei 2015.

Danmark, N/A Karakteristikk:
Brennevin Anthon Berg kremliker har sitt opphav fra den ikoniske Danske marsipansjokoladen Antohn Berg. Her er
Jamaica Rom og kremflgte forent til en fyldig kremliker med smak av marsipan, mark sjokolade og flate.
Varenr: 6818301
Utvalg: Bestillingsutvalg Passer til:
Importer: Interbrands Norge Serverestil avec, dessert, kake og frukt.
Pris: 279,90
Alkohol: 17,0%
Volum: 0,701
Sukker: 214 g/l
Syre: gll
Holdbarhet:
Konsumklar nd
Danmark, N/A Karakteristikk:
Shots SOUR FISK Strawberry smaker syrlig forfriskende jordbag.
Drikkes som ren shot. SOUR FISK kan ogs& mikses med din favoritt brus eller energidrikk.
Varenr: 3724401
Utvalg: Bestillingsutvalg Passer til:
Importer: Interbrands Norge Shot
Pris: 185,00
Alkohol: 15,0%
Volum: 0,701
Sukker: 200 g/l
Syre: gl
Holdbarhet:
Konsumklar nd
Danmark, N/A Karakteristikk:
Shots SOUR FISK Colasmaker syrlig forfriskende cola
Drikkes som ren shot. SOUR FISK kan ogsi mikses med din favoritt brus eller energidrikk.
Varenr: 2877101
Utvalg: Bestillingsutvalg Passer til:
Importer: Interbrands Norge Shot
Pris: 195,00
Alkohol: 15,0%
Volum: 0,701
Sukker: 200 g/l
Syre: g/l
Holdbarhet:

Konsumklar na
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Danmark, N/A Karakteristikk:

Shots Vodkashot med smak av lakris og granateple. Origina Ga-Jol er ?frisk pust for voksne?.
Varenr: 409801 Passer til:

Utvalg: Bestillingsutvalg Nytesi et shotteglass enten avkjait eller romtemperert. Kan ogsa nytes iskald rett frafryseren.
Importer: Interbrands Norge

Pris: 309,90

Alkohol: 30,0%

Volum: 0,701

Sukker: 305 g/l

Syre: gll

Holdbarhet:

Konsumklar na

Danmark, N/A Karakteristikk:

Shots Vodkashot med smak av lakris og bldbaa. Original Ga-Jol er frisk pust for voksne?.
Varenr: 7320701

Utvalg: Bestillingsutvalg

Importer: Interbrands Norge

Pris: 314,90

Alkohol: 30,0%

Volum: 0,701

Sukker: 30549/l

Syre: gll

Irland, N/A Karakteristikk:
Brennevin THE DUBLINER er trippeldetillert i pot stills og lagret pa gamle Bourbon-fat.
Fargen er middels gyllen. The Dubliner har en frisk duft av grgnne toner, hint av eple og et godt maltpreg.
Varenr: 7320601 Lagring pa gamle bourbon-fat gir varme toner av honning og hint av pepper i avdutningen.
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Interbrands Norge
Pris: 375,00
Alkohol: 0,0%
Volum: 0,701
Sukker: g/l
Syre: gl
Holdbarhet:

Konsumklar n&

Skottland, Highland Karakteristikk:

Brennevin Dyp gyllen mahognifarge. Duften er fast og elegant. Aroma av sitrusfrukter og knuste mandler, med hint av
marsipan og sjokolade. Smaksaromaene er fyldige varme, som smaker av sherry og eksotiske krydder.

Varenr: 5720101 Nakkelen til denne enestiende whisky er den lange, myke og dvelende ettersmaken.

Utvalg: Bestillingsutvalg

Importer: Interbrands Norge Vinifikasjon:

Pris: 849,90 Dalmore 15 Y O har et ungdommelig og energisk uttrykk. Er tappet pé flaske etter 15 &r pafat, henholdsvis

Alkohol: 40,0% 50% pé amerikansk hvit eik og 50% Oloroso Sherryfat for & skape den unike smakskarakteren.

Volum: 0,701

Sukker: g/l

Syre: g/l

Holdbarhet:

Konsumklar na
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Pur-Pur Riesling Trocken 50 cl 2013, Alexander Gysler

Sandstein Riesling Trocken 75 cl 2015, Alexander Gysler

Natural Selections

Tyskland, Rheinhessen

Hvitvin

Varenr: 5928802

Utvalg: Tilleggsutvalg
Importer: Natural SelectionsAS
Pris: 299,90

Alkohol: 11,0%

Volum: 0,501

Sukker: 9gl/l

Syre: 11 g/

Holdbarhet:

Lagringspotensiale 30 - 40 &

Tyskland, Rheinhessen

Hvitvin

Varenr: 6854801

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Natural SelectionsAS
Pris: 159,90

Alkohol: 12,0%

Volum: 0,751

Sukker: 8,4 g/l

Syre: 99/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
53

Révarer:
100 % Riesling

Karakteristikk:
Gyllen gul, tarr, syrlig, oksidativ stil med aromaav netter, urter, krydder, terket frukt.

Passer til:
Alt og ingenting.

Vinifikasjon:

Druer fra Mandelberg, en av Weinheims eldste og beste vinmarker. Pur-Pur er et ikke- kommersielt progjekt,
et resultat av frittvoksende vinranker uten bruk av preparater eller spraytemidler. Vinen spontanfermenteresi
stéltank, 18 1.5 & pabunnfall og ble tappet i leirkrukker uklaret, ufiltrert og usvovlet. 600 flasker totalt i 2013.

Révarer:
100 % Rieding

Karakteristikk:
Lys strégul med grennskjaa. Ungdommelig, frisk og saftig. Terr, med aromaav lime, eple, blomst og
mineraler. God lengde med bra energi i ettersmaken.

Passer til:
Aperitif, fisk og skalldyr, lette kjattretter, tapas.

Vinifikasjon:
Druer fra Kapellenberg og Kirchenstiick. Spontanfermentert pa stéltank. 6 mnd pa bunnfall far tapping,
uklaret, ikke tilsatt annet enn litt sulfitt.

Kammerton Riesling Trocken 75 cl 2015, Alexander Gysler

Tyskland, Rheinhessen

Hvitvin

Varenr: 6854901

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Natural Selections AS
Pris: 219,90

Alkohol: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 81yl

Syre: 849/l

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
10&r.

Révarer:
100 % Riesling

Karakteristikk:
Middels dyp strégul med grennskjaa. Ungdommelig, intens og kompleks. Tarr, frisk og saftig med aroma av
lime, fersken, blomst og mineraler. Lang ettersmak med god energi og et lite grep i finish.

Passer til:
Apéritif, fisk og skalldyr, lyse kjgttretter og ost.

Vinifikasjon:
Druer fraHélle og Kapellenberg. Spontanfermentert i stéltank. Min 9 mnd pa bunnfall fer tapping, uklaret,
ikke tilsatt annet enn litt sulfitt.

Savenniéres Roche aux Moines 75 cl 2014, Domaine aux Moines

il

Frankrike, Loire

Hvitvin

Varenr: 7300401

Utvalg: Kategori 6

Importer: Natural SelectionsAS
Pris: 289,90

Alkohal: 13,5%

Volum: 0,751

Sukker: 194/

Syre: 89l

Holdbarhet:

Lagringspotensiale 10 - 12 &r.

Révarer:
100 % Chenin Blanc

Karakteristikk:
Middels dyp grenngul. Konsentrert aroma av modne frukter, litt paare og blomst over innslag av smer, nett og
fat. Ung og saftig, preg av moden frukt, smar og nett, hint av sitrus. Lang ettersmak med grlite fasthet.

Vinifikasjon:
Avlingenei appellasjonen er veldig sma, normalt under 30 hi/ha, som gir veldig intense og konsentrerte druer.

M osten spontanfermenteresi en blanding av eik og stéltanker. Vinene fér ligge lange og tappes uten klaring
og normalt uten filtrering. Kun sulfitt tilsettes og nivaet er moderate 50 mg/l.
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Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Natural Selections

Klangwerk Vum Helle Ries Tr 75 cl 2015, Alexander Gysler

Tyskland, Rheinhessen

6854701
Bestillingsutvalg
Natural SelectionsAS
299,90

12,5%

0,751

8,79

8,6 g/l

Lagringspotensiale 15 - 20 &

Révarer:
100 % Riesling

Karakteristikk:
Middels dyp strégul med grennskjaer. Ungdommelig, intens og kompleks. Tarr, frisk og saftig med aroma av
fersken, aprikos, blomst, ngtt og mineraler. Lang ettersmak med god energi og grep i finish.

Passer til:
Aperitif, fisk og skalldyr, kjettretter av kylling og svin, tapas.

Vinifikasjon:
Druer fraHdlle. Spontanfermentert i stéltank. Min. 12 md. pa bunnfall fer tapping, uklaret, ikke tilsatt annet
enn litt sulfitt.

Gysler Riesling Trocken BIB 300 cl 2016, Alexander Gysler

Tyskland, Rheinhessen

Hvitvin

Varenr:
il Utvalg:
E Importer:
Pris:
¥ : Alkohol:
= Volum:
” Sukker:
Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

2143206

Kategori 4

Natural SelectionsAS
449,90

11,0%

3,001

574dll

8,74d/l

Cotes du Rhéne 75 cl 2015, Domaine le Garrigon

Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

Frankrike, Rhéne Sar

6517701
Bestillingsutvalg
Natural Selections AS
159,90

13,0%

0,751

1,09/

509/l

Konsumklar men kan lagresi opp til
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Révarer:
100 % Rieding

Karakteristikk:
Lys strégul med grennskjaa. Ungdommelig, tarr, slank og frisk. Aroma preget av sitrus, eple og litt mineraler.
God lengde med bra energi i ettersmaken.

Passer til:
Aperitif, fisk og skalldyr, lette kjattretter, tapas.

Vinifikasjon:

@kologisk, spontanfermentert i stéltank. Uklaret og lettfiltrert. All prosessering, ogsa tapping, foregar pa
eiendommen for & redusere behov for pumping, filtrering og sulfitt. Slik bevares mest mulig av vinens
opprinnelige kvaliteter.

Révarer:
60 % Grenache , 30 % Syrah, 10 % Carignan

Karakteristikk:
Dyp bléred. Fyldig, saftig og frisk med aroma av merke baa, fiol, kamfer og pepper. Moden tannin, lang
ettersmak med bra energi.

Passer til:
Tapas, lette og kraftige kjettretter, og kan ogsa nytes alene.

Vinifikasjon:

100 % avstilking fer fermentering med stedegen gjag i sementtanker. 2 ukers fermentering med daglig
overpumping. Vinen ligger pd sementtank i minimum ni maneder, og tappes ved behov. Litt sulfitt tilsettes
ved tapping. Nivaet er normalt pd 50 mg/! total sulfitt.

Cotes du Rhéne Villages Visan 75 cl 2015, Domaine le Garrigon

Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Frankrike, Rhéne Sar

6529301
Bestillingsutvalg
Natural Selections AS
199,90

13,5%

0,751

1,09/l

509/l

Lagringspotensiale 12 - 15 &

Révarer:
50 % Grenache, 50 % Syrah

Karakteristikk:
Tett bl&red. Ung og intens, kompleks aroma av bjarnebaa, lakris, kamfer og pepper. Tarr, fyldig, tett og
konsentrert, med lang ettersmak og moden tannin.

Passer til:
Kraftige kjettretter, gryter, storvilt.

Vinifikasjon:

Druer fra appellasjonen Visan, som gir konsentrerte og dype viner som lagrer svaat godt. 100 % avstikling fer
fermentering med stedegen gjaa i sementtanker. 3 ukers fermentering med daglig overpumping. Vinen ligger
pa sementtanker i to & fer tapping. Litt sulfitt tilsettes ved tapping. Nivaet er normalt pa 50 mg/! total sulfitt.



Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

Natural Selections
| GarigonCOtesduRhOBIB 300dl, DomaineleGarrigon

Frankrike, Rhéne Ser

6565406

Kategori 6

Natural SelectionsAS
469,90

13,5%

3,001

109/

5009/

Révarer:
60 % Grenache, 30 % Carignan, 10 % Syrah

Karakteristikk:
Dyp blérad. Ung, frisk og saftig. Aroma med fint preg av merke baa, krydder og urter, innslag av lag og
sjokolade.

Passer til:
Aperitif, lette kjettretter og kan nytes alene.

Vinifikasjon:

100 % avstikling far fermentering med stedegen gjag i sementtanker. 2 ukers fermentering med daglig
overpumping. Vinen ligger patank s&lenge som mulig, minimum seks maneder, og tappes ved behov. Litt
sulfitt tilsettes ved tapping. Nivaet er normalt 50 mg/l total sulfitt.



SWP

Selected Wine Partners

Italia, Veneto
Hvitvin

Varenr:

Utvalg:

Importer:
epAT Pris:

[ S0AVER Alkohol:
Volum:

Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Konsumklar na

1954501

Kategori 6

Selected Wine Partners
0,00

12,5%

0,751

19/

69l

Révarer:
Garganera

Karakteristikk:

Lys strégul farge med hint av grent. Fruktig og frisk vin med god lengde.
Vinifikasjon:

Tradisionell

Italia, Veneto
Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

6900501

Testutvalg

Selected Wine Partners
150,00

12,0%

0,751

1249/

359/l

Konsumklar men kan lagresi 2 &r.

Révarer:
Savignon Blanc, Garganegra

Karakteristikk:
Frisk fruktig vin med fin balanse og lang ettersmak.

Passer til:
Anbefalestil: Apéritif, sushi, asiatisk mat, reker, kamskjell til fisk med smarsaus

Vinifikasjon:

Hand harvested, the grapes are pressed through pneumatic pressing machines to guarantee the delicacy of the
operation. Then, the must is cooled down at 8°C, and it settles. The alcoholic fermentation takes place at
controlled temperature (14-15°C) after addition of selected yeastsin order to preserve and bring out all
distinctive aromatic features

Dsterrike, Burgenland

Rosévin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Bar ikke lagres

7163003
Bestillingsutvalg
Selected Wine Partners
59,90

12,0%

0,121

8yl

59/

Karakteristikk:

Frisk fruktig vin med masse rade bag.
Vinifikasjon:

Methode tradisjonell

Frankrike, Bordeaux

Rosévin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohal:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:
2-3&

3745401
Bestillingsutvalg
Selected Wine Partners
145,00

13,0%

0,751

19/l

69/l

Karakteristikk:
Frisk og fruktig rosevin. Masse rade baer. Lang frisk fruktighet.

Vinifikasjon:
Tradisonell vinifikason.
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é’ Selected Wine Partners

Macon Cruzilles Rosg, 75 cl 2016, N/A

Frankrike, Burgund Karakteristikk:
Rosévin L akserosa farge med stor friskhet og masse sitrus. Sitter i hele munnen og har en lang frisk ettersmak.
Varenr: 7162901 Vinifikasjon:
Utvalg: Bestillingsutvalg Tradisonell
Importer: Selected Wine Partners

Pris: 179,90

Alkohol: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 1g/

Syre: 79l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Chéteau La Cottiére 2007 2007, Chateau Mercier

Frankrike, Bordeauix Révarer:
Radvin Merlot, CAb sauv, malbec
Varenr: 7311301 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Fyldig vin med fin frukt og modene toner.
Importer: Selected Wine Partners
Pris: 179,90 Passer til:
- Alkohol: 13,0% Modne oster og krftige kjattretter.
LA COTTIERE Volum: 0,751
Sukker: 19/ Vinifikasjon:
Syre: gll Tradisionell vinifikasion.
Holdbarhet:
Konsumklar men kan lagresi opp til
53

Chéteau Mercier Cuvée Prestige 2012, Chateau Mercier

Frankrike, Bordeaux Révarer:
Redvin Merlot, Malbec, Cabernet Sauvignon
Varenr: 884301 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 5 Frisk med innsalg av rede ber, lagr og fat pa duften. Pent fyldig, rund og strukturert vin med god frukt i
Importer: Selected Wine Partners  munnen, pen lengde og fast, tarr finish
Pris: 195,00
Alkohol: 13,5% Passer til:
Volum: 0,751 En perfekt vin til Lammeretter.Kan ogsd brukes til grillmat og kraftige kjettretter.
Sukker: 19/
Syre: 549/ Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikasjon.Et & pafat, vekslet mellom nye og eldre fat. Ca 40 & gamle drustokker
Holdbarhet:
5a

Chéteau Mercier Atmosphére "No Added Sulfites* 2015 2015, Chéteau Mercier

Frankrike, Bordeaux Révarer:

Radvin Merlot, Merlot, Merlot, Merlot
Varenr: 7311401 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Frisk fruktig vin med masse rad frukt. Lang ettersmak.
Importer: Selected Wine Partners

Pris: 199,90 Vinifikasjon:

Alkohol: 14,0% Ikke tilsatt sulfit

Volum: 0,751

Sukker: 19l

Syre: 4549/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
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SWP

Selected Wine Partners

Spania, Riberadel Duero

Radvin

Varenr: 7165301

Utvalg: Kategori 4

Importer: Selected Wine Partners
Pris: 279,90

Alkohol: 14,5%

Volum: 0,751

Sukker: g/l

Syre: gll

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
104&r.

Karakteristikk:
Radfiolett farge, Noe balsamiko, mineraler,jordbag og rede plommer i duften. Stor konsentrasjon, Fint
intrigert eik, masse frukt og lang ettersmak.

Passer til:
Lam, saftig kjett og modne oster.

Vinifikasjon:
100% Tempranillo
& pafat, miks av Franske og Spanske

Frankrike, Bordeaux

Radvin

Varenr: 7340701

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Selected Wine Partners
Pris: 319,90

Alkohol: 14,0%

Volum: 0,751

Sukker: 19/

Syre: 69/l

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
104&r.

Karakteristikk:
Kraftig vin med stor tetthet og fylde.

Vinifikasjon:
Tradisjonell

)

LAROSE DE LABEGORCE
MARGCAUX

2012

Frankrike, Bordeaux

Radvin

Varenr: 7340601

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Selected Wine Partners
Pris: 319,90

Alkohol: 13,0%

Volum: 0,751

Sukker: 19l

Syre: 69/l

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
104r.

Karakteristikk:
Kraftig vin med masse frukt.

Vinifikasjon:
Tradisionell

Tyskland, N/A
Aromatisert Svakvin
Varenr: 5478904
Utvalg:

Importer: Selected Wine Partners
Pris: 39,90
Alkohol: 8,5%
Volum: 0,251
Sukker: g/l
Syre: g/l
Holdbarhet:

Bar ikke lagres

Karakteristikk:
Frisk fruktig aperetif.

Passer til:
Aperitiff.

Vinifikasjon:
Aromatised wine-product cocktail with the taste of coconut
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SWP

Selected Wine Partners

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
28

Norge, Hardanger
@, Cider, Alko-pop

3602001

Kategori 3

Selected Wine Partners
140,50

6,5%

0,751

15.2 g/l

8.9y

Karakteristikk:
Fersk, saftig og kremet, fokusert preg av eple, blomst og sitrus, hint av bittert i ettersmaken

Passer til:

Aperetif og til friske salater.

Vinifikasjon:

Tradisjonell produksonsprosessi sma batcher (1000 Itr), gjegring i stéltanker.

Frankrike, @vrig fransk
@, Cider, Alko-pop

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

7161201
Bestillingsutvalg
Selected Wine Partners
89,90

6,8%

0,751

19/

19/

Konsumklar men kan lagresi noen &

Frankrike, N/A

dl, Cider, Alko-pop

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

7161101
Bestillingsutvalg
Selected Wine Partners
114,90

8,0%

0,751

19/

19/

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
Malt og gjea

Karakteristikk:
Lys gyllen farge. En typeriktig blond med fin aroma og fylde.

Vinifikasjon:
Tradisjonell

Karakteristikk:
Dyp strégul farge. Kremet og fyldig blond som har masse frukt og lang ettersmak. Sitter i hele munnen. Et
komplex al.

Vinifikasjon:
Tradisonell
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Frankrike, N/A

Musserende

Varenr: 5219701

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Sommelier

Pris: 155,00

Alkohol: 12,0%

Volum: 0,751

Sukker: 89l

Syre: 514/l
Holdbarhet:

Drikkes nd. 1-2 &rslagring

Sﬁmmeher

Révarer:
Pinot Noir, Chenin Blanc, Chardonnay, Mauzac

Karakteristikk:
Intens duft med innslag av sitrus og epler. Smaken er balansert med toner av brioche, friske epler og lime.

Passer til:

Aperitif, §omat,

Vinifikasjon:

Vinen er laget iht tradigonell metode og lagringen er pa flaske 15 maneder.

Frankrike, Burgund

Hvitvin

Varenr: 9107401
Utvalg: Kategori 4
Importer: Sommelier
Pris: 169,90
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 19/

Syre: 6.8g/l
Holdbarhet:

Drikkes n&. 2-3 &rslagring.

Révarer:
100% Chardonnay

Karakteristikk:

Vinen er laget p& 100% Chardonnay, noe som er naturlig ettersom Chardonnay har fatt navnet sitt etter en
landsby i Maconnais. Vinmarkene ligger rundt &sene i Macon. Jorda er 160 millioner gammel fra Juratiden og
er full av fossiler. Jordsmonnet er i tillegg karrig og leir-holdig, med bratte kalkholdige steiner som stér opp
av jorda og lager mange mikro-terroirs. og levedyktige planter.Aroma med fint preg av moden frukt, gult eple
og sitrus, innslag av urter og nett. Mineralsk og delikate smerton

Passer til:
Sjemat, kremete supper,

Frankrike, Burgund

Hvitvin

Varenr: 9196001

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Sommelier

Pris: 229,90

Alkohol: 13,0%

Volum: 0,751

Sukker: 2.84¢/

Syre: 4549/l
Holdbarhet:

Drikkes n&. 2-4 &rs lagring.

Révarer:
100% Chardonnay

Karakteristikk:
Fyldig, rik, hint av honning og smertoner. Lang ettersmak.

Passer til:
Sjgmat, kremete supper,

Vinifikasjon:
Langsom gjaaing er gjort i temperaturkontrollerte stéltanker (50%) og gamle eikefat (50%). Etter gjaaring blir
den lagt pa Sur Lie. Tildlutt ligger den p& gamle og nye eikefat.

Frankrike, Loire

Hvitvin

Varenr: 3792201
Utvalg: Kategori 5
Importer: Sommelier
Pris: 234,90
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: lgramg/l
Syre: 4,29/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &r

Révarer:
Sauvignon Blanc

Karakteristikk:
Vinen er rik og elegant med aromaer av hvite blomster og quinnes. Den er frisk, kompleks og mineralsk.

Passer til:
Vinen er ideel som aperitif, men ogsatil pateer og geitost. Vinen passer til skalldyr, eksempelvis hummer.
Vinen er flott til sushi og sashimi.

Vinifikasjon:

Druene presses naturlig (free run). Videre gjagrer den under kald temperatur og pa naturlige gjaatyper (ikke
noetilfart gjae). Gjaaringen gjeres pafat under kontrollerte temperature. Vinene modnes nesten pa 10
ménedene pa gj odpQene og det rares regel messig (batonage).



Sn mmelier

Antiche Terre Villa Vittoria Corvina 2015 2015, Antiche Terre Venete

Italia, Veneto

Radvin

Varenr: 5220101
Utvalg: Kategori 6
Importer: Sommelier
Pris: 124,90
Alkohol: 12,5%
Volum: 0,751
Sukker: 6.2g/l
Syre: 589/l

Amore Assoluto, 75 cl 2015, N/A

Italia, Veneto

Redvin

Varenr: 5406701
Utvalg:

Importer: Sommelier
Pris: 134,90
Alkohol: 13,5%
Volum: 0,751
Sukker: 79l
Syre: 5.6g/l
Holdbarhet:

Drikkes n&

Savuto Rosso Calabria 2014, Odoardi

Italia, N/A
Radvin
Varenr: 172601
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Sommelier
Pris: 139,90
Alkohol: 13,5%
Volum: 0,751
@ Sukker: g/

RO Syre: g/l
Holdbarhet:
Konsumklar men kan lagresi opp til
5ar.

Antiche Terre Ripasso, 75 cl 2014, Antiche Terre Venete

Italia, Veneto

Raadvin

Varenr: 5220001
Utvalg: Kategori 1
Importer: Sommelier
Pris: 154,90
Alkohol: 13,5%
Volum: 0,751
Sukker: 59/

Syre: 59/
Holdbarhet:

Drikkes nd. 1til 2 &r lagring.

Révarer:
100% Corvina

Karakteristikk:

Toppvinmarkene til Antiche Terre ligger omkring Villa Vittoria. Man har blendet litt vin fra denne vinmarken
og fétt en ny og spennende vin. Litt fyldigere og rikere, men fortsatt den fruktige freshe vinen man kjenner
frafer.

Vinen er tarr, fruktig, med fin syre, leskende og saftig. Den har den tiltalende rene kirsebearfrukten. MA
SMAKES!

Passer til:
Drikkes alene, eller sammen med pizza, pasta. Passer ogsatil lyst kjett og fisk.

Vinifikasjon:
Lagret i staltank

Révarer:
Corvina, Nero d°Avola

Karakteristikk:
Vinen er ung, fruktig og delikat. Samtidig moden krydret med en balansert avslutning. Frukten har et preg av
jordbae, kirsebaa og et hint av krydder.

Passer til:
Nytes alene eller i lag med kjgttretter, men ogsd klassisk italiensk mat som pizza og pasta.

Vinifikasjon:
@kologisk. Lagret i stéltank.

Révarer:
Gaglioppo, Nielluccio , Magliocco , Greco Nero, Sangiovese

Karakteristikk:

Vinen Savuto har fatt god omtale og Vinforum mener at det er en lenge etterlengtet vin, fra det som er den
beste produsenten fra den vestlige del av regionen. Duften har toner av merke baar, krydder og treffel. Smaken
er kraftig og frisk og med blgte tanniner, behagelig terr ettersmak.

Passer til:
mange typer kjgttretter

Vinifikasjon:
Gjamret pa stéltank. Modnet 6 maneder pa stéltank.

Révarer:
Corvinone, Corvina, Rondinella

Karakteristikk:
Dette er en slank og elegant ripasso, fra Val pantenadalen som tilfredstiller den moderne forbruker. Aroma
preget av rede og marke bag, innsag av tarket frukt, svale urter og hint av vanilje.

Passer til:
Pasta, Svin, Oster og Storfe.

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikasjon ettter ripasso-metoden som innebager bl.a. at ferdig vin legges pa restene etter
amaroneproduksjonen for en annengangsgjaaing i 10 dager. Fatlagret i ca. 14 md. far tapping.
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Sﬁmmeher

Italia, Veneto Révarer:

Radvin Corvina, Rondinella

Varenr: 5869101 Karakteristikk:

Utvalg: Kategori 6 Fyldig og smaksrik vin. Preg av rade baer,0g terket frukt. Svak bitter ettersmak.

Importer: Sommelier

Pris: 189,90 Passer til:

Alkohol: 14,0% stekt eller grillet kjett, modne harde oster.

Volum: 0,751

Sukker: 7 gramg/l Vinifikasjon:

Syre: 56 g/l | desember eller begynnelsen av januar tilsettes vinen drueskallen fra produksjonen av Amaronei ca 10 dager.
Deretter lagres vinen i 10 méneder i sma franske eikefat og starre fat.

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til

43r.

Italia, Puglia Révarer:

Radvin Nero de Troia, Primitivo

Varenr: 6843106 Karakteristikk:

Utvalg: Kategori 6 Dette er en vin med behagelig fruktighet av marke baa som solebaa og kirsebaa, den er raus, myk, med fast

Importer: Sommelier ettersmak. Vinen har et fint krydderpreg.

Pris: 409,90

Alkohol: 13,0% Passer til:

Volum: 3,001 Vinen er andvendelig. Passer til et godt glassi soffakroken. Men ogsa egnet til diverse kjgtt og osteretter.

Sukker: 89l

Syre: 54 g/l Vinifikasjon:
Vinen er gjaret pd stéltank med et kort opphold pa fat.

Holdbarhet:

Konsumklar n&
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Lanson Black Label Brut, Champagne Lanson

Frankrike, Champagne

Champagne
Varenr: 89101
| Utvalg: Kategori 6
Yansen 3 Importer: Stenberg & Blom
' Pris: 389,90

Alkohol: 12,5%
Volum: 0,751

5 1 Sukker: 104/l

Ly Syre: 549/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Trimbach Riesling 2015, F. E. Trimbach

Frankrike, Alsace

Hvitvin

Varenr: 88801

Utvalg: Kategori 4
Importer: Stenberg & Blom
Pris: 169,90

Alkohol: 13,0%

Volum: 0,751

Sukker: 554/

Syre: 7,34d/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
53

{

b

i

STENBERG & BLOM

Révarer:
50% Pinot Noir, 35% Chardonnay, 15% Pinot Meunier

Karakteristikk:
Strégul. Behagelige aromaer av modne epler, sitrus og toast. Frisk, fruktig og fyldig champagne med lang
ettersmak. Tarr.

Passer til:
Som aperitiff, til fisk, skalldyr, sushi, lyst kjett og koldtbord.

Révarer:
100% Riedling

Karakteristikk:
Gyllen farge, og en herlig aromatisk, blomsterpreget duft. En typeriktig, sitruspreget og frisk Riesling med
stor fylde og lang ettersmak.

Passer til:

Flott til rekelaks, sushi, smaksrike retter av fisk og skalldyr, samt til lyst kjett.
Vinifikasjon:

Trimbachs viner har ingen kontakt med eik.

Stellenrust Old Bush Vine Chenin Blanc 2015, Stellenrust

Ser-Afrika, Western Cape

Hvitvin

Varenr: 7290301

Utvalg: Kategori 6
Importer: Stenberg & Blom
Pris: 176,50

Alkohol: 14,5%

Volum: 0,751

Sukker: 369l

Syre: 749/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi 2 &r.

Révarer:
100% Chenin Blanc

Karakteristikk:
Strégul farge med grenn kant. Frisk aroma med preg hvit fersken, aprikos og pagre. Rik og velbalansert vin
med frisk syrestruktur.

Passer til:

Fisk, skalldyr, lyst kjett og ost.

Vinifikasjon:

100% fatfermentert med ni maneders fatlagring.

Y ealands Estate Single Vineyard Riesling 2016, Y ealands Estate Wines

New Zealand, Marlborough

Hvitvin

Varenr: 6390901

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Stenberg & Blom
Pris: 180,00

Alkohol: 12,0%

Volum: 0,751

Sukker: 6,19/

Syre: 9,19/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
54

Révarer:
100% Riedling

Karakteristikk:
Lys stragul farge. Frisk og fruktig aroma preget av sitrus, lime og eksotiske frukter. Velbalansert og frisk vin
med ren fruktkarakter og god lengde.

Passer til:
Som aperitiff, til skalldyr som gsters og krabbe, fisk og lyst kjett. Perfekt til sushi.
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Frankrike, Burgund Révarer:

Hvitvin 100% Chardonnay

Varenr: 3298005 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Spenstig og fruktig vin med fin syre og mineralske elementer. Fyldig og elegant smakshilde med flott
Importer: Stenberg & Blom druekarakter. En vellaget Chablis.

Pris: 430,00

Alkohol: 12,5% Passer til:

Volum: 1,501 Nydelig aperitiff, og perfekt falgetil de fleste retter med fisk og §@mat.

Sukker: 1,409/l

Syre: 5,20 g/l Vinifikasjon:

Druene hastes for hand og presses forsiktig far den temperaturkontrollerte gjaaringen.
Holdbarhet:
Konsumklar men kan lagresi noen &

Frankrike, Sgrvest Frankrike Révarer:

Hvitvin 75% Sauvignon Blanc, 25% Gros Manseng

Varenr: 7007206 Karakteristikk:

Utvalg: Testutvalg Klar gul farge. Meget aromatisk duft med innslag av eple, sitrus og stikkel shae, diskret mineralpreg. Fruktig
Importer: Stenberg & Blom smak med innslag av eple og sitrus.

Pris: 400,00

Alkohol: 11,5% Passer til:

Volum: 3,001 Aperitiff, skalldyr og fiskeretter som for eksempel dampet laks med grenn asparges.

Sukker: 554/

Syre: 484/l Vinifikasjon:

Tradisjonell vinifikasjon.
Holdbarhet:
Konsumklar n&

Chile, Casablanca Révarer:
Redvin 100% Pinot Noir
Varenr: 6915101 Karakteristikk:
Utvalg: Rad med lilla skjaa, frisk red frukt som bringeba, jord, urter og streif av krydder. | munnen er vinen lett og
Importer: Stenberg & Blom frisk, med en flott balanse mellom syre og tanniner. Smaker av rede baa, nellik, mark sjokolade og et delikat
Pris: 119,90 touch av ristede kaffebanner.
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751 Passer til:

— Sukker: 2,29/l Carpaccio, asiatiske retter som f.eks. crispy duck, grillmat, rotgrannsaker, kylling, and og svin.

M Syre: 554/

Vinifikasjon:

- Holdbarhet: Kaldmaserasjon i tre dager fer fermentering som deretter foregdr i &tte dager. Tradigionell vinifikagon.

Konsumklar na

Spania, Rioja Révarer:
Raadvin 85% Tempranillo, 10% Garnacha Tinta, 5% Graciano
Varenr: 137201 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 1 Dyp rubinred farge. Nydelig aromaav merke baa med innslag av vanilje og eik. | munnen er den kraftfull og
Importer: Stenberg & Blom velbalansert med blgthet og struktur.
Pris: 126,50
Alkohol: 13,5% Passer til:
Volum: 0,751 De fleste kjattretter, vilt og oster. Uovertruffen til lam.
Sukker: 1,49/
Syre: 4949/l Vinifikasjon:
Temperaturkontrollert gjaaing etterfulgt av malolaktisk gjearing pa stéltank.
Holdbarhet:
0-6 &
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Marqués de Céceres Vino Ecolégico Bio 2015, Bodegas Marqués de Caceres

Spania, Rioja
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:;
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

701001
Bestillingsutvalg
Stenberg & Blom
129,90

14,0%

0,751

149/

4649/

Konsumklar men kan lagresi noen &

Italia, Veneto
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

Italia, Piemonte

Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

Allegrini Valpolicella Classico 2015, Allegrini

5506601
Bestillingsutvalg
Stenberg & Blom
139,90

13,0%

0,751

3,79/

53549/l

Madonna delle Grazie 2015, Cozzo Mario

6965201
Partiutvalg
Stenberg & Blom
146,68

13,5%

0,751

0,29/

534/l

Konsumklar men kan lagresi opp til

3a&.

Italia, Piemonte

Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
0-4&r

Borgogno Barbera d'Alba 2014, Borgogno dal 1761

4663601
Bestillingsutvalg
Stenberg & Blom
189,90

13,0%

0,751

1949/

7,29/

Révarer:
60% Tempranillo, 40% Graciano

Karakteristikk:

Klar rubinrgd med en ungdommelig, fiolett kant. Sjarmerende bouquet med livlige toner av frisk, ren frukt og
floraleinnslag i bakgrunnen, som for eksempel fiol. Delikat i munnen med rene frukttoner, bra struktur og
diskrete tanniner. Rik, lang ettersmak av bringebaa og kirsebaa.

Passer til:
En fruktig vin som passer til lettere middelhavsmat som grennsaker, pastaretter, fisk og hvitt kjett.

Vinifikasjon:

Druene er handplukket i smékasser som kun rommer 15 kilo for at druene ikke skal knuses og begynne &
oksidere. Vinen lages med hele klaser, sdkalt karbonsyremaserasjon, som er samme metode som brukes til
Beaujolaisi Burgund i Frankrike.

Révarer:
65% CorvinaVeronese, 30% Rondinella, 5% Molinara

Karakteristikk:
Rubinred farge med lilla kant. Fruktig aromamed tydelig preg av kirsebae og hint av pepper og urter. |
munnen far du en frisk, fruktig og livlig vin med elementer av kirsebag og kryddertoner.

Passer til:
Antipasti, supper, pastaretter, fisk, lyst kjgtt og lettere grillmat. Super til torsk og svineribbe!

Vinifikasjon:

Druene hastes manuelt i september. Etter forsiktig pressing felger en ni dagers temperaturkontrollert
gjaringsprosess. Deretter oppbevares vinen pa stéltanker i fem maneder far tapping pa flaske. Etter tapping
hviler vinen to méneder pa flaske far lansering.

Révarer:
100% Dolcetto

Karakteristikk:
Dyp blérad farge. Fruktig aroma preget av merke og rede baar med innslag av urter. Ung og saftig vin med
fremtredende preg av merke baa, anis og grenne urter. Fast og lang ettersmak.

Passer til:

Radt kjett, lam, storvilt, lyst kjett og modne oster.

Vinifikasjon:

Tradisjonell vinifikasjonsteknikk etterfulgt av seks maneders modning pa sementtanker far tapping pa flaske.

Révarer:
100% Barbera

Karakteristikk:
Intens rubinred farge. Frisk aroma med fremtredende preg av blomster, marke bea, kirsebaer samt lag og

krydder. Saftig og syrlig vin med god frukt, flott balanse og lang ettersmak.

Passer til:
Retter av lyst kjett, svin, pasta, pizza, biff og ikke minst den italienske klassikeren Vitello Tonnato.

Vinifikasjon:
Tradisonell vinifikasjon, spontangjaaing.
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Chryseia 2014, Symington Family Estates

Portugal, Douro Révarer:

Radvin 53% Touriga Nacional, 47% Touriga Franca
Varenr: 9030301 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Dyp red farge. Kompleks aroma med fremtredende elementer av marke baar, modne plommer og hint av
Importer: Stenberg & Blom lakris. Elegant og konsentrert vin med meget god lengde.
Pris: 525,00
L criRvseiA Alkohol: 14,0% Passer til:
' Volum: 0,751 Redt kjett og vilt.
Sukker: 0,6 g/l
Syre: 529/l Vinifikasjon:
Manuell sortering av druene. Forsiktig pressing etterfulgt av temperaturkontrollert gjaaing ved 26-27° C.
Holdbarhet:

Pierre Ponnelle Pinot Noir BiB 2015, Pierre Ponnelle

Lagringspotensidle 12 - 15 &

Frankrike, Burgund Révarer:
Radvin 100% Pinot Noir
Varenr: 6853806 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Svakt giennomsiktig rubinrgd i farge. Sjarmerende duft av moden redbaasfrukt, innslag av krydder og litt
Importer: Stenberg & Blom mineraler. Lett i fylde, men rik p& smak. Rade baa, krydder og noe toast. V edvarende ettersmak.
Pris: 394,60
Alkohol: 12,5% Passer til:
Volum: 2,901 Nydelig som aperitiff og perfekt med hvit fisk, fugl og annet lyst kjatt.
Sukker: 59/
Syre: 354/l Vinifikasjon:
Tradigjonell.
Holdbarhet:

Konsumklar na

65



\’CT NORWAY

Wine, Spirits & Beer

Chile, Central Valley Révarer:
Hvitvin 100% Sauvignon Blanc
Varenr: 558201 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 6 Lys grenngul. Aromaav nesle, stikkelsbaer, granne urter og sitrus. Smak: En ung og frisk hvitvin med preg av
Importer: VCT Norway sitrus og grenne urter. Ren og umiddel bar.
Pris: 86,90
Alkohol: 11,5% Passer til:
Volum: 0,751 Som apéritif eller til skalldyr og enkle fiskeretter.
Sukker: 49/l
Syre: 6.2g/l Vinifikasjon:

Vinifikasion i staltanker. Ikke fatlagret.
Holdbarhet:

Konsumklar na

Ser-Afrika, Stellenbosch Révarer:

Hvitvin 100% Chenin Blanc

Varenr: 6923901 Karakteristikk:

Utvalg: Aroma og smak av hvite blomster, melon, fersken, grenne epler, grapefrukt og zest av sitrusskall. Mineral sk
Importer: VCT Norway og frisk med litt smarpregi finish.

Pris: 104,90

Alkohol: 13,5%

Volum: 0,751 Passer til:

Sukker: 1,96 g/l Passer perfekt som aperitif eller til lette salater. Nydelig til sushi, kremet blaskjell eller til torsk og red fisk
Syre: 3,049/ som laks og arret.

Holdbarhet: Vinifikasjon:

Konsumklar men kan lagresi 2 &r. Druene er handplukket og ngye utvalgt fra 30 & gamle buskvinstokker. Druene har hatt minimum kontakt

med skall og to dagers stabilisering far gjagring i stéltanker. Ligget p& bunnfall i to maneder. Ingen eik.

USA, Cdlifornia Révarer:
Hvitvin 77% Chardonnay, 12% Viognier, 10% Muscat, 1% Rousanne
Varenr: 6961501 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg En gkologisk, fyldig og frisk Chardonnay med aroma og smak av tropisk frukt, eple, pagre og sitrus. Lette
Importer: VCT Norway toner av ngtter, smer og ristet eikefat.
Pris: 134,90
Alkohol: 14,0% Passer til:
Volum: 0,751 Prov gjerne til smarstekt torsk med bacon, eller ovnsstekt laks med hvitvinssaus.
Sukker: 3,79/l
Syre: 534/l Vinifikasjon:
60% av vinen er lagret pa franske og amerikanske eikefat med malolaktisk gjeging i atte maneder. Resten av
Holdbarhet: vinen er lagret pa stéltanker for afa frem det friske og fruktige preget.

Konsumklar men kan lagresi opp til

3a.

USA, California Révarer:

Rosévin 88% White Zinfandel, 10% Muscat, 2% Riesling

Varenr: 3764601 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Aromaav rede baa og vanilje. Genergs og lettdrikkelig med smak av jordbae, bringebaa og vanilje. Fruktig
Importer: VCT Norway og frisk. Halvterr

Pris: 119,90

Alkohol: 10,5% Passer til:

Volum: 0,751 Spicy retter eller aene.

Sukker: 31,19/

Syre: 81yl Vinifikasjon:

Modnet pa staltanker i 2-4 maneder.
Holdbarhet:
Konsumklar n&
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Fetzer Valey Oaks Zinfandel BiB 2015, Fetzer

USA, California Révarer:
Radvin 79% Zinfandel, 14% Petite Sirah, 4% Maxine Rouge, 2% Cabernet Sauvignon, 1% Petit Verdot
Varenr: 6883506 Karakteristikk:
Utvalg: Testutvalg Aroma preget av saftige moreller og bjgrnebaar, modne nyper, fine kryddertoner og hint av syltet ingefea.
Importer: VCT Norway Fruktig anslag med tydelig smak av bjernebaa, moreller og nyper. Velbalansert med fin syre og behagelige
Pris: 379,90 tanniner. Ettersmak av muskat og sort pepper.
Alkohol: 12,5%
Volum: 3,001 Passer til:
Sukker: 4,049/ Passer perfekt til oksekjgtt og krydrede retter av svin, kylling og kalkun.
Syre: 6,09/l
Vinifikasjon:
Holdbarhet: Lagret 4-8 maneder pé franske og amerikanske eikefat.

Konsumklar na
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Fim Italia, Lombardia

4 Musserende
Varenr: 5618001
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: VinAroma
Pris: 0,00
Alkohol: 12,0%
Volum: 0,751
Sukker: 6,549/l
Syre: 6,39/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til

VINAROMA

RAOMEWIECGLAN WINE IMPORTER | NSTRIBUTOR

Révarer:
60% Chardonnay, 30% Pinot Blanc, 10% Pinot Noir

Karakteristikk:

En raffinert aromatisk duft av hylle og hagtornblomst, med nyanserte skarpe sitrus, pagre, eple, aprikos og
melon toner, sammen med inntrykk av ville urter og mandler. Crisp frukt og en skarp syrlighet som er herlig
rikelig i munnen, med lang, elegant og balansert finish.

Passer til:
Aperitiff, Fisk og skalldyr

Vinifikasjon:
Forsiktig pressing, 12 timer masserasjon, etterfulgt av fermentering, delvis ved kontrollerte temperaturer i
rustfritt stal, en del (30%) i sma eikefat. Deretter malolaktisk gjaging.

S5ar.

Italia, Veneto

Musserende

Varenr: 9309201
Utvalg: Kategori 5
Importer: VinAroma
Pris: 135,00
Alkohol: 11,0%
Volum: 0,751
Sukker: 13,59/l
Syre: 521 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar n&

Révarer:
Glera

Karakteristikk:
Stragul farge med refleks av gull. Fruktig aroma med duft av gule epler, pagre, acacia blomst og honning.
Elegant og mild smak, myk kropp med en fruktig ettersmak og ekstra fine vedvarende bobler.

Passer til:
Perfekt som aperitiff, til skalldyr og fisk, kremet fisk og skalldyrsuppe, |ette salater, sushi og oster som brie og
mozarella.

Vinifikasjon:
Tradigonell vinifikasion i trykktanker (cuve close), 3 md. tankmodning

Italia, Veneto
Hvitvin
Varenr: 6989101
Utvalg: Bestillingsutvalg
KO M P | S Importer: VinAroma
SOAVE Pris: 129,00
. Alkohol: 12,5%
ne Y0 e Volum: 0,751
Sukker: 49/l
Syre: 574/l
Holdbarhet:
Bar ikke lagres

Révarer:
70% Garganega, 30% Trebbiano

Karakteristikk:
Elegant, ren, frisk og god med fine melon-, paae, epletoner og mineraler. Medium fylde med frisk ettersmak.

Passer til:

Aperitiff, Kylling, Fisk og skalldyr

Vinifikasjon:

En grundig druesotering, n@ye beskjaaing og innhgsting sikrer topp kvalitet. Modning pa stéltank.

Italia, Veneto

Hvitvin

Varenr: 5392701
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: VinAroma
Pris: 139,00
Alkohol: 12,5%
Volum: 0,751
Sukker: 29/

Syre: 59/
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
Garganega

Karakteristikk:

Lys stragul. Smak av lyse frukter som eple, paare, honning og blomst. Delikat syre. Duft av lyse frukter som
pageog eple.

Vinifikasjon:

Handplukkede druer, sk&nsom pressing fer temperaturkontrollert gjagring i staltank.
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Lady Saga Piemonte Barbera 75 cl 2013, Casa di Saga

LADY
SAGA

Italia, Piemonte
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:;
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

6984401
Bestillingsutvalg
VinAroma
129,90

13,0%

0,751

19/

5809/

Konsumklar men kan lagresi noen &

Cesolina Valpalicella Classico 2016, Vigna ‘800

Italia, Veneto
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

9962001
Kategori 4
VinAroma
139,50
12,5%
0,751

59/

69/l

Konsumklar n&Kan ligge

Mol & s

Révarer:
Barbera

Karakteristikk:
Frisk, tarr med mye frukttoner og god finish

Passer til:
Kylling, pastaretter, storfe, smavilt og harde oster

Révarer:
Corvina, Rondinella, Molinara

Karakteristikk:
Middels dyp red. Ung, ren og umiddelbar, preg av rade baa og urter, frisk ettersmak. Sval aroma preget av
rade baa, blomst og urter.

Passer til:

Kylling, Storfe og svin

Vinifikasjon:

Handplukkede druer, skdnsom pressing fer temperaturkontrollert gjagring i stéltanker, lang maserasjonstid.

Kompis Barbera d'Alba 75 cl 2014, Azienda Agricola Giribal di

KOMPIS

Italia, Piemonte
Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

5321401
Kategori 6
VinAroma
139,50
13,0%
0,751
1,09/
489/l

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
Barbera

Karakteristikk:
Utviklet, preg av rade baa og terket frukt, frisk og fast ettersmak. Aromamed preg av rade baar og litt syltet
frukt, hint av trekrydder.

Passer til:
Kylling, storfe og lam

Vinifikasjon:
Handplukkede druer, gjaaret temperaturkontrollert i staltanker i 8-10 dager, 6 md. lagring i sma eikeliggere
(2500 Itr.) for tapping og 6 md. flaskemodning.

Palladino Barbera d'Alba Superiore 2014, Azienda Vinicola Palladino

Italia, Piemonte
Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

4462001
Kategori 2
VinAroma
149,00
13,0%
0,751
159/l
449/l

Konsumklar n&Kan ligge

Révarer:
Barbera

Karakteristikk:
Dyp red. Litt utviklet. Preg av rede og merke baa over urter og litt fat. Aromamed preg av modne merke og
rade baa, innslag av urter, mandel og fat.

Passer til:
Kylling, Storfe og svin

Vinifikasjon:
Temperaturkontrollert gjagring ved 26-28 C i 18-20 dager.12 md. lagring i store slavonske eikefat, 2 md.
flaskemodning fer salg.

69



Mool 0 s

Giuseppe Campagnola Amarone 2012, Giuseppe Campagnola

Italia, Veneto Révarer:
Radvin Corvina, Rondinella, Molinara
Varenr: 299401 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 6 Dyp red. Blgt og moden, preg av marke baa og terket frukt. Fast og lett bitter ettersmak. Aroma preget av
Importer: VinAroma modne marke og rede bag, innslag av terket frukt og fat.
Pris: 279,90
Alkohol: 15,0% Passer til:
Volum: 0,751 Storfe, lam og smévilt
Sukker: 7449/
Syre: 574d/l Vinifikasjon:
Tradisjonell. 15 md. i eikefat deretter oppbevaring i staltank i 24 md.
Holdbarhet:
Konsumklar, men kan lagresi opp til
10 &

Palladino Barolo Parafada 2011, Azienda Vinicola Palladino

Italia, Piemonte Révarer:
Radvin Nebbiolo
Varenr: 1987301 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Mursteinsrad. Kraftig og konsentrert, 1akris og moden plomme. Tanninrik. Morell og kirsebae, jordlige
Importer: VinAroma aromaer og vanilje.
Pris: 399,00
Alkohol: 14,5% Passer til:
Volum: 0,751 Ogt, stovilt og storfe
Sukker: 1g/
Syre: 3g/l Vinifikasjon:
Lagret 1 & pa stort fransk-savonsk fat etterfulgt av 1 & lagring i barrique, 50% pa ny og 50% p& gammel
Holdbarhet: barrique.

Konsumklar n&Kan ligge
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Frankrike, Champagne Karakteristikk:

Musserende Ren mineralsk duft, med endel frukt som gule epler, og modne bag. Delikat snev av netter og sitrus. Myk og
lang fruktsmak, moden og balansert, bra mousse og delikate aromaer.Avrundet syre og behagelig ettersmak.

Varenr: 4004002

Utvalg: Bestillingsutvalg Passer til:

Importer: Vinhuset NoFra Aperitif, fingermat, skalldyr, lyst kjett og fisk.

Pris: 169,90

Alkohol: 12,0% Vinifikasjon:

Volum: 0,371 Tradisjonell metode. Er under gkologisk sertifisering.

Sukker: 119/

Syre: 6,99/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi 2 &r.

Frankrike, Languedoc-Roussillon Révarer:

Hvitvin Chardonnay 100%

Varenr: 1466101 Karakteristikk:

Utvalg: Kategori 6 Produsert av vinmakere fra Burgund som en Petit Chablis.

Importer: Vinhuset NoFra Blek, gyllen farge med grgnne hint. Friske aromaer av sitrus, eple og mineraler. Frisk og fruktig, livlig og
Pris: 129,90 krisp.

Alkohol: 13,0%

Volum: 0,751

Sukker: 1o/l Passer til:

Syre: 7,059/l Sjgmat, gsters, sushi eller som aperitiff.

Portugal, Douro Révarer:

Hvitvin 30% Malvasia Finca, 40% Rabigato, 30% Viosinho

Varenr: 3972001 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Klar lys gulfarge. Intens duft av ananas og pasjonsfrukt. Klar, frisk, og rund pd smak. God balanse. Lang og
Importer: Vinhuset NoFra god ettersmak.

Pris: 136,00

Alkohol: 13,0% Passer til:

Volum: 0,751 Til lys bacalao, salater, sushi, fisk og lyst kjett.

Sukker: 49/l

Syre: 554/ Vinifikasjon:

Tradigjonell. Staltank.
Holdbarhet:
Konsumklar n&

Frankrike, Bordeatix Révarer:
Hvitvin 50% Sauvignon, 50% Sémillon
Varenr: 9773901 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Lyslivlig gulfarge. Aromaer av sitrus og eksotisk frukt. Hvite blomster. Behagelig fylde i munnen, lang og
Importer: Vinhuset NoFra frisk ettersmak.
Pris: 169,90
MTEASSGUW Alkohol: 13,5% Passer til:
& Volum: 0,751 Asiatisk mat. Fisk, skalldyr, lyst kjett og oster.
Sukker: 1249/
Syre: 29/ Vinifikasjon:
Biodynamisk vin.
Holdbarhet:

Konsumklar na
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huset

NoFra as

Frankrike, Bordeaux

Hvitvin

Varenr: 3593806
Utvalg: Kategori 2
Importer: Vinhuset NoFra
Pris: 399,90
Alkohol: 12,0%

Volum: 3,001

Sukker: 0549/

Syre: 6.38 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
70% Sauvignon, 15% Semillon, 15% Muscadelle

Karakteristikk:
Lysgul farge. Fruktig duft, aromaer fra hvite blomster.

Passer til:

Aperitif,, fiks, skalldyr og lyst kjatt.
Vinifikasjon:

Tradigjonell. Staltank.

Frankrike, N/A

() .
Rosévin

} l Varenr: 1181501

\ Utvalg: Bestillingsutvalg

Importer: Vinhuset NoFra
Pris: 169,90
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 0.7g/
Syre: 1.95¢g/l
Holdbarhet:

Konsumklar n&

Révarer:
70% Grenache, 25% Rolle, 5% Syrah

Karakteristikk:
Lyslakserosa. Moden sitrus frukt, mandarin og krydder. Middels fyldig med lang ettersmak.

Passer til:

Aperitiff, fisk, skalldyr og lyst kjett.
Vinifikasjon:

Trasdsjonell. Staltank.

Frankrike, Languedoc-Roussillon

Redvin

Varenr: 3971801

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Vinhuset NoFra
Pris: 119,90

Alkohol: 14,5%

Volum: 0,751

Sukker: <249/l

Syre: <29l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
Marselan 100%

Karakteristikk:

Dyp red farge med lilla glimt. Aromaer frarade frukter. Smidig, med sete tanniner. God aromatisk intensitet.
Druen Marselan er en krysning mellom Cabernet og Grenache Noir. Den kom i Marseillesi 1961, og brukes
mye i Rhéne dalen, Languedoc, Spania, Sveitsog Israel.

Passer til:

Grillet kjett, fisk, vilt.
Vinifikasjon:
Tradisjonell metode.

Italia, Puglia

Radvin

Varenr: 5628101
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Vinhuset NoFra
Pris: 129,90
Alkohol: 14,0%

Volum: 0,751

Sukker: 6,19/l

Syre: 589/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &r

Révarer:
Primitivo 100%

Karakteristikk:
Intens dyp red. Rik og fruktig. Medium fylde med lang ettersmak.

Passer til:
Radt kjett. vilt. Kylling og pasta.

Vinifikasjon:
Tradisionell. Modnet 6 mnd pa eikefat.
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huset

MoFra as
Eugenio Bacalau Vinho Tinto 2014, Mério Jorge Eugénio Monteiro
Portugal, Douro Révarer:
Radvin Touriga National 25%, Touriga Franca 25%, Tinta Roritz 25 %, Tinta Amarela 25%
Varenr: 3800801 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Rubinrgd farge. Konsentrert, med noter av treverk, sammen med litt bjernebag. Velbalansert, myke tanniner,
Importer: Vinhuset NoFra hormonisk, ren, med vedvarende ettersmak.
Pris: 136,00
Alkohol: 13,5% Passer til:
Volum: 0,751 Bacalhau (Bacalao) kjettretter og oster.
Sukker: 39/l
Syre: 59/ Vinifikasjon:
Tradigonell.
Holdbarhet:
Konsumklar men kan lagresi noen &
Denim American Zinfandel 75 cl 2015, Mare Magnum
USA, California Révarer:
Radvin Zinfandel 100%
Varenr: 7328701
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Vinhuset NoFra
Pris: 139,90
Alkohol: 14,0%
Volum: 0,751
Sukker: 569/
Syre: 56 g/l
Bessa Petit Enira 75 cl, Bessa Valey Winery Ltd.
Bulgaria, Thracian Valley Révarer:
Radvin Petit Verdot 5%, Cab Savig 2%
Varenr: 7328101 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Dyp rubin red farge.
Importer: Vinhuset NoFra Kirsebaa og ville bag. Vanilje.
Pris: 169,90 Balansert, myke tanniner.
Alkohol: 0,0%
Volum: 0,751 Passer til:
Sukker: Merlot 78% g/l Radt kjett og opster.
Syre: Syrah 15% g/l
Vinifikasjon:
Holdbarhet: Tradisnonell. Handplukkede druer.
Konsumklar men kan lagresi noen &
Bocelli Tenor Red 75 cl, Bocelli Winesr |
Italia, Toscana Révarer:
Radvin Sangiovese 80%, Merlot 20%
Varenr: 7327601 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Rubinred farge.Floral ske og fruktige aromaer med hint av krydder, mark sjokolade, hviot pepper,
Importer: Vinhuset NoFra hasselnatter og merke kirsebaar.Middels fyldig, harmonisk, og rund.
Pris: 179,90
Alkohol: 0,0% Passer til:
Volum: 0,751 Pasta, kjett og oster.
Sukker: 39/
Syre: 5549/ Vinifikasjon:

Tradisjonell.Modnet pa betong tank og stéltank i 6 mnd.
Holdbarhet:
Konsumklar men kan lagresi noen &r
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Bessa Enira 75 cl, Bessa Valey Winery Ltd.

Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:;
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Bulgaria, Thracian Valley

7328501

Vinhuset NoFra
189,90

0,0%

0,751

319/l

539/l

Konsumklar men kan lagresi noen &

Bocelli Poggioncino 75 cl, Bocelli Winesr |

Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Italia, Toscana

7343201
Bestillingsutvalg
Vinhuset NoFra
269,90

0,0%

0,751

159/

5049/

Bessa Enira Reserva 75 cl, Bessa Valey Winery Ltd.

Bulgaria, Thracian Valley

Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

7328301

Vinhuset NoFra
269,90

0,0%

0,751

2949/l

559/

Konsumklar men kan lagresi noen &

Bocelli Incanto 75 cl, Bocelli Winesr |

Italia, Toscana

Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

7343301
Bestillingsutvalg
Vinhuset NoFra
339,90

0,0%

0,751

0gl

509/l

Konsumklar men kan lagresi noen &r

huset

NoFra as

Révarer:
Merlot 55%, Syrah 21%, Petit Verdot 15%, Cab Sauvignon

Karakteristikk:
Rubin rad farge. Intens e aromaer av frukter, svisker, bag og vanilje. Rik og safdtig og kompleks.

Vinifikasjon:
Tradisionell. Modnet 12 mnd pa eikefat. 6 mnd pa flaske.

Révarer:
Sangiovese 60 %, Canalio 20 %, Malvasia bianvo 10%, Colorino

Karakteristikk:
Mark red farge. Aromaer fra bringeba, rabarbra, terre tranebaer og kirsebae. litt urter, mineraler og hint av
aprikoser og rade pager.

Passer til:
Filet mignon, Porto bello sopp, og kalv.

Vinifikasjon:
Tradisjonell metode. 50% modnet pa eikefat.

Karakteristikk:
Tradisjonell. Kun gode, fullmodne druer benyttes.Handpl ukkede.

Révarer:
Cabernet Sauvignon 100%

Karakteristikk:
Tett merk rad farge. En kraftig og frodig Cabeernet Sauvignon som fyller alle sanser.

Passer til:
Florentina steak, sopp risotto.Vilt.

Vinifikasjon:
Tradisjonell. 18 mnd pé eikefat. 12 mnd flaskemedning.
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huset

NoFra as

Frankrike, Bordeauix Révarer:

Radvin 50% Merlot, 50% Cabernet

Varenr: 1492106 Karakteristikk:

Utvalg: Rade og merke skogsbaer, med hint av paprika og plomme.Fast finish. God ettersmak.
Importer: Vinhuset NoFra

Pris: 439,90 Passer til:

Alkohol: 12,5% All-round vin som kan drikkes gjennom hele maltidet. Egner seg godit til lyst og redt kjett.
Volum: 3,001

Sukker: 29/ Vinifikasjon:

Syre: 324g/ Tradisonell. Ueiket.

Holdbarhet:

Konsumklar na

Norge, N/A Karakteristikk:

@, Cider, Alko-pop Berliner-Weisse med pasjonsfrukt.Deilig og forfriskende.
Varenr: 6960402 Passer til:

Utvalg: Aperitiff, eller aene.
Importer: Vinhuset NoFra

Pris: 55,30

Alkohol: 5,5%

Volum: 0,331

Sukker: gl

Syre: gll

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi 2 &r.
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VINCO

Italia, Emilia-Romagna Révarer:

Musserende 100% L ambrusco Salamino

Varenr: 6981601 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Mark rubin red. Duft av friske rade baa, jordbaar, bringebaa og moreller. Frisk og fruktig smak. Rund og
Importer: Vino livlig. Brabalanse mellom tanniner og syre.

Pris: 159,90

Alkohol: 11,5% Eneste Lambrusco med 3 glassi Gambero Rosso!

Volum: 0,751

Sukker: 109/ Passer til:

Syre: 7549/ Kjett som svin og storfe. Pizzaog Tapas. Meget god til ost. Kan gjerne nytes alene. Serveres lett avkjalt.
Holdbarhet:

Konsumklar na

Italia, Veneto Révarer:

Musserende 100% Pinot Nero

Varenr: 5472501 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Lys stra gul. Duft av hvite blomster og fersken. Plomme og mandel i avdlutningen. Frisk og fruktig med
Importer: Vino intense balanserte aromaer.

Pris: 224,90

Alkohol: 12,0% Passer til:

Volum: 0,751 Ost. Serveres gjerne som aperitiff.

Sukker: 69/l

Syre: 554/ Vinifikasjon:

Tradisjonell vinifikasjon. Glutenfri!
Holdbarhet:
Konsumklar nd

Italia, Puglia Révarer:

Hvitvin 100% Chardonnay

Varenr: 7352206 Karakteristikk:
o Utvalg: Bestillingsutvalg Stragul med gyllen nyanser. Duft av blomster og modne frukter som fersken og ananas. Frisk og fruktig. God
‘_ Importer: Vino balanse mellom syrlighet og mineralitet.
= Pris; 399,90 Alkohol: 12%
? Alkohol: 0,0%
= Volum: 3,001 Passer til:
-“\I\g‘ Sukker: 0,59/ Fisk, skalldyr og lyst kjett som kylling og kalkun. Nytes gjerne alene!
o Syre: 509/

Vinifikasjon:
Holdbarhet: Tradisionell vinifikasjon. @kologisk

Konsumklar na

Italia, Puglia Révarer:
Radvin 100% Zinfandel
Varenr: 6981801 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Rubinred farge. Frisk duft av modne kirsebaa og plommer.
Importer: Vino Rund, avrundet med myke tanniner.
Pris: 114,90
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751 Passer til:
Sukker: 79l Kylling, lyst og radt kjett, pasta og ost.
Syre: 52g/l
Vinifikasjon:
Holdbarhet: @kologisk

Konsumklar men kan lagresi noen &r

76



Italia, Puglia
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

Giordano Rosso Puglia Eco 2015, Giordano Wines

5497301
Kategori 6
Vino
129,90
13,0%
0,751

74/
189/l

Konsumklar men kan lagresi opp til

3.

Italia, Piemonte
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

Barbera Monferrato 2015, Marchesi di Barolo

4067901
Kategori 6
Vino
139,90
13,0%
0,751

19/
5949/

Konsumklar men kan lagresi opp til

3.

Italia, Veneto
Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Italia, Piemonte
Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

6800001
Bestillingsutvalg
Vino

199,90

14,0%

0,751

59/

29/l

4167401
Bestillingsutvalg
Vino

299,90

14,0%

0,751

2449/

549/l

: N’

Révarer:
65% Sangiovese, 22% Negroamaro, 8% Lambrusco, 2% Montepul ciano

Karakteristikk:
Dyp red farge. Intens duft av modne bl8baa og bringebaa. Kompleks smak med en behagelig avslutning av
merk siokolade.

Passer til:
Lyst og radt kjett, grillmat. God til ost, eller serveres gjerne aene.

Vinifikasjon:
kol ogisk.

Révarer:
100% Barbera

Karakteristikk:
Mark rubinred farge. Frisk og intens duft med rene toner av solbaer bjgrnebaa og syrlige kirsebaa. Hint av
vanilje og toast. | munnen er den varm og robust. Fyldig, behagelig og balansert.

Passer til:

Kremet pasta, fjaakre og lyst kjett. Nytes gjerne alene!

Vinifikasjon:

Kun handplukkede druer. Vinen lagresi ett & pasma franske eikefat og til dels pa store tanner.

Bottega Valpolicella Superiore Ripasso DOC 2014, BOTTEGA

Révarer:
95% Corvina, 5% Rondinella

Karakteristikk:
Rubinred med lillakant. Duft av friske frukter som modne kirsebaa og granateple. Varm og balansert med en
fin ettersmak av krydder. God fylde og friskhet.

Passer til:

Pasta, lettere kjettgryter og smavilt. Meget god til ost.
Vinifikasjon:

15 mnd. fatlagring (5-25 hl)

Marches di Barolo Barolo (Tradizione) 2011, Marchesi di Barolo

Révarer:
100% Nebbiolo

Karakteristikk:
Rubinred farge med lett mursteinsrgd kant. Intens og ren duft av krydder, vanilje, ristede hasselngtter, lakris,
kakao og villrose. En elegant full-bodied vin med samme toner i munnen som pa nesen.

Passer til:
Vilt, kraftige gryteretter og radt kjett. Passer ogsa godt til ost. Serveringstemperatur: 18 grader.

Vinifikasjon:
Temperaturkontrollert gjaging pa stiltanker. Masserasion i 8 dager. Lagret to & pa Slovenske eikefat med
péfelgende ett ars flaskel agring.
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Finland, N/A

Brennevin

Varenr: 6907702
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Vinoterra
Pris: 44,80
Alkohol: 5,5%
Volum: 0,331
Sukker: gll

Syre: gll
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
Gin, grapefruit, vann, sukker

Karakteristikk:
Frisk duft og smak av grapefrukt.

Passer til:
Nytes best vel avkjglt!

Finland, N/A
@, Cider, Alko-pop

Varenr: 7335402

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Vinoterra

Pris: 31,90

Alkohol: 0,0%

Volum: 0,331

Sukker: gl

Syre: gll

Norge, N/A
d, Cider, Alko-pop

Varenr: 1855202

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Vinoterra

Pris: 34,90

Alkohol: 0,0%

Volum: 0,331

Sukker: g/l

Syre: gl

Holdbarhet:

Konsumklar n&

Révarer:
Humle, malt vann og gjaa

Karakteristikk:
Gul-orang farge. Malt smak med innslag av rugbrdd, aprikos och grter. Serveras vid 8-10°C

Passer til:

Den tradisjonelle husmannskosten. Fugl, svin og lamm.
Vinifikasjon:

Lyslager.

Révarer:
Malt, humle, gjaa og vann.

Karakteristikk:
Sort farge. Lukt av karamell og kaffe. Smak av lakris, karamell og kaffe. Terr avslutning.

Passer til:
Desserter og ost.

Vinifikasjon:
Overgjaget al. Porter.
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Az

"'NEMOODS

WITH PASSION FOR WINE

Sobernheimer Marbach Riesling Auslese 2013 50 cl 2015, Weingut K.H. Schneider

Tyskland, Nahe
Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

10 4.

3536802
Bestillingsutvalg
Winemoods
219,90

8,0%

0,501

96,2 ¢/l

9,09/

Konsumklar, men kan lagresi opp til

Fritz Mller Perlwein 75 cl, Jirgen Hofmann

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Tyskland, Rheinhessen

2738701
Bestillingsutvalg
Winemoods
169,40

11,5%

0,751

11,09/

7,09/

Révarer:
100% Riesling

Karakteristikk:
Klar lys gul. Kompleks og aromatisk duft av solmodne gule epler, eksotiske frukter og sitrustoner. Svaat
tiltalende med god balanse mellom sadme, hay syre, frukt og mineraler.

Passer til:
En vidunderlig sgt vin med hgy balanserende syre. Passer perfekt til forretter med feite pateer som géselever
og til fruktdesserter med hgy syre, sorbeter og til blamuggoster.

Vinifikasjon:
Sent innhgstede druer. Spontangjaaing i gamle fat.

Révarer:
100% Miller-Thurgau

Karakteristikk:

Middels dyp grenngul. Aroma preget av sitrus, granne epler og hvite blomster, hint av tropisk frukt p& duft.
Fruktig smak med delikat perlende mousse med preg av epler, sitrus og blomster, ettersmak med hint av
mineraler.

Passer til:
En herlig og forfriskende vin & starte med til aperitif og til smaforretter av skalldyr, skinker, palser og oliven.
Vinen harmonerer ogsa svaat godt til skalldyr og fiskeretter gjerne med fete og rikere sauser.

Vinifikasjon:
Vinifiert av druer fra gamle vinstokker, gjaaret tradigonelt, inneholder et kullsyretrykk p& 2,5 bar.

Paradies Riesling Feinherb 2015 75 cl 2015, Weingut Staffelter Hof

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

Tyskland, Mosel-Saar-Ruwer

2165401
Bestillingsutvalg
Winemoods
179,70

10,5%

0,751

19,2 g/l

949/

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
100% Riesling

Karakteristikk:

Paradies Riesling Feinherb er klokkeklar, offdry og frisk med moden frukt. Delikat, ren duft og smak med
middels fylde og aromaer av grenne epler, modne sma gule plommer, fersken og sitrus. Fabelaktig balanse
mellom sadme og en krisp syre, samt med skifer-mineralitet i finishen. En vin med et stort potensiale!

Passer til:
En super vin som kan nytes alene eller til uendelig mange retter. Perfekt til mildere og rikere sushi-retter,
antipasti, kald skinke, hvitt kjett, karri-og chili-retter og ikke minst til mildere oster.

Vinifikasjon:
Handplukkede solmodne druer fra bratte sar-gstlige vinmarker med hard gré-skifer. Noen timers skall-kontakt
fer pressing, med pé&falgende utfelling over natten. Mosten giennomgdr en rolig, kjgling gjearing i stéltank

Magnus Riesling 2013 75 cl 2013, Weingut Staffelter Hof

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Tyskland, Mosel-Saar-Ruwer

2165501
Bestillingsutvalg
Winemoods
179,70

11,0%

0,751

8,1¢g/l

859/l

Konsumklar men kan lagresi noen &r

L e

Révarer:
100% Riedling

Karakteristikk:

Magnus Riesling Trocken er klokkeklar, tarr og frisk med moden frukt. Delikat og ren duft av modne sma
gule plommer og steinfrukt som fersken. Tiltalende og lett med granne epler, sitrus og skifer-mineralitet i
finishen.

Passer til:
En super og rasepreget Riesling som kan nytes uten mat eller til lettere retter av skalldyr og fisk, salater,
skinke og ikke minst til asparges.

Vinifikasjon:
Etter kort skall-kontakt presses druene. Drugjucien stér natten gjennom for utfelling. Mosten gjennomgér en
rolig, kjalig gjaeri?ggstéltank og blandes med 20% villgjearet most fra 1000 liters fat, for utvikling av



Tyskland, Nahe

Hvitvin

Varenr: 3010501
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 219,90
Alkohol: 12,0%
Volum: 0,751
Sukker: 324/

Syre: 7,84/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

WITH PASSION FOR WINE

Révarer:
100% Riesling

Karakteristikk:
Klar, ung, lys gulgrenn. Klar og rik duft med sitrus, appelsin, eple, florale toner og mineraler. Rik, stor
fruktkons. av sitrus, steinfrukter og mineraler. Frisk syre og lang avslutning.

Vinifikasjon:
Héandplukkede druer fra ulike kvalitetsvinmarker, bl.a. fra GG Felsenberg. Svart vulkansk jordsmonn.
Villgjazret i gamle fat.

Tyskland, Nahe

Hvitvin

Varenr: 7346001
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 240,00
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 2,749/

Syre: 8,44/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
100% Sauvignon Blanc

Karakteristikk:
Brilliant granngul. Ren og klokkeklar duft med preg sitrus, stikkelsbaar, nesle og lime. Krystallklar, elegant og
rasepreget Sauvignon med stor fruktkonsentrasjon. Lang mineralsk finish.

Passer til:

En klasisk rasepreget Sauvignon Blanc fra et kjalig klima. Vinens grgnne og sitruspregede aroma passer
perfekt til salater, asparges, fiskeretter med feite sauser, tomatbaserte retter og ikke minst til hvit geitost som
chevre.

Vinifikasjon:
Druer fra svaat bratte parseller i enkeltvinmarken Marbach. Mineralsk jordsmonn av red leire, skifer, kvarts.

Tyskland, Mosel

Hvitvin

Varenr: 2165301
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 249,90
Alkohol: 12,0%
Volum: 0,751
Sukker: 7,39/

Syre: 7,449/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
100% Riesling

Karakteristikk:
Klar, ren gulgrenn. Rik og kompleks duft av gule frukter, fersken, epler, blomster og steinmineraler. Kraftfull
og konsentrert med gule frukter og frisk syre. Lang mineralsk avslutning.

Vinifikasjon:
Fravinmarkene Briickstiick og Réttgen med gré-brun skifer og jernholdig | @ss. Noen druer fottrékkes og kun
naturlig gjea brukes.

Tyskland, Mosel
Hvitvin
Varenr: 2165201
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winemoods
Pris: 269,80
Alkohol: 12,0%
Volum: 0,751
Sukker: 9,39/l

8 Syre: 8,19/l

¢
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &r

Révarer:
100% Riedling

Karakteristikk:
Klar, dyp gul med grannskjaa. Rik og kompleks duft med gule modne frukter som fersken, epler og gule
plommer. Fyldig og frisk med gule frukter, sitrus og stor mineralitet i avsiutning.

Vinifikasjon:
Vinmark med leire og bl& skifer med kvartsitt. Noen druer fottrakkes og kun naturlig gjaa brukes gjennom en
rolig fermentering.
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Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Frankrike, Burgund

1969801
Bestillingsutvalg
Winemoods
299,90

13,0%

0,751

39/

3,69/

Konsumklar men kan lagresi noen &

WITH PASSION FOR WINE

Révarer:
100% Chardonnay

Karakteristikk:
Klar, lys gulgrenn. Ren og delikat. Hvite blomster, fioler, sitrus, epler og flint. Frisk og balansert smak med
sitrus, eple, ngtter og mineraler.

Passer til:
En suveren vin til skalldyr og fiskeretter med feite sauser. Nydelig til flgtebasert soppsuppe og andre delikate
soppretter.

Vinifikasjon:
Vinmarkene har syd og sydestlig eksponering fra 230-300 m.o.h. Jordsmonnet er leire og kalkstein. Lagring i
16 md. i fat

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Frankrike, Burgund

2898801
Bestillingsutvalg
Winemoods
319,90

13,0%

0,751

39/

59/

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
100% Chadonnay

Karakteristikk:
Klar, lys gulgrenn. Ren med hvite blomster, epler, sitrus, hasselngtt-toner og mineraler. Frisk, balansert med
stor kons. av eple, sitrus og netter. Delikat, stor mineralitet.

Passer til:
En vakker og mineralsk vin til sjgkreps og hummer, delikate fiskeretter med feite sauser, soppsuppe og
svineretter.

Vinifikasjon:
Vinmarken har syd og sydgstlig eksponering fra 250-300 moh. Jordsmonn av leire, kalkstein, flint og silika.
Lagring 11 mdi fat.

Rosévin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Dsterrike, Neusiedlersee

3980901
Bestillingsutvalg
Winemoods
164,60

13,0%

0,751

329/

59/

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
30% Merlot , 30% Cabernet Sauvignon, 25% Pinot Noir

Karakteristikk:
Klar dyp redrosa. Ren og kompleks duft av rede baer, villjordbea, roser, urter og tomater. tiltalende smak av
rade baa som villjordbag, urter og blomster. Frisk avslutning.

Vinifikasjon:
Serestlig vinmark med leirsand, skifer og kalkstein. Plukkes og presses samtidig, gjaging i staltank.

Rosévin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohal:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

Tyskland, Rheinhessen

2738801
Bestillingsutvalg
Winemoods
169,90

11,5%

0,751

11,7 g/l

6,99/

Révarer:
80% Blauer Portugieser, 20% Pinot Noir

Karakteristikk:
Klar, lys og ren radrosa. Dufter av rede baa som rips og bringebaa. Delikat smak av rips, ville bringebae,
rade epler og sitrus. Perlende og krisp avslutninng.

Passer til:
En super vin med fin fylde og perler til aperitif og rikere forretter. Passer godit til rike skalldyrsretter, kylling
og kalkun, samt til kalde og varme retter av kalv og svin, gjerne med rike sauser, urter og krydder.

Vinifikasjon:
5-6 timers skallmaserasjon. 2,5 bar trykk.
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"'NEMOODS

WITH PASSION FOR WINE

Rossét Langhe Rossato Doc 75 cl 2015, Az. Agr. Eraldo Revelli

Italia, Piemonte
Rosévin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:;
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

3980801
Bestillingsutvalg
Winemoods
209,90

12,5%

0,751

3g/lgl

69/l gl

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
100% Dolcetto

Karakteristikk:
Klar rosa med radt. Ren duft av ville blomster og rade og marke baar. Aromatisk og mineralsk smak med
tiltalende aroma av ville marke bag og blomster.

Vinifikasjon:
Handplukket, vinmark sarvest 470moh. Lett pressing, kort maserasjon, gjaaing wskal i stéltank.

Dogliani Otto Filari 2014 75 cl 2014, Az. Agr. Eraldo Revelli

Italia, Piemonte
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

2238401
Bestillingsutvalg
Winemoods
195,70

12,0%

0,751

0,29/l

569/

Konsumklar men kan lagresi noen &

Junge Léwen 2013 75 cl 2013, Weingut Heidi Schrock

Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

Dsterrike, Neusiedlersee

3539501
Bestillingsutvalg
Winemoods
199,50

12,5%

0,751

39/l

564/

Konsumklar men kan lagresi noen &

La Costa Brigante 2013 75 cl 2013, Az. Agr. La Costa

Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Italia, Lombardia

3081201
Bestillingsutvalg
Winemoods
219,90

12,5%

0,751

3g/l

569/l

Konsumklar men kan lagresi noen &r

Révarer:
100% Dolcetto

Karakteristikk:

Otto Filari er mark red med lillarefleksoner. Duften gjenspeiler smaken og er tiltalende med floral ske toner
og med intense og delikate aromaer av merke bag som bl&baar, solbaar og solmodne marke moreller. Tarr,
klokkeklar og ren med middels fylde. Marke baar, modne tanniner og gode mineraler gir en balansert vin med
lang finish.

Passer til:
En super vin uten mat eller til |ettere smaretter som antipasti, skinker og pelser, fenaldr og rekt kjett. Den er
perfekt til kjettgryter og smavilt, samt til parmasan.

Vinifikasjon:
Gjagingen starter vha. natulig gjaer i staltanker. Maserasjon pa skallenei 5-7 dager, med 2-3 overpumpinger

I:Eg/en filtering og lite SO2.
arer:
85% Blaufrankisch, 15% St. Laurent

Karakteristikk:
Dyp red med lillatoner. Intens, duft av solmodne marke bjarnebaer og moreller, hibiskus og noe kirsebeer.
Konsentrert og rik med god fylde, rikt og saftig baapreg og lang avslutning.

Passer til:
En super duper vin til pasta og pizza, kjettgryter og grillet kjett. Ogsa en deilig vin til hvit fisk med
redvinsaus.

Vinifikasjon:
Handplukkesi midten av oktober, dpen gjaaring. Deretter lagres vinen i 18 mnd pa store eikefat.

Révarer:
100% Merlot

Karakteristikk:
Klar ren red. Ren og delikat med marke og rade baa. Saftig og transparent med moreller og rede baer og god

mineralitet.

Passer til:
En sveat fruktig og saftig vin med flott struktur til retter med fugl, smavilt, lam og grillede kjattretter.

Vinifikasjon:
Laget av druer fra 80 & gamle stokker og gjaget i st og sement-tanker.
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Bourgogne Pinot Noir 2015 75 cl 2015, Pascal Clément

Frankrike, Burgund

Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:;
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar men

Italia, Lombardia
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar men

Italia, Piemonte
Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

1969701
Bestillingsutvalg
Winemoods
234,90

12,5%

0,751

19/

4,39/l

kan lagresi noen &

Ole! Rossi di ValtellinaDOC 2015 75 cl 2014, Dirupi

2899101
Bestillingsutvalg
Winemoods
236,50

13,0%

0,751

19/

579/

kan lagresi noen &

7262905
Bestillingsutvalg
Winemoods
1199,90

12,0%

1,501

19/

6,6 g/l

Konsumklar, men kan lagresi opp til

10 &.

Spétlese 2013 37,5 cl 2013, Weingut Heidi Schrick

Dsterrike, Neusiedlersee

Dessertvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar men

3538402
Bestillingsutvalg
Winemoods
195,40

12,0%

0,371

58,8 g/l

6,89/l

kan lagresi noen &

NEMOODS

WITH PASSION FOR WINE

Révarer:
100% Pinot Noir

Karakteristikk:

Klar, medium redbla

Ren og fruktig. Rede baa som bringebaar, jordbaar og kirsebasr, samt bldbaa. Frisk og fruktig. Rede bag og
frisk skogbunn. Kjettfull frukt, vings.

Passer til:
En perfekt vin til hvite fiskeretter med feite sauser, deilig til retter av svin og til kjettgryter og smavilt.

Vinifikasjon:
Vinstokker i &ssidene med terroir av kalkstein, leire og stein. Gjaget i stéltank med pafelgende 10 mnd lagring
i fat.

Révarer:
100% Nebhiolo

Karakteristikk:
Klar, ren rad. Klokkeklar og ren duft av rede baa som markjordbaa og mineraler. Fruktig, saftig, og
transparant med rade bag og mineraler med jordbaatoner i avslutningen.

Passer til:
Perfekt vin til rikere og raffinerte retter. Topp til rike pastaretter, kokt Kjett, lyst og merkt kjett som fugl, lam,
okse og vilt, samt til retter med sopp og rike sauser. Passer ogsa godt til modne lagrede oster som parmasan.

Vinifikasjon:
Meget bratte terrasserte vinmarker (30-70%) 400-450 moh. p& morene av sand. Modning 8 md. i staltank.

Rivella Silvia Barbaresco 150 cl 2014, Az. Agr. Rivella Silvia

Révarer:
100% Nebhiolo

Karakteristikk:
Klar, brilliant red. Rik og kompleks duft av fioler, lakris, roser, set tobakk, sjokolade, baa og krydder. Elegant
0g vings med rikt baapreg, fioler, lakris, skogbunn og sgt tobakk. Svaat fyldig og kompleks.

Passer til:
Nydelig til de beste kjettretter av fuglevilt, smavilt og storvilt. Deilig til rike kjettgryter og faster oster som
parmesan.

Vinifikasjon:
Druene kommer fra den lille, prestisjefylte vinmarken Montestefano. Modning 14-16 md. i gamle fat.

Révarer:
50% Weissburgunder, 50% Welschriesling

Karakteristikk:
Klar gyllengul med grent. Aromatisk og kompleks, solmodne frukter som aprikos, fersken, appelsiner og
sitron. Solmodne frukter balansert med sitrustoner og en god syre.

Passer til:
En klokkeklar vin som passer perfekt til retter med pateer og gaselever. God til desserter med frukt og
friskhet. Superbratil en rekker oster bade pa ku og geitemelk, unge og modne, friske eller salte.

Vinifikasjon:
Handplukkede solmodne druer. Gjaaring og modning i store, gamle akasia fat.
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WINNING
!!: BRANDS

England, N/A

Musserende

Varenr: 7345101

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Winning Brands
Pris: 399,00

Alkohol: 12,0%

Volum: 0,751

Sukker: 9,54/

Syre: 8,54/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til

64

Révarer:
50% Chardonnay, 30% Pinot Noir, 20% Pinot Meunier

Karakteristikk:
Lys gylden klar farge, Sm4, elegante og vedvarende bobler. Kompleks nese med tydelig aroma av brioche,
eplekart og sitrus. Komplekse aromaer av honning, epleekart, madel og bakverk. Elegant og balansert.

Vinifikasjon:
Vinen inneholder 25-35% reserve vin. Tradisjonell vinifikasion av basevinen pa temperaturkontrollerte
stéltanker, annengangsgjaging paflaskei minst 3 &.

Konsumklar, men kan lagresi opp til

10 4.

England, N/A Révarer:

Musserende 60% Pinot Noir, 35% Chardonnay, 5% Pinot Meunier

Varenr: 7344901 Karakteristikk:

Utvalg: Lysrosafarve. Duft av friske rede frukter og krydder som anis og lavendel. Kremet med god tekstur og smak
Importer: Winning Brands av friskerips, bringebaa og kirsebag.

Pris: 499,00

Alkohol: 12,0% Vinifikasjon:

Volum: 0,751 denne cuvéen er det 8-16 % reserve vin. Tradigonell vinifikasjon av basevinen pa temperaturkontrollerte
Sukker: 9gl/ stéltanker, annengangsgjeaing paflaskei minst 3 &r.

Syre: 7,749/

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til

7a.

England, N/A Révarer:

Musserende 100% Chardonnay

Varenr: 7344801 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Lys, gylden klar farge med sma delikate bobler. Floral aroma med med noe lime, bakverk og brioche. Frisk og
Importer: Winning Brands balansert med smak av lime og underliggende god minerals intensitet. Lang kompleks avslutning.

Pris: 530,00

Alkohol: 12,0% Vinifikasjon:

Volum: 0,751 Tradisjonell vinifikasjon av basevinen pa temperaturkontrollerte stéltanker, annengangsgjaaing paflaskei
Sukker: 1059/ minst 3 &r.

Syre: 854/l

Holdbarhet:

Ser-Afrika, Swartland

Hvitvin

Varenr: 919701

Utvalg:

Importer: Winning Brands
Pris: 164,00

Alkohol: 13,5%

Volum: 0,751

Sukker: 299/

Syre: 589/l

Révarer:
Chenin Blanc

Karakteristikk:
Lys strégul farge. Duft av solmodne pagrer, sitrus og hint av krydder. Rik munnfelelse med hint av mineraler.

Vinen har mye smak, god syre og friskhet, samtidig som den sitter lenge i munnen.

Passer til:
Passer godit til fisk og skalldyr ogsa retter med mer smak, lyst kjatt, grillet §emat og krabbe.

Vinifikasjon:
Mullineux bruker kun naturgjag og vinen filtreres ikke.
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WINNING
!!: BRANDS

ez,

GERARD BERTRAND

licrse Spiciate

GRENACHE: SYRAM

Frankrike, Languedoc-Roussillon

Rosévin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

3802201
Bestillingsutvalg
Winning Brands
0,00

12,5%

0,751

g/l

g/l

Frankrike, Languedoc-Roussillon

Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

3632601
Kategori 3
Winning Brands
119,90

13,5%

0,751

259/

519/l

Konsumklar men kan lagresi opp til

3ar.

Italig, Puglia
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

3867001

Winning Brands
149,90

14,0%

0,751

4,74/

354/

Konsumklar men kan lagresi opp til

3a.

Spania, Riberadel Duero

Raadvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohal:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

7156401
Kategori 4
Winning Brands
157,50

14,0%

0,751

29/l

459/l

Konsumklar men kan lagresi opp til

6ar.

Karakteristikk:
Klar, lysrosafarge. Aromaav markjordbaa, bringebaa. God friskhet, lett perlende med fin saftighet. Elegant.

Passer til:
Passer godt til salat, sjgmat, asiatisk mat og ogsa godt krydret mat som indiske curry retter.

Révarer:
Grenache 60%, Syrah 40%

Karakteristikk:
Klar, middels dyp portvinsrad farge med lilla kant. Sval ren aroma preget av marke baa og urter. Ung og
saftig med smak av marke baa og myke tanniner, god fylde, fast ettersmak.

Passer til:
Passer spesielt godt til grillet kjett, ost, vilt, torsk og typisk middelhavsmat. Ogsa god som drikkevin.

Révarer:
50% Primitivo, 50% Negroamaro

Karakteristikk:
Typeriktig og god vin fra Puglia med dyp red farge og lillakant, intens, ren duft og smak av moreller, rade
baa og bjernebaa. Saftig og kjettfull vin med myke tanniner og lang ettersmak.

Passer til:
Passer til pizza, pasta, grillmat, redt kjett, vilt samt uten falge av mat.

Vinifikasjon:
Vinen er gkologisk. Druene kommer fra eldre vinstokker, uoppbundede og frittstdende. Jordsmonnet er leire
iblandet kalkholdig grus og stein. Det varme klimaet i omrédet gir godt modne druer med mye smak.

Révarer:
Tempranillo

Karakteristikk:
Aromaav plommer, rede baar og noe krydder. Middels fyldig med fin struktur og ren ettersmak.

Vinifikasjon:
Moderne vinifikasion. Handplukket druer fra egen vinmark Los Miles naa Dueroelven. Lagret pa mix av nye
og brukte eikefat i 2 mnd. Bodegas
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WINNING
!!: BRANDS

Ser-Afrika, Swartland Révarer:

Radvin Syrah

Varenr: 1770606 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Sval aroma med preg av marke bag, terket frukt, litt urter og rgyk. Medium kraftig og fruktig vin med hint av
Importer: Winning Brands fioler, krydder og med avrundete tanniner.

Pris: 469,00

Alkohol: 13,5% Passer til:

Volum: 3,001 En matvennlig vin som passer godt til kjettretter av lam, lettere vilt og grillmat.

Sukker: 39/

Syre: 594/l Vinifikasjon:

Produsenten jobber naturlig i vinmark og kjeller. Gamle vinstokker. Ufiltrert
Holdbarhet:
Konsumklar men kan lagresi noen &

Frankrike, N/A Karakteristikk:

@, Cider, Alko-pop En elegant og lys pils med flott harmoni. Sommerlig smak av malt og fransk riviera, med noe florale toner.
@kologisk

Varenr: 3976602

Utvalg: Bestillingsutvalg

Importer: Winning Brands

Pris: 49,00

Alkohol: 5,0%

Volum: 0,331

Sukker: g/l

Syre: gll

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Frankrike, N/A Révarer:

dl, Cider, Alko-pop Vann, byggmalt, mais, humle og gjea.
Varenr: 6395802 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Lett med frisk smak av humle. Florale toner og malt. En frisk og lettdrikkelig pilsner med fin balanse og
Importer: Winning Brands renhet.

Pris: 54,91

Alkohol: 5,0%

Volum: 0,331

Sukker: gl

Syre: gl

Holdbarhet:

Konsumklar na
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