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AMEA,

Italia, Veneto Révarer:

Musserende 100% Glera

Varenr: 3821401 Karakteristikk:

Utvalg: Testutvalg Friske og fine bobler med florale og fruktige toner

Importer: Amka

Pris: 114,90 Passer til:

Alkohol: 11,0% Perfekt til festelige anledninger og som aperitif. Passer ogsa fint til fiskeretter og lyst kjatt.
Volum: 0,751

Sukker: 16 g/l

Syre: 5,50 g/l

Italia, Veneto Révarer:
Musserende 100% Glera
Varenr: 8020901 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 1 En fruktig musserende vin med preg av page, sitrus og modne, gule epler. Vinen er tarr med lite restsukker.
Importer: Amka Har en frisk og fin avslutning.
Pris: 134,90
Alkohol: 11,0% Passer til:
Volum: 0,751 Utmerket som aperitiff, men kan ogsi anbefales til fisk og skalldyr
Sukker: 69/l
Syre: 554/l
Spania, Catalonia Révarer:
Musserende 50% Xarel.Lo, 25% Macabeu, 15% Parellada, 10% Chardonnay
Varenr: 3829601 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 6 En vedvarende og elegant bougquet som byr pé friske og rene aromaer av eple og sitrusfrukt. Noe mineralitet
Importer: Amka 0g behagelig, fin syre. Lang og vedvarende ettersmak.
Pris: 159,90
Alkohol: 12,0% Passer til:
Volum: 0,751 Aperitif, skalldyr og salter
Sukker: 139/l
Syre: 594/ Vinifikasjon:
Engangsgjaging paflaske
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Frankrike, Burgund Révarer:

Hvitvin 100% Chardonnay

Varenr: 877301 Karakteristikk:

Utvalg: Kategori 6 100 % Chardonnay, fra

Importer: Amka «Chevalieres».Typeriktig vin fra Mersault

Pris: 299,90 med deilige smaraktige toner fra eik, maden frukt og diskre mineralitet. Fyldig vin med mineralsk og lang
Alkohol: 13,0% ettersmak.

Volum: 0,751

Sukker: 1,49/ Passer til:

Syre: 549/ Smergratinerte sjgkreps og hummer.




Jaffelin Bourgogne Pinot Noir 75 cl 2014, Jaffelin

Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
belin 42 Sukker:

BouncoGhE %ll'e.
v

Holdbarhet:

Frankrike, Burgund

3974401
Kategori 4
Amka
168,00
12,5%
0,751
019/l
6,36 g/l

Konsumklar men kan lagresi noen &

AMEA

Révarer:
100 % Pinot Noir

Passer til:
Prev den til biff bourguignon eller oster som Epoisses . Den passer ogsa utmerket til fisk som breiflabb eller
torsk med hvit saus.

Vinifikasjon:
Druene er hgstet for hdnd og vinen produsert pé tradisjonell méte. Vinen er lagret pafat i 7 ménerder med
30% ny eik.

Musella Valpolicella Superiore BIO 2014, Musella Societa Semplice Agricola

Italia, Veneto
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

4834501
Bestillingsutvalg
Amka

169,90

12,5%

0,751

4gr/l gl

34ar/l g/l

Konsumklar men kan lagresi 2 &r.

Révarer:
70% Corvina, 20% Rondinella, 10% Barbera

Karakteristikk:
Klar, ung, dyp red farge. Saftig, ung kirsebaarduft, merke ba, litt jordsmonn og eksotisk trevirke. Blatt og
deilig anslag, veldig god syre, fin sadme, en fyldig og fast finish med fatkrydder i avslutning.

Passer til:
En god falgesvenn med pasta og risretter med kjett samt lett [agrede oster.

Musella Amarone Riserva 2009, Musella Societa Semplice Agricola

Italia, Veneto
Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

10 &.

Baron Gaston Armagnac 1975, Baron Gaston Legrand

4834401
Kategori 6
Amka
399,00
16,0%
0,751

11 gr/l g/l
6,4 gr/l g/l

Konsumklar, men kan lagresi opp til

Frankrike, Armagnac

Brennevin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

876701
Bestillingsutvalg
Amka

900,00

40,0%

0,701

19/

19/

Konsumklar men kan lagresi over

100 &

Révarer:
70% Corvina, 20% Rondinella, 10% Oseleta

Karakteristikk:

Maerk red farge med konsentrert duft av merke baar, mynte, sjokolade og elegant eik krydder. En fyldig
munnfglelese, med myk tannin struktur, intens frukt og delikat vanilje aromafranye eik. Fast ettersmak med
bittertoner. En korekt og elegant Amarone.

Passer til:
Passer til lam, storvilt, stofe og ikke minst til meditasjon:)

Révarer:
60% Ugni Blanc, 40% Folle Blanche

Karakteristikk:
Fargen er gyllen ravgul. Duft av eik med noen brente toner. Ogsdi smaken finner vi eik far en lang og rik
avslutning.

Passer til:



AMEA,

Frankrike, N/A

Brennevin

Varenr: 3887301

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Amka

Pris: 3490,00
Alkohol: 48,0%

Volum: 0,701

Sukker: gll

Syre: gll



BEER

Al
)
b

U

A

| ENTHUSIAST g"f-

- . et

‘!-:"\ f--1 =
=L

AW L=
ey

Norge, Trondheim
@, Cider, Alko-pop

Karakteristikk:
Inspirert av en belgisk strong ae. Krydret med appelsinskall, nellik og kardemomme. Den bagrer preg av mark
malt, pent krydder og noe red frukt. Smaken er lett setlig med preg av kanel, sjokolade, noe brent malt og er

Varenr: 1900002 en overraskende lettdrikkelig smaksbombe.
Utvalg: Bestillingsutvalg

Importer: Beer Enthusiast Passer til:

Pris: 53,90 Til desserter, ngtter og sete kjattgryter.
Alkohol: 6,9%

Volum: 0,331

Sukker: gll

Syre: gll

Norge, N/A Karakteristikk:

@, Cider, Alko-pop

Varenr: 3581702

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 55,90

Alkohol: 8,5%

Volum: 0,331

Sukker: gl

Syre: gll

Et norskinspirert julegl som er tilsatt granskudd

Passer til:
Passer godit til ribbe og til julekaker.

Belgia, Chimay
dl, Cider, Alko-pop

Varenr: 3246802
Utvalg: Kategori 4
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 55,90

Alkohol: 9,0%

Volum: 0,331

Sukker: gl

Syre: gl

Karakteristikk:

Chimay Blue (33cl) eller Chimay grande Reserve (75cl) ble
laget for farste gang | 1948 som et julegl.Pa grunn av
ettersparsel produseres dette glet na dret rund. 1 1982 fikk
Chimay blue selskap av sin storesgster pa 75¢l under navnet
Chimay Grande Reserve, og i 1993 kom dette gl pa 150 cl
magnumflasker.Dette marke @let har en duft av fersk gjea
og blomster, dette gllet er tart med mye karamelltoner.
Chimay Blue, Chimay Grande Reserve og Chimay Magnum
taler under rette forhold en god del lagring

Passer til:

Servert p4 10?12 grader celsius er dette tarstdukende,
romtemperert blir dette allet kraftigere og mer
munnfyllende. Passer ypperlig til kraftigere kjettretter, vilt

Norge, Trondheim
@I, Cider, Alko-pop

Varenr: 1899902
Utvalg: Kategori 6
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 59,90

Alkohol: 9,0%

Volum: 0,331

Sukker: gl

Syre: g/l

Karakteristikk:
En julesmaksbombe fra Austmann, krydret med allehande, stjerneanis og appelsin. Smaker av karamell,
julekrydder og lett sjokolade. Har en voksen munnfalelse
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Belgia, Le Roeulx
@, Cider, Alko-pop

Varenr: 194202

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 59,90

Alkohol: 9,0%

Volum: 0,331

Sukker: g/l

Syre: gll

Karakteristikk:

Dette er et klassisk belgisk julegl, med en mark brun farge og aromatisk duft. Man finner preg av karamell,
krydder, julekake og tarket frukt ndr man dufter pa glet, noe som felges opp i smaksbildet. @let har en god
fylde, oppfattes som kremet og myk i munnen og en meget god balanse. Kan lagres.

Passer til:
Passer godt til julekaker og til julekosen.

EG0

BRYGGHUS.

Norge, N/A
@, Cider, Alko-pop

Varenr: 6394002

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 74,90

Alkohol: 7,0%

Volum: 0,501

Sukker: gl

Syre: gll

Karakteristikk:
Julegl med kraftig maltpreg og et hint av reyk. Meget matvennlig.

Passer til:
Passer godt béde til julemiddag og til dessert.

Danmark, N/A
d, Cider, Alko-pop

Varenr: 194802

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 79,90

Alkohol: 6,0%

Volum: 0,501

Sukker: g/l

Syre: gl

Karakteristikk:

Dette er en utradisionell julegl i stilen IPA, som frisker godt opp med sitt preg av sat sitrus, grapefrukt og
nyslétt gress. Den har en forholdsvis lett kropp som gjer den veldig leskende og aker appetitten. Kéret til drets
utenlandske julegl i 2012 av Aperitif

Passer til:
Et forfriskende alternativ til julens tyngre retter, som ribbe.

lidtfgn

Brughug

Danmark, Fyn
@I, Cider, Alko-pop

Varenr: 9021302
Utvalg:

Importer: Beer Enthusiast
Pris: 79,90

Alkohol: 7,6%

Volum: 0,501

Sukker: g/l

Syre: g/l

Karakteristikk:
En Imperial Stout som er tilsatt stjerneanis og fenikkelfrg.

Passer til:
Passer godt til julens desserter.
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Danmark, N/A Karakteristikk:

@, Cider, Alko-pop

Dette er en ekte dessertal! | bunn finner man en barley wine med preg av karamell, terket frukt og dadler.
Dette er satilsatt appelsinskall og krisebaer, som bidrar til en herlig friskhet og syrestruktur i glet. Resultatet er

Varenr: 905502 en kompleks og fruktig @l som er meget lettdrikkelig.

Utvalg: Bestillingsutvalg

Importer: Beer Enthusiast Passer til:

Pris: 99,90 Kan brukes som en portvin, til for eksempel desserter og riskrem
Alkohol: 10,0%

Volum: 0501

Sukker: g/l

Syre: gll

Italia, Piemonte Karakteristikk:

@, Cider, Alko-pop

Varenr: 6394301

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 149,90

Alkohol: 9,0%

Volum: 0,751

Sukker: gl

Syre: gll

Juleglsom er tilsatt kaffe fra Guatemala og Honduras. Smaker av kaffe, tarket frukt, kjeks og sokolade.

Passer til:
Passer godt til kaker, desserter og bldmuggost.

Belgia, Le Roeulx
d, Cider, Alko-pop

| Varenr: 194405
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Beer Enthusiast
Pris: 249,90
Alkohol: 9,0%
Volum: 1,501
Sukker: g/l
Syre: gl

Karakteristikk:

Dette er et klassisk belgisk julegl, med en mark brun farge og aromatisk duft. Man finner preg av karamell,
krydder, julekake og tarket frukt n&r man dufter pa elet, noe som felges opp i smaksbildet. @let har en god
fylde, oppfattes som kremet og myk i munnen og en meget god balanse. Kan lagres.

Passer til:
Passer godit til julekaker og ellerstil julekosen.

Belgia, Chimay
@I, Cider, Alko-pop

Varenr: 993707
Utvalg: Bestillingsutvalg
\ Importer: Beer Enthusiast
\ Pris: 699,00
CHIMAY Alkohal: 9,0%
[\ Volum: 3,001
Sukker: gll
W Syre: g/l

Karakteristikk:
Dette marke glet har en duft av fersk gjaa
og blomster, dette gllet er tart med mye karamelltoner.

Passer til:

Servert p& 10?12 grader celsius er dette tarstslukende,
romtemperert blir dette allet kraftigere og mer
munnfyllende. Passer ypperlig til kraftigere kjettretter, vilt
0g ost samt som kosegl.
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CELLARS

Alexandre Bonnet Perle Rosé Brut, Maison Alexandre Bonnet

Alexandre

{AMPAGNE
Alexandre Bonnet

- ———\\:

Frankrike, Champagne

Champagne

Varenr: 5801001

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Best Cellars
Pris: 279,90

Alkohol: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 104/l

Syre: 4559/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
3.

Gotas del Mar Albarifio 2015, Hammeken Cellars

Terre di Prenzano Chianti Classico 2013, Vignamaggio

Spania, Rias Baixas

Hvitvin

Varenr: 3007801

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Best Cellars
Pris: 169,90

Alkohol: 13,5%

Volum: 0,751

Sukker: 1,809/l

Syre: 7,159/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi 2 &r.

Italia, Toscana

Radvin

Varenr: 735001
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Best Cellars
Pris: 159,90
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 2,749l

Syre: 2849/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
5ar.

Tosalet Priorat Old Vines 2014, Hammeken Cellars

Spania, Priorat

Radvin

Varenr: 8022401
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Best Cellars
Pris: 175,00
Alkohal: 15,0%
Volum: 0,751
Sukker: 2,00 g/l
Syre: 5,84 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
5&r.

Révarer:
100 % Pinot Noir

Karakteristikk:
Rikt rosefarget med hint av lilla. Duft av red frukt med toner av fioler, kirsebag og jordbaa. Frisk og el egant
smak med innslag av bringebag og jordbag og litt bredkarakter mot slutten.

Passer til:
Perfekt som en aperitiff, til retter av kylling og lyst kjett, eller til desserter av frisk frukt.

Vinifikasjon:
Ved degogering tilsettes 9% radvin. Dosagen er 10 gr. sukker/Itr.

Révarer:
100% Albarifio

Karakteristikk:

Klar, blek sitronfarget. Intens syrlig aroma av fersken, hvite blomster, mineraler og et hint av hav. Frisk,
syrlig og siarmerende smak av fersken og mineraler. Ren, appetittvekkende syrlighet i en lang og kompleks
avslutning.

Passer til:
Fisk og skalldyr, spesielt reker, hummer, sjakreps og krabbe.

Vinifikasjon:
Hele klaser presses og settestil kjaling i 16 timer. Temperatur-kontrollert gjaaring ved 16-18°C i 16-20 dager.

Révarer:
100 % Sangiovese

Karakteristikk:

Fargen er intens ren red, pa duft kjenner vi typiske karakterer fra sangiovesedruen med rede bag som
bringebagr. Mot slutten kommer det innslag av kirsebagrstener. Friske rede baar ogsé p& smak, mye kirsebag.
Eiken er fint integrert og vinen har en behagelig lang ettersmak.

Passer til:
Finvintil pizza, pasta, grillet radt kjett og lettere gryteretter

Vinifikasjon:
Terre di Prenzano har blitt vinifisert i staltanker og har ligger ca 12 mnd pa store eietenner som er mellom 40
til 80 hl. Etter det har den ligget 6 mnd péa flaske far den blir sluppet for salg

Révarer:
50% Grenache, 35% Carignan, 15% Cabernet Sauvignon

Karakteristikk:
Tett red farge. Intense og fruktige aromaer av modne, marke baer og mineraler. Konsentrert og velbalansert

med myke tanniner. Silkemyk og blet i avlutningen.

Passer til:
Til kraftige kjettretter som stekt lam, okse og vilt.

Vinifikasjon:
Druene handplukkes. Tradisionell vinifikasjon.

8



Chéteau Teyssier 2013, Chéteau Teyssier

Frankrike, Bordeaux

Radvin

Varenr: 5471101

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Best Cellars
Pris: 269,90

Alkohol: 13,0%

Volum: 0,751

Sukker: 1,89/l

Syre: 5,88 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
6 ar.

Aventino 200 Barrels 2011, Hammeken Cellars

Spania, Riberadel Duero

Radvin
Varenr: 5670801
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Best Cellars
Pris: 270,00
Alkohol: 14,5%
] Volum: 0,751

g Sukker: 269l
Syre: gll
Holdbarhet:
Konsumklar, men kan lagresi opp til
53

Mercurey Les Caraby 2014, Domaine Chanzy

Frankrike, Burgund

Radvin
Varenr: 1706401
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Best Cellars
Pris: 280,00
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 29/l
= Syre: g/l
Holdbarhet:
Konsumklar, men kan lagresi opp til
8ar.

Mercurey ler Cru Clos du Roy 2014, Domaine Chanzy

Frankrike, Burgund

Radvin

Varenr: 1706501

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Best Cellars
Pris: 300,00

Alkohol: 13,0%

Volum: 0,751

Sukker: 29/

Syre: gl

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
8ar.

' BEST
CELLARS

Révarer:
85% Merlot, 15% Cabernet Franc

Karakteristikk:
Tett, dyp bldlillafarge. Frisk duft og herlig smak av bjgrnebaar, solbaar og blomster, samt et lite hint av eik.
Fyldig, ren og kompleks vin med flotte tanniner. Lang, behagelig ettersmak.

Vinifikasjon:
Gjaging i stiltanker etter kaldmaserasjon.

Révarer:
100% Tinto del Pais (Tempranillo)

Karakteristikk:
Intens mark kirsebaafarge med fiolett kant. Kraftige aromaer av skogsbaa, eik, bitter 5okolade og ristede
kaffebanner. Tett, rik og konsentrert med set frukt. Elegante eiketoner og modne tanniner.

Passer til:
Vilt med sopp- eller flgtesaus, radt og hvitt kjett, lam og ost.

Révarer:
100% Pinot Noir

Karakteristikk:
Flott granatred farge. Aromaav rede frukter, bringebaer og litt ristede toner. Kraftig og rund smak med god
balanse og fine tanniner. Deilig og lang avslutning.

Passer til:
Stekt eller grillet kjgatt, gjerne med saus, vilt og blgte oster.

Vinifikasjon:
Ingen pressing av de avstilkede druene. Masereres ved 12°C i 3 dager. Temperaturkontrollert gjaaing pa
stéltanker. Jevnlig overpumping. Gjegret i 15-18 dager.

Révarer:
100% Pinot Noir

Karakteristikk:
Dyp redlillafarge. Aromaav ristet bred. Rund og kraftig smak med godt integrerte tanniner. Lang, harmonisk
ettersmak.

Passer til:
Radt kjett, samt til kraftige og harde oster.

Vinifikasjon:
Ingen pressing etter avstilking. Maserert ved 12°C i 3 dager. Temperaturkontrollert gjaaring pa stéltanker.
Regelmessig overpumping. Gjaaing i 15-18 dager.

9



' BEST
CELLARS

Dal Nostro Barbera d'Asti Magnum 2014, WineHouse (Adriavini)

Italia, Piemonte Révarer:

Radvin 100 % Barbera

Varenr: 1571005 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Rik og god duft med preg av moreller, noe plomme og bringebaa. God balanse og deilig, myk finish.
Importer: Best Cellars

Pris: 269,90 Passer til:

Alkohol: 13,0% Smaksrik hvit fisk som kveite og torsk, til hvitt kjett eller storfe og lam.
Volum: 1,501

Sukker: 1g/ Vinifikasjon:

Syre: 589/l Moderne vinifikasjon ved temperaturkontrollert gjaaring pa stalfat.
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til

3.

10



Gapsted Sparkling Rosé, Gapsted Wines/ Victorian Alps Winery

Australia, Victoria

Musserende

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:;
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

910301
Kategori 6
Bottleneck
90,00
10,0%
0,751
174/l
6,59/

Escada Touriga Nacional 2015, DFJ Vinhos

Portugal, Lisboa
Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til

3.

Paxis Pinot Noir 2013, DFJ Vinhos

Portugal, Lisboa
Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til

54

1689701
Kategori 1
Bottleneck
104,00
13,0%
0,751

13,8 g/l
6,10 g/l

5701701
Bestillingsutvalg
Bottleneck
109,90

13,5%

0,751

6,89/l

554/

Casa Ferreirinha Esteva 2014, Sogrape Vinhos

=

ESTEVA

Portugal, Douro
Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi 2 &r.

9929001
Bestillingsutvalg
Bottleneck
114,90

13,0%

0,751

<29/l

4849/l

Révarer:
Chardonnay 75%, Sémillon 9%, Tempranillo 6%, Pinot Noir 5%, Sauvignon Blanc 5%

Karakteristikk:
Lysrosa. Ung og dropsaktig aroma, preg av rade baa og grenne urter. Saftig, livlig og umiddelbar stil. Fint
preg av rgde bag og grenne urter.

Passer til:
Aperitiff, lette retter, salater, skalldyr og dessert.

Vinifikasjon:
Tradisonell vinifikasjon med bl.a. annengangsgjeaing i flasken.

Révarer:
Touriga Naciona

Karakteristikk:
Mark red-fiolett. Aroma med preg av modne, marke baa og et hint av krydder. Ung og fast med preg av
merke bag og litt tarket frukt og krydder.

Vinifikasjon:
Tradigionell vinifikagion i temperaturkontrollerte stéltanker ved 22-28° Ci 21 dager.

Révarer:
Pinot Noir

Karakteristikk:
Middels dyp bléred. Preg av friske rade bag og urter. Hint av fat. Saftig, frisk og sedmefull frukt med preg av
rade bag og litt fat.

Passer til:
Lyst kjett, redt kjett, kosevin.

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikasjonsteknikk i temperaturkontrollerte stéltanker.

Révarer:
TintaRoriz, Tinta Barroca, Touriga Franca, Touriga Nacional

Karakteristikk:
Lysrubinred farge. Intens og harmonisk bouquet med hint av jordbaar og kirsebaa med hint av sedertre og
kvae. Myk og fin struktur med god frukt og polerte tanniner. Elegant og harmonisk finish.

Passer til:
Passer til retter av redt kjett, svin og oster.

Vinifikasjon:

Druene kommer fra eiendommen Quinta do Seixo som ligger i Cima Corgo, nag Pinh&o. Vingarden bestdr av
72 hektar plantet vinmark. Vinmarkene ligger nordvendt og det er en overvekt av druetypene Touriga
Nacional, Tinta Roriz og Touriga Franca. Druene gjennomgér separat temperaturkontrollert gjaaring ved
23-24° C. 11



Hidden Story Cabernet Sauvignon 2013, Gapsted Wines/ Victorian Alps Winery

Australia, Victoria

Radvin

Varenr: 3826101

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Bottleneck

Pris: 119,90

Alkohol: 14,0%

Volum: 0,751

Sukker: 484/l

Syre: 69/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
4.

VillaPuccini 2014, Castellani

ViLLA PUCCIN

Italia, Toscana

Redvin

Varenr: 5667001
Utvalg: Kategori 4
Importer: Bottleneck
Pris: 129,90
Alkohol: 12,5%
Volum: 0,751
Sukker: 29/l

Syre: 59/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi 2 &r.

Révarer:
Cabernet Sauvignon

Karakteristikk:
Markrad med lillaskjear. Ung fruktighet med preg av solbaar, bjernebaa og krydder. Saftig og solbaerpreget
frukt med balanserte tanniner.

Passer til:
Meget matvennlig vin. Nydelig til biff, oksestek, eller lam.

Vinifikasjon:
Tradigjonell vinifikasion i staltanker.

Révarer:
Sangiovese 90%, Merlot 10%

Karakteristikk:
Middels dyp red. Aroma med preg av rede baa og moreller, hint av rayk og vanilje, lakris og friske urter. Ren
0g umiddelbar i munen med preg av rade baa, urter og tre. Lang, konsentrertt ettersmak.

Passer til:

Italienske pastaretter, pizza, radt eller hvitt kjett, spekemat og kraftige modne oster (Pecorino).
Vinifikasjon:

Temperaturkontronlert gjaaring. Gjennomgatt malolaktisk gjaaring.

Produttori dei Colli Langhe Rosso 2013, WineHouse (Cantina Clavesana)

RODOTTO dITAL

Italia, Piemonte

Radvin

Varenr: 803401
Utvalg: Kategori 4
Importer: Bottleneck
Pris: 129,90
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 24 gl
Syre: 55 gl
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi noen

o

ar.

Révarer:
50% Barbera, 25% Nebbiolo, 25% Dolcetto

Karakteristikk:

Klar, dyp rubinred. Fruktdreven nese mot kirsebaer, moreller og plommer med mineral ske topptoner og hint
av krydder. Friskt anslag med teffe, men modne tanniner og godt integrert fat. Saftig, men noe utviklet frukt
med hint av skogbunn og lag.

Passer til:
Perfekt til rustikke, italienske retter, som en allround vin, til vilt og retter med rgdt kjett. Taler ogsa
fl gtebaserte sauser.

Vinifikasjon:
5 - 8 dagers maserasjon for Barbera og Dolcetto, 10 dager for Nebbiolo.

Ca della Scala Allegretto Valpalicella 2015, Italo Cescon

\, Cllegette

| vaLpoficELLA

|
|

Italia, Veneto

Raadvin

Varenr: 2154501
Utvalg: Kategori 6
Importer: Bottleneck
Pris: 134,90
Alkohol: 12,0%
Volum: 0,751
Sukker: 6,29/
Syre: 2,19/
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi noen

2

a.

Révarer:
70% Corvina, 20% Rondinella, 10% Corvinone

Karakteristikk:
Dyp markergd farge med lillaskjeer. Preg av rade og merke baa med hint av krydder og urter. Sunn, moden
baerfrukt. Frisk.

Passer til:
Enreal alrounder. Drikk den til retter av lyst kjett og fisk, eller til hverdagshygge.

Vinifikasjon:
Gjaget pastaltank. Kort skallmasseragion.

12



Zensa Primitivo Organico 2015, Orion Wines

Italia, Puglia

Radvin

Varenr: 2894301
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Bottleneck
Pris: 135,00
Alkohol: 13,5%
Volum: 0,751
Sukker: gll

Syre: gl
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi 2 &r.

Escada Touriga Nacional Reserva 2011, DFJ Vinhos

Portugal, Lisboa

Radvin

Varenr: 3645301
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Bottleneck
Pris: 135,00
Alkohol: 13,5%
Volum: 0,751
Sukker: 559/l
Syre: 6,99/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Poggio Al Casone Chianti Superiore 2014, Castellani

Italia, Toscana

Radvin

Varenr: 1564701
Utvalg: Kategori 4
Importer: Bottleneck
Pris: 139,90
Alkohol: 12,5%
Volum: 0,751
Sukker: 309l
Syre: 589/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Casa Ferreirinha Vinha Grande 2014, Sogrape Vinhos

Portugal, Douro

Radvin

Varenr: 9928901

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Bottleneck

Pris: 157,00

Alkohal: 13,5%

Volum: 0,751

Sukker: >2 g/l

Syre: 5749/
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
10 &.

Révarer:
Primitivo

Karakteristikk:
Krydret duft med innslag av kirsebaer og terket frukt. En vin rik pdsmak med innslag av kirsebasr, moden
tarket frukt og fat.

Passer til:
Passer gost til grillet kjgtt og varierte pastaretter.

Vinifikasjon:
Vinifiert av 100% avstilkede druer. Temperaturkontrollert gjaaing ved 24-25 °C og Maseragonstid i ca. 8-10
dager.

Révarer:
Touriga Nacional 85%, Touriga Franca 10%, Alicante Bouschet 5%

Karakteristikk:
Dyp red med lillaskjaer. Duft av merke baer, med hint av lag, urter og sedertre. Rik og fyldig med god
konsentrasjon og lengde.

Passer til:
Radt kjett og vilt, samt ost.

Vinifikasjon:
Tradigjonell vinifikasjon i temperaturkontrollerte staltanker. Malolaktisk gjaaring i 30 dager.

Révarer:
Sangiovese (90%), Canaiolo (10%)

Karakteristikk:
Dyp red. Aroma preget av rade baer, morell og terket frukt, innslag av fat. Preg av saftige rede baa, urter og
litt fat, fast ettersmak.

Passer til:
Passer til radt kjett, svin, pasta med smaksrike sauser samt vellagret ost.

Vinifikasjon:
Skénsom pressing av druene, temperaturkontrollert gjaging i staltanker. Det benyttes kun naturlig gjee.
@kologisk.

Révarer:
Touriga Franca, Tinta Roriz, Touriga Nacional, Tinta Barroca

Karakteristikk:
Dyp rubinred farge med lillatoner. Duft av rips og plommer med hint av krydder, sedertre og kvae. Godt
integrert eik med bra syre og fine tanniner. Lang ettersmak.

Passer til:
Utmerket til retter av radt kjett, smavilt og fugl.

Vinifikasjon:

Druene kommer frato sub-regioner i Douro: Cima Corgo (Quinta do Seixo) og Douro Superior (Quinta da
Leda). Druene vinifiseres og gjaares pa disse eiendommene. Etter gjaging blir vinen fraktet til kjellerei Vila
Novade Gaiafor fatlagring og videre blending. Lett filtrering far tapping.



Ca della Scala Mezzopiano Valpalicella Ripasso 2013, Italo Cescon

Italia, Friuli-Venezia Giulia

Radvin
Varenr: 2154601
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Bottleneck
Pris: 159,90
Alkohol: 13,5%
3 Volum:; 0,751
b Sukker: 719l
St Syre: 29/l
@ dellyfealer
- Holdbarhet:
Konsumklar, men kan lagresi noen
ar.

Casa Ferreirinha Callabriga 2013, Sogrape Vinhos

Portugal, Douro

Radvin
Varenr: 3558601
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Bottleneck
Pris: 200,00
; Alkohol: 13,5%

e Volum: 0,751
Sukker: 1,89/l
Syre: 534/l
Holdbarhet:
Konsumklar men kan lagresi opp til
6 ar.

Révarer:
70% Corvina, 20% Rondinella, 10% Corvinone

Karakteristikk:
Dyp markered farge med lilla skjear. Rade og merke baar pa nesen. Innslag av tarket frukt, laar og krydder. Litt
utviklet. Fin frukt med god friskhet.

Passer til:
Retter av radt kjett, gjerne grillet og til klassiske, italienske retter.

Vinifikasjon:
Gjamret pa staltank. Laget etter den klassiske ripasso-metoden.

Révarer:
40% Touriga Franca, 35% Touriga Nacional, 25% Tinta Roriz

Karakteristikk:
Dyp rubinrad. Kompleks med intense aromaer av rade plommer, solbaa med hint av kvae og sedertre. Fyldig
med god syre. Elegante tanniner og flott merk frukt i munnen.

Passer til:

Radt kjett, vilt og modne oster.

Vinifikasjon:

Vinen er mellom 12 og 18 maneder pé franske eikefat (75%) og amerikanske fat (25%)

Produttori dei Colli Barolo 2011, WineHouse (Cantina Clavesana)

Italia, Piemonte
Radvin

Varenr: 1806601
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Bottleneck
Pris: 209,90
Alkohol: 14,5%
Volum: 0,751
Sukker: 1,89/l
Syre: 559/
2010
Holdbarhet:
Konsumklar, men kan lagresi opp til
10&r.

Révarer:
100% Nebhiolo

Karakteristikk:
Dyp red med mursteinskant. Kirsebaar og morell-duft med hint av underskog, tjeere og fioler. Strukturert,
moden og frisk.

Passer til:

Vilt, retter med marmorert fett og generelt kraftige kjattretter.
Vinifikasjon:

Tradisionell vinifikasjonsteknikk med lang maserasjonstid.

Ca della Scala Pianisssmo Amarone della Valpolicella 2012, Italo Cescon

Italia, Friuli-Venezia Giulia

Radvin
Varenr: 2154401
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Bottleneck
Pris: 310,00
Alkohol: 15,0%
Volum: 0,751
/ Sukker: 8,3 g/l
EREPOLICELLA Syre: 2,29/
Holdbarhet:
Konsumklar, men kan lagresi noen
ar.

Révarer:
60% Corvina, 10% Corvinone, 25% Rondinella, 5% Molinara

Karakteristikk:
Dyp markergd farge med lillaskjear. Moreller, kirsebaer, plommer, krydder og terket frukt i duften. Mark,

moden frukt med hint av rede baar p& smak. Frisk og konsentrert.

Passer til:
Kraftige kjgttretter, stek, vilt, pepperstek og oster.

Vinifikasjon:
Gjaaret pastaltank. Laget etter den klassiske Amarone-metoden.

14



Poggio a Casone, Castellani

Jaseana

Italia, Toscana
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Bar ikke lagres

5465206
Bestillingsutvalg
Bottleneck
399,90

12,5%

3,001

259/

559/l

Révarer:
Sangiovese 90%, Canaiolo 10%

Karakteristikk:
Dyp red. Aroma preget av rede baar, morell og krydder med innslag av fat. Preg av saftige rade baa, leskende
med elegante taniner. Frisk og fast ettersmak.

Passer til:
Passer til radt kjett, svin, pasta med smaksrike sauser samt vellagret ost.

Vinifikasjon:
Skansom pressing av druene, temp.kontrollert gjagring i stéltanker, det benyttes kun naturlig gjeer.

15



CoNCHA Y'TORO

Casillero del Diablo Cabernet Sauvignon 2015, Conchay Toro

Chile, Maipo Révarer:

Radvin 100 % Cabernet Sauvignon

Varenr: 260501 Karakteristikk:

Utvalg: Kategori 1 Duft av solbag, plommer samt urter og vanilje. Fyldig smak av marke baa, urter og vanilje med runde
Importer: ConchaY Toro Norway tanniner.

Pris: 109,90

Alkohol: 12,5% Passer til:

Volum: 0,751 Radt kjett, lam, grillet kjett og pasta.

Sukker: 2,24g/l

Syre: 559/l Vinifikasjon:

70 % er lagret i atte maneder pa amerikanske eikefat.

Casillero del Diablo Cabernet Sauvignon BiB 2015, Conchay Toro

Chile, Maipo Révarer:

Redvin 100% Cabernet Sauvignon

Varenr: 9804306 Karakteristikk:

Utvalg: Kategori 3 Duft av solbagr, plommer samt urter og vanilje. Fyldig smak av marke baa, urter og vanilje med runde
Importer: ConchaY Toro Norway tanniner.

Pris: 376,90

Alkohol: 12,5% Passer til:

Volum: 3,001 Radt kjett, lam, grillet kjett og pasta.

Sukker: 554/

Syre: 2,04/ Vinifikasjon:

70% er lagret &tte maneder p& amerikanske eikefat.

16



Italia, Veneto

Musserende

Varenr: 125901
Utvalg: Kategori 5
Importer: Engelstad
Pris: 129,90
Alkohol: 6,5%
Volum: 0,751
Sukker: 80 g/l g/l
Syre: 559/l g/l
Holdbarhet:

Bar ikke lagres

Bottega Petalo Prosecco, BOTTEGA

Italia, Veneto

Musserende

Varenr: 2230301
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engelstad
Pris: 144,90
Alkohol: 11,0%
Volum: 0,751
Sukker: 17 g/l
Syre: 56 g/l
Holdbarhet:

Bar ikke lagres

Trollglegg, Zimmermann-Graeff & Miiller

Trollglogs

Banfi Rivo a Poggio, Engelen Gabriel, Castello Banfi

Tyskland, @vrig Tysk

Radvin

Varenr: 5481701

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engel stad

Pris: 114,90

Alkohol: 12,0%

Volum: 0,751

Sukker: 80 g/l

Syre: 59/

Holdbarhet:

Konsumklar na.

Italia, Toscana

Raadvin

Varenr: 3769701
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engelstad
Pris: 129,90
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 69/l
Syre: 5,40 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

i

s

ENGELSTAD

Bottega Petalo M oscato Vino dell'Amore, BOTTEGA

Révarer:
100% Moscato

Karakteristikk:
Strégul farge. Fruktig og behagelig aroma. Frisk og fyldig smak med hint av roser og honning.

Passer til:
Som aperitiff, til makaroner eller til desserter, som Valentin-gave eller ndr man skal feire noe romantisk.

Vinifikasjon:
Druene gjennomgdr kald-maserasion fer vinifikagon. Mosten separeres fra skallene og holdes kald for &
unnga gjaaring. Deretter tilsettes utval gte gjaarstoffer og musserende vin lages etter tankmetoden.

Révarer:
100% Glera

Karakteristikk:
Karakteristisk prosecco. Klar, frisk, fruktig og elegant med aroma av gule epler,Williams-pazre, akasiablomst
og liljekonvall. God munnfalelse, harmonisk, elegant og frisk.

Passer til:
Aperitiff.

Vinifikasjon:
Charmat-metoden

Révarer:
Diverse Spanske Druer

Karakteristikk:
Rubinred farge, med brunlig kant. Elegant duft av vanilje, kardemomme og appelsinskall. Hint av ingefaer
finnes ogsd. Lang, kryddersgt ettersmak.

Passer til:
Nytes varm, ved ca. 62°C. Tilsett gjerne rosiner og mandler. Perfekt etter en tur pa en kald vinterdag, som
aperitiff far julematen eller foran peisen. Prav den til pepperkaker eller krydderkake.

Vinifikasjon:
Vin blandet med krydder (vanilje, kardemomme, nellik, kanel, ingefaa og appelsinskall).

Révarer:
Sangiovese 60%, Cabernet Sauvignon 40%

Karakteristikk:
Intens rubinred farge med lillainngag. Fruktig bouquet med hint av friske baer, svisker, markjordbas og
lakris. En blet, rund og harmonisk vin som er lett alike. Behagelig i munnen og god lengde.

Passer til:
Allejulens maltider. Spesielt egnet til ribbe og kalkun, men gar fint til pinnekjettet.

Vinifikasjon:
Kort maseragion. Vinen gjennomgar malolaktisk gjaging og lagresi en kort periode pd sméafat. Vinen er klar
for salg tidlig vér etter innhestning.
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ENGELSTAD

Uncle Zin Appass. Zinfandel 2014, MGM Mondo del Vino

Italia, Puglia

Radvin

Varenr: 5481601
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engelstad
Pris: 150,00
Alkohol: 14,5%
Volum: 0,751
Sukker: 1249/l
Syre: 5,05 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi 2 &r.

Chatedu Les Alberts, Vignobles Seignat Corazza

(hireA Les Aupexrs

Frankrike, Bordeaux

Radvin

Varenr: 6803801

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engelstad

Pris: 175,90

Alkohol: 0,0%

Volum: 0,751

Sukker: <29/l

Syre: 3,124/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi noen

2

a.

Ch. LaCroix de Roche 2014, Louis Viaard

Frankrike, Bordeaux

Radvin

Varenr: 6803701

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engel stad

Pris: 179,90

Alkohol: 13,0%

Volum: 0,751

Sukker: 01g/l

Syre: 3,759/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
4.

Closerie des Bories 2011, Nicolas Thienpont

i

CLOSERIE
BORIES!

Frankrike, Bordeaux

Raadvin

Varenr: 6803901

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engelstad

Pris: 189,90

Alkohal: 14,0%

Volum: 0,751

Sukker: 159/

Syre: 3,06 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
5&r.

Révarer:
100% Zinfandel (Primitivo)

Karakteristikk:
Fargen er intens red med aroma av tarkede plummer og mark sokolade. Dette er en kraftig vin som smaker
mye.

Passer til:
Ovnshakt og grillet kjgtt samt smaksrike oster.

Vinifikasjon:
Druene lagresi 4 uker i et temperaturkontrollert kammer der den saregne smaken og aromaene utvikler seg.

Révarer:
90% Merlot, 8% Cabernet Sauvignon, 2% Caberent Franc

Karakteristikk:
Mark rubinred farge. Elegant duft av rade frukter som solbag, kirsebaa og modne bringebaa. Hint av lakris
og vanilje. Tarr med god fylde og balansert syre. Flott, rund smak av bjgrnebaa. Lang, krydret ettersmak.

Passer til:
Lyst kjett som and og kalkun, til en saftig entrecbte og til lam og ost.

Vinifikasjon:
Handplukkede druer. Lang maserasjon og gjering med naturlig gjeer i stéltank. Malolaktisk gjaaing. Lagret pa
bunfallet i 5-8 mndr fer vinen tappes pa flaske.

Révarer:
60% merlot, 15% Carmenere, 15% Petit Verdot, 10% malbec

Karakteristikk:
Mark rubinred farge. Fruktig duft av kirsebaer, modne plummer og krydderier. Rund, medium fyldig vin, med
elegant syre og blgte taniner. Lang vanilje og rekig ettersmak.

Passer til:
Nydelig til redt kjett, som lam og okse, samt til svinekjgett.

Vinifikasjon:
Druene plukkes for hdnd og vinifiseres separat. 15 dager maseragon patank, etterfulgt av gjaaring patank. 18
maneder lagring.

Révarer:
100% Merlot

Karakteristikk:
Maerk purpur rad farge, dyp kjeane. Duft av solbeer, kirsebaer, mineraler og litt lakris. Fyldig vin, balansert
syre, modne taniner med lang saftig kremete ettersmak.

Passer til:
Nydelig til myke oster, retter av lam og okse.

Vinifikasjon:
Beskjaging av knopper, trimming av blader og "green harvesting" er vanlig for Closerie des Bories.
Handplukkede druer,gjaaring foregar pa temperatur-kontrollerte tanker. Ingen fatlagring.
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ENGELSTAD

Italia, Piemonte

Redvin

Varenr: 9650205
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engelstad
Pris: 486,90
Alkohol: 13,5%
Volum: 1,501
Sukker: 0,29/l
Syre: 6,29/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til

Révarer:
100% Barbera

Karakteristikk:
Dyp red farge. Duft og smak av rede baa og roseblader. Rikt sammensatt og god struktur. Lang og fast
ettersmak.

Passer til:

Passer godit til b&de redt og hvitt kjett, fisk og til ost. Prgv den til Sushi!

Vinifikasjon:

Maserasion og gjaaring foregér i roterende tanker, mens malolaktisk gjearing foregér pafat.

7ar.

Frankrike, Bordeaux

Redvin
Varenr: 4364505
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engelstad
Pris: 596,90
Alkohol: 12,5%
.Zi//;// Volum: 1,501

" Sukker: gl
Syre: gll
Holdbarhet:

Lagringspotensiale 12 - 15 &r

Révarer:
70% Cabernet Sauvignon, 20% Merlot, 10% Petit Verdot

Karakteristikk:
Rik, rund og fyldig med dyp red farge. Strukturerte tanniner og velbalansert smak av solbag, kirsebas, vanilje
og tobakk.

Passer til:
Like deilig til lam og oksekjett som til pepperstek og entrectte.

Vinifikasjon:
Temperaturkontrollert vinifikasjon foregér pa eikefatene.

Italia, Toscana

Redvin

Varenr: 3112605

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engel stad

Pris: 839,90

Alkohol: 14,0%

Volum: 1,501

Sukker: 2,39/

Syre: 524/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp
til 10 &

Révarer:
100% Brunello (Sangiovese)

Karakteristikk:
Maerk rubinred farge med nydelige aromaer av fioler, bringebaa og modne druer. Innbydende, fruktig og
kompleks bouquet. Fyldig og krydret smak. Blgte tanniner og lang ettersmak.

Passer til:
Perfekt til retter av oksekjett, kalv, and, parmaskinke, patéer, og ost.

Vinifikasjon:
Tradisionell vinifikasjon etter radvinsmetoden. Maserasjonstiden er 10-12 dager ved 27-29°C i rustfrie
stéltanker.

Italia, Veneto

Radvin

Varenr: 9428105

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engel stad

Pris: 955,00

Alkohol: 16,0%

Volum: 1501

Sukker: 79l

Syre: 550/
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
10 4.

Révarer:
70 % Corvina og Corvinone, 30 % andre druer typiske for regionen og vinen

Karakteristikk:
Mark rubinred farge med granattoner ytterst. Kompleks aroma med hint av sadme, rosin og kryddertoner. Rik

0g harmonisk. Elegant avslutning med smak av ristede mandler.

Passer til:
Som peiskos, il radt kjett og vilt, til modne oster og smaksrike pastaretter.

Vinifikasjon:
Deterkede druene er klare for vinifikason i januar. Vanlig temperaturkontrollert gjaaing.
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Kopke White 30 Y ears Old Port , Kopke / Sogevinus

KOPKE
30
TEARS 01D will

~PORTO
Mrungn iy woil

Portugal, Setubal

Dessertvin

Varenr: 5447602
Utvalg: Kategori 2
Importer: Engelstad
Pris: 209,90
Alkohol: 18,0%
Volum: 0,501
Sukker: 105 g/l
Syre: 4,39/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
10 &

Portugal, Douro

Dessertvin

Varenr: 6823602

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engelstad

Pris: 639,90

Alkohol: 20,0%

Volum: 0,371

Sukker: 120 g/l

Syre: 149/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi 2 &r.

Kopke Christmas Reserve, Kopke / Sogevinus

HKOPKE

CHRIS'TMA]
PORT

WESERVE RUD]

Portugal, Douro

Dessertvin

Varenr: 3513001

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engel stad

Pris: 232,90

Alkohol: 19,5%

Volum: 0,751

Sukker: 99 ¢/l

Syre: 429/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
8ar.

Kopke White 10 Y ear Old Port , Kopke / Sogevinus

HOPKE

YEARS 01D WHITE

P
MATURED 1N WO

Portugal, Douro

Dessertvin

Varenr: 6823301

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engelstad

Pris: 399,90

Alkohal: 20,0%

Volum: 0,751

Sukker: 122 g/l

Syre: 1449/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi 2 &r.

i

s

ENGELSTAD

Alambre Moscatel de Setubal 10 YO, J. M. da Fonseca

Révarer:
100% Musctel de Settbal

Karakteristikk:
Maerk gylden farge. ELegant setlig duft av appelsinskall, fersken, netter, honning og fennikkel. Rik og set
smak med balansert syre og tarket fruktkarakter. Lang, blet etetrsmak.

Passer til:
Nydelig som aperitiff ved 10° C, eller som dessertvin ved 16° C. Flott il de fleste desserter, gjerne kaker med
frukt, til netter, iskrem, siokoladekaker og créme briilée.

Vinifikasjon:
Druene handplukkes, krystes og gjagringen starter. Ved ca. 4% alkohol stoppes gjagingen ved atilsette brandy
eller ngytral sprit. Vinen overfares deretter til store, gamle fat hvor den lagres.

Révarer:
Donzelinho Branco, Malvasia Fino, Gouvei, Esgana Céo, Viosinho, Rabigato

Karakteristikk:
Dyp strégul farge. Elegant duft og smak av netter, terkede fiken, krydder, sitron- og appelsinskall, samt noe
eiketoner. Delikat, kompleks og silkemyk pa smak, blgte tanniner og hay syre. Fantastisk lang ettersmak.

Passer til:
Nydelig alene som aperitiff eller avec. Passer godt til foretter som Foie Gras, butterdeig med ost og kjett. Prav
den til sopprisotto og gratinerte kamskjell. Passer ogsa gpdit til karamelliserte desserter samt til bldmuggost.

Vinifikasjon:
Vanlig portvinsproduksion i staltank. Gjaaringen stoppes ved at ngytral brandy tilsettes.

Révarer:
Touriga National, Touriga Franca, Tinta Roriz

Karakteristikk:
Mark rubinred farge med brun kant. Elegant og sjarmerende duft av svisker, rade plommer og dadler. Frisk,
ren og balansert syre. Fruktig vin med stor fylde. Lang elegant sgtlig ettersmak.

Passer til:
Nydelig til kraftige oster, spesielt muggoster, sjokolade desserter og is.

Vinifikasjon:

Ruby Port er en blanding av yngre viner fraflere &rganger. De fleste produsenter lagrer deres Ruby Reservei
3, i storefat eller pA stéltanker. Lagring pafat gir noe element av gnskelig oksidagion, mens pa tanker
beholder vinen sin friske og fruktige kvalitet. Ruby Port filtreres far tapping, den blir ikke bedre med
flaskelagring, har heller ikke bunnfall og trenger strengt tatt ikke dekantering

Révarer:
Donzelinho Branco, Malvasia Fino, Gouvei, Esgana C&o, Viosinho, Rabigato

Karakteristikk:
Maerk gyllen farge, duft av tarkede frukter, honning, netter og eik. Elegant og kompleks med krydret smak,
tarket aprikos og fiken. Balansert syre. Lang og intens ettersmak.

Passer til:
Flott til Mortadella - palser laget av svinekjgtt, til fish & chips, kremete oster eller som aperitiff.

Vinifikasjon:
Vanlig portvinsproduksjon i stéltank. Gjagringen stoppes ved at ngytral brandy tilsettes.
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Kopke Colheita Port 1975 1975, Kopke / Sogevinus

PORTO
ROPKE
CoLuErm

Portugal, Douro
Dessertvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:;
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

4113201
Bestillingsutvalg
Engelstad
802,90

20,0%

0,751

4,0 beaume g/l
4,88 gr/l g/l

Konsumklar, men kan lagresi mange

2

a.

Kopke Colheita Port 1966 1966, Kopke / Sogevinus

0
TURED 1N WOo!

Portugal, Douro
Dessertvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

3513101
Bestillingsutvalg
Engelstad
148390

20,5%

0,751

126,20 g/l

5,93 g/l

Konsumklar men kan lagresi opp til

4.

Kopke Colheita Port 1957 1957, Kopke / Sogevinus

&

V%

ROPKE

Kopke Colheita Multipack, 5 x 20 cl, Kopke / Sogevinus

Portugal, Douro
Dessertvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na.

Portugal, Douro
Dessertvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

6823501
Bestillingsutvalg
Engel stad

1 866,00

20,0%

0,751

141 g/l

574l

6823408
Bestillingsutvalg
Engelstad
849,90

20,0%

1,001

117,89/l

4,64 g/l

i

ENGELSTAD

Karakteristikk:
Ravgul farge. Duft av krydder, tarkede frukter, ngtter, honning, kakao og kaffe. Blgt og velbalansert.

Passer til:

Til klassikeren Stilton! Flott til desserter av okolade, netter og frukt. Server tawny-viner lett avkjait.
Vinifikasjon:

Tradigionell vinifikasion for Vintage Port. Colheitablir liggende pafat helt til den tappes pa flaske.

Révarer:
Touriga National, Touriga Franca, Tinta Roriz

Karakteristikk:
Intens brun farge med mursteinsrad kjerne. Elegant duft av terkede frukter, julekrydder og rektoner. Fyldig

vin med hgy syre, frisk, ren smak av plommer, fiken, dadler og vanilje. Lang og meget behagelig ettersmak.

Passer til:

Perfekt til 5jokolade og frukt-desserter. Nydelig aene etter maten som en avec.

Vinifikasjon:

Tradigjonell vinifikasjon for Vintage Port. Colheita blir liggende pafat helt fram til den tappes pa flaske.

Révarer:
Touriga National, Touriga Franca, Tinta Roriz

Karakteristikk:
Ravgul farge med lyse brungranne nyanser. Kompleks og delikat duft av mandler, honning, appelsin og

rosiner. Sgt med hgy syre. En fyldidg vin. Elegant, lang og kremete ettersmak.

Passer til:
Perfekt til 5jokolade og frukt-desserter, nettebaserte kaker og ost. Nydelig alene etter maten som en avec.

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikasion for Vintage Port. Colheita blir liggende pafat helt fram til den tappes pa flaske.

Révarer:
Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Barroca

Passer til:
Nydelig til dessert, kaker, fruk og ost.
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ENGELSTAD

SPIRITS

Frankrike, Armagnac

Brennevin

Varenr: 3031901

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engelstad Spirits
Pris: 509,91

Alkohol: 40,0%

Volum: 0,701

Sukker: gll

Syre: gll

Holdbarhet:

Lagringspotensiale 30 - 40 &

Révarer:
100% Ugni Blanc

Karakteristikk:
Klar mahogny farge. Duft av terkede aprikoser, fiken, dadler, honning og noe krydder. Tarr, god fylde med
markante aromaer av sjokolade, kaffe og julekrydder. Balansert alkohol med lang og varm ettersmak.

i)

Frankrike, Armagnac

Brennevin

Varenr: 3103005

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engelstad Spirits
Pris: 1699,91
Alkohol: 40,0%

Volum: 1501

Sukker: gl

Syre: gll

Holdbarhet:

Lagringspotensiae 15 - 20 &

Frankrike, Cognac

Révarer:
Ugni Blanc

Karakteristikk:
Klar, mark ravgul mot mahogny farge. Duft av vanilje, kaffe, cedertre, kanel, terket aprikos og ingefaa.
Flayelsmyk, kompleks og subtil. Noe sitrusskall og en terr skarphet i anslaget. Lang ettersmak.

Passer til:
Armagnac er pa mange mater lik cognac, og de to brukes omtrent p4 samme méte.

Vinifikasjon:
Dobbeltdestillert i pot stills.

Révarer:

Brennevin

Varenr: 791501

Utvalg: Kategori 4
Importer: Engelstad Spirits
Pris: 549,91

Alkohol: 40,0%

Volum: 0,701

Sukker: g/l

Syre: g/l

T
% ; Brennevin 90% Ugni Blanc/Folle Blanche/Colombard., 10% Juracon Blanc/Semillon/ Sauvignon Blanc.
i3
Varenr: 791601 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 4 Mark rav/gylden farge. Duft av roseblader, kanel, kandisert frukt, jokolade, vanilje og lakris. Smak og farge
Importer: Engelstad Spirits er helt naturlige, det er ikke tilsatt karamell.
Pris: 409,91
Alkohol: 40,0% Passer til:
Volum: 0,701 Flott som avec.
Sukker: g/l
Syre: gl
Frankrike, Cognac Révarer:

100% Ugni Blanc

Karakteristikk:

Fin og gylden, klar farge. Deilig duft av blomster som jasmin og iris. Smak av modne fiken, kandisert
appelsin og plommer, samt et lite preg av mynte, kanel og sigar. Lang ettersmak.

Passer til:
Avec, men ogsatil sjokoladedessert, eller en god sigar.
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Frankrike, Cognac

Brennevin

Varenr: 9389301

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engelstad Spirits
Pris: 899,91

Alkohol: 40,0%

Volum: 0,701

Sukker: g/l

Syre: gll

Frankrike, Cognac

Brennevin

Varenr: 3399501

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engelstad Spirits
Pris: 1 600,00
Alkohol: 40,0%

Volum: 0,701

Sukker: gl

Syre: gll

Frankrike, Cognac

Brennevin

Varenr: 3403908

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engelstad Spirits
Pris: 899,91

Alkohol: 40,0%

Volum: 1,001

Sukker: g/l

Syre: gl

Nederland, Ukjent

Brennevin

Varenr: 678001

Utvalg: Kategori 3
Importer: Engelstad Spirits
Pris: 199,91

Alkohol: 17,0%

Volum: 0,701

Sukker: g/l

Syre: g/l

ENGELSTAD

SPIRITS

Révarer:
100% Ugni Blanc

Karakteristikk:
Dyp gulbrun. God fylde. Tiltalende aroma preget av vanilje, lys siokolade og julekrydder, hint av pare.
Ettersmak med god lengde.

Passer til:
Nytesi tulipanglass alene eller som falge til vellagrede oster og desserter.

Vinifikasjon:
Tradisionell fremstillingsmetode. Ufiltrert og uten tilsatt karamell.

Révarer:

Ugni Blanc 100%

Vinifikasjon:

Tradisjonell dobbeltdestillagion i alambic, modnet i franske eikefat far blanding og tapping.

Karakteristikk:
Rund deilig smak og kremet konsistens. Country Lane har en liten snert av whisky-smak.

Passer til:
En deilig kremliker som smaker godt béde i kaffen og ved siden av. Server gjerne med en ishit.
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ENGELSTAD

SPIRITS

Nederland, Ukjent

Brennevin

Varenr: 25101

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engelstad Spirits
Pris: 209,91

Alkohol: 17,2%

Volum: 0,701

Sukker: g/l

Syre: gll

Karakteristikk:
Tett lysegul farge, - som eggedosis!

Passer til:

Serveres over et par ishiter i et likgrglass. Passer supert som saus over vanlijeis og varme bjgrnebaa! Bruk den
gjernei cocktails, som f.eks. denne: 1 del Warninks Advocaat - 1 del frisk lime. Toppes med Sprite og
serveres med ishiter.

Karibia, Ukjent

Brennevin

Varenr: 1793401

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engelstad Spirits
Pris: 599,91

Alkohol: 40,0%

Volum: 0,701

Sukker: gl

Syre: gll

Karakteristikk:
Merk gyllen farge. Duft av rom og appelsin. Smak av rom, appelsin, mango, pasonsfrukt og brunt sukker.

Passer til:
Avec.

Vinifikasjon:
Blendet for hand fra et utvalg romdestillater, noen er opptil 20 & gamle.

Karibia, Ukjent

Brennevin

Varenr: 1793501

Utvalg:

Importer: Engelstad Spirits
Pris: 649,91

Alkohol: 40,0%

Volum: 0,701

Sukker: g/l

Syre: gl

Karakteristikk:
Maerk gyllenbrun farge. Duft av rom, appelsin, krydder, melasse. Smak av nellik, kanel, appelsin, rom,
melasse og sukker.

Passer til:
Avec.

Vinifikasjon:
Blendet for hand fra et utvalg romdestillater, noen er opptil 20 & gamle.

Karibia, Ukjent

Brennevin

Varenr: 3826301

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Engelstad Spirits
Pris: 699,91

Alkohol: 42,0%

Volum: 0,701

Sukker: 15,09/l. g/l
Syre: g/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &r

Karakteristikk:
Klar gylden farge med oransje toner. Sat, fruktig duft med hint av aprikos, fersken og druer. Smak av
honning, aprikos og fersken med hint av vanilje og rosin i ettersmaken.

Passer til:
Aperitiff.

Vinifikasjon:
Detillert. Blendet for hand fra flere forskjellige rom-destillater, noen er opptil 20 & gamle.
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Karibia, Ukjent
Brennevin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Mexico, Tequila

1793601
Bestillingsutvalg
Engelstad Spirits
1099,91

42,0%

0,701

g/l

g/l

ENGELSTAD

SPIRITS

Karakteristikk:
Merk mahognibrun farge. Krydret aroma med hint av melasse, eik, tobakk og appelsin. Fruktig smak med hint
av sedertre, eik, vanilje, karamell, sherry og appelsin.

Passer til:
Avec.

Vinifikasjon:
Blendet for hand av Master Distiller som personlig velger hvert fat som skal inngdi det ferdige produktet.

Karakteristikk:

Brennevin Dyp gylden farge med svaat aromatiske og flgyelsmyke toner som minner om brandy og whisky.

Varenr: 3216201 Passer til:

Utvalg: Bestillingsutvalg Serveres optimalt sett i et "snifter" eller tulipan-glass. Passer til meget eksklusive cocktails, som avec eller til
Importer: Engelstad Spirits engod sigar.

Pris: 1499,92

Alkohol: 38,0%

Volum: 0,701

Sukker: g/l

Syre: gll

Skottland, Ukjent Révarer:

Brennevin Bygg

Varenr: 5463801 Karakteristikk:

Utvalg: Testutvalg Middels dyp gyllenbrun. Lett krydret duft. Krydret smak med hint av honning. Smaken falger duftinntrykket.

Importer: Engelstad Spirits Det er en ren blended whisky, hvor de fagrste smakene er ssdmepreget. Det er toner av honning, rosiner og

Pris: 459,90 sitrus. Ettersmaken og munnfglelsen utvikler seg satil & baare preg av litt mer krydrede toner, med hint av

Alkohol: 40,0% hvitt pepper, og et lett rgkt malt preg.

Volum: 1,001

Sukker: 0gll Passer til:

Syre: <lgll Miksesi drinker.

Holdbarhet: Vinifikasjon:

Konsumklar. Tradisjonell whisky-produksjon.

Irland, Ukjent Karakteristikk:

Brennevin Dufter lett og fruktig med kryddertoner og hint av vanilje og créme brdlée. Varm p&tungen med hint av sgt
honning. Ettersmaken er crisp og frisk med et hint av krydder.

Varenr: 1464801

Utvalg: Kategori 5 Passer til:

Importer: Engelstad Spirits Nytes enten for seg selv, med ishiter eller i din favorittdrink.

Pris: 369,92

Alkohol: 40,0% Vinifikasjon:

Volum: 0,701 Luftterket byggmalt gjer at Bushmills ikke smaker av rgyk som andre whiskeyer ofte gjer. Kornet males til

Sukker: g/l grovt mel og blir blandet med vann til en sgt varter. Deretter tilsettes gjsa som setter igang akohol gjaaingen.

Syre: gl Her ndr blandingen ca. 8% alkohol. | neste steg kokes blandingen i kobberkar for & skille alkoholen og

smakene fravannet i tre omganger; trippel destillering. Lagres deretter pa eiketenner i minst tre &. Til dlutt
blendes det ferdige produktet for deretter og tappes pa flaske.
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eurowine
wine and spirits

Champagne Francgoise Bedel 2005, Champagne Francoise Bedel & Fils

Frankrike, Champagne

Révarer:

Champagne 60% Pinot Meunier, 30% Chardonnay, 10% Pinot Noir

Varenr: 9819101 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg

Importer: Eurowine

Pris: 399,90 Passer til:

Alkohol: 12,0% Perfekt til fisk, skalldyr og lyst kjett.

Volum: 0,751

Sukker: 1,65 g/l Vinifikasjon:

Syre: 5,35 g/l Fermentert pd en blanding av stéltanker og eikefat. Kun delvis malolaktisk gjaaring. 25% av basevinen
fermentert pa fat.

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
10 &

Giol Prosecco Spumante 2015, Azienda Agricola Giol

Italia, Veneto Révarer:
Musserende 100% Glera
Varenr: 1572901 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 5 Frisk og fruktig smak med preg av sitrus, gule epler og noe gule plommer, samt noe vét stein. Crispy med
Importer: Eurowine mellomstore bobler, lav/ingen sadme og medium syre. God balanse og medium til lang finish.
Pris: 126,90
Alkohol: 11,0% Passer til:
Volum: 0,751 Utmerket som aperitif, til kos og enkel mat som reker og tapas.
Sukker: 7,0 g/l
Syre: 5,70 g/l Vinifikasjon:
@kologisk produksion i moderne anlegg med bruk av temperaturkontrollerte staltanker.
Holdbarhet:

Konsumklar na.

Giol Prosecco Spago 2015, Azienda Agricola Giol

Italia, Veneto Révarer:
Musserende 100 % Prosecco
Varenr: 5690301 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Lys, blek nesten hvit farge. Frisk og tiltalende nese med distinkt sitrus- og limepreg, epler, melon og florale
Importer: Eurowine topptoner. Anslaget er friskt og fruktig. Terr, konsentrert med lang finish.
Pris: 129,91
Alkohol: 11,0% Passer til:
Volum: 0,751 Utmerket som aperitiff, til kos og enkel mat som reker og smaitalienske retter.
Sukker: 7,0 g/l
Syre: 5,70 g/l Vinifikasjon:
@kologisk produksion i et moderne anlegg. Bruk av temperaturkontrollerte staltanker.
Holdbarhet:

Konsumklar na.

Italia, Lombardia

Fratelli Berlucchi Casa delle Colonne Brut Franciacorta Riserva 2009, Azienda Agricola Fratelli Berlucchi

Révarer:

Musserende 90% Chardonnay, 10% Pinot Noir
Varenr: 3817701 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 4 Middels dyp grenngul. Sval aroma preget av modent eple, blomst og krydder, hint av smer, nett og fat.
Importer: Eurowine Kremet og fint utviklet. Ettersmak med god lengde og innslag av kjeks. Sma delikate bobler.
Pris: 199,90
Alkohol: 13,0% Passer til:
Volum: 0,751 Aperitif men passer ogsa utmerket ogsa gjennomm hele méltidet.
Sukker: 79l Prev ogsatil rike retter av fisk og skalldyr. Eller til sommerens spekemat.
Syre: 6,7 g/l
Vinifikasjon:
Holdbarhet: 40% av grunnvinen ble fatgjagret. Annengangsgjaaring pa flaske

Konsumklar, men kan lagresi opp til
10 &.

26



eurowine

wine and spirits

Hattingley Valley Blanc de Blancs 2011, Hattingley Valley

Storbritannia, N/A

Musserende

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

3477301
Bestillingsutvalg
Eurowine
365,00

12,0%

0,751

99/l

9,6 g/l

Konsumklar, men kan lagresi opp til

10 4.

Révarer:
100% Chardonnay

Karakteristikk:
Middels dyp gyllen. Nyansert aroma preget av gregnne epler, sitrus, autolyse med hint av mineraler. Noe
utviklet, kremet og saftig. Konsentrert og frisk.

Passer til:
Aperitiff, fisk, skalldyr og retter med hvitt kjett.

Vinifikasjon:
Tradisjonell metode med annengangsgjaaring pa flaske. 10% av vinen er fatfermentert p& gamle fat fra
Burgund. Ingen malolaktisk gjeaing.

Carl Loewen Alte Reben Riesling 2015, Weingut Carl Loewen

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Movia Rebula 2014, Movia

Slovenia, N/A
Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

5ar.
MoviaLunar 2008, Movia

Slovenia, N/A
Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

10 &.

Tyskland, Mosel

4828701
Bestillingsutvalg
Eurowine
179,90

12,5%

0,751

10,2 g/l

8,34/l

Konsumklar men kan lagresi noen &

3849601
Tilleggsutvalg
Eurowine
230,00

12,0%

0,751

159/l

584/

Konsumklar men kan lagresi opp til

3849701
Tilleggsutvalg
Eurowine
300,00

13,0%

0,751

0,69/l

5,10 g/l

Konsumklar, men kan lagresi opp til

Révarer:
100% Riedling

Karakteristikk:
Klar lys gyllen, grennskjear.Aroma av steinfruktt, sitrus og mineraler. Sunn, moden frukt. Konsentrert og
frisk.

Passer til:
Passer til rike retter av fisk og skalldyr eller til retter med lyst kjatt.
Eventuelt til retter fradet asiatiske kjokkenet.

Vinifikasjon:
100 dagers spontafermentering pa gamle fat

Révarer:
100% Ribolla

Karakteristikk:
Dyp gyllen.Aromamot steinfrukt, ngtter, mandler med hint av fat og salt. Tarr, frisk og kompleks.

Passer til:
Passer til rike fiskeretter og lyst kjett.

Vinifikasjon:

Druene hestes sent og for hand. Tar maks 2 timer frainnhgstning til gjegringen starter. Naturgjagres pa store
tanker. Resten av gjagingen finner sted pa barrique hvor vinen blir liggende urert.

Ingen svovel eller konserveringsmidler far flaskene tappes. Slik sikres en naturlig stabil vin med mulighet for
lang lagring. ufiltrert.

Révarer:
100% Chardonnay

Karakteristikk:
Medium gyllen.Uklar. Aromamot sitronskall, eple, agurk, mineraler og noe oksidativt.Kompleks og lang.

Passer til:
Rike retter av lyst kjett og fisk.

Vinifikasjon:

Druene hastes sent og for hénd. Tar maks 2 timer frainnhgstning til gjagringen starter. Naturgjaeres pa store
tanker.

Druestilker tas vekk for hand, og druene blir deretter plassert panye eikefat med et spesielt lokk.
Fermenteringen starter av seg selv.

9 mnd senere og ﬁ%r fullmne «free-faller» vinen ned i flasker uten bruk av svovel eller filtrering.



eurowine
wine and spirits

Clotilde Davenne Chablis Grand Cru Bougros 2013, Clotilde Davenne

Frankrike, Burgund Révarer:
Hvitvin 100% Chardonnay
Varenr: 1427601 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Middels dyp grenngul farge. Aroma av sitrus, lime, eple og mineraler. Saftig og litt utviklet, preg av modne
Importer: Eurowine frukter. Lang, frisk avslutning.
Pris: 549,90
Alkohol: 13,5% Passer til:
Volum: 0,751 Retter av hvit fisk eller skalldyr, spesielt gsters og kamskjell. Vinen kan med fordel dekanteres 1 - 2 timer far
Sukker: 1,50 g/l bruk.
Syre: 7,50 g/l
Vinifikasjon:
Holdbarhet: Handplukkede druer. Vinifisert med naturlig gjeer pa staltank.
Konsumklar, men kan lagresi opp til
10 &

Marqués de Nombrevilla Garnacha 2015, Bodegas San Alejandro

Spania, Calatayud Révarer:
Radvin 100% Garnacha
Varenr: 9768401 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 1 Ganske mgrk rad farge. Aroma og smak preget av solbaer, bjgrnebae, noe krekling samt bringebaa. Noe
Importer: Eurowine krydder og hint av lakris. Middels fyldig med godt integrerte tanniner. Velbalansert med lang, god finish.
Pris: 106,90
Alkohol: 14,0% Passer til:
Volum: 0,751 Det meste av radt kjett, spesiellt lam eller rike gryteretter.
Sukker: 1,29/l
Syre: 4.8 g/l Vinifikasjon:
All vinifikasjon pa temperaturkontrollerte stéltanker, gjaaring ved lav temperatur i ca. 3 uker.
Holdbarhet:
Konsumklar, men kan lagresi noen
ar.

Chéteau Dudon 2007, Chéateau Dudon

Frankrike, Bordeaux Révarer:
Redvin 40% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon, 30% Cabernet Franc
Varenr: 857701 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 3 Dyp rubinred farge. Apen, men med kompleks nese. Aromabildet preges av sunn og ren moden frukt mot
Importer: Eurowine solbaa, bjernebaaa og plommer. Elegant anslag med godt integrerte tanniner. Elegant og typeriktig.
Pris: 155,00
Alkohol: 12,5% Passer til:
Volum: 0,751 Det meste av redt kjett og vilt, men egner seg spesielt godt til rustikke franske retter / gryter.
Sukker: 139/
Syre: 3,22 g/l Vinifikasjon:

Kun naturgjae benyttes. Tradisonell vinifisering pa sement. Skallmaserasjon i 18 - 24 dager.
Holdbarhet:
Konsumklar, men kan lagresi noen
ar.

|oppa Ghemme 2006 2006, Azienda Vitivinicola F.Ili loppa

Italia, Piemonte Révarer:

Radvin 85% Nebbiolo, 15% Vespolina

Varenr: 161801 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Medium rubinred.Rede baer og frukter, med noe lea og roser.Tarr, middels tanniner og syre. Lang ettersmak.
Importer: Eurowine

Pris: 199,90 Passer til:

Alkohal: 13,5% Utmerket til radt kjett, vilt og braiserte kjatt.

Volum: 0,751

Sukker: 19l Vinifikasjon:

Syre: 559/ Kun naturgjaer benyttes. Gjaares pa temperaturkontrollerte stéltanker i 12-15 dager.
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til

10 4. 28



eurowine

wine and spirits

Movia Modri Pinot Noir 2010, Movia

Slovenia, N/A

Radvin

Varenr: 3849801
Utvalg: Tilleggsutvalg
Importer: Eurowine
Pris: 300,00
Alkohol: 12,0%

Volum: 0,751

Sukker: 254/

Syre: 5,40 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
10 &

Révarer:
100% Pinot Nero

Karakteristikk:
Middels dyp red, murstein.Sunn moden frukt med preg av bringebaa og markjordbaa som viser noe
utvikling.Slank, elegant og kompleks.

Passer til:
Retter med sopp, redt kjett, vilt og andebryst

Vinifikasjon:

Druene hasstes sent og for hand. Tar maks 2 timer frainnhestning til gjagringen
starter. Naturgjagres pa store tanker. Resten av gjaaingen finner sted pa barrique
hvor vinen blir liggende urert.

Ingen svovel eller konserveringsmidler far flaskene tappes. Slik sikres en naturlig

Domaine de Saint Siffrein Chéteauneuf du Pape 2013, Domaine de Saint Siffrein

Frankrike, Rhéne Sar

Radvin

Varenr: 5717301
Utvalg: Kategori 4
Importer: Eurowine
Pris: 349,70
Alkohol: 14,5%
Volum: 0,751
Sukker: 0,19/l g/l
Syre: 469/ g/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Francois Villard Jouvet Cornas 2014, Francois Villard

Frankrike, Rhéne Nord

Radvin

Varenr: 2877501

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Eurowine

Pris: 389,90

Alkohol: 13,0%

Volum: 0,751

Sukker: 159/l

Syre: 4,7 g/l
Holdbarhet:

Lagringspotensiae 12 - 15 &

Révarer:
60% Grenache, 17% Syrah, 18% Mourvédre, 5% Cinsault

Karakteristikk:
Dyp red farge. Sval og fokusert aroma av marke baa, tarket frukt og krydder over innslag av fat, lakris og
kaffe. Fast og rik, preg av marke baa, tarket frukt og krydder, hint av laa og urter, god lengde.

Passer til:
Vilt, retter av redt kjett, men etter var mening aller best til kraftige gryteretter

Vinifikasjon:
Druematerialet blir delvis avstilket og forsiktisk presset fer de gjaares pa store sementkar 18 til 24 dager. Det
benyttes pumping-over.

Révarer:
100% Syrah

Karakteristikk:
Tett, dyp rad farge. Marke bag mot bjarnebaer og animal ske undertoner med hint av pepper og reyk. Ung og
saftig med preg av merke bag og krydder. Lang avdlutning. Druetypisk, med god lengde og kompleksitet.

Passer til:
Smavilt / vilt / lam / kraftige kjettretter.

Francois Villard Cote Rétie le Gallet Blanc 2013, Francois Villard

Frankrike, Rhéne Nord

Radvin

Varenr: 115501

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Eurowine

Pris: 429,90

Alkohal: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 159/

Syre: 4,97 g/l
Holdbarhet:

Lagringspotensiale 15 - 20 &

Révarer:
99% Syrah, 1% Viognier

Karakteristikk:
Tett, dyp red farge. Marke baa mot bjarnebaer og animal ske undertoner. Ung og saftig med preg av merke
baa og krydder.

Passer til:
Smavilt / vilt / lam / kreftige Kjettretter

Vinifikasjon:
Druene hgstes for hand. 50% av klasene fermenteres hele, og fermenteringen tar 14 dager med bruk av
naturlig gjeer i dpne kar.
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eurowine

wine and spirits
| ChewDudonBIB2015,ChéteasDudon

Frankrike, Bordeauix Révarer:

Radvin 80% Merlot, 10% Cabernet Franc, 10% Cabernet Sauvignon

Varenr: 1846206 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Dyp rubinred. Moden frukt mot solbaa med hint av ceder, treverk og laa. Slank, frisk og konsentrert.
Importer: Eurowine

Pris: 439,90 Passer til:

Alkohol: 13,0% Det meste av radt kjett og vilt, men egner seg spesielt godt til rustikke franske retter / gryter.

Volum: 3,001

Sukker: Under 2 g/l Vinifikasjon:

Syre: 6,76 g/l Kun naturgjaer. Tradisonell vinifikagion i temperaturkontrollerte stéltanker. Skallmasserasjon 18 dager.
Holdbarhet:

Bar ikke lagres.
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HENKELL & CO.

NORGE

Alfred Gratien Brut Classique, Champagne Alfred Gratien

[ALFRED GRATIEN]

Mionetto Treviso Prosecco Brut 20cl og 150cl, Mionetto

Frankrike, Champagne

Champagne

Varenr: 4211901

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Henkell & Co
Pris: 359,00

Alkohol: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 10,0 g/l

Syre: 6,09/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
10 &

Italia, Veneto

Musserende

Varenr: 3935704
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Henkell & Co
Pris: 45,00
Alkohol: 11,0%
Volum: 0,201

Sukker: 1149/

Syre: 69/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Chapel Hill Chardonnay Brut, Chapel Hill

Ungarn, Dunantdl

Musserende

Varenr: 1394701

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Henkell & Co
Pris: 109,00

Alkohol: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 1149/

Syre: 6,59/
Holdbarhet:

Konsumklar na

Valdizze Prosecco Frizzante, Mionetto

Italia, Veneto

Musserende

Varenr: 659601
Utvalg: Kategori 3
Importer: Henkell & Co
Pris: 116,90
Alkohol: 11,0%
Volum: 0,751
Sukker: 159/
Syre: 69/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
46% Chardonnay, 30% Pinot Meunier, 24% Pinot Noir

Karakteristikk:

Lysqul.

Aroma preget av sitrus, epler, netter, toast og mineraler.

Fruktig anslag med sitruspreg, fyldig og frisk med en tarr mineralsk avslutning. Kompleks og lang finish.

Passer til:
Passer som aperitiff, til retter med §@mat og lyst kjatt
*Nytt design*

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikasion. 100% fatfermentert i 228L eikefat, ingen malolaktisk gjaging

Révarer:
100% Glera

Karakteristikk:

Lys strégul.

Ung, fruktig og umiddelbar, preg av paae og sitrus.

Ren og aromatisk, preg av page, eple og sitrus, hint av urter.

Passer til:
Aperitiff, Antipasti, Fisk og Skalldyr
*150cl magnum flaske varenr. 1279805, pris 249,90*

Vinifikasjon:
Tradisionell vinifikasion av grunnvinen, annengangsgjaaing i et lukket tanksystem

Révarer:
100% Chardonnay

Karakteristikk:

Lys strégul farge.

Ung epleaktig fruktighet med hint av sitrus.
Behagelige bobler med en fin frisk avslutning.

Passer til:
Aperitiff, Fisk og Skalldyr

Vinifikasjon:
Stéltank, flaskemodnet 4 maneder fer salg.

Révarer:
100% Glera

Karakteristikk:

Lysgrenngul.

Lett aromatisk med streif av eple og sitrus.

Ren og umiddelbar stil, streif av eple og sitrus, perlende.

Passer til:
Aperitiff, Antipasti, Fisk og Skalldyr
*Produktet er ogsa tilgjengelig pA KVARTPALL*

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikagon av grunnvinen, annengangsgjaging i et lukket tanksystem
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HENKELL & CO.

NORGE
Mionetto Treviso Prosecco Brut, Mionetto
Italia, Veneto Révarer:
Musserende 100% Glera
Varenr: 1279801 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 6 Lys strégul.
Importer: Henkell & Co Ung, fruktig og umiddelbar, preg av page og sitrus.
Pris: 119,90 Ren og aromatisk, preg av page, eple og sitrus, hint av urter.
Alkohol: 11,0%
Volum: 0,751 Passer til:
Sukker: 114/ Aperitiff, Antipasti, Fisk og Skalldyr
Syre: 69/l *Produktet er ogsa tilgjengelig pA KVARTPALL*
Holdbarhet: Vinifikasjon:
Konsumklar n& Tradisionell vinifikasion av grunnvinen, annengangsgjaaing i et lukket tanksystem

First von Metternich Riesling Sekt Trocken, First von Metternich Sektkellerei

Tyskland, Rheingau Révarer:
Musserende 100% Riedling
Varenr: 3758501 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Lys gul med grennskjeer.
Importer: Henkell & Co Aroma preget av sitrus, mandarin, fersken.
Pris: 129,00 Fruktig med fint preg av sitrus og en balansert frisk avslutning.
Alkohol: 12,5%
Volum: 0,751 Passer til:
Sukker: 24 g/l Aperitiff, sushi og annen 5@gmat, gjerne med asiati ske smaker
Syre: 74l
Vinifikasjon:
Holdbarhet: Tradisonell vinifikasion av grunnvinen, kaldfermentert, annengangsgjaaing i et lukket tanksystem

Konsumklar na

Mionetto Rive di Santo Stefano V aldobbiadene Prosecco Superiore 2015, Mionetto

Italia, Veneto Révarer:
Musserende 100% Glera
Varenr: 1807601 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 6 Lysgrenngul.
Importer: Henkell & Co Ung, fint kremet og frisk, innslag av sitrus, eple, blomst og urter.
Pris: 139,90 Litt dropsaktig aroma med preg av sitrus, urter og blomst.
[, Alkohol: 11,0%
- Volum: 0,751 Passer til:
Sukker: 79l Aperitiff, Antipasti, Fisk og Skalldyr
Syre: 69/l
Vinifikasjon:
Holdbarhet: Tradisjonell vinifikason av grunnvinen, annengangsgjaging i et lukket tanksystem

Konsumklar na

First von Metternich Riesling Sekt Brut 2014, First von Metternich Sektkellerei

Tyskland, Rheingau Révarer:

Musserende 100% Riedling, fra enkeltvinmark pé& Schloss Johannisberg, flaskene er nummerert, kun 8.000 fl. produsert
Varenr: 6817301 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Lysstragul.

Importer: Henkell & Co Aroma preget av sitrus, mandarin, fersken. Hint av kjeks.

Pris: 199,90 Tarr. Kremet og frisk med preg av sitrusfrukt, mineraler og urter.

Alkohol: 12,5%

Volum: 0,751 Passer til:

Sukker: 11 g/ Super til julemat som pinnekjett og ribbe. Aperitiff, til retter med sjgmat og lyst kjett.
Syre: 79l *Nyhetslansering i November*

Holdbarhet: Vinifikasjon:

Konsumklar men kan lagresi noen &r Tradisjonell metode med annengangsgjaaring i flasken, modnet 9 md. pa bunnfallet.
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HENKELL & CO.

NORGE

Frankrike, Champagne

Musserende

Varenr: 1607901

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Henkell & Co
Pris: 599,00

Alkohol: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 8549/

Syre: 6,19/l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til
10 4.

Révarer:
64% Chardonnay, 25% Pinot Noir, 11% Pinot Meunier

Karakteristikk:

Lysgyllengul.

Mineraler, voks og rik moden sitrusfrukt pa duft.

Konsentrert og utviklet fruktighet med innslag av moden sitrus og steinfrukt. En lang, syrlig utgang

Passer til:
Aperitiff, til retter med §omat, lyst kjett, lammefilet

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikasjon. Fatfermentert i 228L eikefat, ingen malolaktisk gjagring. Vinen ligger pafat ca. 5
maneder. Flaskemodning med naturkork min. 6-7 &

Ungarn, Dunantul
Hvitvin

ﬁ Varenr: 1192106
; Utvalg: Kategori 1
Chapel Hill Henkell & Co

j &21 Importer:
'AU\ZLS;;LNB‘L NC P“S. 369,90

1 Alkohol: 11,5%
Volum: 3,001
Sukker: 209/
Syre: 69/l
Holdbarhet:

Konsumklar n&

Révarer:
70% Riesling, 30% Sauvignon Blanc

Karakteristikk:
Middels dyp strégul. Aromamed preg av sitrus, eple, urter og litt tropefrukt. Ren og umiddelbar, preg av
sitrus, eple og litt urter

Passer til:
Aperitiff, Fisk og Skalldyr gjerne med asiatiske smaker
*Ny érgang*

Vinifikasjon:
Temperaturkontrollert gjaging i staltanker. Vinen er ikke fatlagret.

Tyskland, Rheingau

Hvitvin
: Varenr: 9765206
- Utvalg: Kategori 6
[ Soesunell Importer: Henkell & Co
SO’ RIESLING | SN,
: Pris: 409,90

Alkohol: 12,0%
Volum: 3,001
Sukker: 8,69/l
Syre: 794/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
100% Riesling

Karakteristikk:

Middels dyp stragul.

Aromamed preg av blomst, eple og sitrus.

Ung, frisk og litt syrlig stil, innslag av sitrus og eple.

Passer til:
Super til julemat som ribbe og pinnekjett. Aperitiff, asiatisk mat, fisk og skalldyr
*Nyhetslansering i November*

Vinifikasjon:
Gjaging i stéltanker. Vinen ligger pdbunnfall i 3 maneder.

Tyskland, @vrig Tysk

Brennevin

Varenr: 4001602

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Henkell & Co
Pris: 227,00

Alkohol: 35,0%

Volum: 0,501

Sukker: 178 g/l

Syre: g/l

Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
Utvalgte naturlige urter og ren sprit.

Karakteristikk:

Mark gyllenbrun.

Aromamed inndlag av urter, krydder, sjokolade, sitrus og netter. En sgtlig, urtepreget bitter med god fylde.
Godt balansert og med en moderat bitter avslutning.

Passer til:
Utmerket som avec, men ogsa som faigetil @l. Serveres avkjelt.
*Tilgjengelig i 3-Pack 3x2cl, varenr. 4001608, pris 66kr*

Vinifikasjon:
Kuemmerling er utelukkende basert p& naturlige urter, og er kategorisert som en «halv-bitters.



)interbrands -

Frankrike, Champagne

Champagne

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

125301

Kategori 6
Interbrands Norge
239,90

12,0%

0,751

1049/

6 g/l

Révarer:
Pinot Noir 60%, Pinot Meunier 30%, Chardonnay 10%

Karakteristikk:
Aromamed fint preg av eple, sitrus og litt kjeks.Frisk og eplepreget, innslag av sitrus og mineraler.

Passer til:

Apertiff Skalldyr Fisk

Vinifikasjon:

Tradisionell vinifikasion av grunnvinen fer annengangsgjaging i flasken

Spania, N/A
Musserende

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

5422801
Bestillingsutvalg
Interbrands Norge
139,90

11,0%

0,751

45 g/l

584/l

Révarer:
Temranillo 60 %, Garnacha 40 %

Karakteristikk:

Overraskende nok viste det seg at utviklingen av Gloet skulle bli svaat vanskelig. Vanligvis serveres glagg
varmt, men nd skulle de varme krydderne servers kaldit!

Utfordringen var at flere av krydderne smakte bittert i munnen ved lav temperatur. En lang og vanskelig
prosess var afinne den delikate balansen mellom det bitre og det sate, en delikat smak av jul.

GLOET har aroma av kanel, ingefaar, appelsin, jordbaar og sitron. Muntre bobler med smak av frisk appelsin
og sete krydder. Ettersmak av k

Australia, N/A
Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:

1 %@ Volum:
- Sukker:

ELIZ&EOE;I‘H wre:

Holdbarhet:

10 4.

4364601
Bestillingsutvalg
Interbrands Norge
189,90

10,5%

0,751

3,19/l

589/

Konsumklar, men kan lagresi opp til

Révarer:
Semillon 100%

Karakteristikk:
nesen er litt utviklet, dyp og fint fokusert. Preg av moden frukt, sitrus, honning, voks og netter. i munnen er
den frisk og saftig, preg av moden frukt og sitrus. Ettersmak med god lengde og fasthet.

Vinifikasjon:
Handplukkede druer som knuses lett og juicen far renne fritt uten pressing, gjagret temperaturkontrollert i
stéltanker.

Italia, Puglia
Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
" RODVIN. Alkohal:
| Volum:
Sukker:
Syre:

650401
Bestillingsutvalg
Interbrands Norge
134,90

13,0%

0,751

6,29/l

5549/

Révarer:
Merlot 50%, Cabernet Sauvignon 50%

Karakteristikk:
Lukt: Marke bag og frukt. Smak: Solmodne rgde baar med god fylde og bl gte tanniner. Fast og vedvarende
ettersmak.



Stonewood Pinot Noir 75 cl, N/A

USA, Cdlifornia
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

5468701
Bestillingsutvalg
Interbrands Norge
139,90

13,5%

0,751

4549/l

6,19/l

Tommasi Rafael Valp Clas 75 cl 2014, Tommasi

RAFAEL

Italia, Veneto
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

621801

Kategori 6
Interbrands Norge
179,90

12,5%

0,751

47 g/l

569/

Tommasi Ripasso Valp Clas 75 cl 2014, Tommasi

Italia, Veneto
Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

4176601

Kategori 2
Interbrands Norge
209,90

13,0%

0,751

359gl4gll

584/l

Konsumklar men kan lagresi opp til

4.

Tommasi Amarone Valp Clas 75 cl 2012, Tommasi

Italia, Veneto
Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

629901

Kategori 5
Interbrands Norge
369,90

15,0%

0,751

6.89/ g/l

519/

brands

Révarer:
100 % Pinot Noir

Karakteristikk:
Klassisk duft av kirsebeaar og bringebaa, hint av urter. Toner av bringebaa og kirsebaa, myk avslutning.

Passer til:
Fugel, lettere retter

Vinifikasjon:
Tradisionell vinifikasion p& temperaturkontrollerte stéltanker.

Révarer:
Corvina 70% Rondinella 25% Molinara 5%

Karakteristikk:

Rafagl vinmarken ligger i det historiske omrédet Valpolicella Classico. Kombinasjonen av grundig handverk
og den gamle aaverdige vinmarken Rafagl skapes denne vinen. Vinen lagres 12 maneder pa slavonske eikfat
(65hl), og oppnér dermed Superiore klassifikasjonen.

Révarer:
Corvina 70 %, Rondinella 20 %, Molinara 10 %

Karakteristikk:
Lukter av rade og merke bae, litt blomst og tarket frukt, hint av fat.Smaken er blgt og lett sedmefull, preg av
rede baar og terket frukt, hint av bittert. Finnes 6g pa magnumflaske.

Passer til:
Lystkjett Lamogsau Svinekjett

Révarer:
Corvina 50%, Rondinella 30%, Corvinone 15%, Molinara 5%

Karakteristikk:
3 arslagring p& Slavonsk eik. Intens rubinfarget, med varm moden duft. Smaken er kompleks og kraftig, med

toner av tarkede druer. Elegant med lang ettersmak. Finnes som magnum og 500 cl.

Passer til:
Drikkestil kraftige kjgttretter; grillmat, stek og vilt. Praktfull til pinnekjett og lagret ost.
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Italia, Toscana
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

5400901
Bestillingsutvalg
Interbrands Norge
399,90

14,0%

0,751

179/l

584/l

Konsumklar men kan lagresi opp til

6ar.

Italia, Veneto
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

951701
Bestillingsutvalg
Interbrands Norge
599,90

15,5%

0,751

444/ gl

5449/l g/l

Révarer:
Sangiovese Grosso 100 %

Karakteristikk:

Tradisjonell vinifikasjon med 25 dager patemperaturkontrollert stéltanker. 3 &rs lagring p& Slavonske eikefat
og deretter 4 maneder pa flasker fer salg.

Rubinrgd mot en moden dyp radfarge. Ren duft med intense aromaer av frukt og krydder. Flott struktur,
elegant og balansert. Kraftig vin med myke tanniner og en kompleks frukt- og kryddersmak.

Révarer:
Corvina 75%, Rondinella 10%, Corvinone 15%

Karakteristikk:

4 &rsfatlagring. Strukturt vin med dyp rubinrad farge. Kompleks og eegant duft, med rik aroma av sorte bae,
hint av red frukt, balsamico og en krydret nyanse med hint av merk sjokolade. Svaat fyldig og elegant vin.
Alkoholen er perfekt integrert med myke tanniner, noe som gir vinen en behagelig lang ettersmak.

Passer til:
Passer flott til langsomt kokt mat som lam, storfe og storvilt. Gjerne il grillet mat og ost. En utmerket
meditativ vin.

Italig, Puglia
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

vz L L W )

Holdbarhet:
Konsumklar na

5469006
Bestillingsutvalg
Interbrands Norge
399,90

13,0%

3,001

6,29/l

559/

Révarer:
50% Cabernet Sauvignon , 50% Merlot

Karakteristikk:

Dyp markerad.Merke bagr og frukt.Fyldig med god fruktighet og lang avsluting.
Vinifikasjon:

Tradisjonell vinifikasjonsprosess med fermentering pa temperaturkontrol lerte stiltanker.

Danmark, N/A
Dessertvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohal:
Volum:
Sukker:

Syre:

2095804
Bestillingsutvalg
Interbrands Norge
189,90

12,0%

0,201

210 g/l

1949/

Révarer:
6 Typer Eple. Ingrid Marie, Cox Orange, Filippa, M

Karakteristikk:

Gylden ravgul farge.

Tydelige toner av eple, hint av tropisk frukt og appelsin.
Fantastisk konsentrasjon av eple, balansert sedme og syre.

Passer til:
Dette er en flott og anerledes vin som brukes il til dessert, kaker og frukt, fantasktisk til modene oster.
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)interbrand

wines &
spirits

GREVINNEN

HOYMESTEREN

HOVMESTERENS UTVALGTE

AKEVITT

Sverige, N/A

Brennevin

Varenr: 1699902

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Interbrands Norge
Pris: 299,90

Alkohol: 38,0%

Volum: 0501

Sukker: 39/

Syre: gll

Frankrike, Cognac

Brennevin

Varenr: 1697001

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Interbrands Norge
Pris: 459,90

Alkohol: 40,0%

Volum: 0,701

Sukker: 8yl

Syre: gll

Karakteristikk:

Svaat rent destillat med duft og smak av karve, anis og fenikkel. Middels fylde og blgt munnfalelse.

Behagelig akevitt.

Karakteristikk:
Lukt: Tiltalende preg av sitrus, blomst og litt vanilje.Smak:Sval, livlig og fokusert, lett krydret. God fylde.

Frankrike, Cognac Tradisjonell
Brennevin

Varenr: 5468801

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Interbrands Norge
Pris: 1249,90

Alkohol: 40,0%

Volum: 0,701

Sukker: 69/l

Syre: gl

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til

10 &

Révarer:
100 % Ugni Blanc

Karakteristikk:

XO Elite ? erketypisk konjakk fra Fine Bois portefaljen hos COGNAC LEYRAT

Farsteinntrykket; en kraftig robust duft av lagr og bakt stenfrukt. XO Elite pner opp en intens krydret duft av
varm kanel, en miks av smuldret bakt pai, neamest krydder av tarket fersken og en fremhevet fatstruktur.

Passer til:
Avec

Danmark, N/A

Brennevin

Varenr: 6818301

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Interbrands Norge
Pris: 279,90

Alkohal: 17,0%

Volum: 0,701

Sukker: 214 g/l

Syre: g/l

Holdbarhet:

Konsumklar na

Karakteristikk:
Anthon Berg kremliker har sitt opphav fra den ikoniske Danske marsipansjokoladen Antohn Berg. Her er
Jamaica Rom og kremflgte forent til en fyldig kremliker med smak av marsipan, mark sjokolade og flgte.

Passer til:
Serverestil avec, dessert, kake og frukt.
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OMaalishCream7sd,

Irland, N/A Karakteristikk:
Brennevin Aromamed preg av flgte og sjokolade, hint av kaffe og kokos.Set og tyktflytende drikk med preg av flate og
siokolade, middels fylde.
Varenr: 5910401
Utvalg: Kategori 6 Passer til:
Importer: Interbrands Norge Avec, dessert
‘ Pris: 150,00
MARAS Alkohol: 13,9%
Volum: 0,751

Sukker: 2124/l
Syre: gll
Holdbarhet:

Konsumklar na
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miodur

Italia, N/A Révarer:

Musserende Moscato 100%

Varenr: 3990601 Vinifikasjon:

Utvalg: Tradisionell vinifikasion av grunnvinen far annengangsgjaaing i et lukket tanksystem (cuve close).
Importer: Mjodur

Pris: 119,90

Alkohol: 7,0%

Volum: 0,751

Sukker: 85,09/l

Syre: 5,04/
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BILDET KOMMER
SNART

Sar-Afrika, Western Cape
Hvitvin

Varenr: 3825201
Utvalg: Kategori 2
Importer: Origin Nordic
Pris: 84,90
Alkohol: 5,5%

Volum: 0,751

Sukker: 80 g/l

Syre: 6,59/l

Révarer:
Moscato D Alexandrie

Karakteristikk:
Perfume-like fragrance with some complex with rich peach, apricot and floral nose supported, light-bodied,
lower alcohol and dazzling fruit-forward palate with sweetness are balance by a good fresh acidity.

Passer til:
Enideell kandidat for aperitiffer, brungj, ost og dessert

Vinifikasjon:
Handpicked when sugar levels at optimal levels.

Partially Fermented, Stopped Fermentation by sterile filtration and low temperatures.Slight fining with
bentonite before cold stabilization.
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Pulcher

Beer, wine & spirits

Italia, Veneto Révarer:
Radvin Corvina 80% , Rondinella 15%, Moalinara 5%
Varenr: 5472401 Vinifikasjon:
Utvalg: Bestillingsutvalg Vinifikasjon med bl.a. terking av druene, lang maserasion og langsom gjaging. Lgret i eikefat far tapping
Importer: Pulcher
Pris: 149,90
Alkohol: 14,5%
Volum: 0,751
Sukker: 13,7 g/l
Syre: 5,4 g/l
Italia, Veneto Révarer:
Radvin Corvina 60%, Rondinella 20%, Corvinone 20%

i Varenr: 3453701 Vinifikasjon:
Utvalg: Vinifikasjon med bl.a. terking av druene, lang maserasjon og langsom gjaaring, 36 md. lagring i eikefat far
Importer: Pulcher tapping og ytterligere modning.

o Pris: 449,90

Alkohol: 16,0%
Volum: 0,751
Sukker: 6,09/
Syre: 514/
Spania, Valencia Révarer:
Redvin Cabernet Sauvignon 50%, Tempranillo 40%, Shiraz 10%
Varenr: 374606 Vinifikasjon:
Utvalg: Tradigonell vinifikagion i temperaturkontrollerte stéltanker, 2 md. fatlagring fer tapping.
Importer: Pulcher
Pris: 259,90
Alkohol: 14,0%
Volum: 2,001
Sukker: 8,09/
Syre: 6,09/l
Spania, Valencia Révarer:
Radvin Tempranillo 60%, Cabernet Sauvignon 40%
Varenr: 2842606 Vinifikasjon:
Utvalg: Tradisjonell vinifikasjonsteknikk i temperaturkontrollerte stéltanker.
Importer: Pulcher
Pris: 349,90
Alkohol: 13,5%
Volum: 3,001
Sukker: 8,09/l
Syre: 559/
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Frankrike, N/A

i

Musserende

Varenr: 5219701

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Sommelier

Pris: 155,00

Alkohol: 12,0%

Volum: 0,751

Sukker: 89/l

Syre: 514/l
Holdbarhet:

Drikkes n&. 1-2 &rslagring

Sﬁmmeher

C_:')

Révarer:
Pinot Noir, Chenin Blanc, Chardonnay, Mauzac

Karakteristikk:
Frisk og kremet, innslag av rede bagr og sitrus, hint av mineraler i ettersmaken.

Passer til:
Aperitif, §omat,

Vinifikasjon:
Vinen er laget iht tradigonell metode og lagringen er pa flaske 15 maneder.

Frankrike, Burgund

Hvitvin

Varenr: 9107401
Utvalg: Kategori 4
Importer: Sommelier
Pris: 169,90
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 19/

Syre: 6.8g/l
Holdbarhet:

Drikkes n&. 2-3 &rs lagring.

Révarer:
100% Chardonnay

Karakteristikk:
Aromamed fint preg av moden frukt, gult eple og sitrus, inndag av urter og nett. Mineralsk og delikate
smgrtoner.

Passer til:
Sjgmat, kremete supper,

Frankrike, Burgund

Hvitvin
Varenr: 9195901
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Sommelier
Pris: 259,00
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
_ - Sukker: 2,2gpr/l gl
e Syre: a44gpr/l g/l

Révarer:
Chardonnay

Karakteristikk:

Vinstokkene er mellom 60 og 90 & gamle, vinmarkene er sgr-gst vendt og har en ideell beliggenhet ved fjellet
Vergisson og ved Pouilly, Solutré og Fuissé landsbyer. Mye eleganse i denne vinen. Duften uttrykker en
mineralisk kompleksitet og god fruktighet. Smaken er balansert, strukturert og med intens ettersmak.

Passer til:
skalldyr, grillet fisk, lyst kjatt med kremsaus, geitost

Italia, Veneto

Raadvin

Varenr: 5406701
Utvalg:

Importer: Sommelier
Pris: 134,90
Alkohal: 13,5%
Volum: 0,751
Sukker: 79l
Syre: 569/l
Holdbarhet:

Drikkes na.

Révarer:
Corvina, Nero d’Avola

Karakteristikk:
Fruktig med preg av plommer og kirsebaa og et hint av bringebaa.

Passer til:
Nytes alene eller i lag med kjettretter, men ogsa klassisk italiensk mat som Pizza og Pasta.

Vinifikasjon:
@kologisk. Lagret i staltank.

42



Savuto Rosso Calabria 2014, Odoardi

UTO

ODOARDI

Italia, N/A

Radvin

Varenr: 172601

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Sommelier

Pris: 139,00

Alkohol: 13,5%

Volum: 0,751

Sukker: gll

Syre: g/l

Antiche Terre Ripasso, 75 cl 2014, N/A

Italia, Veneto

Redvin

Varenr: 5220001
Utvalg: Kategori 1
Importer: Sommelier
Pris: 154,90
Alkohol: 13,5%
Volum: 0,751
Sukker: 59/

Syre: 59/l
Holdbarhet:

Drikkes n&. 1til 2 & lagring.

Sn mmelier

Révarer:
Gaglioppo, Nielluccio , Magliocco , Greco Nero, Sangiovese

Karakteristikk:

Vinen Savuto har fétt god omtale og Vinforum mener at det er en lenge etterlengtet vin, fra det som er den
beste produsenten fra den vestlige del av regionen. Duften har toner av marke baa, krydder og treffel. Smaken
er kraftig og frisk og med bl gte tanniner, behagelig terr ettersmak.

Passer til:
mange typer kjattretter

Révarer:
Corvinone, Corvina, Rondinella

Karakteristikk:
Aroma preget av rade og marke baar, inndlag av tarket frukt, svale urter og hint av vanije.

Passer til:
Pasta, Svin, Oster og Storfe.

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikasjon ettter ripasso-metoden som innebager bl.a. at ferdig vin legges pa restene etter
amaroneproduksjonen for en annengangsgjagring i 10 dager. Fatlagret i ca. 14 md. fer tapping.

Alléno & Chapoutier Crozes-Hermitage 2012, Alléno & Chapoutier

Frankrike, Rhéne Nord

Redvin

Varenr: 802801

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Sommelier

Pris: 169,90

Alkohol: 13,0%

Volum: 0,751

Sukker: gl

Syre: g/l

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
4.

Altrovino 2013, 75 cl 2014, Duemani

Italia, Toscana

Raadvin

Varenr: 3679301
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Sommelier
Pris: 329,90
Alkohol: 14,0%
Volum: 0,751
Sukker: 229/l
Syre: 5949/
Holdbarhet:

Drikkes n& 5-8 &rs lagring

Révarer:

Syrah

Karakteristikk:

Druenetil denne vinen kommer fraen bratt granittholdig vinmark i byen Gervansi Crozes-Hermitage. Vinen
er tett med animal ske toner, sort pepper, rgkt kjett og marke baa. God fylde og ganske saftig, balansert syre
med en pen lengde.

Passer til:
fabelaktig til viltretter, for eks reinsdyr med kremet soppsauss.

Révarer:
50% Cab Franc, 50% Merlot

Karakteristikk:
Intens duft av bjernebag, rips og krydder. Rund og kompleks, modne tanniner, balansert.

Passer til:

Lam og sau, Ost, Storfe, Storvilt

Vinifikasjon:

Biodynamisk jordbruk, Demeter-sertifisering siden 2004. Alt arbeid med jord, vinranker og druer er gjort for
hénd. Gjaaret i sementkar og modnet i store eikefat
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Italia, Veneto Révarer:

Radvin 35%Corvina, 30% Corvinone , 35% Rondinella
Varenr: 9941305 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Myk, flayelsaktig og fyldig. Vedvarende ettersmak.
Importer: Sommelier

Pris: 499,90 Passer til:

Alkohol: 15,0% Storfe, Vilt, Oster.

Volum: 1501

Sukker: 2,84/ Vinifikasjon:

Syre: 6,19/l Druene terkes il 65% av vekt far gjaging i 20 dager. Malolaktisk gjegring pa stiltank fer 18 mnd pa barriques
Holdbarhet:

Drikkes n&. 1-2 &rslagring
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STENBERG & BLOM

Lanson Black Label Brut, Champagne Lanson

Frankrike, Champagne

Champagne

Varenr: 89101

Utvalg: Kategori 6
Importer: Stenberg & Blom
Pris: 389,90

Alkohol: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 104/l

Syre: 549/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Tyskland, Mosel

Hvitvin

Varenr: 376901
Utvalg: Kategori 5
Importer: Stenberg & Blom
Pris: 175,90
Alkohol: 7,5%
Volum: 0,751
Sukker: 56,1 g/l
Syre: 81g/
Holdbarhet:

0-3 &

Merry Christmas Gran Appasso 2015, Femar Vini

Italia, Puglia

Radvin

Varenr: 5472601

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Stenberg & Blom
Pris: 129,90

Alkohol: 14,5%

Volum: 0,751

Sukker: 149/l

Syre: 6,29/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Allegrini Vapolicella Classico 2015, Allegrini

Italia, Veneto

Raadvin

Varenr: 5506601

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Stenberg & Blom
Pris: 139,90

Alkohal: 13,0%

Volum: 0,751

Sukker: 3,79l

Syre: 5,35 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
50% Pinot Noir, 35% Chardonnay, 15% Pinot Meunier

Karakteristikk:
Strégul. Behagelige aromaer av modne epler, sitrus og toast. Frisk, fruktig og fyldig champagne med lang
ettersmak. Tarr.

Passer til:
Som aperitiff, til fisk, skalldyr, sushi, lyst kjett og koldtbord.

Prim Graacher Himmelreich Riesling Spétlese 2015, Weingut S.A. Prim

Révarer:
100% Rieding

Karakteristikk:
Stragul farge med gregnn kant. Mineralpreget fruktig aroma med fremtredende preg av eple og pagre. Frisk og
fruktig med fin fylde og elementer av honning. Flott balanse mellom syre og sedme.

Passer til:
Som aperitiff, til kalde retter eller til desserter.

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikasjon.

Karakteristikk:
Fyldig med preg av marke baer, plommer, krydder og hint av sjokolade. Fruktig og lang avslutning.

Passer til:
Ovnsbakt og grillet kjett samt smaksrike oster. Velegnet til julemat som ribbe, medisterkaker og pinnekjgatt.

Vinifikasjon:
Tradigjonell.

Révarer:
65% Corvina Veronese, 30% Rondinella, 5% Moalinara

Karakteristikk:
Rubinred farge med lilla kant. Fruktig aromamed tydelig preg av kirsebaar og hint av pepper og urter. |
munnen f&r du en frisk, fruktig og livlig vin med elementer av kirsebaar og kryddertoner.

Passer til:
Antipasti, supper, pastaretter, fisk, lyst kjett og lettere grillmat. Super til juletorsken og ribbal

Vinifikasjon:

Druene hastes manuelt i september. Etter forsiktig pressing falger en ni dagers temperaturkontrollert
gjaaringsprosess. Deretter oppbevares vinen pa staltanker i fem maneder fer tapping pa flaske. Etter tapping
hviler vinen to maneder pa flaske far lansering.
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Fontanafredda Ebbio L anghe Nebbiolo 2014, Fontanafredda

Italia, Piemonte
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til

8ar.

Allegrini La Grola2013, Allegrini

Meguini

Italia, Veneto
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

2049801
Kategori 3
Stenberg & Blom
150,00

13,5%

0,751

3549/

5,759/l

5506301
Bestillingsutvalg
Stenberg & Blom
200,00

13,5%

0,751

329/

579/

Lagringspotensiale 10 - 12 &r.

Borgogno NO NAME 2012, Borgogno dal 1761

BORGOGNO

NO NAME

E

Italia, Piemonte
Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

701401

Kategori 6
Stenberg & Blom
280,00

14,0%

0,751

0449/

504/

Lagringspotensiale 10 - 12 &r.

Epicuro Italian Zinfandel BiB 2015, Femar Vini

ZINFANDEL

Italia, Puglia
Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Bar ikke lagres

700206
Testutvalg
Stenberg & Blom
425,00

13,0%

3,001

11,49/l

554/

Révarer:
100% Nebbiolo

Karakteristikk:
Tett, rubinrad farge. Aromaer av bjernebasr, modne plommer, tobakk og fioler og et lett innslag av eik.
Smaken er saftig og fyldig og vinen har en lang, flgyelsmyk ettersmak.

Passer til:
Utmerket til retter av redt kjett, vilt og ost.

Vinifikasjon:
Tradisjonell gjagring i temperaturkontrollerte staltanker.

Révarer:
90% CorvinaVeronese, 10% Oseleta

Karakteristikk:
Dyp rubinred farge. Delikat bouguet med elementer av kirsebae, ville baa, einer, tobakk og kaffe. En elegant
og kompleks vin med stor konsentrasjon, delikat fruktpreg og meget god lengde.

Passer til:
Radt kjett, lam og modne oster.

Vinifikasjon:
Druene hastes manuelt i slutten av september. Etter forsiktig pressing falger 15 dagers temperaturkontrollert
gjaaing far malolaktisk gjaaing i barriques.

Révarer:
100% Nebhiolo

Karakteristikk:
Lysrubinred og mursteinsrad kant. Delikate florale aromaer i nesen med et hint av tjsare. Fyldig og lett syrlig
vin med god frukt i munnen, pen lengde og stram og terr avslutning. En typeriktig Barolo!

Passer til:
Okse, kalv, lam og vilt, eller til villsvin som er vanlig i Piemonte. Prgv den ogsatil modne oster som
parmesan.

Vinifikasjon:
Produksjonen er fri for kjemikalier. 12 dagers temperaturkontrollert (22-29° C) gjeging da «hatten» trykkes
ned for hand. S& pumpes den over og gjennomgar malolaktisk gjagring i ca 15 dager.

Révarer:
100% Primitivo

Karakteristikk:
Dyp red farge med fiolett kant. Herlig aroma av plommer og bj@rnebaer, med hint av krydder. Enrik og
velbalansert vin med baapreg og krydder i smaken. Lang ettersmak.

Passer til:
Grillmat, redt kjett, vilt, svin og oster.

Vinifikasjon:
Pneumatic pressing, maserasion med skall og gjaging ved kontrollert temperatur i 25 dager.
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STENBERG & BLOM

Borgogno Barbera d'Alba 2014, Borgogno dal 1761

Italia, Piemonte Révarer:
Radvin 100% Barbera
Varenr: 1825407 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Dyp rubinrad farge. Frisk aroma med fremtredende preg av marke baa, kirsebaa og blomster. Saftig og syrlig
Importer: Stenberg & Blom vin med lekker frukt, flott balanse og lang ettersmak.
Pris: 935,00
Alkohol: 13,0% Passer til:
Volum: 3,001 Y pperlig til de fleste retter av oksekjett og hamler fint opp med tomatbaserte sauser, sopp og bldmuggost.
Sukker: 199/l Utmerket ogsatil skrei og hvitt kjett.
Syre: 7,29/
Vinifikasjon:
Holdbarhet: Tradisionell vinifikasjon.
Konsumklar men kan lagresi opp til
4.

Cossart Gordon 5 Y ears Old Verdelho, Madeira Wine Company

Portugal, Madeira Révarer:

Dessertvin 100% Verdelho

Varenr: 1223402 Karakteristikk:

Utvalg: Kategori 6 Dyp gyllen farge. Intens og kompleks aroma med innslag av rosiner, terket frukt og krydder. Fruktig og frisk

Importer: Stenberg & Blom med lang ettersmak.

Pris: 110,00

Alkohol: 19,0% Passer til:

Volum: 0,371 Som aperitiff, til netter, supper, tapas og ost.

Sukker: 704/l

Syre: 69/l Vinifikasjon:
Temperaturkontrollert gjagring, fer tilsetting av sprit (96%) som stopper gjagringsprosessen ved gnsket
sedmegrad.

Blandy's 10 Y ears Old Sercial, Madeira Wine Company

Portugal, Madeira Révarer:

Dessertvin 100% Sercial

Varenr: 1824902 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Middels dyp gyllenbrun. Kompleks aroma med fremtredende elementer av bitre terket frukt, sitrus, mandler

Importer: Stenberg & Blom 0g hasselnatt. Frisk og fruktig vin med meget god lengde.

Pris: 249,90

Alkohol: 19,0% Passer til:

Volum: 0,501 Som aperitiff, til ristede mandler eller sjgmat som sashimi og gsters.

4 Sukker: 48 g/l
- Syre: 79/l Vinifikasjon:

Temperaturkontrollert gjagring, fer tilsetting av sprit (96%) som stopper gjagringsprosessen ved gnsket
sedmegrad.

Blandy's 10 Y ears Old Bual, Madeira Wine Company

Portugal, Madeira Révarer:
Dessertvin 100% Bual
Varenr: 1824802 Karakteristikk:
Utvalg: Bestillingsutvalg Ravgul farge med gyllen kant. Intens og kompleks aroma preget av fiken og svisker med innslag av mandel
| Importer: Stenberg & Blom og karamell. Delikat og velbalansert vin med lang ettersmak.
$LANDY Pris: 249,90
Alkohol: 19,0% Passer til:
Volum: 0,501 Gaselever eller lagrede oster samt fruktkake og créme brailée.
Sukker: 100 g/l
Syre: 79l Vinifikasjon:
Temperaturkontrollert gjaging, fer tilsetting av sprit (96%) som stopper gjagingsprosessen ved gnsket
spdmegrad.
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Graham's Late Bottled Vintage 2011, Symington Family Estates

Portugal, Douro Révarer:
Dessertvin TourigaNacional, Touriga Franca, Tinta Barroca, Tinta Roriz, Tinto Céo
Varenr: 20 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 2 Dyp red farge. Kompleks aroma av rade bag og eukalyptus med hint av mynte og krydder. Svaat smaksrik og
Importer: Stenberg & Blom med fine nyanser av krydder og siokolade. God |lengde.
Pris: 199,90
Alkohol: 20,0% Passer til:
Volum: 0,751 Sjokoladebaserte desserter, sgte kaker, sjokolade og modne oster.
Sukker: 101,59/
Syre: 4,49/l Vinifikasjon:
Druene gjaarer med skallkontakt i 24-36 timer til vinen oppndr ca. 6% alkohol. Deretter overfares vinen til
Holdbarhet: store eikefat og tilsettes klart druebrennevin (77%), slik at gjaaingen stopper og vinen oppnar normal
044 alkoholstyrke for portvin som er 20%.

Graham's 10 Y ears Old Tawny, Symington Family Estates

Portugal, Douro Révarer:
Dessertvin 25% Touriga Nacional, 25% Touriga Franca, 20% Tinta Barroca, 15% Tinta Roriz, 15% Tinto Cao
Varenr: 5482004 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 2 Gyllen brun farge. Fruktig aroma av valngtt og moden frukt med elementer av honning og fiken. Rik og
Importer: Stenberg & Blom velbalansert med elegant ettersmak.
Pris: 79,90
Alkohol: 20,0% Passer til:
Volum: 0,201 Dessert, kaker, frukt og ost. Uovertruffen til créme brdilée.
Sukker: 110 g/l
Syre: 4549/l Vinifikasjon:

Druene gjaarer med skallkontakt i 24-36 timer til vinen oppnar ca. 6% alkohol. Deretter overfares vinen til
Holdbarhet: store eikefat og tilsettes klart druebrennevin (77%), slik at gjaaingen stopper og vinen oppndr normal
Konsumklar n& akoholstyrke for portvin som er 20%.

Warre's Otima 20 Y ears Old Tawny, Symington Family Estates

Portugal, Douro Révarer:
Dessertvin 25% Touriga Nacional, 25% Touriga Franca, 25% Tinta Barroca, 15% Tinta Roriz, 10% Tinto Cao
Varenr: 5481802 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 5 Kobberaktig farge. Fruktig aromaav valngtt og moden frukt med innslag av honning. Rik og velbalansert med
Importer: Stenberg & Blom elegant ettersmak og god lengde.
Pris: 259,90
Alkohol: 20,0% Passer til:
Volum: 0,501 Dessert, kaker, frukt og ost. Uovertruffen til créme br{lée og panna cotta.
Sukker: 108 g/l
Syre: 419/l Vinifikasjon:

Druene gjaarer med skallkontakt i 24-36 timer til vinen oppndr ca. 6% alkohol. Deretter overfares vinen til
Holdbarhet: store eikefat og tilsettes klart druebrennevin (77%), dlik at gjearingen stopper og vinen oppnar normal
Konsumklar nd alkoholstyrke for portvin som er 20%.

Cockburn's Special Reserve, Symington Family Estates

Portugal, Douro Révarer:
Dessertvin Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Barroca, Tinta Roriz, Tinto Céo
Varenr: 629001 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 6 Rubinred farge. Ungdommelig, rik og konsentrert aroma med elementer av kirsebaa, plommer og jordbee.
Importer: Stenberg & Blom Frisk, velbalansert og kompleks vin med god struktur og lang ettersmak.
Pris: 189,90
OCKBURNS Alkohol: 20,0% Passer til:
Volum: 0,751 Sjokolade, desserter basert pa sokolade eller netter, samt smaksrike oster.
Sukker: 107 g/l
Syre: 449/l Vinifikasjon:
Druene gjaarer med skallkontakt i 24-36 timer til vinen oppndr ca. 6% alkohol. Deretter overfares vinen til
Holdbarhet: store eikefat og tilsettes klart druebrennevin (77%), slik at gjaaringen stopper og vinen oppnar normal
Konsumklar men kan lagresi noen &r akoholstyrke for portvin som er 20%.
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Portugal, Douro

Dessertvin

Varenr: 1109301
Utvalg: Kategori 5
Importer: Stenberg & Blom
Pris: 275,00
Alkohol: 20,0%
Volum: 0,751
Sukker: 105,4 g/l
Syre: 4,29/l
Holdbarhet:

0-84r

STENBERG & BLOM

Révarer:
TourigaNacional, Touriga Franca, Tinta Barroca, Tinta Roriz, Tinto Céo

Karakteristikk:
Dyp red farge med en svak bruntone. Sedmeaktig duft av krydder og modne baa. En middels fyldig portvin
med god frukt og hint av pepper og sitrus. God lengde.

Passer til:
Passer som en ren kosevin, eller til desserter, 5okolade, netter, sgte kaker og enkelte oster.

Vinifikasjon:

Druene gjaarer med skallkontakt i 24-36 timer til vinen oppnédr ca. 6% alkohol. Deretter overfgres vinen til
store eikefat og tilsettes klart druebrennevin (77%), dlik at gjaaringen stopper og vinen oppnar normal
alkoholstyrke for portvin som er 20%.

Frankrike, Cognac

Brennevin

Varenr: 4602701

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Stenberg & Blom
Pris: 489,90

Alkohol: 40,0%

Volum: 0,701

Sukker: gl

Syre: gll

Frankrike, Cognac

Brennevin

Varenr: 3202101

Utvalg: Kategori 4
Importer: Stenberg & Blom
Pris: 730,00

Alkohol: 40,0%

Volum: 0,701

Sukker: gl

Syre: gl

Révarer:
Ugni Blanc

Passer til:
Avec, eler over is med tonic.

Vinifikasjon:
Tradigonell vinifikason med 2 paf@lgende destillasjoner. Brillet har alltid brukt god tid og sma
destillasjonsapparater, noe som gir ekstra hgy kvalitet pa destillatet.

Révarer:
Ugni Blanc

Karakteristikk:
Intensravgul i farge med elegant og delikat smak av sitrusfrukt, vanilje, natter og frukt. Myk og balansert
med lang ettersmak.

Passer til:
Nydelig avec.

Vinifikasjon:
Tradigonell vinifikason med 2 paf@lgende destillasjoner. Brillet har alltid brukt god tid og sma
destillagionsapparater, noe som gir ekstra hgy kvalitet pa destill atet.
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Fatkag WINES

Kompis Barbera d'Alba 75 cl 2014, Azienda Agricola Giribal di

Italia, Piemonte Révarer:
Radvin Barbera
Varenr: 5321401 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 6 Utviklet, preg av rade bag og terket frukt, frisk og fast ettersmak. Aromamed preg av rade bag og litt syltet
Importer: Taking WINES frukt, hint av trekrydder.
Pris: 139,50
Alkohol: 12,5% Passer til:
Volum: 0,751 Kylling, storfe og lam
Sukker: 1,09/l
Syre: 489/l Vinifikasjon:
Handplukkede druer, gjaaret temperaturkontrollert i staltanker i 8-10 dager, 6 md. lagring i sma eikeliggere
Holdbarhet: (2500 Itr.) far tapping og 6 md. flaskemodning.

Konsumklar men kan lagresi noen &
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Vifia Maipo Cabernet Sauvignon 2015, Vifia Maipo

Chile, Centra Valley

Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

4010801
Kategori 3
VCT Norway
89,90

11,5%

0,751

6,44 g/l

5,48 g/l

Fetzer Valley Oaks Zinfandel 2014 2013, Fetzer

FETZER

USA, Cdifornia
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

216601
Kategori 1
VCT Norway
119,90
13,5%

0,751

319/

5849/l

Canepa Classico BiB 2015, Vifia Canepa

Chile, Maipo
Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

Fetzer Zinfandel BiB 2015, Fetzer

USA, Cdlifornia
Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

661406
Kategori 5
VCT Norway
229,90
11,5%

2,001

6.59/l

559/

6883506
Testutvalg
VCT Norway
379,90
12,5%

3,001

4,09/l

6,09/

ﬁ_
VT norway

Wine, Spirils & Beer

Révarer:
85% Cabernet Sauvignon, 15% Merlot

Karakteristikk:
En fruktig og baerpreget vin med duft og smak av solbaer, bldbaar og plomme.

Passer til:
Radt kjett, kylling, svin og pizza

Vinifikasjon:
Hand- og maskinhgstet

Révarer:
87% Zinfandel, 13% Petite Sirah

Karakteristikk:
En slank og god Zinfandel med aroma preget av modne marke baer, innslag av krydder, toner av lett brent treii
ettersmaken. Medium fylde, god balanse, behagelig i munnen.

Passer til:
Grillet lyst kjett, som kylling eller svin. Fungerer ogsa til mat med noe krydder.

Vinifikasjon:
Lagret p amerikanske og franske eikefat i 10 maneder.

Révarer:
85% Cabernet Sauvignon, 15% Merlot

Karakteristikk:
Klar, ung red. Aromamed preg av modne merke baa, urter, lakris og litt rayk. Smak: Ren, fruktig og
umiddelbar, preg av merke bag og urter. Saftig og lett.

Passer til:
Lyst kjett, svin og storfe.

Vinifikasjon:
Tradisjonell metode. Ikke fat- og/eller flaskemodnet far salg.

Révarer:
79% Zinfandel, 14% Petite Sirah, 4% Maxine Rouge, 2% Cabernet Sauvignon, 1% Petit Verdot

Karakteristikk:

Aroma preget av saftige moreller og bjarnebaer, modne nyper, fine kryddertoner og hint av syltet ingefaer.
Fruktig anslag med tydelig smak av bjegrnebaar, moreller og nyper. Velbalansert med fin syre og behagelige
tanniner. Ettersmak av muskat og sort pepper.

Passer til:
Passer perfekt til oksekjett og krydrede retter av svin, kylling og kalkun.

Vinifikasjon:
Lagret 4-8 maneder pa franske og amerikanske eikefat.
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VINAROMA

RAOMEWIECGLAN WINE IMPORTER | NSTRIBUTOR

Italia, Veneto

Musserende

Varenr: 3553402
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: VinAroma
Pris: 60,00
Alkohol: 11,0%
Volum: 0,371
Sukker: 149/l
Syre: 554/
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
Glera

Karakteristikk:
Ung og frisk med fint preg av pagre, gule modne eple og urter. Aromatisk fruktighet med preg av paae, moden
eksotisk frukt og urter.

Passer til:
Perfekt som aperitiff, til skalldyr og fisk, kremet fisk og skalldyrsuppe, |ette salater, sushi og oster som brie og
mozarella.

Vinifikasjon:
Tradisionell vinifikagion i trykktanker (cuve close), 3 md. tankmodning

Italia, Veneto

Musserende

Varenr: 9309201
Utvalg: Kategori 5
Importer: VinAroma
Pris: 135,00
Alkohol: 11,0%
Volum: 0,751
Sukker: 14,5 g/l
Syre: 521 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar n&

Révarer:
Glera

Karakteristikk:
Stragul farge med refleks av gull. Fruktig aroma med duft av gule epler, pagre, acacia blomst og honning.
Elegant og mild smak, myk kropp med en fruktig ettersmak og ekstra fine vedvarende bobler.

Passer til:
Perfekt som aperitiff, til skalldyr og fisk, kremet fisk og skalldyrsuppe, |ette salater, sushi og oster som brie og
mozarella.

Vinifikasjon:
Tradigonell vinifikasion i trykktanker (cuve close), 3 md. tankmodning

Italia, Veneto

Musserende

Varenr: 9716907
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: VinAroma
Pris: 795,00
Alkohol: 11,0%
Volum: 3,001
Sukker: 14549/l
Syre: 5214/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
Glera

Karakteristikk:
Stragul farge med refleks av gull. Fruktig aroma med duft av gule epler, pagre, acacia blomst og honning.
Elegant og mild smak, myk kropp med en fruktig ettersmak og ekstra fine vedvarende bobler.

Passer til:
Perfekt som aperitiff, til skalldyr og fisk, kremet fisk og skalldyrsuppe, |ette salater, sushi og oster som brie og
mozarella.

Vinifikasjon:
Tradisjonell vinifikagon i trykktanker (cuve close), 3 md. tankmodning

Italia, Veneto

Hvitvin

Varenr: 5392701
Utvalg:

Importer: VinAroma
Pris: 139,00
Alkohol: 12,5%
Volum: 0,751
Sukker: 29/
Syre: 59/
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
Garganega

Karakteristikk:

Lys stragul. Smak av lyse frukter som eple, paare, honning og blomst. Delikat syre. Duft av lyse frukter som
pageog eple.

Vinifikasjon:

Handplukkede druer, sk&nsom pressing fer temperaturkontrollert gjagring i staltank.
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Cesolina Vapolicella Classico 2015, Vigna '800

Italia, Veneto

Radvin

Varenr: 9962001
Utvalg: Kategori 3
Importer: VinAroma
Pris: 139,50
Alkohol: 12,5%
Volum: 0,751
Sukker: 59/l

Syre: 69/l
Holdbarhet:

Konsumklar n&Kan ligge

Mol & s

Révarer:
Corvina, Rondinella, Molinara

Karakteristikk:
Middels dyp red. Ung, ren og umiddelbar, preg av rade baa og urter, frisk ettersmak. Sval aroma preget av
rade baa, blomst og urter.

Passer til:

Kylling, Storfe og svin

Vinifikasjon:

Handplukkede druer, skdnsom pressing fer temperaturkontrollert gjagring i stéltanker, lang maserasjonstid.

Palladino Barbera d'Alba Superiore 2014, Azienda Vinicola Palladino

Italia, Piemonte

Radvin

Varenr: 4462001
Utvalg: Kategori 2
Importer: VinAroma
Pris: 149,00
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 159/l
Syre: 444/l
Holdbarhet:

Konsumklar n&Kan ligge

Révarer:
Barbera

Karakteristikk:
Dyp red. Litt utviklet. Preg av rede og merke baa over urter og litt fat. Aroma med preg av modne marke og
rade baa, innslag av urter, mandel og fat.

Passer til:
Kylling, Storfe og svin

Vinifikasjon:
Temperaturkontrollert gjaging ved 26-28 C i 18-20 dager.12 md. lagring i store slavonske eikefat, 2 md.
flaskemodning fer salg.

Tinazzi Ca de Rocchi Monteré Valpolicella Classico Superiore Ripasso 2013, Tinazzi

Italia, Veneto

Redvin

Varenr: 5530401
Utvalg: Kategori 6
Importer: VinAroma
Pris: 185,00
Alkohol: 14,0%
Volum: 0,751
Sukker: 79l

Syre: 589/l
Holdbarhet:

Konsumklar n&Kan ligge

LXXIV Primitivo di Manduria 75 cl 2015, Tinazzi

Italia, Puglia

Radvin

Varenr: 1631101
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: VinAroma
Pris: 215,00
Alkohal: 14,5%
Volum: 0,751
Sukker: 599/l
Syre: 599/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &r

Révarer:
Corvina, Rondinella, Molinara

Karakteristikk:
Dyp red. Blgt og litt sedmefull stil, innslag av rade og merke baer og fat med vanilje. Vaniljepreget aroma
med innslag av rade og merke bae, tarket frukt og urter.

Passer til:
Storfe, lam og smavilt

Vinifikasjon:
Skénsom pressing fer temperaturkontrollert gjaring i stéltank. Lagresi 18 mnd pa amerikans og frank eik far
bottling.

Révarer:
Primitivo

Karakteristikk:
Floyelsmyk tekstur, terr og krydret.

Passer til:

Lyst kjett, Storfe, Grillet kjatt, Ost

Vinifikasjon:

Forsiktig pressing av druer etterfulgt av maserasjon og gjaaing ved en kontrollert temperatur pd 22-26 ° Ci
10-15 dager.
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VINAROMA

RAOMEWIECGLAN WINE IMPORTER | NSTRIBUTOR

Italia, Piemonte
Redvin
Varenr: 8001754
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: VinAroma
Pris: 239,00
Alkohol: 14,0%
— Volum: 0,751

et g Sukker: 1g/
Syre: 56 g/l
Holdbarhet:

Lagringspotensidle 10 - 12 &.

Révarer:
Nebbiolo

Karakteristikk:
Fin utviklet og balansert smak, preg av rede baa, urter og fat, fast ettersmak. Aromaer preget av rede baa og
tarket frukt, innslag av terket te, blomst og fat.

Passer til:
Storfe, lam og sau, ost, vilt

Vinifikasjon:
Tradisionell temperaturkontrollert vinifikasion, 12 mnd fatlagring fer filtrering og tapping.

Italia, Veneto

Redvin

Varenr: 299401
Utvalg: Kategori 6
Importer: VinAroma
Pris: 279,90
Alkohol: 15,0%
Volum: 0,751
Sukker: 7449/
Syre: 574l
Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til

10 &.

Révarer:
Corvina, Rondinella, Molinara

Karakteristikk:
Dyp red. Blgt og moden, preg av marke bagr og tarket frukt. Fast og lett bitter ettersmak. Aroma preget av
modne marke og rede bag, innslag av terket frukt og fat.

Passer til:
Storfe, lam og smavilt

Vinifikasjon:
Tradigjonell. 15 md. i eikefat deretter oppbevaring i staltank i 24 md.

Italia, Piemonte

Redvin

Varenr: 4934101
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: VinAroma
Pris: 325,00
Alkohol: 14,5%
Volum: 0,751
Sukker: 0,69/
Syre: 584/l
Holdbarhet:

Lagringspotensiale 20 - 30 &

Révarer:
Nebbiolo

Karakteristikk:
Granat rod farge med oransje undertoner. Intens aromamed hint av blomst og terket frukt. Fyldig og rik vin
med en lang ettersmak.

Passer til:
Anbefalestil Kjgttretter av storfe, lam, sau, smavilt, fugl og lagrede oster som Pecorini di grotta, Parmesan,
Taleggio og Gorgonzola.

Italia, Pilemonte

Radvin

Varenr: 1987301
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: VinAroma
Pris: 399,00
Alkohol: 14,5%
Volum: 0,751
Sukker: 19l

Syre: 39/l
Holdbarhet:

Konsumklar n&Kan ligge

Révarer:
Nebbiolo

Karakteristikk:
Mursteinsrad. Kraftig og konsentrert, lakris og moden plomme. Tanninrik. Morell og kirsebaa, jordlige
aromaer og vanilje.

Passer til:
Ost, stovilt og storfe

Vinifikasjon:
Lagret 1 & pastort fransk-slavonsk fat etterfulgt av 1 & lagring i barrique, 50% pény og 50% pa gammel
barrique.
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Italia, Piemonte
Redvin
Varenr: 1941705
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: VinAroma
Pris: 299,00
Alkohol: 13,5%
R Volum: 1,501

3 Sukker: 159/l
Syre: 449/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
Barbera 100%

Karakteristikk:

Klar rubinred farge. Innsmigrende nese som dufter av solmodne og saftige kirsebaa, netter, skogbunn og
urter. Lett parfymert med innslag av trevirke.

Blat og tiltalende i munnen, middels fyldig med saftig og ren frukt. Tighter seg til med middels syre,
finkornete tanniner og en lett bitter touch. God lengde. Dette er mye vin for pengene.

Passer til:
Anbefales ogsatil redt kjett, svinekjett, paste med kjettsaus og harde oster.

Italia, Veneto

Dessertvin

Varenr: 3954702
Utvalg: Kategori 5
Importer: VinAroma
Pris: 199,90
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,501
Sukker: 138 ¢/l
Syre: 6,4 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
Corvina 50%, Rondinella 50%

Karakteristikk:
Utviklet, rik og set, preg av marke bae, kaffe og krydder. Duft av sursgte marke bae, streif av urter, kaffe og
krydder.

Passer til:
Oster, kaker og merk sjokolade.

Vinifikasjon:
Vinen er lagret pa stiltank pai 10 maneder , deretter lagret pa flasken i ytterligere 3 maneder fer salg.
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huset

NoFra as

Frankrike, Bordeaux

Musserende

Varenr: 865401

Utvalg: Kategori 3
Importer: Vinhuset NoFra
Pris: 135,00
Alkohol: 11,0%

Volum: 0,751

Sukker: 12.2 g/l

Syre: 4.74 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar na

Révarer:
70% Semillon, 30% Muscadelle

Karakteristikk:
Gylden farge. Intense, smale og rette bobler. Floralsk med sitruspreg. Frisk og fruktig.

Passer til:

Aperitiff. Skalldyr og fisk.
Vinifikasjon:

Tradisjonell metode.

Frankrike, Bordeaux

Musserende

Varenr: 4329801

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Vinhuset NoFra
Pris: 139,90

Alkohol: 11,0%

Volum: 0,751

Sukker: 8yl

Syre: 474 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar n&

Révarer:
100% Cabernet

Karakteristikk:
Klar lysred farge. Fine vedvarende bobler. Kirsebar og rade frukter.

Passer til:

Aperitiff. Skalldyr og fisk.
Vinifikasjon:

Tradisjonell metode.

Frankrike, Champagne

Musserende

Varenr: 5951401

Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Vinhuset NoFra
Pris: 389,90

Alkohol: 12,0%

Volum: 0,751

Sukker: 7g/lgl

Syre: 7,849/ g/l
Holdbarhet:

Lagringspotensiale 12 - 15 &

Révarer:
Pinot Noir 65%, Chardonnay 35%

Karakteristikk:
Lett, gylden farge. Delikate sma bobler.Floralsk nese med hint av ferske mandler og frukter med hvitt Kjett.
Elegant. Vellykket kombinasjon av frukt, paae, og moden grapefrukt.

Passer til:

Aperitiff, breiflabb og hummer.
Vinifikasjon:

Tradisjonell metode.

Frankrike, Bordeaux

Hvitvin

Varenr: 477202
Utvalg: Kategori 4
Importer: Vinhuset NoFra
Pris: 249,90
Alkohol: 13,5%
Volum: 0,371
Sukker: 76 g/l
Syre: 6,66 g/l
Holdbarhet:
Lagringspotensiale 100 &r.

Révarer:
Sémillon 65%, Sauvignon Blanc 35%

Karakteristikk:

Nydelig gullfarge. Aromaer fra sete,frukter. Aromaer fra eksotiskm frukt som mango, ananas, pasdion frukt,
og et godt nivd med "Botrytis’. Kompleks,harmonisk og velbalansert! Lang avslutning med aprikos og
mandler.

Vinifikasjon:
Ch. Guirasud produserer alt etter biodynamisk metode, og de har lokale insekter (650 ulike arter) som holder
skadedyr og andre innsekter i vinrankene i sjakk. de har et sikalt insekthotell.
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huset

NoFra as

Frankrike, Loire

Révarer:

Hvitvin 100% Sauvignon Blanc
Varenr: 4327501 Karakteristikk:
Utvalg: Kategori 6 Dufter hvite blomster. Fruktig, syrlig, svakt solbagpreg, og med god balanse.
Importer: Vinhuset NoFra
Pris: 236,90 Passer til:
Alkohol: 13,0% Rafisk, omelett. Skalldyr, lyst kjett og oster.
Volum: 0,751
N5 Sukker: 19/ Vinifikasjon:
LA MOUSSIER: Syre: 6.49/l Biodynamisk vin.
Ml Mithe
| e
d Holdbarhet:

Konsumklar n&
Frankrike, N/A
Hvitvin
Varenr: 9773905
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Vinhuset NoFra
Pris: 0,00
Alkohol: 13,0%

mmifumm Volum: 1,501
Sukker: gl
Syre: gll

Frankrike, Bordeaux

Hvitvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na

3593806
Kategori 2
Vinhuset NoFra
399,00

12,5%

3,001
059/l

638 g/l

Révarer:
70% Sauvignon, 15% Semillon, 15% Muscadelle

Karakteristikk:
Lysgul farge. Fruktig duft, aromaer fra hvite blomster.

Passer til:

Aperitif,, fiks, skalldyr og lyst kjett.
Vinifikasjon:

Tradisionell. Stéltank.

Frankrike, N/A
Raadvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohal:
Volum:
Sukker:
Syre:

6862101

Vinhuset NoFra
165,00
13,5%

0751
29/l
429l

Karakteristikk:
Granatred farge. Tydelige Syrah aromaer. M arke frukter, plommer og lakris.Noe laa og provencalske
urter.Kyk finnish og Fine tanniner.

Vinifikasjon:
Tradisionell vinifikasjon.
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huset

NoFra as

Chéteau Castera 2010 Médoc 75 cl 2011, Chéateau Castera

Frankrike, Bordeaux

Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:;
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

9892201
Bestillingsutvalg
Vinhuset NoFra
189,90

13,0%

0,751

09¢/l

459/l

Lagringspotensidle 10 - 12 &.

Flocco IGT 75 cl 2013, Castello di Bolgheri

Louis Max Mercurey Clos LaMarche 2014, Louis Max

Italia, Toscana
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til

6.

6862201
Bestillingsutvalg
Vinhuset NoFra
199,90

13,5%

0,751

0,459/l

5,20 g/l

Frankrike, Burgund

Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:
Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar na.

5468001
Bestillingsutvalg
Vinhuset NoFra
259,90

13,0%

0,751

03¢/

3449/

Chéteau Panet 150 cl 2010, Chéateau Panet

Frankrike, St. Emilion

Radvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:

Konsumklar, men kan lagresi opp til

10 &.

3800205
Bestillingsutvalg
Vinhuset NoFra
489,90

14,5%

1501

0,3 g/l

3,249/l

Révarer:
Merlot 65%, Cabernet Sauvignon 5%, Cabernet Franc 5%, Petit Verdot 5%

Karakteristikk:

Eikefatet er veldig godt integrert, og nesen domineres av behagelige og modne frukter og med et snev av
underskogtoner, terket frukt og krydder. Vinen har en god og behagelig tanninstruktur, noe som forsterker det
totale inntrykket. Vinen er meget fint balansert, moden og etterlater en lang og behagelig falelse!

Passer til:
Dette er en klassisk Médoc som far det beste ut av sitt «terroir" og som egner seg til de fleste kjettretter,vilt
og tarre oster.

Révarer:
Sangiovese 60%, Merlot 20%, Petit Verdot 10%, Cabernet Sauvignon 10%

Karakteristikk:
Brilliant rubinred farge. Aromaer av intense rade frukter, milde varme krydder. Litt utviklet, intens og med
fast lang ettersmak.

Vinifikasjon:
Tradisionell.

Révarer:
100% Pinot Noir

Karakteristikk:
Klar rubin rad farge. Intense noter av rede frukter. Bringebaa og kirsebaa. Hint av krydder, hastblader og
lakris. Velutviklet og genergs. Runde tanniner og terroir. Lang og harmonisk ettersmak.

Passer til:

Radt kjett, vilt, og kraftige oster.
Vinifikasjon:

Tradisonell. 18 mnd eikefat

Révarer:
Cabernet Sauvignon 25%, Merlot 75%

Karakteristikk:
Dyp mark red farge. Fint preg av merke baa, jord og stall og integrert fat.Fast ettersmak. Smak hvordan en
EKTE St. Emilion Grand Cru utvikler seg over tid, og bli frelst du ogsa!

Vinifikasjon:
Tradisjonell metode. "Under gkologisk sertifisering”
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huset

NoFra as

Frankrike, Bordeauix Révarer:

Radvin 50% Merlot, 50% Cabernet

Varenr: 1492106 Karakteristikk:

Utvalg: Rade og merke skogsbaer, med hint av paprika og plomme.Fast finish. God ettersmak.
Importer: Vinhuset NoFra

Pris: 429,90 Passer til:

Alkohol: 12,5% All-round vin som kan drikkes gjennom hele maltidet. Egner seg godit til lyst og redt kjett.
Volum: 3,001

Sukker: 29/ Vinifikasjon:

Syre: 324g/ Tradisonell. Ueiket.

Holdbarhet:

Konsumklar na

Norge, N/A
@, Cider, Alko-pop

Varenr: 3734302
Utvalg: Kategori 6
Importer: Vinhuset NoFra
Pris: 85,00

Alkohol: 7,0%

Volum: 0,331

Sukker: gl

Syre: gll

Holdbarhet:

Konsumklar né

Norge, N/A Karakteristikk:

d, Cider, Alko-pop Sterk, fyldig og smaksrik @l brygget med belgisk malt, trappistgjae, belgisk kandissirup, lokal produsert
honning og flamberte rosiner.

Varenr: 3563902

Utvalg: Bestillingsutvalg

Importer: Vinhuset NoFra

Pris: 99,00

Alkohol: 9,0%

Volum: 0,501

Sukker: g/l

Syre: gl

Holdbarhet:

Konsumklar né&
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VINC

Italia, Veneto Révarer:

Musserende 100% Glera

Varenr: 9793701 Karakteristikk:

Utvalg: Kategori 6 Strégul, klar farge med en delikat mousse. Floral duft med hint av gylne epler og eksotisk frukt. Dette er en
Importer: Vino smaksrik, frisk, terr og velbalansert vin. Frisk eksotisk frukt i ettersmaken.
Pris: 205,00

Alkohol: 11,0% Passer til:

Volum: 0,751 Lyst kjett, fisk og skalldyr. Serveres gjerne som aperitiff!

Sukker: 119/

Syre: 59/l

Holdbarhet:

Konsumklar n&

Italia, Veneto Révarer:

Musserende 100% Pinct Nero

Varenr: 5472501 Karakteristikk:

Utvalg: Bestillingsutvalg Lysstragul. Duft av hvite blomster og fersken. Plomme og mandel i avslutningen. Frisk og fruktig med
Importer: Vino intense balanserte aromaer.

Pris: 219,90

Alkohol: 12,0% Passer til:

Volum: 0,751 Ost. Serveres gjerne som aperitiff.

Sukker: 69/l

Syre: 554/ Vinifikasjon:

Tradisionell vinifikasion. Glutenfri!
Holdbarhet:
Konsumklar n&

Frankrike, Loire Révarer:

Hvitvin 100% Sauvignon Blanc

Varenr: 314101 Karakteristikk:

Utvalg: Kategori 2 Lysgrenn gul. Aroma preget av stikkelsbaar og nesle, hint av blomst og mineraler. Ung og fruktig, preg av
Importer: Vino sitrus og stikkelshag. Ettersmak med god lengde. Kan lagres 3-5 &r
Pris: 174,90

Alkohol: 12,5%

Volum: 0,751

Sukker: 0.89g/l Passer til:

Syre: 7349/l Sushi, skalldyr, kylling og kalkun.

Holdbarhet: Vinifikasjon:

Konsumklar men kan lagresi opp til Tradigonell vinifikasjon.

3&.

Italia, Veneto Révarer:

Rosévin 100% Pinot Noir

Varenr: 1181201 Karakteristikk:

Utvalg: Kategori 6 Naturlig fersken farge. Delikat mousse. Duft av blomster og baar, hovedsakelig av rips og markjordbas.
Importer: Vino Delikat og vedvarende med frisk ettersmak av markjordbae.

Pris: 209,00

Alkohol: 11,5% Passer til:

Volum: 0,751 Som aperitiff, men passer ogsatil lyst kjett, skalldyr og frukt.
Sukker: 129/

Syre: 69/l

Holdbarhet:

Konsumklar na
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Giordano Rosso Puglia Eco 2015, Giordano Wines

Italia, Puglia

Radvin

Varenr: 5497301
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Vino
Pris: 129,90
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 74l
Syre: 184/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
3.

Barbera Monferrato 2014, Marchesi di Barolo

Italia, Piemonte

Radvin

Varenr: 4067901
Utvalg: Kategori 6
Importer: Vino
Pris: 139,90
Alkohol: 13,0%
Volum: 0,751
Sukker: 19/
Syre: 594/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
3.

Ruvei Barbera d'Alba 2015, Marchesi di Barolo

Italia, Piemonte

Radvin

Varenr: 4017901
Utvalg: Kategori 3
Importer: Vino
Pris: 159,90
Alkohol: 13,5%
Volum: 0,751
Sukker: 089/l
Syre: 549/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi opp til
5ar.

Italia, Veneto

Radvin

Varenr: 6800001
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Vino
Pris: 199,90
Alkohal: 0,0%
Volum: 0,751
Sukker: 59/
Syre: 29/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &r

: N’

Révarer:
65% Sangiovese, 22% Negroamaro, 8% Lambrusco, 2% Montepul ciano

Karakteristikk:
Dyp red farge. Intens duft av moden bl8baa og bringebaa. Komplex smak med en behagelig avslutning av
merk siokolade.

Passer til:
Lyst og redt kjett, grillmat. Serveres gjernetil ost.

Vinifikasjon:
kol ogisk.

Révarer:
100% Barbera

Karakteristikk:
Mark rubinred farge. Frisk og intens duft med rene toner av solbaer bjgrnebaa og syrlige kirsebaa. Hint av
vanilje og toast. | munnen er den varm og robust. Fyldig, behagelig og balansert.

Passer til:
Kremet pasta, fjaakre og lyst kjett. Nytes gjerne alene!

Vinifikasjon:
Kun handplukkede druer. Vinen lagresi ett & pa sma franske eikefat, og til dels pa store tenner.

Révarer:
85% Barbera, 15% Nebbiolo

Karakteristikk:
Frisk aromamed duft av baer og krydder. Integrerte eiketoner, med hint av vanilje og hasselngtt. Smak av rede
baar med kirsebag i finishen. God fylde.

Passer til:
Meget alsidig vin. Lyst og redt kjett, smavilt og grill retter.

Vinifikasjon:
Kun handplukkede druer. Temperaturkontrollert gjaaing pa stéltanker. Masserasion i 8 dager. Lagres farst pa
store slovenske eikeliggere, deretter lagres vinen i ca 12 maneder p& sma, medium toastede franske fat.

Bottega Va policella Superiore Ripasso DOC, BOTTEGA

Révarer:
95% Corvina, 5% Rondinella

Karakteristikk:
Rubinred med lillakant. Duft av friske frukter som modne kirsebaa og granateple. Varm og balansert med en
fin ettersmak av krydder. God fylde og friskhet. 14% Alkohol.

Passer til:
Pasta, |ettere Kjattgryter og smavilt. Meget god til ost.
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VINC

Italia, Veneto

Radvin

Varenr: 148701
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Vino
Pris: 549,90
Alkohol: 16,5%
Volum: 0,751
Sukker: 74l
Syre: 6,55 g/l
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
Corvina 50%, Rondinella 25%, Molinara 25%

Karakteristikk:
Dyp mursteinsred farge med duft av tarket baa som dadler, rosiner og et snev av kaffe. En fyldig og elegant
vin med smak av terket frukt. Kommer i en flott skinn eske.

Passer til:
Alletyper av kjattretter, som svin, okse eller lam.

Italia, Piemonte

Redvin

Varenr: 1178606
Utvalg: Kategori 6
Importer: Vino
Pris: 439,90
Alkohol: 13,0%
Volum: 3,001
Sukker: 244/
Syre: 6.1g/l
Holdbarhet:

Konsumklar n&

Révarer:
100% Barbera

Karakteristikk:
Mgark rubinrgd farge. Frisk og intens duft med rene toner av solbaa bjgrnebaar og syrlige kirsebag. Hint av
vanilje og toast. Fyldig, behagelig og balansert. Lite sukker!

Passer til:

Passer til kremet pasta, fjaakre og lyst kjett. Nytes gjerne alene!

Vinifikasjon:

Kun handplukkede druer. Vinen lagres et & p& sma franske eikefat, og til dels pé store tenner.

Danmark, N/A
Brennevin

Varenr: 148501
Utvalg: Bestillingsutvalg
Importer: Vino
Pris: 420,00
Alkohol: 42,0%
Volum: 0,701
Sukker: 69/l
Syre: 0,549/
Holdbarhet:

Konsumklar men kan lagresi noen &

Révarer:
Korn og kommen

Karakteristikk:
Gylden farge. Duft og smak av anis, karve og sitrus.

Passer til:
Utmerket til den tradisjonelle julematen!
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Italia, N/A
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Italia, Piemonte
Redvin

Varenr:
Utvalg:
Importer:
Pris:
Alkohol:
Volum:
Sukker:

Syre:

Holdbarhet:
Konsumklar n&

5656201
Kategori 1
Winefor You
109,90
13,5%

0,751

759/

8gll

5429701
Testutvalg
Winefor You
119,00
13,5%

0,751

869l

569/l

Révarer:
50% Primitivo, 50% Negroamaro

Karakteristikk:
Vinen har en dyp, rubinred farge med en sgdmefull aroma av kirsebaer, solbaa og lakris. En kraftig og
balansert vin.

Passer til:
Flott til pizza og pasta med tomat og basilikum

Révarer:
68% Dol cetto, 8% Merlot, 8% Cabernet Sauvignon, 6% Barbera, samt andre druer

Karakteristikk:

Dette er en blanding av 8 ulike druetyper. Resultatet er en rubinrad farge med glimt av lilla. Komplekse
aromaer pa nesen hvor vi finner red frukt, vanilje og et lett krydderpreg. Myk munnfalelse. En harmonisk vin.

Passer til:
Passer til pastaretter og risotto, radt kjett, oster.
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